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ค าน า 
 

   รายงานฉบับนี้จัดท าขึ้นเพ่ือเป็นการรายงานผลการประเมินคุณภาพการศึกษาของตนเอง ประจ า 
ปีการศึกษา 2561 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ สาขาอุตสาหกรรมเกษตร คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก โดยใช้เกณฑ์การประกันคุณภาพตาม
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 6 องค์ประกอบ 14 ตัวบ่งชี้ เป็นกรอบแนวทางการด าเนินงานด้าน
ประกันคุณภาพ 
  ผลจากการรายงานการประกันคุณภาพการศึกษาภายในของหลักสูตรธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ท าให้ทราบ
การด าเนินงานในรอบปีการศึกษาที่ผ่านมา เพ่ือได้น ามาปรับปรุงพัฒนางานหรือกิจกรรมของสาขาวิชาให้เกิด
ประสิทธิภาพ ประสิทธิผลสูงสุด และสอดคล้องกับนโยบายและแผนพัฒนาของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา 

 
 

....................................................................  
                   (ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. อัจฉรา ดลวิทยาคุณ) 
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                     คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร  
                    มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก 
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บทสรุปผู้บริหาร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ คณะวิทยาศาสตร์แลเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก มีผลการด าเนินงานในปีการศึกษา 2561 ได้มาตรฐานตามมาตรฐาน
การศึกษาระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ และมีระดับคุณภาพอยู่ในระดับดี (คะแนนเฉลี่ย 3.85) ตามเกณฑ์การประเมิน
คุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร 6 องค์ประกอบ 14 ตัวบ่งชี้  ของส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 
สรุปผลการประเมินตนเองตามองค์ประกอบดังนี้ 
 

องค์ประกอบ คะแนนการ 
ประเมินเฉลี่ย 

ระดับคุณภาพ 
0.01 – 2.00  น้อย 
2.01  – 3.00 ปานกลาง 
3.01  – 4.00 ด ี
4.01  – 5.00 ดมีาก 

หมายเหตุ 

องค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน ผ่าน  
องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 3.86 ดี  
องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 3.00 ปานกลาง  
องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 4.47 ดีมาก  
องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียน
การสอน การประเมินผู้เรียน 

3.50 ดี  

องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 3.00 ปานกลาง  

เฉลี่ยรวมทุกตัวบ่งชี้ของทุก
องค์ประกอบ 

3.85 ด ี
 

 
หลักสูตรมีข้อเสนอแนะเร่งด่วนดังนี้ 

1. จ านวนนักศึกษาไม่เป็นไปตามเป้าหมายที่ตั้งไว้  มหาวิทยาลัยควรให้ความส าคัญต่อจ านวนนักศึกษาโดย
ปรับกระบวนการในการรับนักศึกษาโดยให้เขตพ้ืนที่หรือหลักสูตรสามารถรับนักศึกษาได้ในระยะเวลาที่
ยาวขึ้นและต่อเนื่อง (แทนก าหนดการรับเป็นรอบ)  

2. จัดให้มีเจ้าหน้าที่สายสนับสนุนที่ช่วยงานจัดท ารายงานการประเมินตนเองการประกันคุณภาพการศึกษา
ระดับหลักสูตร เพ่ือให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรปฏิบัติภารกิจหลักอ่ืน ๆ ได้อย่างเต็มที่  
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ดัดแปร. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2558).การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมูยอรสพะแนง. 
อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2558).การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ าตาลสดผง. 
อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2558). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัว

กลิ้ง. 
อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2558). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เจลลี่เสาวรส

ผสมฟักข้าว. 
อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2557). การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป

หมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพ่ือให้ได้มาตรฐาน GMP. 
อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2557). โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปร

รูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. 
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investigate the antibacterial mechanism of 
action of the medicinal plant Annona 
squamosa Linn.  Journal of Herbal 
Medicine.  7, 31-36. 

Dholvitayakhun, A. and Kluabwang, J. 2016. 
Parameters tuning of the local search on the 
optimization of nutrition problem in obesity 
case. In The 5th International Conference 
on Computer Engineers and Mathematical 
Sciences (ICCEMS2016), 15-16 December 
2016, Kuala Lumpur, Malaysia. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล  พุ่มโพธิ์.  (2561) 
การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลม
แบบแช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม. ปีท่ี 13 ฉบับท่ี 2 กรกฎาคม-
ธันวาคม 2561, 49-59. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และจักรกฤษณ์ เคลือบวัง.  2560.  
การออกแบบรายการอาหารแลกเปลี่ยนส าหรับ
โรคเบาหวานโดยใช้เทคนิคการค้นหาแบบท้องถิ่นดัด
แปร. วารสารวิจัย มทร.กรุงเทพ11(1): 1-7. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ 
เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและ
การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี 
: 393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
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วิชาการการประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  
ขยันการนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. วารสารการเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87 

2 อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ -วท.ม.(วิทยาศาสตร์
การอาหาร), พ.ศ. 
2557 
- วท.บ.(วิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีทาง
อาหาร), พ.ศ.2555 

พนักงานมหาวิทยาลัย 
สายวิชาการ สัญญา
จ้างระหว่างวันท่ี 16 
ต.ค. 60 – 30 ต.ค. 
61 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิและอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2561. ผลของ
ความเข้มข้นและเวลาในการเกิดเจลของเฉาก๊วยขึ้น
รูปแบบทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และ
การประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 
2561. โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939. 

อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ. 2561. การ
ผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบ
แช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-59 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-
กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทิพย์ศิลา 
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3 ผศ.อ าไพ  สงวนแวว - บธ.ม. (การเงิน), ม.
พายัพ, พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรม
เกษตร), ม. สงขลา
นครินทร์, พ.ศ. 2528 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 679 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ 
เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและ
การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ใน รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 
393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  
ขยันการนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. 
วารสารการเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87. 

อ าไพ  สงวนแวว (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-วาริสสบู่สมุนไพร. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอดเทคโน โลยี
การแปรรูปหมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพื่อให้ได้มาตรฐาน GMP. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยี
การแปรรูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย) .  ( 2556).การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. 

 

4 อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย - ศศ.ม. (คหกรรมศา
สตรศึกษา), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-
คหกรรมศาสตร์), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2538 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 701 

ชญาภา  บัวน้อย, 2562. การสร้างลวดลายใบตองส าหรับ
ตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์. ใน การประชุมวิชาการ
ระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลครั้งที่ 11 
วันที่ 24-26 กรกฎาคม 2562. ณ ศูนย์ประชุมและ
แสดงสินค้านานาชาติ เชียงใหม่. (อยู่ระหว่าง
ด าเนินการ) 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม

- 
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นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

5 อาจารย์พิมพภ์ัช  โรจน์
บุญยนนท์ 

- กศ.ม. (อุตสาหกรรม
ศึกษา), ม. นเรศวร, 
พ.ศ. 2547 
- ค.บ. (คหกรรมศา
สตรศึกษา),วิทยาลัยครู
สวนสุนันทา, พ.ศ. 
2530 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 576 

พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
เศษผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “รา
ภัฎกรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การ
ไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู
ยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุม
วิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 
2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส
เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  ขยัน
การนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. วารสาร
การเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87. 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการ
ฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่มศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชน
เผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปู
แป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก  

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปหมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพื่อให้ได้มาตรฐาน 
GMP. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย) .  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2556).การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. 
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ตารางท่ี 1.2  อาจารย์ประจ าหลักสูตร คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการย้อนหลัง 5 ปี (ปีปฏิทิน 2556-2560)  

ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

1 ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยา
คุณ 

- ปร.ด. (เทคโนโลยี
การอาหาร), ม. 
มหาสารคาม, พ.ศ. 
2554 
- คศ.ม. (อาหารและ
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การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ใน รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 
393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
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พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
เศษผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “รา
ภัฎกรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การ
ไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู
ยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุม
วิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 
2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส
เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  ขยัน
การนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. วารสาร
การเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87. 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการ
ฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่มศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชน
เผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปู
แป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก  

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปหมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพื่อให้ได้มาตรฐาน 
GMP. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2556).การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. 
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3. สถานที่จัดการเรียนการสอน ภาคบรรยายและภาคปฏิบัติเรียน สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
สาขาอุตสาหกรรมเกษตร ในคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ตาก 
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องค์ประกอบที่ 1 : การก ากับให้เป็นไปตามาตรฐาน 

 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 1 : จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ตัวบ่งช้ี 1.1 ตารางท่ี 1.1) 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ปัจจุบันมีจ านวนของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจ านวน 5 คน เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเดียวตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตาม
หลักสูตรนั้น ท าหน้าที่ด าเนินการบริหารหลักสูตรให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิที่
ประกาศโดยกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 โดยมีจ านวน
ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างน้อย 5 คน  
  
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 2 :  คุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ตัวบ่งชี้ 1.1 ตารางท่ี 1.1) 

    หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ปัจจุบันมีคุณวุฒิระดับ
ปริญญาเอกจ านวน 1  คน และระดับปริญญาโท จ านวน 4 คน ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิด
สอน ในจ านวนนี้มีอาจารย์ด ารงต าแหน่งทางวิชาการด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ ระดับ ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ จ านวน 2 คน ตลอดจนมีผลงานวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี ซึ่งมีคุณสมบัติเป็นไป
ตามเกณฑ์ที่ก าหนดตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 
2558 โดยมีคุณวุฒิขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ และมีผลงานทางวิชาการ
ที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา โดยมีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี
ย้อนหลัง  
  
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 3 : คุณสมบัติอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ตัวบ่งชี้ 1.1 ตารางที่ 1.2) 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ปัจจุบันมีอาจารย์ผู้ประจ า
หลักสูตรจ านวน 5 คน ซึ่งคุณวุฒิระดับปริญญาเอกจ านวน 1  คน และระดับปริญญาโท จ านวน 4 คน ในสาขา
ที่ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิดสอน ในจ านวนนี้มีอาจารย์ด ารงต าแหน่งทางวิชาการด้านธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ ระดับ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ จ านวน 2 คน ตลอดจนมีผลงานวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 
ปี ซึ่งมีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนดตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 โดยมีคุณวุฒิขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
และมีผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา โดยมีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 1 
รายการในรอบ 5 ปียอ้นหลัง  
 
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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เกณฑ์การประเมิน ข้อ 4 : คุณสมบัติอาจารย์ผู้สอน 

ล าดับ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิและ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา สถานภาพ 
1  ดร.ธนิสสรา  พินิจมนตรี   - วท.ด. (เคมี), ม.สุรนารี,  2556 

- วท.ม. (เคมีอุตสาหกรรม), ม.เชียงใหม่, 2551 
- วท.บ. (เคมี), ม.ขอนแก่น, 2546 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง   541027 

2  ดร.เฉลา  วงศ์แสง  - วท.ด. (ฟิสิกส์), ม.เชียงใหม่, 2556 
- วท.ม. (ฟิสิกส์), ม.เชียงใหม่, 2545 
- วท.บ. (ฟิสิกส์), ม.รามค าแหง, 2538 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง 461014 

3  ผศ.อ าไพ  สงวนแวว   
  

- บธ.ม. (การเงิน), ม.พายัพ, 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.สุโขทัยธรรมาธิราช, 2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร), ม. สงขลานครินทร,์ 2528 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 679 

4  ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวทิยาคณุ   - ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร), ม. มหาสารคาม, 2554 
- คศ.ม. (อาหารและโภชนาการ),  ม. เกษตรศาสตร์, 2544 
- ศศ.บ. (อาหารและโภชนาการ), ม. เชียงใหม่, 2540 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 687 

5 นาย Evaristo C. Mercado 
  

Bachelor of science in nursing, University of Northern 
Philippines 

ลูกจ้างช่ัวคราวชาวต่างชาต ิ

6 ผศ.ดร.อรอนงค์  นิยมธรรม   - กศ.ด.การวิจัยและพัฒนาหลักสตูร, ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2555 
- ศศ.ม.(จิตวิทยาพัฒนาการ), ม.จุฬา,2531 
- ว.ท.บ.(พยาบาลและผดุงครรภ์),ม.มหิดล, 2527 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 698 

7 อ.วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์  
  

-วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), ส.พระจอมเกลา้ลาดกระบัง, พ.ศ. 
2558 
-วทบ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร), ม.พระจอมเกล้า
พระนครเหนือ, พ.ศ. 2555 

พนักงานมหาวิทยาลัย สายวิชาการ สัญญาจ้างระหว่างวันท่ี 16 ต.ค. 
60 – 30 ต.ค. 61 

8 ผศ.ดร.เนรญัชรา  เกตมุี   
  

- ปร.ด. (สถิติประยุกต์), ม. พระจอมเกล้าพระนครเหนือ, 2556 
- วท.ม. (สถิติประยุกต์), ม. นเรศวร, 2547 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง    
461016 
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- วท.บ. (คณิตศาสตร์), ม. นเรศวร, 2538 
9 อ.ชญาภา  บัวน้อย   - ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา), ม. เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 2546 

- บธ.บ. (การตลาด), ม.สุโขทัยธรรมาธิราช, พ.ศ. 2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-คหกรรมศาสตร์), ม. เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2538 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 701 

10 ผศ.เทวฤทธ์ิ  ละมลู   - กศ.ม.(พลศึกษา), ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2542 
- กศ.บ.(พลศึกษา), ม.นเรศวร, 2533 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 702 

11 อ.นภอร  อารีย์   - ศษ.ม.การสอนภาษาอังกฤษ,  ม.เชียงใหม่, 2556 
- ศศ.บ. การสื่อสารมวลชน, ม.เชียงใหม่, 2549 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง  571034 

12 อ.จักรพันธ์  วงศ์ฤกษ์ด ี - วท.บ.เทคโนโลยคีอมพิวเตอร,์ มทร.ล้านนาตาก, 2551 
- ศศ.ม.สารสนเทศศึกษา, ม.เชียงใหม่, 2553 

พนักงานมหาวิทยาลัย สายวิชาการ สัญญาจ้างระหว่างวันท่ี 16 ต.ค. 
60 – 30 ต.ค. 61 17 ต.ค. 2554 

13 อ.บุณฑริก  รอดบ ารุง - วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ), ม.พระจอมเกล้า 
- วท.ม. ชีววิทยา, ม.เชียงใหม่  

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง 481027 

14 ผศ.อุทิน  คุณาแจม่จรสั - คศ.บ.(อาหารและโภชนาการ), เทคโนโลยีอาชีวศึกษา, 2525 
- ศศ.ม.(คหกรรมศาสตรเ์พื่อพัฒนาชุมชน), ม.รามค าแหง, 2547 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 628 

15 ผศ.สุพรรัตน์  วัชระนฤมล - คศ.บ.(ผ้า+เครื่องแต่กาย),วิทยาลัยเทคโนโลยีฯ, 2524 
- คศ.ม.(คหกรรมศาสตร์เพื่อพัฒนาชุมชน), ม.สุโชทัยธรรมาธิราช, 2547 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 672 

16 อ.พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ - กศ.ม. (อุตสาหกรรมศึกษา), ม. นเรศวร, พ.ศ. 2547 
- ค.บ. (คหกรรมศาสตรศึกษา),วิทยาลัยครูสวนสุนันทา, พ.ศ. 2530 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 576 

17 อ.วันชนะ จูบรรจง - วท.ม (เทคโนโลยสีารสนเทศ) , ม.นเรศวร, 2558  
- วท.บ (เทคโนโลยีสารสนเทศ), ม.นเรศวร, 2553 

อาจารยล์ูกจ้างช่ัวคราว เลขท่ีต าแหน่ง 6020330203 

สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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เกณฑ์การประเมิน ข้อ 10 : การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ถูกปรับปรุงมาจากหลักสูตรคหกร

รมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ โดยเริ่มมีการปรับปรุงและใช้ในปีการศึกษา 2560 (1.1-1) มีค าสั่ง
แต่งตั้งคณะกรรมการจัดท าหลักสูตร (1.1-2)  เพ่ือพัฒนาหลักสูตรให้ทันสมัย เป็นไปตามกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ และตอบสนองความต้องการของผู้ที่จะศึกษาต่อ ตลาดแรงงาน และผู้ใช้
บัณฑิตอย่างแท้จริง โดยมีการด าเนินการตามรายละเอียดดังนี้ 

ล าดับ กิจกรรม สถานที ่ เอกสารแนบ 
1 พัฒนาและปรับปรุงหลักสูตร ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

การศึกษาแห่งชาติ (TQF) พ.ศ.2552 ระดับปริญญาตรี หลักสูตร
วิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยสีารสนเทศ สาขาวิชา
วิทยาการคอมพิวเตอร์ และสาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

ห้องประชุมฉัตรบดินทร์ โรงแรม
ราชาบุรี บูติค อ.เมือง จ.ตาก 

1.1-3 

2 เสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวฒุิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ครั้งที1่) 

ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ 
มทร.ล้านนา เชียงใหม ่

1.1-4 

3 เสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวฒุิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตร
บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ครั้งท่ี2) มติ
เห็นชอบ 

ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ 
มทร.ล้านนา เชียงใหม ่

1.1-5 

4 ขอเชิญบุคลากรในสังกัดเข้าร่วมโครงการประชุมสมัมนาเชิง
ปฏิบัติการวิพากษ์หลักสตูรคณะวทิยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร ตามกรอบมาตรฐานระดับอุดมศึกษา
แห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF) 

โรงแรมสวนบัวรสีอร์ท อ.หางดง 
จ.เชียงใหม่ 

1.1-6 

5 ขออนุญาตบุคลากรเดินทางไปราชการเพื่อ เข้าร่วมโครงการ
ประชุมสมัมนาปรับปรุงและแก้ไขหลักสตูรตามข้อเสนอแนะ
ผู้ทรงคุณวุฒิ 

โรงแรมคุม้ภูคา อ.เมือง จ.
เชียงใหม ่

1.1-7 

6 น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภา
วิชาการ 

ห้องประชุม 1 อาคารอ านวยการ 
มทร.ล้านนา เชียงใหม ่

1.1-8 

7 น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภา
มหาวิทยาลยั 

ห้องประชุม 1 อาคารอ านวยการ 
มทร.ล้านนา เชียงใหม ่

1.1-9 

8 ส่งหลักสตูรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ ต่อส านักงานคณะกรรมการการอดุมศึกษา 

ส านักงานคณบด ี 1.1-10 

9 สกอ.ส่งคืนหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหาร เพื่อแก้ไขตามข้อสังเกต ส านักงานคณบด ี 1.1-11 
10 ส่งหลักสตูรวิทยาศาสตรบณัฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและ

โภชนาการ ตามข้อสังเกตของสกอ. 
ส านักงานคณบด ี 1.1-12 

11 ขออนุญาตบุคลากรเดินทางไปราชการเพื่อ เข้าร่วมโครงการการ
ประชุมเชิงปฏิบัติการวิพากษ์ผลการด าเนินงานของหลักสูตร ปี
การศึกษา 2560 

โรงแรมดวงตะวัน อ าเภอเมือง 
จังหวัดเชียงใหม ่

1.1-13 

12 ส่งเอกสาร สมอ. 08 ขอเปลี่ยนผู้ช่ือผู้รับผดิชอบหลักสูตร สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 1.1-14 
13 มติสภาวิชาการ มทร.ล้านนา ครั้งท่ี 132 เรื่องเห็นชอบการ

เปลี่ยนแปลงรายชื่ออาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสตูร วท.บ.ธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 

ส านักงานคณบด ี 1.1-15 
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14 เพื่อให้เกิดการบริหารงานท่ีมคีุณภาพและประสิทธิภาพในการจัด
การศึกษาจึงมีค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
ประจ าปีการศึกษา 2561  

ส านักงานคณบด ี 1.1-16 

13 ได้รับความเห็นชอบหลักสตูรจากสภามหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาช
มงคลล้านนาตาก  

ส านักงานคณบด ี 1.1-17 

14 ได้รับความเห็นชอบให้หลักสตูรนีผ้่านระบบ CHECO จาก
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 

ส านักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา 

1.1-17 

15 ขออนุญาตบุคลากรเดินทางไปราชการเพื่อ เข้าร่วมโครงการ
สัมมนาเชิงปฏิบัติการการจดัท ารายงานผลการด าเนินงานของ
หลักสตูร ประจ าปีการศึกษา 2661 

มทร.ล้านนา เจ็ดยอด 1.1-18 

 หลักสูตรมีระบบและกลไกในการปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย โดยมีอาจารย์ประจ าหลักสูตร กรรมการ
ปรับปรุงหลักสูตร และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเป็นผู้ด าเนินการ แบ่งเป็นสองกรณี คือ   

 1) การปรับปรุงเนื้อหาของหลักสูตรในแต่ละรายวิชาให้ทันสมัยอยู่เสมอ ซึ่งจะมีการปรับปรุงทุกภาค 
การศึกษาโดยจัดให้มีการประชุมอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อย่างน้อย 5 ครั้งต่อปีการศึกษา เพ่ือ
ปรึกษาหารือปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย โดยมีการเพ่ิมเติมองค์ความรู้และเทคโนโลยีที่ทันสมัยที่เก่ียวข้องกับ 
รายวิชานั้นๆ ไม่กระทบต่อโครงสร้างหลักสูตร 

 2) การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลา คือ ทุก ๆ 5 ปี โดยมีอาจารย์ประจ าหลักสูตรและ
กรรมการปรับปรุงหลักสูตรท าหน้าที่ในการก ากับดูแลก าหนดโครงสร้างหลักสูตรให้เป็นไปตามกรอบ มาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ จัดท ามคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 

สรุปผลการประเมิน 

   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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หลักฐาน/ตารางประกอบ  

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
1.1-1  เล่มหลักสูตร มคอ. 2 วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1-2 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนา/ปรับปุรงหลักสูตร พ.ศ. 2560 คณะวิทยาศาสตร์ฯ 
1.1-3 ค าสั่งให้บุคลากรคณะวิทย์ฯ เข้าร่วมด าเนินการพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรฯ 
1.1-4 รายงานการประชุมสภาวิชาการเพื่อเสนอรายช่ือกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตร วท.บ.

ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1-5 รายงานการประชุมสภาวิชาการเพื่อเสนอรายช่ือกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตร วท.บ.

ธุรกิจอาหารและโภชนาการ  มติเห็นชอบ 
1.1-6 ค าสั่งเข้าร่วมโครงการประชุมสัมมนาเชิงปฏิบัติการวิพากษ์หลักสูตรคณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการเกษตร ตามกรอบมาตรฐานระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF) 
1.1-7 ค าสั่งให้บุคลากรเดินทางไปราชการเพื่อ เข้าร่วมโครงการประชุมสัมมนาปรับปรุงและแก้ไข

หลักสูตรตามข้อเสนอแนะผู้ทรงคุณวุฒิ 
1.1-8 มติสภาวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ครั้งท่ี 108  
1.1-9 มติสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ครั้งท่ี 101 
1.1-10 ส่งหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ต่อส านักงาน

คณะกรรมการการอุดมศึกษา 
1.1-11 บันทึกข้อความส่งคืนหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ จาก

ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 
1.1-12 บันทึกส่งหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ตามข้อสังเกตของ

สกอ. 
1.1-13 ค าสั่งเข้าร่วมโครงการประชุมเชิงปฏิบัติการวิพากษ์ผลการด าเนินงานของหลักสูตร ปีการศึกษา 

2560 
1.1-14 บันทึกขอเปลี่ยนผู้ช่ือผู้รับผิดชอบหลักสูตร สมอ. 08 
1.1-15 มติสภาวิชาการ มทร.ล้านนา ครั้งท่ี 132 
1.1-16 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ประจ าปีการศึกษา 2561 
1.1-17 ปก มคอ.2 ท่ีได้รับการเห็นชอบจากสภามหาวิทยาลัย และสกอ. 
1.1-18 ค าสั่งให้บุคลากรเดินทางไปราชการเพื่อ เข้าร่วมโครงการสัมมนาเชิงปฏิบัติการการจัดท า

รายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตร ประจ าปีการศึกษา 2661 
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องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑติ 
 
ตัวบ่งชี้ 2.1 :  คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 

 จากรายงานผลการประเมินคุณลักษณะของบัณทิตที่พึงประสงค์โดยสถานประกอบการ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ปีการศึกษา 2560 ( โดยงานติดตามบัณฑิต กองพัฒนานักศึกษา มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ) มีข้อมูลเกี่ยวกับบัณฑิตหลักสูตรคหกรรมศาสตร์บัณฑิต (คศ.บ.) ดังนี้ 

 จ านวนบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษาท้ังหมด 13 คน จ านวนบัณฑิตที่ได้รับการประเมินทั้งหมด 4 คน ร้อย
ละของบัณฑิตท่ีได้รับการประเมินเทียบกับจ านวนบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษาคือ 30.77 ผลการประเมิน 
(เอกสารแนบชุดที่ 1) ดังนี้ 

ความคิดเห็น คะแนน ค่าเฉลี่ย 
1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม 76 3.80 
2. ด้านความรู้ 86 4.30 
3. ด้านทักษะทางปัญญา 96 4.80 
4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

94 4.70 

5. ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

83 4.15 

รวม 5 ด้าน TQF 435 4.35 
6. คุณลักษณะด้านอัตลักษณ์นักศึกษา มทร.ล้านนา 92 4.60 

รวม 6 ด้าน 527 4.39 
 
 จากผลการประเมิน ด้านคุณธรรม จริยธรรม ได้คะแนน 3.80 ด้านความรู้ ได้คะแนน 4.30 ด้านทักษะ
ทางปัญญาได้คะแนน 4.80 ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบได้คะแนน 4.70 ด้าน
ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศสรุปผลการประเมินได้คะแนน 4.15 
รวมคะแนนทั้ง 5 ด้าน ได้คะแนน 4.35 คุณลักษณะด้านอัตลักษณ์นักศึกษา มทร.ล้านนาได้คะแนน 4.60 รวม
คะแนนทั้ง 6 ด้าน ได้คะแนน 4.39  
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ 4.39 
 
 สืบเนื่องจากค าแนะน าของผู้ตรวจประเมิน ประเมินคุณภาพภายใน (ระดับหลักสูตร) ประจ าปี
การศึกษา 2560 เกี่ยวกับองค์ 3 บัณฑิต คือ หลักสูตรควรพัฒนาแบบสอบถามที่เป็นของหลักสูตรเพ่ือให้ได้
ข้อมูลที่สอดคล้องกับปรัชญา วัตถุประสงค์ และอัตลักษณ์ของหลักสูตร 
 จากค าแนะน าข้างต้น หลักสูตรได้ปรับปรุงแบบสอบถามส่งให้ทางคณะวิทยาศาสตร์เพ่ือใช้ในการเก็บ
ข้อมูลกับนักศึกษาซึ่งจะใช้ในปีการศึกษา 2562 (เอกสารแนบชุดที่ 2) แต่ในปีนี้ 2561 ข้อมูลที่ได้ยังเป็นข้อมูล
จากแบบสอบถามชุดเดิม (เอกสารแนบชุดที่ 3) 
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ตัวบ่งชี้ 2.2 :  (ปริญญาตรี) ร้อยละของบัณฑิตปริญญาตรีที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี 

 จากรายงานผลการส ารวจภาวะการมีงานท าของบัณฑิต มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ปี
การศึกษา 2560 ( โดยงานติดตามบัณฑิต กองพัฒนานักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ) มี
ข้อมูลเกี่ยวกับบัณฑิตหลักสูตรคหกรรมศาสตร์บัณฑิต (คศ.บ.) (เอกสารแนบชุดที่ 4) ดังนี้ 
 

ข้อมูลพื้นฐาน จ านวน ร้อยละ 
จ านวนบัณฑิตท้ังหมด 13 100.00 
จ านวนบัณฑิตท่ีตอบแบบส ารวจ 12 92.31 
บัณฑิตที่ตอบแบบส ารวจ 
       มีงานท า 
       ไม่ได้ท างาน 

 
8 
4 

 
66.67 
33.33 

บัณฑิตมีงานท า 
        งานใหม ่
        งานเดิม 

 
8 
0 

 
100.00 
0.00 

รายได้เฉลียเทียบเกณฑ์ปริญญาตรี 
         น้อยกว่า 15000 บาท 
         เท่ากับ/ตามเกณฑ์ 15000 บาท 
         มากกว่า 15000 บาท 

 
5 
1 
2 

 
62.50 
12.50 
25.00 

 บัณฑิตมีงานท า 
         ตรงสาขา 
         ไม่ตรงสาขา 

 
5 
3 

 
62.50 
37.50 

 บัณฑิตมีงานท า    
         ข้าราชการเจ้าหน้าที่ของรัฐ 
         รัฐวสิาหกิจ 
         บริษัท/องค์กรธุรกิจเอกชน 
         ธุรกิจอิสระ/เจ้าของกิจการ 
         องค์การต่างประเทศระหว่างประเทศ 

 
0 
0 
7 
1 
0 

 
0.00 
0.00 
87.50 
12.50 
0.00 

ระยะเวลาได้งานท าหลังส าเร็จการศึกษา   
         ได้งานทันที 
         1 - 2 เดือน 
         3 - 6 เดือน 
         7 – 9 เดือน 
         10 – 12 เดือน 

 
1 
2 
4 
1 
0 

 
12.50 
25.00 
50.00 
12.50 
0.00 

สาเหตุที่บัณฑิตไม่มีงานท า 
         ยังไม่ประสงค์ท างาน 
         รอฟังค าตอบจากหน่วยงาน 
          หางานท าไม่ได้ 

 
1 
3 
0 

 
25.00 
75.00 
0.00 
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ข้อมูลพื้นฐาน จ านวน ร้อยละ 
          อ่ืนๆ 0 0.00 

 
สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้เท่ากับ              100  =  66.67 

 
 การค านวณค่าร้อยละนี้ ค านวณจากจ านวนบัณฑิตที่มีงานท าจ านวน 8 คน จ านวนผู้ตอบแบบส ารวจ
จ านวน 12 คน แปลงค่าร้อยละที่ค านวณได้  เทียบกับคะแนนเต็ม 5  ดังนี้ 

 
คะแนนที่ได้ =                   5  =  3.33 

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ  
 
 การวิเคราะห์ผลที่ได้  
 จากตารางรายงานผลการส ารวจภาวะการมีงานท าของบัณฑิต มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ปีการศึกษา 2560 พบว่าบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษา 13 คน ตอบแบบส ารวจ 12 คน มีงานท า 8 คน 
ไม่ได้งานท า 4 คน จากบัณฑิตที่มีงานท า 8 คน เป็นงานใหม่ทั้งหมด รายได้น้อยกว่า 15000 บาท 5 คน 
15000 1 คน และมากกว่า 15000 2 คน ตรงสาขา 5 คน ไม่ตรงสาขา 3 คน ท างานบริษัท/องค์กรธุรกิจ
เอกชน 7 คน ธุรกิจอิสระ/เจ้าของกิจการ 1 คน ได้งานทันที 1 คน 1 - 2 เดือน 2 คน 3 - 6 เดือน 4 คน 7 – 9 
เดือน  1 คน ส่วนบัณฑิตท่ีไม่มีงานท า  4 คน สาเหตุทีไม่มีงานท าเพราะ ยังไม่ประสงค์ท างาน 1 คน และรอฟัง
ค าตอบจากหน่วยงาน  3 คน 
 
 จากข้อมูลสรุปได้ว่า บัณฑิตที่ตอบแบบส ารวจ 12 คน มีงานท า 8 คน ซึ่งเป็นจ านวนที่ไม่มากนัก อาจ
เป็นเพราะว่าความต้องการของตลาดแรงงานของสาขาคหกรรมศาสตร์มีไม่มาก ตัวอย่างเช่น บัณฑิตที่ต้องการ
ประกอบอาชีพครูทางคหกรรมศาสตร์ต้องมีใบประกอบวิชาชีพครูซึ่งสาขาที่จบไม่มีวุฒิดังกล่าวหากประกอบ
อาชีพครูหรืออาจารย์ต้องไปเรียนเพ่ิม  ถึงจะสอบบรรจุได้ หรือหากเป็นโภชนากรตามโรงพยาบาลหรือ
หน่วยงานต่างๆ ด้วยชื่อ คหกรรมศาสตร์ อาจจะกว้างเกินไปไม่ชัดเจน เหมือนสาขาอาหารและโภชนาการ ด้วย
เหตุผลต่าง ๆ เหล่านี้จึงเป็นแนวทางในการปรับปรุงหลักสูตร เป็นหลักสูตร ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ในปี 
2560 เพ่ือให้บัณฑิตที่จบหลักสูตรสามารถหางานได้ตรงสาขามากขึ้น และตรงกับความต้องการของ
ตลาดแรงงานมากข้ึน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

66.67 
100 

8 
12
2 

3.33 
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องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 

 
ตัวบ่งชี้ 3.1 : การรับนักศึกษา 
3.1.1  การรับนักศึกษา 
  1)  ระบบและกลไกการรับนักศึกษา 

จากการด าเนินงานการรับนักศึกษาในปีการศึกษา2560 ที่ผ่านมาหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต 
สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการผู้รับผิดชอบร่วมประชุม เพ่ือพิจารณากระบวนการรับนักศึกษาของ
หลักสูตร พบว่ากระบวนการรับมีหลายขั้นตอนและมีขบวนการในแต่ละช่วงใช้ระยะเวลานานตลอดจนมีการ
ด าเนินการหลายขั้นตอนเช่นการเปิดรับสมัคร วันประกาศรายชื่อ วันสอบสัมภาษณ์ วันช าระเงินและวัน
รายงานตัว ในแต่ละช่วงขบวนการก็แตกต่างกันจึงส่งผลให้นักศึกษามีการถอนตัวไม่มารายงายตัวหรือบางราย
ไม่กรอกข้อมูลยืนยันสิทธิ์ จึงท าให้ส่งผลการรับนักศึกษาประจ าปี 2561 ที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือกน้อยกว่า
แผนการรับนักศึกษา จ านวน 30 คน ตามที่ก าหนดไว้ หลักสูตรสามารถรับนักศึกษาที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือก
ได้จ านวน 18 คน ซึ่งน้อยกว่าที่ก าหนดไว้ คณะกรรมการหลักสูตรได้มีการปรึกษาหาแนวทางการออกนะแนว
โดยให้นักศึกษาปัจจุบันร่วมกันออกแนะแนวพร้อมทั้งพัฒนาสื่อประชาสัมพันธ์ตลอดขอความร่วมมืออาจารย์
แนะแนวของโรงเรียนระดับมัธยมศึกษาตอนปลาย ช่วยประชาสัมพันธ์ให้กับหลักสูตรธุรกิจอาหารและ
โภชนาการให้นักเรียนเป็นที่รู้จักหลักสูตรนี้มากขึ้น 

ในปีการศึกษา 2561 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการมีกระบวนการรับนักศึกษาดังนี้ 
                1.อาจารย์ประจ าหลักสูตรประชุมร่วม เพ่ือก าหนดแผนการรับนักศึกษาแล้วรายงานผลต่อคณะ 
และกองการศึกษา มทร.ล้านนา ตาก ซึ่งได้มีมติให้รับนักศึกษาเป็นไปตามแผนการรับ จ านวน  30 คน โดยได้
ท าการเปิดรับสมัคร 5 รอบตามแผนของมหาวิทยาลัยฯล้านนา และทางหลักสูตรได้ก าหนดคุณสมบัติผู้เข้า
ศึกษาต่อให้เป็นไปตามก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาตามเกณฑ์ มคอ. 2 ของหลักสูตร อาจารย์ประจ าหลักสูตร
ประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาตามเกณฑ์ มคอ. 2 ของหลักสูตร 
                     -  รอบท่ี 1: TCAS 1 Portfolio  1 ต.ค. – 25 พ.ย. 60   สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 2: TCAS 2 โควตา  1 – 31 ม.ค. 61        สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 3: TCAS 3 ล้านนา รับตรง 1 15 ก.พ. – 15 มี.ค. 61   สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 4: TCAS 3 รับตรงร่วม  9 – 13 พ.ค. 61        ทปอ.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 5: TCAS 2 ล้านนา รับตรง 2 23 - 24 พค. 61     สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 5: TCAS 2 ล้านนา รับตรง 2 21 พค. 61     พ้ืนที่ด าเนินการ 
 

2. รองอธิการบดีพ้ืนที่ และกองการศึกษา มทร.ล้านนา ตาก จัดท าแผนการรับนักศึกษา 
3. กรรมการประจ าพ้ืนที่พิจารณา และกรรมการประจ าคณะพิจารณา แล้วส่งข้อมูลการรับ

นักศึกษา ไปยังส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน เสนอส านักงานอธิการบดี น าเข้ากรรมการบริหาร
มหาวิทยาลัย 

4. กรรมการบริหารมหาวิทยาลัยพิจารณา ถ้าอนุมัติแจ้งให้ ส านักส่งเสริมวิชาการและงาน
ทะเบียนของมหาวิทยาลัยด าเนินการประกาศรับสมัครและด าเนินการจัดสอบข้อเขียนและสัมภาษณ์ 

5. อาจารย์ประจ าหลักสูตรเสนอรายชื่อกรรมการ การรับสมัคร การคุมสอบข้อเขียน การสอบ
สัมภาษณ์ ต่อส านักงานบริหารของคณะเขตพ้ืนที่ และจัดส่งไปยังฝ่ายวิชาการและงานทะเบียน กองการศึกษา
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ของเขตพ้ืนที่ เพ่ือให้กองบริการการศึกษาของมหาวิทยาลัยเพ่ือจัดท าสั่งแต่งตั้ง 
6. มหาวิทยาลัยประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิเข้าศึกษา 
   

2) มีการน าระบบและกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
ในปีการศึกษา 2561 ทางหลักสูตรได้ร่วมประชุม (วาระการประชุม) เพ่ือก าหนดแผนการรับ

ดังต่อไปนี้  
1. แผนการรับนักศึกษาปีการศึกษา 2561 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหาร

และโภชนาการ รับนักศึกษา จากระบบโควต้า 
2. อาจารย์ประจ าหลักสูตรมีการประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษา โดยก าหนดเกณฑ์ คือ 

ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาระบบโควต้า โดยต้องมีผลการเรียน คือ  
 เรียนดี 2.5 หรือ กิจกรรม/ชมรม 2.0 

 ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมตอนปลายทุกแผนการเรียน หรือส าเร็จการศึกษาระดับ
ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาที่เก่ียวข้องทางอาหารและโภชนาการ  

3. มหาวิทยาลัยประกาศวันสอบข้อเขียนและสัมภาษณ์ โดยประกาศวันสอบข้อเขียน ดังนี้  
(เอกสาร 3.1.1)       

       
 
     รายการ 

รอบที่ 1: TCAS 
1 Portfolio 

รอบที่ 2: TCAS 
2 โควตา                        

รอบที่ 3: TCAS 
3 ล้านนา รับตรง 
1           

รอบที่ 4: TCAS 
3 รับตรงร่วม                   

รอบที่ 5: TCAS 2 ล้านนา รับตรง 2           
ม.3/ปวช./ปว.ส. ม.3/ปวช./

ปว.ส./ม.6 
สอบข้อเขียน   21 เมย. 61  ให้สิทธิเฉพาะ

ผู้สมัครรอบ 4 ที่ไม่
ผ่านข้อเขียนหรอื
สอบสัมภาษณ์ไม่
ผ่านและต้องไม่
ขาดสอบลงชื่อ
ออน์ไลน์ วันที่ 23-
24พค.61เพื่อเลือก
หลักสูตรใหม่และ
ประกาศรายชือ่ผู้มี
สิทธิสอบสัมภาษณ์
วันที่ 28 พค. 61 

รับสมัคร/สอบ
คัดเลือกเร่ิม 21 
พค. 61และส่ง
รายชื่อผู้ผ่าน
การคัดเลือกให้
สวท.เพื่อ
ตรวจสอบสิทธิ์
และประกาศ
รายชื่อผู้มีสิทธ์
เข้าศึกษาต่อ
ภายในวันที่ 1 
มิย. 61 

ประกาศผลสอบ
ข้อเขียน 

  1 พค. 61  

สอบสัมภาษณ ์
 

2 ธค. 60    

ประกาศสอบ
สัมภาษณ ์

7 ธค. 60    
  8 มิ.ย. 61 

ยืนยันสิทธ ิ 15-19 ธค. 60      
สัมภาษณ ์

เฉพาะรอบ3 
 

    
5 มิ.ย. 61 

  

ประกาศสอบ
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4. หลักสูตรและมหาวิทยาลัยจัดโครงการอาจารย์ประจ าหลักสูตรพบปะพูดคุยกับนักเรียนระดับ 

 มัธยมศึกษา ในวิชาแนะแนว ตามโรงเรียนต่าง ๆ เพ่ือประชาสัมพันธ์การรับนักศึกษา ซึ่งหลักสูตรได้มีการ
ประชาสัมพันธ์ให้ผู้สนใจ (รูปถ่าย 3.1.2) 
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5. มหาวิทยาลัยฯและหลักสูตรเสนอรายชื่อกรรมการการรับสมัครและสอบคัดเลือก  
(เอกสารที่ 1) 

6. มหาวิทยาลัยประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิเข้าศึกษาต่อในระดับปริญญาตรี  
 
หลังจากการปรับปรุงระบบการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2561 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต 

สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้มีการด าเนินกระบวนการรับนักศึกษาผ่านระบบของมหาวิทยาลัย โดย
มีอาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมเป็นกรรมการการด าเนินการสอบคัดเลือกและสอบสัมภาษณ์พิจารณาคัดเลือก
บุคคลเข้าศึกษาต่อและได้มอบหมายให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรโดยมีอาจารย์    

-  อาจารย์ ผศ.ดร. อัจฉรา   ดลวิทยาคุณ รอบ 1 TCAS 1 ( Porfolio )  
วันที่  2 ธันวาคม 2561  (เอกสาร 3.1.3) 

- อาจารย์ ผศ.ดร. อัจฉรา   ดลวิทยาคุณรอบ 2 TCAS 2 ( โควตา ) วันที่  10 
กุมภาพันธ์ 2561 (เอกสาร 3.1.4) 

- รอบ3 TCAS 3  รับตรง วันที่  5  เมษายน  2561  (เอกสาร 3.1.5) 
- รอบ 4: TCAS 3  รับตรงร่วม วันที่  8  มิถุนายน  2561 ( เอกสาร 3.1.6) 
- นางสาวนิภาพร  นันตา  รอบท่ี 5: Extra  วันที่  2  มิถุนายน  2561(เอกสาร 3.1.7) 
- อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์  รอบพิเศษ  วันที่  4  เมษายน  2561 (เอกสาร 

3.1.8) 

นอกจากนี้ทางมหาวิทยาลัยฯมีระบบและกลไกการรับนักศึกษาที่สอดคล้องกับนโยบายการ 
รับนักศึกษาของต้นสังกัด ซึ่งมีระบบรับนักศึกษา 5 ระบบ คือ รอบท่ี 1: TCAS 1 Portfolio รอบท่ี 2: TCAS 2 
โควตา  รอบที่ 3: TCAS 3 ล้านนา รับตรง 1 รอบที่ 4: TCAS 3 รับตรงร่วม   รอบที่ 5: TCAS 2 ล้านนา รับ
ตรง 2  ได้ด าเนินการแต่งตั้งคณะกรรมการรับสมัครและคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษาในหลักสูตรต่าง  ๆ ของเขต
พ้ืนที่ ประจ าปีการศึกษา 2561 ประกอบด้วยอาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ของสถาบันและบุคคลภายนอก
ที่เกี่ยวข้อง มีการประชุมชี้แจงก่อนด าเนินการให้เป็นไปตามระบบ นอกจากนี้ทางหลักสูตรได้แบ่งหน้าที่ 
แก่อาจารย์ประจ าหลักสูตร เพ่ือช่วยประชาสัมพันธ์หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ ซึ่งท างานร่วมกับฝ่าย 
ประชาสัมพันธ์ของมหาวิทยาลัย ทั้งนี้จะท าให้นักเรียนที่ก าลั งตัดสินใจเข้าศึกษาต่อ ได้เข้าใจรายละเอียด 
เนื้อหาในหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มากขึ้น รวมถึงได้พานักศึกษารุ่นพ่ี ออกไปพบปะและพูดคุยถึง
ชีวิตในรั้วมหาวิทยาลัยอีกด้วย ในทางอ้อมการประชาสัมพันธ์ของหลักสูตรคือ อาจารย์ประจ าหลักสูตรแต่ละ
ท่านต้องบริการวิชาการตามหน่วยงานต่าง ๆ ซึ่งก็ถือว่าเป็นการประชาสัมพันธ์หลักสูตรได้อีกทางหนึ่ง ทาง
แผนกประชาสัมพันธ์จะน าเสนอข้อมูลผ่านทางเว็บไซต์และสื่อสังคมออนไลน์ ท าให้บุคคลภายนอกได้รับข้อมูล
จากหลักสูตรฯ ได้ง่ายยิ่งขึ้น ดังนั้นผลลัพธ์ที่ได้ท าให้ได้ทางหลักสูตรมีนักเรียนเข้ามาสมัคร และโทรศัพท์เข้ามา
สอบถามจากฝ่ายทะเบียน  ทั้งนี้ทางหลักสูตรเอง ได้มีส่วนร่วมในการก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาใน
หลักสูตรเอง ซึ่งเป็นไปตาม มคอ.2 ที่ได้ก าหนดไว้ดังนี้ ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาระบบโควต้า โดยต้องมี
ผลการเรียน คือ  

 เรียนดี 2.5 หรือ กิจกรรม/ชมรม 2.0 

 ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมตอนปลายทุกแผนการเรียน หรือส าเร็จการศึกษาระดับ
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ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) ทุกสาขาวิชา  
ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาระบบรับกลาง (Admissions) โดยต้องมีผลการเรียน คือ  

 ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมตอนปลายทุกแผนการเรียน หรือส าเร็จการศึกษาระดับ
ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) ทุกสาขาวิชา  

การรับรายงานตัวเข้าศึกษาของนักศึกษา ฝ่ายวิชาการ กองการศึกษาตากจะสอบถามมายัง
หลักสูตร เพ่ือขอรายชื่ออาจารย์ประจ าหลักสูตร แล้วท าการแต่งตั้งคณะกรรมการรับรายงานตัวนักศึกษา และ
ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2561 มีผู้มารายงานตัว 18 คน คิดเป็นร้อยละ 60 ตามแผนที่ก าหนดไว้ 
เนื่องจากทางมหาวิทยาลัยมีการปรับเปลี่ยนระบบการรับนักศึกษาใหม่  ทั้งนี้ทางหลักสูตรได้พิจารณา
กระบวนการตามขั้นตอนการด าเนินงานการรับนักศึกษาแล้วพบว่ามีปัญหาจึงต้องหาทางออกแนะแนวร่วมกับ
ทางมหาวิทยาลัยและให้นักศึกษาเข้าร่วมแนะแนวโดยให้กลับไปแนะแนวที่โรงเรียนเดิมทั้งทางตรงและผ่าน
ทาง ไลน์ และ Facebook  

กระบวนการรับนักศึกษาด าเนินการโดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตร อาจารย์ประจ าหลักสูตร 
และเจ้าหน้าที่ฝ่ายวิชาการ กองการศึกษา ตาก พบว่าผลลัพธ์ของการรับนักศึกษา ในระบบรอบที่ 1: TCAS 1 
Portfolio แผนรับ 5 คน  ผู้มีสิทธิ์เข้าสัมภาษณ์ 4 คน มารายงาน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 80  ระบบ TCAS 2
โควตาภายนอก (เรียนดี) แผนรับ 10 คน ยอดรับสมัคร  13 คน มารายงาน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 53.84 ส่วน
ระบบรับกลาง ไม่มีผู้สมัคร จากผลการมารายงานตัวของนักศึกษาท าให้เราพบว่า ส่วนใหญ่นักศึกษามาจาก
ระบบรับตรงและโควตา ท าให้เราจะเพ่ิมจ านวนระบบรับตรงและโควตามากข้ึน ไม่เน้นการรับจากระบบกลาง  
 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุม ปรึกษาหารือ วิจัยความ                      
พึงพอใจ หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 

หลักสูตรได้มีการประชุมและติดตามการรับในปีการศึกษา 2561 อย่างต่อเนื่องหลังจากที่ได้ใช้
แผนกระบวนการรับนักศึกษาเข้าสู่สาขาวิชาตามแผนดังกล่าวคือก าหนดตามแผน 30 คน แต่มีผู้สมัครจริง 18 
คน และได้รับเข้าศึกษาต่อทั้งหมด นักศึกษาที่เรียนเข้าใจความแตกต่างของสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
ที่เปิดสอนเป็นอย่างดี จึงมองว่าระบบและกลไกลการรับนักศึกษายังอยู่ในรูปที่พอใช้ได้แล้ว แต่มีข้อสังเกตว่า 
เนื่องจากมีการปรับปรุงหลักสูตร ทางคณะกรรมการ สกอ.ยังไม่ได้ด าเนินการอนุมัติหลักสูตรจึงท าให้นักศึกษา
ไม่สามารถท าการกู้(กยศ.)เรียนได้  ตลอดจนนโยบายของมหาลัยฯที่มีการเชิญอาจารย์แนะแนวจากภาคเหนือ
ตอน  17 จังหวัด โดยเป็นสถาบันอาชีวศึกษา 39 สถาบัน และสถาบันมัธยมศึกษาตอนปลายทั้งหมด  
71 สถาบัน เพ่ือโรงเรียนนั้นมาเข้าร่วมประชุมภายใต้โครงการเพ่ือให้โควตา (เอกสาร 3.1.9) ซึ่งจากผลประชุม
พบว่ามีอาจารย์แนะแนวมาเข้าร่วมเพียง  20 โรงเรียนในกรณีโรงเรียนที่ไม่มาทางมหาวิทยาลัยฯจึงไม่ให้โควตา 
ซึ่งส่งผลให้โรงเรียนที่ไม่มาเข้าร่วมไม่ได้รับโควตา ท าให้ยอดรับนักศึกษาในปีที่ผ่านมาลดลงจากเดิมที่ทางสาขา
ออกประชาสัมพันธ์ 

 
4) มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

จากผลการด าเนินการในปีที่ผ่านมาท าให้หลักสูตรได้เริ่มประชาสัมพันธ์เชิงรุกเพ่ิมมากขึ้น  โดย
การน าผลประเมินมาปรับปรุงขบวนการด าเนินการรับนักศึกษาให้มีความสอดคล้องกับสถานการเพ่ือให้การรับ
นักศึกษาเป็นไปตามเป้าหมายที่ก าหนดดังนี้ 
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                  - จัดท าแผนโครงการเชิงรุกเพ่ือวางแผนในการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2562 ท าสื่อ
ประชาสัมพันธ์ทั้งในรูปแบบ ไลน์ Facebook โบว์ชัวร์ โปรเตอร์ผ่านทางนักศึกษาปัจจุบันและศิษย์เก่า 
(รูปภาพ 3.1.10) 
                  - อาจารย์ประจ าหลักสูตรและนักศึกษาร่วมออกแนะแนว (รูปภาพ 3.1.11) 
                  - อาจารย์ประจ าหลักสูตรและนักศึกษาร่วมออกแนะแนวกับแนะแนวของมหาวิทยาลัยฯ   
                    (รูปภาพ 3.1.12) 
                  - เพ่ิมโควตาไปยังโรงเรียนมัธยมตอนปลายและโรงเรียนอาชีวะศึกษา (เอกสาร 3.1.13) 
 

5) มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
หลักสูตรได้มีการประชาสัมพันธ์เชิงรุกเพ่ิมมากขึ้นในรูปแบบของโปร์ชัวร์  และการออกพ้ืนที่

ภาคสนามร่วมกับมหาวิทยาลัยฯและการให้รุ่นพ่ีเข้าร่วมประชาสัมพันธ์ ผ่านโรงเรียนเดิมและทาง ไลน์ 
Facebook ของหลักสูตรและนักศึกษาเองตลอดจนหลักสูตรได้มีการประชุมในวาระ 8/2561 เรื่องสืบเนื่อง
การเตรียมพร้อมออกแนะแนวในปีการศึกษา2562 จึงได้เสนอตัวป้อนเชิงรุกภายใต้ชื่อโครงการ “แนะแนว
การศึกษาเชิงรุกหลักสูตร วทบ.ธุรกิจอาหารและ โภชนาการในโรงเรียนมัธยมศึกษาตอนปลายเขตภาคเหนือ
ตอนล่าง”  
          
3.1.2  การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา  
 

1) ระบบและกลไกการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา 
              จากปีการศึกษา 2560 อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมในวาระที่  3 ครั้งที่1/2561 (9 พ.ค. 
2561) (เอกสาร 3.1.2.1) ประเมินผลการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาพบว่านักศึกษามีความเข้าใจใน
ลักษณะของวิชาเรียนในหลักสูตรมากขึ้นกว่าปีที ผ่านมาและทางหลักสูตรได้มีการน ารุ่นพ่ีมาช่วยเป็นพ่ีเลี้ยง
และค่อยให้ค าปรึกษาเพ่ือเป็นการสร้างความสัมพันธ์อันดีระหว่าง รุ่นพี่รุ่นน้อง 

ดังนั้นในปีการศึกษา2561หลักสูตรได้ด าเนินการปรับปรุงระบบการเตรียมความพร้อมก่อนเข้า
ศึกษาดังนี ้

1. หลักสูตรได้จัดเตรียมปฐมนิเทศให้นักศึกษาชั้นปีที่ 1   
2. คณะกรรมการหลักสูตรพิจารณาจัดกิจกรรม/โครงการฯ การเตรียมความพร้อมให้แก่ ซึ่ง

นักศึกษาใหม่ชั้นปีที่ 1 ทุกคนเข้าร่วมกิจกรรม (เอกสาร 3.1.2.2)และได้มอบหมายให้อาจารย์ประจ าหลักสูตร
ทุกคนมีส่วนร่วมเป็นผู้รับผิดชอบในการด าเนินการโครงการฯ 

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มอบหมายให้นักศึกษาปีที่ 2 เป็นพี่เลี้ยงในการด าเนินกิจกรรม
แต่ละกิจกรรม 

4. หลักสูตรได้ก าหนดการเตรียมความพร้อมการเรียนปรับพ้ืนฐาน ตามทีก าหนดไว้ คือโครงการ ท า 
STEM  ทางด้านอาหาร ในวันที่ 11 – 22 มิย. 2561 มีหัวข้อดังต่อไปนี้ 
               - การจัดกลุ่มนักเรียนท า STEM ด้านอาหาร(ให้รุ่นพ่ีเข้ามามีส่วนร่วมในการจัดเตรียมวัตถุดิบ) 
               - การด าเนินการน าผลที่ได้จากการท า STEM มาวิเคราะห์ต้นทุนและน าเสนอผลงาน 
               - การเรียนภาคทฤษฎีในหัวข้อ ระบบอิมัลชันในอาหาร 
              - การเรียนภาคทฤษฎีในหัวข้อ การชั่ง วัด ตวง 
               - การเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติในหัวข้อ การปั้นน้ าเป็นตัว 
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               - การเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติในหัวข้อ เทคนิคการปอก หั่น 
               - การเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติในหัวข้อ  การคิดต้นทุนและราคาขาย 
               -  การเรียนภาคทฤษฎีและปฏิบัติในหัวข้อ อาหารกับงานใบตอง 
               - การเรียนภาคปฏิบัติในหัวข้อ ขนมไทย 

5. โครงการปรับพ้ืนภาษอังกฤษซึ่งทางมหาวิทยาลัยได้ก าหนอไว้  (เอกสาร 3.1.2.3) มหาวิทยาลัย
ได้จัดเตรียมความพร้อมทางวิชาการส าหรับนักศึกษาใหม่ประจ าปีการศึกษา โดยมอบหมายให้แผนกวิชาภาษา
ตะวันตกด าเนินการ การเรียนการสอนปรับพ้ืนฐานรายวิชาภาษาอังกฤษและจัดทดสอบความรู้ภาษาอังกฤษ
ก่อนเรียนและหลังเรียน 

6. หลักสูตรแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา  (เอกสาร 3.1.2.4 ) 
ทางหลักสูตรได้มีการเสนอชื่อให้กับทางสาขาวิชาด าเนินการเสนอรายชื่อให้กับทางมหาลัย

แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา ได้แก่ นางพิมพ์พัช  โรจน์บุญยนนท์ตามเอกสารแนบท้าย 
 

2)  มีการน าระบบและกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
1. จัดกิจกรรมปฐมนิเทศให้นักศึกษาชั้นปีที่ 1 โดยนางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์เป็นอาจารย์ 

ที่ปรึกษา นักศึกษาชั้นปีที่ 1 และอาจารย์ประจ าสาขาวิชา รวมถึงบุคลากรฝ่ายสนับสนุน และสิ่งอ านวยความ
สะดวกที่มหาวิทยาลัย คณะ และสาขาจัดให้ 

จากการด าเนินงานในปีการศึกษา 2561 นักศึกษาที่ผ่านการคัดเลือกเข้าศึกษาใหม่ ซึ่งเป็นผู้ส าเร็จ
ระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า ทุกแผนการเรียน หลักสูตรได้มีกระบวนการเตรียมความพร้อมก่อน
เข้าศึกษา จัดให้มีการปรับพ้ืนฐานด้านภาษาอังกฤษให้อยู่ในมาตรฐานเดียวกัน เนื่องจากนักศึกษาที่รับเข้าส่วน
ใหญ่ไม่ได้จบการศึกษาสายวิทย์-คณิต เมื่อพิจารณากระบวนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา พบว่า
หลักสูตรขาดระบบการคัดแยกนักศึกษา ท าให้การจัดกิจกรรม/โครงการไม่ตรงกับปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า 
หลักสูตรมีการปรับปรุงกระบวนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาในปีการศึกษา 2561 ดังนี้ 

2. จัดนักศึกษาจากแผนการเรียนที่นักศึกษาที่จบ จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมก่อนเข้า
การศึกษาให้นักศึกษา เรียนวิชาปรับพื้นที่มหาลัยจัดเตรียมความพร้อมให้ 

3. จัดระบบรุ่นพ่ีดูแลรุ่นน้องเพ่ือก ากับติดตามนักศึกษา ทั้งในด้านการเรียน และกิจกรรมของ
มหาวิทยาลัยและหน่วยงานภายนอก 

โดยปกติการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาของนักศึกษาใหม่ ทางกองการศึกษา ตาก จะท า
หน้าที่ก ากับดูแล และขอความอนุเคราะห์อาจารย์ประจ าหลักสูตร เพ่ือช่วยสอนในวิชาพ้ืนฐานต่าง ๆ พร้อมทั้ง
ให้ทางหลักสูตรเสนอชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษาใหม่ เนื่องจากจะได้ก ากับดูแลในช่วงเริ่มต้นได้ง่าย
ยิ่งขึ้น ทั้งนี้ก่อนที่นักศึกษาใหม่จะเข้ามาศึกษา ทางหลักสูตรเองจะได้พิจารณาข้อมูลของนักเรียนที่เข้ามาสมัคร
เบื้องต้น และได้ข้อมูลจากการสัมภาษณ์ผู้เข้าสมัคร ท าให้เราทราบข้อมูลความถนัด ความสามารถด้านวิชาการ 
ของนักศึกษาใหม่ ซึ่งดูจากผลการเรียนและสอบถามแล้ว นักศึกษามีผลการเรียนน้อยแต่ผ่านเกณฑ์ ส่วนด้าน
ทางวิชาการเช่นภาษาอังกฤษจะมีพ้ืนฐานที่มีเกณฑ์ต่ า ทางหลักสูตรจะแนะน าให้เตรียมพร้อม เช่น 
ภาษาอังกฤษและการศึกษาด้านปฏิบัติอาหาร เพ่ือสามารถให้มีความเข้าใจในการเรียนของหลักสูตร 
นอกจากนี้ทางหลักสูตรได้ด าเนินการเตรียมความพร้อมหลังจากรับนักศึกษาเข้ามา เนื่องจากต้องพิจารณา
ความรู้และทักษะพ้ืนฐาน แล้วจึงด าเนินการเพ่ิมและเสริมทักษะให้แก่นักศึกษาใหม่ และทางหลักสูตรเองได้
ท างานร่วมกับหน่วยงานรับผิดชอบหลัก คือ กองการศึกษา ตาก โดยให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกท่าน
ช่วยเหลือ ควบคุม และดูแลนักศึกษาใหม่ ในแต่ละกิจกรรมต่าง ๆ ดังนี้ 
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1. การจัดปฐมนิเทศนักศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2561 
(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: ฝ่ายวิชาการ และฝ่ายกิจการนักศึกษา) 
เพ่ือรับฟังกฎ ระเบียบในการศึกษา สิ่งอ านวยความสะดวกในการศึกษาที่มหาวิทยาลัยจัดให้ 

เปิดโอกาสให้รุ่นพ่ีได้พบปะแนะน าการเตรียมตัวในการเรียนกับรุ่นน้อง จัดกิจกรรมละลายพฤติกรรมเพ่ือ
เสริมสร้างให้ท างานเป็นทีม ให้นักศึกษาช่วยเหลือซึ่งกันและกันในด้านวิชาการและกิจกรรมรวมไปถึงให้
นักศึกษาได้พบปะกับอาจารย์ที่ปรึกษาของตนเอง เพ่ือแก้ไขปัญหาทางวิชาการ เช่น การลงทะเบียน ควร
ด าเนินการอย่างไร เป็นต้น 

2. การจัดอบรมคุณธรรมจริยธรรมนักศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2561 
(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: ฝ่ายกิจการนักศึกษา) 
เพ่ือให้นักศึกษาได้มีความเข้าใจในเรื่องโลกและชีวิตจริง ตลอดจนได้เรียนรู้กฎเกณฑ์ในการ

วินิจฉัยว่าสิ่งใดถูกหรือผิด ควรหรือไม่ควรและมีก าลังใจในการทา ความดี และส่งเสริมให้ นักศึกษามีการ
พัฒนาทัศนคติ ค่านิยม ความเชื่อ ที่ถูกต้องเหมาะสม เป็นพลเมืองดี มี ความซื่อสัตย์ อดทน และเห็นแก่
ประโยชน์ส่วนรวมมากกว่าส่วนตน รวมทั้งให้นักศึกษาได้มีโอกาส บ าเพ็ญความดี เพ่ือกล่อมเกลาจิตใจให้
สะอาดบริสุทธิ์ 

3. การปรับพ้ืนฐานภาษาอังกฤษส าหรับนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2561 
(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: แผนกวิชาภาษาตะวันตกร่วมกับศูนย์ภาษา) 
ทางมหาวิทยาลัยได้มีการก าหนดการเรียนปรับพ้ืนฐานวิชาภาษาอังกฤษ ในวันที่  21

พฤษภาคม - 22 มิถุนายน 2561 เนื่องจากการเปลี่ยนแปลงและผลกระทบที่เกิดขึ้นภายหลังจากการรวมตัว
เป็นประชาคม 12 อาเซียน  โดยเฉพาะอย่างยิ่งในด้านการเตรียมความพร้อมภาษาอังกฤษ ซึ่งเป็นภาษาสากล
และเป็นสาขาหลักที่ใช้ในการสื่อสารระหว่างประเทศสมาชิกประชาคมอาเซียน จึงจัดกิจกรรมเพ่ือมุ่งเน้นให้
นักศึกษาพัฒนาทักษะการใช้ ภาษาอังกฤษอย่างต่อเนื่อง น าความรู้ที่ได้รับ ไปประยุกต์ใช้ในการเรียนและการ
ประกอบอาชีพต่อไป 

4. การปรับพ้ืนฐานด้านการด าเนินธุรกิจเบื้องต้น ทักษะการประกอบอาหารและการจัดตกแต่ง
อาหารและการประดิษฐ์งานใบตองส าหรับงานอาหารให้กับนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2561 ระหว่างวันที่ 11-
22 มิถุนายน 2561 

(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: แผนกวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ร่วมกับฝ่ายวิชาการ) 
เพ่ือเป็นการเตรียมความพร้อมให้แก่นักศึกษาใหม่ มีความรู้ความเข้าใจ และพัฒนาทักษะการ

เรียนรู้ที่ถูกวิธีและเหมาะสมในรายวิชา สามารถน าความรู้ที่ได้ไปปรับใช้ในการเรียนและชีวิตประจ าวันได้ และ
เพ่ือสร้างเจตคติท่ีดีต่อวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ตารางอบรมปรับพื้น) 
  

3) มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุม ปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx        

              ในการด าเนินการทั้งสองขั้นตอนของการเตรียมความพร้อม ส าหรับนักศึกษาก่อนเข้าศึกษาของ
ปี2560 ที่ผ่านไปพบว่ามีการปรับพ้ืนรายวิชา กลุ่มภาษาอังกฤษ และวิชาสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ แต่
ทั้งนี้  ในปี การศึกษา 2561 ได้มีการปรับพ้ืนฐานทางด้านวิชาชีพโดยใช้การเรียนสอนแบบ รายวิชาทางด้าน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้แก่ วิชาธุรกิจเบื้องต้น ความรู้พ้ืนฐานด้านฉลากโภชนาการ รวมถึงวิชาการจัด
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และตกแต่งอาหารการเย็บใบตองเป็นภาชนะส าหรับอาหาร ก่อนเรียนวิชาปรับพ้ืนฐานได้มีการทดสอบก่อน
เรียนและหลังเรียน (9 พ.ย.2561 ประชุม) 

จากผลการปรับพ้ืนปีการศึกษา 2561 ทางหลักสูตรได้มีการท าแบบทดสอบพ้ืนฐานก่อนเรียน  
(Pre - test) และหลังเรียน (Post - test) พบว่านักศึกษามีความรู้ก่อนปรับพ้ืนต่ ากว่าร้อยละ 50 เมื่อน ามา
ปรับ 

 

วิชา 
ร้อยละ 

ก่อนเรียน หลังเรียน 
อังกฤษ 39.67 45.06 
-การเรียน ชั่ง ตวงวัด 47.66 87.50 
-ระบบอิมัลชันในอาหาร 39.10 82.33 
-การคิดต้นทุนและราคาขาย 60.50 92.10 
-การปอกหั่น ประเมินจากผลงานนักศึกษา 
-การท าขนมไทยกับงานใบตอง 46.87 54.48 

 
4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

จากผลการด าเนินการในปีการศึกษา 2560 ทางหลักสูตรไม่ได้น า STEM เข้ามาร่วมในการปรับ
พ้ืนฐาน ในปีการศึกษา 2561 ( เอกสาร 3.1.2.5) จึงได้น า STEM มาใช้ในการปรับพื้นฐาน เพ่ือให้สอดคล้องกับ 
มคอ. 2 (รูปภาพ 3.1.2.6) และสามารถตอบสนองผู้เรียนได้ตามรายบุคคล ท าให้ทางหลักสูตรธุรกิจอาหารและ
โภชนาการต้องจัดโครงการปรับพ้ืนฐานโดยใช้วิธี STEM เข้ามาใช้สอนรวมทั้งให้มีการน าพ่ีสู่น้องโดยให้รุ่นพ่ี
เป็นพ่ีเลี้ยงดูแล (รูปภาพ 3.1.2.7) เป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่มตามความเหมาะสมเพ่ือให้มีการกระจายความรู้
ตามต้องการได้ทั่วถึง ดังนั้นในปีต่อไปทางด้านหลักสูตรจึงมีแนวคิดที่จะน า STEM เข้ามาร่วมใช้ในการปรับพ้ืน
ปีต่อไป 

 
  5) มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 

หลักสูตร วทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการมีการปรับปรุงและพัฒนาขบวนการจากปัญหาต่าง ๆ
ที่พบในการด าเนินการจึงได้มีการน าปัญหาดังกล่าวมาปรับปรุงแก้ไขดังนี้ 
    1. การน า Stemมาใช้เพ่ือให้นักศึกษาเกิดทักษะตลอดจนช่วยกันแก้ไขปัญหาในด้านการเรียน
การสอนในเรียนและนอกชั้นเรียนได้ 

2. นักศึกษาเกิดทักษะการท างานกลุ่ม และการคิด การวิเคราะห์แก้ปัญหาต่างๆที่เก่ียวกับงาน
ด้านอาหาร 

3. นักศึกษาเกิดทักษะทางด้านการน าเสนอหน้าชั้นเรียนและมีความคิดสร้างสรรค์การ
แสดงออก 

4. นักศึกษาสามารถปรับตัวเข้ากับเพ่ือนร่วมชั้นเรียนและรุ่นพ่ีตลอดจนสภาพแวดล้อมการ
เรียนการสอนของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

 
  สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ........................3........................ 



รายงานการประเมินตนเอง (SAR)  หลักสูตรวท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ   ปีการศึกษา 2561 35 

 

หลักฐาน/ตารางประกอบ 
รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 

3.1.1  
3.1-2  ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการด าเนนิการรับสมัครและสอบคัดเลือกเขา้เรียนต่อระดับ ปว.ส – ป.

ตรี ประจ าปีการศึกษา 2561รอบที่ 1:TCAS 1 Portfolio 
3.1-3 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการรับสมคัรบุคคลเข้าศึกษาต่อประจ าปีการศึกษา2561รอบที่ 2:TCAS 

2 โควตา 
3.1-4 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการด าเนินการรับสมัครและสอบคัดเลือกเข้าเรียนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตร ี

ประจ าปีการศึกษา 2560รอบ 3 รับตรง 
3.1-5 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2561รอบ 4 TCAS 3 รับตรงร่วม 
3.1-6 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2561รอบ 5 Extra 
3.1-7 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2561 รอบพิเศษ 
3.1-7 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการโครงการเตรียมความพร้อมพื้นฐานทางวชิาการส าหรับนักษาใหม่

(Smart Camp) 
3.1.8 ค าสั่งแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาประจ าปีการศึกษา 
3.1.9 เอกสารจดัท าแผนด าเนินโครงการพัฒนาตัวป้อนเชิงรุก(แนะแนว) 
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ตัวบ่งชี้ 3.2 :  การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 
3.2.1  การควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี  
  1) ระบบและกลไกการควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีระบบและกลไกในการ
ควบคุมดูแลการให้ค าปรึกษาทางด้านวิชาการ และแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
1. หลักสูตรมีการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ครั้งที่ 

1/2561 ในวันที่ 9 พฤษภาคม  2561 (3.2.1 ) เสนอชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาประจ าปี 2561 โดยมอบให้ อาจารย์
พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ เป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษา หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประจ าปี
การศึกษา 2561 

2. หลักสูตรเสนอแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาเพ่ือให้ทางมหาวิทยาลัยอนุมัติ (3.2.2) และมีการจัดท า
คู่มือนักศึกษา โดยอาจารย์ที่ปรึกษาแจกคู่มือทั้งกล่าวให้กับนักศึกษาเพ่ือเป็นคู่มือในการศึกษาตลอดหลักสูตร 

3. อาจารย์ที่ปรึกษาก าหนดช่วงเวลาให้ค าปรึกษา และช่องทางการติดต่อสื่ อสารระหว่าง
นักศึกษาและอาจารย์ โดยมี Facebook อาจารย์ที่ปรึกษา และเบอร์โทรศัพท์ E-mail ช่วงเวลาในการให้
ค าปรึกษาแก่นักศึกษาทุกคน โดยให้ติดไว้ในสมุดบันทึกความดี (3.2.2) 

มหาวิทยาลัยแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรกึษา มหาวิทยาลยั 

จัดท าคู่มือนักศึกษา 

ก าหนดช่วงเวลาและช่องทางติดต่อสื่อสาร 

ติดตามและวิเคราะห์ข้อมูล 

มหาวิทยาลยั 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์/หลักสูตร 

หลักสูตรเสนอแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา หลักสตูร 

ประเมินความพึงพอใจ หลักสตูร/สาขา 

แนวปฏิบัติที่ดี 
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4. อาจารย์ที่ปรึกษามี line กลุ่มให้นักศึกษาเข้าร่วม(ธุรกิจอาหาร61(15))เพ่ือเป็นช่วงทางในการ
ติดต่อสื่อสารและขอค าแนะน าต่าง ๆ เพ่ิมเติม (3.2.3) โดยอาจารย์ที่ปรึกษาจะมีชั่วโมงคาบกิจกรรม ทุกวันพุธ
ช่วงเวลา 13.00 – 14.00 น. เพ่ือนัดพบและพูดคุยเพ่ือสอบถามปัญหาในด้านต่าง ๆ นอกจากนี้หากนักศึกษา
แต่ละคนมีปัญหาการเรียน หรือปัญหาส่วนตัวและต้องการค าปรึกษาเป็นการส่วนตัว ก็สามารถขอเข้าพบเพ่ือ
ปรึกษาปัญหาต่าง ๆ ได้ในห้องพักครูในช่วงเวลาที่อาจารย์ไม่ได้มีการเรียนการสอนและได้แจ้งไปทางไลน์ 

5. อาจารย์ที่ปรึกษาติดตามและวิเคราะห์ข้อมูลของนักศึกษาอย่างต่อเนื่อง และพิจารณาร่วมกับ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

6. ให้นักศึกษาท าแบบประเมินความพึงพอใจต่อการค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา
ในระดับปริญญาตรี น าผลประเมินที่ได้มาวิเคราะห์ เพ่ือเป็นแนวทางปฏิบัติในการให้ค าปรึกษา 

7.   ให้นักศึกษาจัดท าสมุดเพ่ือจัดเก็บภาพกิจกรรมต่าง  ๆ ที่ได้ร่วมกับทางมหาวิทยาลัย 
สาขาวิชารวมถึงกิจกรรมจิตอาสาที่นักศึกษาได้เข้าร่วมโดยจะให้ส่งรูปเล่มของทุกเดือนให้กับอาจารย์ที่ปรึกษา 

3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัย ความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 

การประเมินผลกระบวนการ ได้ใช้แบบสอบถามประเมินความพึงพอใจ ซึ่งได้ผลการประเมินดัง
แสดงในตารางข้างล่างดังนี ้

รายการ ผลการประเมิน 

1.  นักศึกษามีช่องทาง/และสะดวกในการติดต่อกับอาจารย์ที่ปรึกษา 4.50 
2.  อาจารย์ที่ปรึกษาให้เวลาในการให้ค าปรึกษา 3.65 
3.  นักศึกษาได้รับทราบข่าวและค าแนะน าการลงทะเบียน การก าหนดแผนการเรียนตาม

หลักสูตรโดยอาจารย์ที่ปรึกษาและอาจารย์ในหลักสูตร 
4.20 

4.  อาจารย์ที่ปรึกษาให้ความสนใจ ติดตามผลการเรียนของนักศึกษาเพื่อช่วยให้นักศึกษา
ลงทะเบียนครบตามก าหนดของหลักสูตร 

3.85 

5.  อาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษารับฟังข้อคิดเห็นซึ่งกันและกันช่วยกันแก้ปัญหา 3.56 
รวมคะแนน 3.95 

จากผลการประเมิน พบว่า ความพึงพอใจของนักศึกษาต่อการให้ค าปรึกษาอยู่ในเกณฑ์ 3.95  
ซึ่งอยู่ในเกณฑ์พึงพอใจมาก ท าให้ทางหลักสูตรคิดว่า การด าเนินการควบคุมอย่างใกล้ชิดกับนักศึกษาที่ท าอยู่
ในปัจจุบัน อยู่ในเกณฑ์ด ี

4) มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
จากผลการการประเมินความพึงพอใจ พบว่า ระดับความพึงพอใจต่อการให้ค าปรึกษาจะอยู่ในเกณฑ์

พึงพอมาก ซึ่งทางหลักสูตรจะยึดตามผลการด าเนินการดังกล่าวมาใช้ในการด าเนินการด้านการให้ค าปรึกษา
ต่อไป แต่ทางหลักสูตรอาจต้องปรับปรุงในเรื่องของการกู้ยืมเพ่ือการศึกษาของนักศึกษาเนื่องจาก นักศึกษาใน
หลักสูตรยังไม่สามารถกู้ยืมได้ แต่หลักสูตรได้ด าเนินการแจ้งให้นักศึกษาทราบก่อนเข้ารับการศึกษา จึงไม่เกิด
ขอร้องเรียนต่างๆ และยังรวมกันแก้ปัญหาโดยในกรณีที่นักศึกษาที่ขาดแคลนทุน จัดท าเรื่องขอพักในหอพัก
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มหาวิทยาลัยฟรี (3.2.4) นอกจากนี้ยังให้นักศึกษาไปหารายได้พิเศษในช่วงหลังเลิกเรียน เพ่ือลดภาระค่าใช้จ่าย
ของผู้ปกครอง (3.2.5) การขอทุนภายนอกและทางมหาลัยได้จัดสรรทุนนักศึกษาขาดทุนทรัพย์ 

5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
จากผลการประเมินความพึงพอใจนักศึกษาของนักศึกษาที่มีต่อการให้ค าปรึกษา อยู่ในเกณฑ์  

พึงพอใจมาก และนักศึกษาสามารถแก้ไขปัญหาการเงินของตัวเองได้ด้วยการท างานพิเศษในช่วงปิดเทอม 
ตลอดจนได้รับการผ่อนผันงดเว้นค่าหอพักของมหาวิทยาลัยฯและยังได้รับทุนการศึกษาของทางชมรมธนาคาร
ภาคเหนือ 

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.2-1 ส่งรายชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา 
3.2-2 สมุดบันทึกคูม่ือท าด ี
3.2-3 รูปภาพการพบอาจารย์ที่ปรึกษา 
3.2-4 เอกสารท าเรื่องขอพักฟรี 
3.2-5 รูปภาพการขอรับทุน 

 
3.2.2 การควบคุมระบบการดูแลการให้ค าปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา   
 
  หลักสูตรยังไม่มีนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
 
3.2.3 การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  
          หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการได้มีระบบกลไกและผลด าเนินการเสริมสร้างและพัฒนาศักยภาพ
ของนักศึกษาและเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 ปีการศึกษา 2561โดยมีระบบและกลไก ดังนี้ 

1) มีระบบและกลไก  
การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ปีการศึกษา 2561 

มีแผนด าเนินการดังนี้ 
1. ก าหนด การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
2. อาจารย์ผู้สอนร่วมกับนักศึกษาวางแผนการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 

21 ตามความต้องการการเรียนรู้ของนักศึกษา 
3. ด าเนินการจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษท่ี 21 ตามท่ีวางแผน 
4. อาจารย์ผู้สอนที่ได้รับมอบหมายให้รับผิดชอบในกิจกรรมการเรียนรู้ ในศตวรรษที่21มีการ

ประเมินทักษะเพ่ือมีการปรึกษาและแก้ไขให้เป็นไปตามแผนต่อหลักสูตร 
5. อาจารย์ประจ าหลักสูตรมีการประชุมร่วมกันเพ่ือมีการวางแผนน าผลการประเมินไป

ปรับปรุงโครงการ และการจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้าง
ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21ในปีถัดไป 
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2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
1) หลักสูตรมีการประชุมในการท ากิจกรรมประจ าปีการศึกษา 2561 เพ่ือทบทวนการส่งเสริมทักษะ

การเรียนรู้และสร้างนวัตกรรมของนักศึกษาในศตวรรษที่ 21 มีดังนี ้
- ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 

o กิจกรรมทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม มีกิจกรรมด าเนินการต่อ 
o แนวทางการเรียนรู้กิจกรรมการปรับพ้ืนฐานทางธุรกิจอาหารและ

โภชนาการ 
o วิชาวิธวีิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
o รายวิชาการน าเสนองานทางธุรกิจอาหาร 

- ทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลยี 
o การอบรมโปรแกรมคอมพิวเตอร์ส าหรับประเมินภาวะโภชนาการของ

ผู้สูงอายุ (รูปภาพ 3.2.1) 
o เข้าร่วมโครงการค่ายภาษาอังกฤษ ปีการศึกษา 2561(เอกสาร 3.2.2) 
o การเข้าร่วมอบรมส่งเสริมความตระหนักรู้เรื่องสิทธิผู้บริโภคฯ ครั้งที่ 3 / 

2561 วันที่ 13 ธันวาคม  2561(รูปภาพ 3.2.3) 
- ทักษะชีวิตและอาชีพ 

o โครงการ Big Clean คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร 
o โครงการผูกข้อมือรับขวัญนักศึกษาชั้นปีที่ 1 (เอกสาร 3.2.4) 
o โครงการปัจฉิมนิเทศนักศึกษา  (รูปภาพ 3.2.5) 

2)  เมื่อ 24  กันยายน  2561 มีหนังสือแจ้งเวียนแต่งตั้งคณะกรรมการการด าเนินงานโครงการ
แข่งขันทักษะทางวิชาการเกษตรราชมงคล ครั้งที่ 4 ( เอกสาร 3.2.6 ) อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้มีการประชุม
พูดคุยปรึกษาหารือและได้ผู้รับผิดชอบโครงการเพ่ือด าเนินการให้สอดคล้องตามการส่งเสริมทักษะการเรียนรู
และนวัตกรรมของนักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 ดังนี้ 
                        2.1) แนวทางการเรียนรู้และสร้างนวัตกรรม ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และอาจารย์
วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ ได้รับมอบหมายเป็นอาจารย์ผู้ควบคุมนักศึกษาไปแข่งขันทักษะครั้งที่  4 วันที่ 25 - 26 
มกราคม 2562 โดยได้น าวิชาที่เก่ียวข้องในการแข่งขันครั้งนี้ได้แก่วิชา(เอกสาร 3.2.6) 
                         -  วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
                         -  กระบวนการแปรรูปอาหาร 
                        2.2) แนวทางทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลยี ได้บรรจุในรายวิชาคอมพิวเตอร์เพ่ือธุรกิจ
อาหารและโภชนาการซึ่งวิชานี้ได้ท าการสอนในปีการศึกษา  2561  
                        2.3)  แนวทางทักษะชีวิตและอาชีพ ได้บรรจุในรายวิชาการถนอมอาหารได้พานักศึกษา
ออกไปเรียนรู้นอกสถานที่ ซึ่งวิชาเหล่านี้ได้ท าการสอนในปีการศึกษา  2561 

3)  ในปีการศึกษา 2561 ในรายวิชา สัมมนาคหกรรม ได้มีการจัดกิจกรรมสัมมนาศึกษาดูงาน ณ 
ศูนย์ศิลปาชีพบางไทร วันที่  28 – 29 กันยายน 2561 และในรายวิชา การฝึกงานวิชาชีพทางคหกรรม ได้เข้า
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ร่วมกิจกรรมปฐมนิเทศฝึกงานเพ่ือการปรับตัวในการท างานในสถานประกอบการภาคเรียนที่ 2/ 2561(เอกสาร 
3.2.7) 

4)  ในรายวิชาที่มีกิจกรรมสอดคล้องกับการเรียนการสอน ในภาคเรียนที่ 2/2561 วิชาการจัดดอกไม้
แบบไทยได้พานักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมงานประดิษฐ์ ออกไปเรียนรู้การท าดอกมะลิจากกระดาษทิชชูกับ
ผู้ประกอบการคุณปาริชาติ ร้านปาหนันดอกไม้สดท าให้นักศึกษามีทักษะการท าดอกมะลิและร้อยพวงมาลัย
จากกระดาษทิชชู (รูปภาพ 3.2.8) และในรายวิชากระบวนการแปรรูปได้น านักศึกษาชั้นปีที่ 4 เข้าร่วมฝึกอบรม
โครงการพัฒนารูปแบบการผลิตขึ้นรูปผลิตภัณฑ์กาละแม ณ กลุ่มผู้ประกอบการการละแมแม่พะยอม (เอกสาร 
3.2.9)  เพ่ือเป็นการส่งเสริมให้นักศึกษามีทักษะและสามารถน าไปประกอบอาชีพได้ 

ในหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีกิจกรรมที่พัฒนาศักยภาพให้กับนักศึกษาทั้งในชั้นเรียนและ
นอกชั้นเรียน ของปีการศึกษา  2561 ยังได้รับการสนับสนุนและส่งเสริมให้นักศึกษาจัดกิจกรรมร่วมกับ
มหาวิทยาลัยและหน่วยงานภายนอกมีดังนี้ 
 

 กิจกรรมถวายเทียนพรรษา  ประจ าปี 2561 วันที่  26  กรกฎาคม  2561  ณ วัดโคกพลู 
(เอกสาร 3.2.10) 

 ขอเชิญเข้าร่วมโครงการพิธีท าบุญและถวายพระพรวันเฉลิมพระชนมพรรษาสมเด็จพระ
เจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณ บดินทรเทพยวรางกูร ในวันที่ 26 กรกฎาคม 2561 ตักบาตร
ข้าวสารอาหารแห้ง พระสงฆ์ 9 รูป เวลา 8.00 น. (เอกสาร 3.2.11) 

 ขอเชิญเข้าร่วมโครงการพิธีท าบุญและถวายพระพรวันเฉลิมพระชนมพรรษาสมเด็จพระ
เจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณ บดินทรเทพยวรางกูร  ในวันที่  26 กรกฎาคม 2561  
ณ หอประชุมมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก (โครงการย่อยที่ 4) (เอกสาร 
3.2.12) 

 กิจกรรม “วันรักต้นไม้ประจ าปีของชาติ” ในวันที่  20  พฤศจิกายน  2561(เอกสาร 3.2.13) 

 โครงการจิตอาสาพระราชทานตามแนวพระราชด าริร่วมกับกองทัพภาคที่ 3 โดยวิทยากรจิต
อาสาพระราชทาน 904  ในวันที่ 12  กันยายน  2561 ณ หอประชุมมหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้านนาตาก (เอกสาร 3.2.14) 
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ระบบและกลไก 
 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร/จัดท าแผน/ก าหนดหัวข้อ/โครงการ/กิจกรรมเพ่ือ
เตรียมความพร้อมให้นักศึกษา 

 
 

เสนอโครงการ/กิจกรรมให้ทางคณะวิทยาศาสตร์ 

 
 

กลุ่มทักษะชีวิตและ
อาชีพ 

กลุ่มทักษะการเรียนรู้
และนวัตกรรม 

กลุ่มทักษะสารสนเทศ 
สื่อและเทคโนโลยี 

 
 

ด าเนินโครงการ 

 
 
 

 
 
 

ภาพระบบกลไกท่ีมีการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21
ประจ าปีการศึกษา 2560 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ทบทวนเพ่ือจัดท าแผนเตรียมความพร้อมให้มี
การศึกษาถัดไป 
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ภาพระบบกลไกที่มีการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 

ประจ าปีการศึกษา 2561 
 
 
 
 
 

ค าแนะน าจาก
กรรมการประเมิน
คุณภาพการศึกษา

2560 

รายงานผลการประเมิน
ระบบและกลไกลที่
พัฒนาศักยภาพโดย
นักศึกษาปกีารศึกษา

2560 

การสอบถามตัวแทน
นักศึกษาเพื่อส ารวจ

ความต้องการกจิกรรม
ของนักศึกษา 

แผนการจัดกจิกรรม
ของมหาวิทยาลยัปี
การศึกษา2561 

   อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสตูรและอาจารย์ประจ าหลักสตูร วิเคราะห์จากผลการประเมินน ามาสังเคราะห์ 
และปรับปรุงกลไกลการจัดกิจกรรม / โครงการ 

อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสตูรก าหนดการจัดกิจกรรม / โครงการและผูร้บัผิดชอบ  
ปีการศึกษา 2561 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะชีวิตและ

อาชีพ 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะการเรียนรู้

และนวัตกรรม 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะสารสนเทศ

สื่อและเทคโนโลย ี

ขออนุญาตกิจกรรม
ภายในหลักสูตรผ่าน
ประธานหลักสตูร 

จัดท ำโครงกำร 

ด าเนินโครงการขออนุมัตโิครงการ 

เข้าร่วมกิจกรรม / โครงการ
ที่ส่งเสรมิและพัฒนา

นักศึกษาของมหาวิทยา
ก าหนด 

ผลเข้าร่วมกิจกรรม ของบประมาณ 

ด าเนินโครงการ 

ด าเนินโครงการ 
 

ประเมินโครงการ ประเมินโครงการ 
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2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
ขั้นตอนการด าเนินงานตามโครงการต่าง ๆ แยกตามทักษะที่ส าคัญ 3 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มทักษะการ

เรียนรู้และนวัตกรรม กลุ่มทักษะสารสนเทศ และกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ หลักสูตรจัดให้นักศึกษาเข้าร่วม
กิจกรรม/โครงการ ตามล าดับ ดังนี้ 

 
ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที2่1 กิจกรรม/โครงการ/ตัวอย่างรายวิชา วั ต ถุ ป ร ะ ส ง ค์ แ ล ะ สิ่ ง ที่ ค า ด ว่ า

นักศึกษาจะได้รับจากการเข้าร่วม
กิจกรรม/โครงการ/รายวิชา 

ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 

กิจกรรมการปรับพื้นฐานทางธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 

เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจในกระบวนการ
คิด วิเคราะห์และกล้าเสนอแนวคิด 

วิ ชาวิ ธี วิ จั ยทางธุ รกิ จอาหารและ
โภชนาการ 

เพื่ อ ให้ นั กศึ กษามี ความคิ ด ริ เ ริ่ ม
สร้ างสรรค์ ในการจัดท า โคร งร่ า ง
งานวิจัยเพื่อพัฒนางานทางด้านธุรกิจ
อาหารแลโภชนาการ  ก่ อ ให้ เ กิ ด
ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ มีภาวะความ
เป็นผู้น า รู้จักท างานเป็นทีม 

รายวิชาการน าเสนองานทางธุรกิจ
อาหาร 
 
 
 
 
 
 
การน า เ สนอผลงานสิ่ งประดิษฐ์  
โครงการ “รางวัลนักคิดสิ่งประดิษฐ์รุ่น
ใหม่ ประจ าปี 2562 
 

เพื่อให้นักศึกษาฝึกทักษะใน 
การคิด วิเคราะห์เพื่อ 
ออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร
เพื่อแก้ปัญหาตามที่ 
สนใจ รวมทั้งได้ฝึกทักษะการ 
สื่อสารในการน าเสนองาน 
และท างานกลุ่มร่วมกัน 
 
เพื่ อ ให้นั กศึ กษาฝึกทักษะในการ
แสดงออกทางแนวคิดในการน าเสนอ 
แ ล ะ ก า ร อ อ ก แ บ บ ช้ิ น ง า น แ บ บ
สร้างสรรค์ วิธีการคิด การวิเคราะห์
กระบวนการท างานร่วมกับผู้อื่นได้ 
 

ทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลยี การอบรมโปรแกรมคอมพิวเตอร์
ส าหรับประเมินภาวะโภชนาการของ
ผู้สูงอาย ุ

เพื่อก่อให้เกิดการบูรณาการ 
การเรียนการสอนสู่งาน 
บริการวิชาการ 

ทักษะชีวิตและอาชีพ 

โครงการ Big Clean คณะวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการเกษตร 

เพื่อให้นักศึกษามีภาวการณ์เป็นผู้น า
และผู้ตาม รู้จักการแบ่งหน้าท่ี รู้จักการ
ท างานเป็นทีม มีจิตส านึกมีความ
รับผิดชอบกล้าแสดงออก มีความคิด
ริเริ่มสร้างสรรค์ 

โครงการผูกข้อมือรับขวัญนักศึกษาช้ัน
ปีท่ี 1 

เพื่อให้นักศึกษารู้จักอาจารย์ในสาขา
และหลั กสู ต ร รวมทั้ ง รุ่ นพี่  ส ร้ า ง
ความสัมพันธ์ที่ดีระหว่างอาจารย์และ
นักศึกษา ระหว่างรุ่นน้องและอาจารย์ 
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สามารถปรับทัศนะคติที่ต่อหลักสูตร 
รับทราบวัฒนธรรมในองค์กร สร้าง
ขวัญและก าลังใจให้กับนักศึกษา 

โครงการปัจฉิมนิเทศนักศึกษา เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจและได้รับความรู้
เกี่ยวกับกฎหมายคุ้มครองแรงงาน การ
วางแผนทางการเงิน การใช้ชีวิตนอกรั้ว 
มหาวิทยาลัยฯ แนะแนวอาชีพอีกทั้ง
เป็นการเตรียมความพร้อมให้กับ
นักศึกษาช้ันปีสุดท้ายในการก้าวสู่โลก
แห่งอาชีพได้อย่างมั่นใจ มีความรู้  
ความเข้าใจสถานการณ์การประกอบ
อาชีพในปัจจุบัน รู้วิธีการสมัครงาน 
สัมภาษณ์งาน ตลอดจนบุคลิกภาพเพื่อ 
การสมัครงาน 

โครงการท าบุญสาขาอุตสาหกรรม
การเกษตร 

เพื่อให้นักศึกษามีความรับผิดชอบต่อ
เอง รู้จักท าการท างานเป็นทีมและแบ่ง
หน้าท่ีท างาน มีจิตส านึก มีคุณธรรม 
จริยธรรม 

ป ฐ ม นิ เ ท ศ นั ก ศึ ก ษ า แ ล ะ อ บ ร ม
จริยธรรมนักศึกษาใหม่ 

เพื่ อ ให้นักศึกษารู้ จั กอาจารย์และ
มหาวิทยาลัย  รู้ จั กการปรับตั ว  มี
คุณธรรม จริยธรรมมีทัศนะคติที่ดีใน
เรื่องการใช้ชีวิต 

 
           จากผลการแข่งขันทักษะวิชาชีพจ านวน 3 รายการคือ 

1. การแข่งขันทักษะการผลิตซาลาเปาไส้หมูสับ 
2. ฟรุตสลัดในน้ าเชื่อมบรรจุขวดแก้ว 
3. การน าเสนอ นวัตกรรมทางเทคโนโลยีการอาหาร (“การผลิตเต้าหู้ผักโขมทรงกลม”) 
4. การออกแบบอาหารฟิวชั่น (คาว, หวาน) 
5. เข้าร่วมงานวันนักประดิษฐ์  2562 (การผลิตทับทิมกรอบทรงกลมโดยใช้เทคนิคขึ้นรูปทรงกลม

แบบแช่แข็งย้อนกลับจัดโดยส านักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช) 
6. การอบรมเพ่ือส่งเสริมความตระหนักเรื่องสิทธิผู้บริโภคในกิจการ 

          ในการเขา้ร่วมแข่งขันครั้งนี้ผลปรากฏว่า การแข่งขันทักษะการผลิตซาลาเปาไส้หมูสับได้รับรางวัล 
รองชนะเลิศอันดับที่ 3 การแข่งขันฟรุตสลัดในน้ าเชื่อมบรรจุขวดแก้วและการน าเสนอนวัตกรรมทางเทคโนโลยี
การอาหาร (“การผลิตเต้าหู้ผักโขมทรงกลม”) ได้เข้าร่วมแข่งขัน (รูปถ่าย) ส าหรับการแข่งขันการออกแบบ
อาหารฟิวชั่น (คาว, หวาน) ได้รับรางวัลชนะเลิศอันดับ 1 นอกจากนั้นได้พานักศึกษาเข้าร่วมงานวันนักประดิษฐ์  
2562 ระหว่างวันที่ 2-6 กุมภาพันธ์ 2562 ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชุมไบเทคบางนาได้รับรางวัลเหรียญ
เงิน (เอกสาร 3.2.15/1) (รูปภาพ 3.2.15/2)  
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3) มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
ปีการศึกษา 2561 นักศึกษาในหลักสูตรได้เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการแข่งขันทักษะทางวิชาการ

เกษตรราชมงคล  ครั้งที่ 4 ท าให้เราทราบข้อบกพร่องคือ นักศึกษายังขาดการเตรียมตัวฝึกซ้อมน้อยเพราะติด
ในเรื่องของเวลาและวัตถุดิบในท้องตลาดไม่ค่อยมี อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ช่วยกันฝึกซ้อมขบวนการตาม
ขั้นตอนที่ดีและมีการวางแผนปรับตามกฎเกณฑ์การแข่งขัน จนท าให้การแข่งขันได้รับรางวัลในระดับท่ีดี 
 
  4)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 

จากผลการแข่งขันทักษะทางวิชาการเกษตรราชมงคลในปีที่ผ่านมา ทางทีมอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรโดยผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และอาจารย์วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ ได้น าปัญหาที่ได้จาก
การแข่งขันที่ผ่านมาแจ้งต่อสาขาวิชาเพ่ือช่วยกันหาแนวทางแก้ไขในการแข่งขันในครั้งต่อไป 

 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ   3 
 
หลักฐาน/ตารางประกอบ 

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.2.3.1  รูปภาพการอบรมโปรแกรมคอมพิวเตอร์ส าหรับประเมินภาวะโภชนการผูสู้งอายุ 
3.2.3.2 เอกสารเข้าร่วมโครงการค่ายภาษาอังกฤษปีการศึกษา 2561 
3.2.3.3 รูปภาพอบรมส่งเสริมความตระหนักรู้เรื่องสิทธิผู้บริโภคฯ 
3.2.3.4 เอกสารบายศรสีู่ขวัญ 
3.2.3.5 รูปภาพปฐมนเิทศนักศึกษาใหม่คณะวิทยาศาสตร์ฯปีการศึกษา 2561 
3.2.3.6 เอกสารค าสั่งคณะกรรมการแข่งขันทักษาวิชาการ ครั้งท่ี 4 ปีการศึกษา2561 
3.2.3.7 เอกสารโครงการสัมมนาศึกษาดูงาน 
3.2.3.8 รูปภาพนักศึกษาออกฝึกวิชาชีพกับผู้ประกอบการ 
3.2.3.9 เอกสารฝึกอบรมในวิชาเรีนยกระบวนการแปรรปู กาละแม 
3.2.3.10 เอกสารกิจกรรมถวายเทียนพรรษา 
3.2.3.11 เอกสารเข้าร่วมกิจกรรมเจรญิพระพุทธมนต์ และถวายพระพรชัยฯ ตักบาตรข้าวสารอาหารแห้ง 
3.2.3.12 เอกสารเข้าร่วมโครงการถวายพระพรวันเฉลิมพระชนมพรรษาสมเดจ็พระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลง

กรณ์ บดินทรเทพยวรางกูร 
3.2.3.13 เอกสารกิจกรรม วันรักต้นไม ้
3.2.3.14 เอกสารการอบรม โครงการจิตอาสาพระราชทาน 

3.2.3.15/1 เอกสารเข้าร่วมประกวด โครงการ “รางวัลนักคิดสิ่งประดิษฐร์ุ่นใหม”่ ปีการศึกษา 2561 
3.2.3.15/2 รูปภาพรับเหรยีญรางวัล “วันนักประดิษฐ์ 
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ตัวบ่งชี้ 3.3 :  ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
 

การคงอยู่และการส าเร็จการศึกษา (กรณีหลักสูตร 4 ปี) 
 

ปีการศึกษา 
จ านวนรับเข้า 

(1) 

จ านวนส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (2) จ านวนที่ลาออกและคัดชื่อ
อ อ ก ส ะ ส ม จ น ถึ ง สิ้ น ปี
การศึกษา 2561 (3) 2559 2560 2561 

2556 12 9   3 
2557 19  13  5 
2558 30    8 

 

  (1)  อัตราการคงอยู่  =    
(1)−(3) x 100

(1)
 

 
ปีการศึกษา 2559 2560 2561 

ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษา 75 73.68 73 
 
 

  (2) อัตราส าเร็จการศึกษา  =    
(2) x 100

(1)
 

 
ปีการศึกษา 2559 2560 2561 

ร้อยละการส าเร็จการศึกษาของ
นักศึกษา 

75 68 0 

 
 

ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อจ านวนนักศึกษา  

         จากปีการศึกษา2560ที่ผ่านมา นักศึกษาส่วนใหญ่เป็นนักศึกษาท่ีมาจากครอบครัวปานกลาง ท าให้มี
ภาระค่าใช้จ่ายในการเรียน เพราะส่วนใหญ่เป็นนักศึกษาที่มาโรงเรียนชาวเขาติดชายแดน จึงท าให้มีผลกระทบ
ต่อการเรียน จนในปีการศึกษา2561หลักสูตรใหม่ยังไม่สามารถยื่นกู้ กยศ. ได้ แต่ทางมหาลัยได้มีการแจก
ทุนการศึกษาประจ าทุกปีการศึกษา 
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 ความพึงพอใจ และผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อกระบวนการที่ด าเนินการในตัวบ่งช้ี 3.1 และ 3.2 
 

ประเด็นการประเมิน 
ค่าเฉลี่ยระดับความพึงพอใจ 

ปีการศึกษา 
2558 

ปีการศึกษา 
2559 

ปีการศึกษา 
2560 

ปีการศึกษา 
2561 

1.การรับนักศึกษา - - 4.45     4.57 
2.การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา   4.34     4.63 
3.การจัดบริการให้ค าปรึกษาทางวิชาการและแนะ 
แนวการใช้ชีวิตแก่นักศกึษา 

  4.60     4.54 

4.ด้านหลักสูตรการเรียนการสอนการประเมินผู้เรยีน 
   4.1 สาระรายวิชาในหลักสูตร 
   4.2 การจัดการเรียนการสอน 
   4.3 การประเมินผูเ้รียน 

   
4.56 
4.63 
4.56 

 
   4.49   
   4.66  
   4.66 

5.ด้านการบริการนักศึกษา   4.34    4.63 

 
ผลการจัดการข้อร้องเรียน 
       ทางหลักสูตรได้มีการจัดท ากล่องแสดงความคิดเห็น (รูปภาพ 3.3.2) เพ่ือเป็นแนวทางในการทราบถึง
ปัญหาต่าง ๆ ของนักศึกษา และน าข้อมูลที่ได้น าเสนอในที่ประชุม ครั้งที่ 5 วันที่ 19 มีนาคม 2561 เพ่ือแจ้งให้
ทางผู้รับผิดชอบหลักสูตรทราบ  เพ่ือน าข้อมูลที่ได้ไปปรับปรุงต่อไป โดยนักศึกษาได้แสดงความคิดเห็นด้าน 
ต่าง ๆ แบ่งได้ 3 ด้านใหญ่ ดังนี้ 
 

ด้านการเรียนการสอน ด้านสนับสนุนการเรียนการสอน ด้านสาธารณูปโภค 
1.อยากให้อาจารย์บางท่านจัดแผนการ
สอนให้เหมาะสม 
2.อาจารย์สั่งงานไปเรื่อยจัดล าดับงาน
ไม่เป็น 
3. อยากเรียนอาหารไทยย้อนยุค 
4. อาจารย์ผู้สอนบางคนเลิกบ่น 

1. อยากให้มีอุปกรณ์การเรียนการสอน
มากกว่าน้ีและมีแอร์ในห้องปฏิบัติ 
2. เปลี่ยนห้องผ้าให้ เป็นห้องสาธิต
อาหาร 
3. ของบประมาณท าแลป เช่น อุปกรณ์
ท าอาหาร 
4. เพิ่มอุปกรณ์ในห้องปฏิบัติการ เช่น
เตาอบ หม้อ เตาปรุงอาหาร 

1. อยากได้ทีจ่อดรถใหม่ 
2. อยากได้ห้องน้ าใหม่ 
3. อยากให้เทปูนหน้าแผนก 
4. อยากให้แผนกปรับปรุงห้องน้ าใหม่
และสะอาดกว่านี ้
5. น้ าดื่มไม่สะอาด 
6. อยากให้แผนกปรับปรุงเรื่องความ
สะอาด 
7. แม่บ้านควรท าความสะอาดให้
มากกว่าน้ี 
8. อยากได้แม่บ้านที่ขยันในการท า
ความสะอาดห้องน้ าและบริเวณแผนก
และเก็บถังขยะทิ้งทุกวัน 
9. ห้องน้ าสกปรกมากทางเดินไม่ควรมี
ของมาวางให้ดูรกและเป็นอันตราย
หากมี สั ต ว์ ที่ มี พิ ษและ เป็ นแหล่ ง
เพาะพันธ์ุยุง 
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        และมีการส่งบันทึกข้อร้องเรียนเรื่อง การจัดท าเสื้อกีฬาสีของคณะ ได้มีการติดต่อกับทางร้านให้จัดท า
เสื้อ พร้อมได้จ่ายเงินค่ามัดจ าตามที่ได้ตกลงราคา แต่ทางร้านไม่สามารถด าเนินการได้ตามที่ก าหนดจึงได้แจ้ง
มาทางหลักสูตรเพ่ือขอความช่วยเหลือ ทางหลักสูตรจึงเข้าไปให้ความช่วยเหลือจนแก้ปัญหาส าเร็จ   
(เอกสาร 3.3.2) 
 

ปีการศึกษา 
ปีการศึกษา 

2558 2559 2560 2561 
จ านวนข้อร้องเรียนของนักศึกษา  55 55 1 
จ านวนข้อร้องเรียนที่ได้รับการแกไ้ข    1 

ร้อยละของข้อร้องเรยีนที่ไดร้ับการแก้ไข    100 

 
ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อการส าเร็จการศึกษา  
         เนื่องจากในปีการศึกษา 2561 นี้ได้มีนักศึกษาลาออก 1 คน เนื่องจากปัญหาครอบครัว ปัญหาการเงิน 
เนื่องจากปัญหาการกู้ กยศ.ไม่ได้ จึงท าให้นักศึกษาลดลง 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ   3 
 
หลักฐาน/ตารางประกอบ 
 
รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 

3.3-1  เอกสารการคงอยู่และการส าเรจ็การศึกษา(กรณีหลักสูตร 4ปี) 
3.3-2 รูปภาพกล่องรับความคิดเห็น 
3.3.3 เอกสาร ความพึงพอใจ และผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
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องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
 
ตัวบ่งชี้ 4.1 : การบริหารและพัฒนาอาจารย์  

หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ  แบ่งการบริหารและการพัฒนาอาจารย์ออกเป็น  3 ส่วน คือ 
1) การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสูตร  
2) การบริหารอาจารย์   
3) การส่งเสริมและการพัฒนาอาจารย์ 

 
4.1.1 การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

   สาขาวิชาด าเนินการประชุมโดยพิจารณาจากบริบทต่าง ๆ  มีระบบกลไกการแต่งตั้ง
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ดังนี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

รูปที่ 4.1 ระบบกลไกการแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

 
 
 

อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันพิจารณาเพ่ือหา
ข้อสรุปและเสนอรายชื่ออาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อ

คณะ 

คณะกรรมการบริหารคณะพิจารณาให้ความ
เห็นชอบเสนอต่อสภามหาวิทยาลัย 

ศึกษาหลักเกณฑ์ของส.ก.อ.เกี่ยวกับคุณสมบัติของ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

สภามหาวิทยาลัยฯ และบันทึกแจ้ง ส.ก.อ. 
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  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

1. สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประชุมตรวจสอบคุณสมบัติของอัตราก าลังที่มีอยู่  ว่ามี
คุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ที่สกอ. ก าหนด ทั้งด้านคุณวุฒิ การศึกษา ความรู้  ความสามารถที่สอดคล้องกับ
ความต้องการของหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ เพ่ือด าเนินการแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
(ตามเอกสาร 4.1-1)  

2. สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ เสนอคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร  
แต่งตั้งนางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ ให้เป็นผู้รับผิดชอบหลักสูตร แทน ผ.ศ.ดร.นิอร โฉมศรี ที่เป็นผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรในปีการศึกษา  2560 (เนื่องจากเป็นอาจารย์ประจ าที่วิทยาเขตล าปาง) การแต่งตั้งถูกต้องตามเกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ.2558  ของสกอ. และ แนวทางการบริหารเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร
ระดับอุดมศึกษา ปี พ.ศ.2558  

3. แสดงรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการย้อนหลัง 5 ปี  
(ปีปฏิทิน 2557-2561) 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

1 ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ - ปร.ด. (เทคโนโลยีการ
อาหาร), ม. มหาสารคาม
, พ.ศ. 2554 
- คศ.ม. (อาหารและ
โภชนาการ),  ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ.
2544 
ศศ.บ. (อาหารและ
โภชนาการ), ม. เชียงใหม่
, พ.ศ. 2540 
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รูปแบบทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และ
การประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-
กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทิพย์ศิลา 
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- วท.บ.(วิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีทาง
อาหาร), พ.ศ.2555 

ต.ค. 60 – 30 ต.ค. 
61 

มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 
2561. โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939. 

อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ. 2561. การ
ผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบ
แช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-59 

3 ผศ.อ าไพ  สงวนแวว - บธ.ม. (การเงิน), ม.
พายัพ, พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรม
เกษตร), ม. สงขลา
นครินทร์, พ.ศ. 2528 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 679 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ 
เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและ
การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ใน รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 
393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  
ขยันการนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. 
วารสารการเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87. 

อ าไพ  สงวนแวว (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-วาริสสบู่สมุนไพร. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอดเทคโน โลยี
การแปรรูปหมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพื่อให้ได้มาตรฐาน GMP. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยี
การแปรรูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. 

อ าไพ  สงวนแวว(ผู้ร่วมวิจัย) .  ( 2556).การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. 

 

4 อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย - ศศ.ม. (คหกรรมศา
สตรศึกษา), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2546 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 701 

ชญาภา  บัวน้อย, 2562. การสร้างลวดลายใบตองส าหรับ
ตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์. ใน การประชุมวิชาการ
ระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลครั้งที่ 11 
วันที่ 24-26 กรกฎาคม 2562. ณ ศูนย์ประชุมและ

- 
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- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-
คหกรรมศาสตร์), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2538 

แสดงสินค้านานาชาติ เชียงใหม่. (อยู่ระหว่าง
ด าเนินการ) 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

5 อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์
บุญยนนท์ 

- กศ.ม. (อุตสาหกรรม
ศึกษา), ม. นเรศวร, 
พ.ศ. 2547 
- ค.บ. (คหกรรมศา
สตรศึกษา),วิทยาลัยครู
สวนสุนันทา, พ.ศ. 
2530 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 576 

พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
เศษผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “รา
ภัฎกรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การ
ไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู
ยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุม
วิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 
2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส
เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และสุวรรณีย์  ขยัน
การนาวี.  2557. การผลิตหมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ. วารสาร
การเกษตรราชภัฏ 13(1): 80-87. 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการ
ฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่มศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชน
เผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปู
แป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก  

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปหมูส้มกึ่งอุตสาหกรรมเพื่อให้ได้มาตรฐาน 
GMP. 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2557).โครงการถ่ายทอด
เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์หมูยอโดยใช้ไมโครเวฟ 

สุวรรณีย์  ขยันการนาวี(ผู้ร่วมวิจัย).  (2556).การผลิตหมูยอโดยใช้
ไมโครเวฟ. 
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4. อัตราก าลังของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
มีวุฒิการศึกษาและคุณสมบัติสอดคล้องกับหลักสูตรปรับปรุง ตามที่สกอ. ก าหนดจึงได้มีมติ

เปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดหลักสูตรใหม่ให้มีคุณสมบัติตามคุณสมบัติที่สกอ. ก าหนด (เป็นเกณฑ์มาตรฐาน
หลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา  พ.ศ.2558 )การแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  โดยได้เปลี่ยนแปลงอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจาก ผ.ศ.ดร.นิอร  โฉมศรี เป็น นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์  และด าเนินการตามขั้นตอน
น าเสนอตามล าดับ 

สรุปรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีคุณสมบัติตามข้อก าหนดดังต่อไปนี้  
•  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ ประธานหลักสูตร 
•  นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์       อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อ าไพ  สงวนแวว  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  นางชญาภา  บัวน้อย    อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์   อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

5. เสนอรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตามล าดับไปคณะฯ  สภาวิชาการ  สภา
มหาวิทยาลัยฯ และสภามหาวิทยาลัยฯบันทึกแจ้ง สกอ. ตามล าดับ ได้ด าเนินการจนได้รับอนุมัติจากสกอ.
เรียบร้อยแล้วตามสมอ.08 (ตามหลักฐาน4.1-2 )   
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  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   จากกระบวนการตรวจสอบคุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างถี่ถ้วน รอบคอบ  
ท าให้ได้รับการอนุมัติรายชื่อผู้รับผิดชอบหลักสูตรจากสกอ.ตามล าดับขั้นตอนที่น าเสนอ   
  
การรับและแต่งตั้งอาจารย์ใหม่และอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

จากปีการศึกษา 2560 หลักสูตรมีระบบกลไกการรับและอาจารย์ใหม่ อาจารย์ประจ าหลักสูตร ดังนี้ 
1) หลักสูตรด าเนินการประชุมร่วมทบทวนและวิเคราะห์คุณสมบัติของอัตราก าลังที่มีอยู่ว่าเป็นไปตาม

เกณฑ์ท่ีก าหนดในระยะ5 ปีหรือไม่ เพื่อด าเนินการรับอาจารย์ใหม่  โดยก าหนดคุณสมบัติทางด้านวุฒิการศึกษา 
ความรู้ ความสามารถ ประสบการณ์ท่ีต้องสอดคล้องกับความต้องการของหลักสูตร 

2) ด าเนินการส่งรายละเอียดคุณสมบัติให้ คณะวิทยาศาสตร์ และน าส่งกองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของ
เขตพ้ืนที่ เป็นผู้ด าเนินการรับสมัคร 

3) กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ด าเนินการแต่งตั้งคณะกรรมการสอบคัดเลือกและ
ระยะเวลาในการรับสมัคร  วันสอบ  วันประกาศผลสอบ  กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ ด าเนินการ
เองการด าเนินการรับสมัครและระยะเวลาในการรับสมัคร  วันสอบ  วันประกาศผลสอบ  กองบริหารทรัพยากร
มนุษย์ของเขตพ้ืนที่ ด าเนินการเอง 

4) สาขาวิชาด าเนินการสอบคัดเลือก โดยการสอบสอน สอบสัมภาษณ์  โดยกระท าในวันเดียวกันและ
ท าการสรุปผลการสอบ ให้กับกองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ 

5)  กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ประกาศผลสอบ  เสนอรายชื่ออาจารย์ที่ผ่านการสอบไป
ยังฝ่ายวิชาการของคณะ เพ่ือพิจารณาแต่งตั้ง 

6) สาขาและสาขาวิชารับรายงานตัว รวมถึงเป็นพ่ีเลี้ยงอาจารย์ใหม่เพ่ือให้ความรู้กั บอาจารย์ใหม่
เกี่ยวกับระเบียบ ข้อบังคับของมหาวิทยาลัย การจัดการเรียนการสอนของหลักสูตร การบริหารหลักสูตร และ
ภาระงานที่ต้องปฏิบัติ 

7) ส่งเสริมพัฒนาอาจารย์ใหม่ให้สอดคล้องกับนโยบายของมหาวิทยาลัยและคณะ เพ่ือเตรียมความ
พร้อมในการเป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตร หรืออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อไป 
 
มีการน ากระบวนการไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
 
  ปีการศึกษา  2561  ไม่มีการรับอาจารย์ใหม่จึงยังไม่มีการด าเนินงาน 
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มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

 
  ปีการศึกษา  2561  ไม่มีการรับอาจารย์ใหม่จึงยังไม่มีการด าเนินงาน 
 
4.1.2 การบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต  สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ด าเนินการบริหารอาจารย์
ประจ าหลักสูตร ในปี 2561  หลักสูตรก าหนดให้มีการวางแผนอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพ่ือทดแทนอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่เกษียณอายุ ควบคู่ไปกับการวางแผนอัตราก าลังที่จะคัดเลือกอาจารย์มาพัฒนาให้มี
คุณสมบัติเหมาะสมที่จะเป็นผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อไปเพื่อทดแทนการลาออก การเกษียณอายุ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

รูปที่ 4.2 ระบบและกลไกการบริหารอาจารย์ 
 
    
 
 
 
 

พิจารณาแผนอัตราก าลังของอาจารย์ภายใน
หลักสูตรเพื่อให้เป็นไปตามเกณฑ์ที่ สก.อ.ก าหนด 

ก าหนดภาระการสอนการมอบหมายการ
ปฏิบัติหน้าที่ตามความเชี่ยวชาญของอาจารย์ 

ก าหนดให้อาจารย์ปฏิบัติตามพันธกิจทั้ง 4 ด้าน คือ ด้านการ
เรียนการสอน ด้านงานวิจัย ด้านงานบริการวิชาการ และด้าน

การท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

ประเมินภาระงานและหน้าที่ความรับผิดชอบของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน 
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  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  1. หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีเป้าหมายในการ
บริหารก าลังคนให้ประสิทธิภาพโดยให้มีอัตราการคงอยู่ที่สูงขึ้น และความพึงพอใจของอาจารย์ต่อการบริหาร
หลักสูตรอยู่ในจากการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ระดับท่ีดี มีวิธีการด าเนินงานดังนี้ 
  เพ่ือพิจารณาการด าเนินการในปีการศึกษา 2561 คณะกรรมการหลักสูตรด าเนินการประชุม
ตามเอกสารที4่.1-7ทบทวนแผน อัตราก าลังของอาจารย์ประจ าหลักสูตรจากปีการศึกษา 2561 พบว่ามีจ านวน 
5 คน และเป็นไปตามเกณฑ์และยังคงอยู่ครบ จัดท าแผนอัตราก าลังในระยะเวลา 5 ปี (รอบการปรับปรุง
หลักสูตร ปีการศึกษา 2560-2564) เพ่ือวางแผนอัตราก าลังทดแทน อาจารย์เกษียณอายุราชการ ดังนี้ 
 

ชื่อ-สกลุ คุณวุฒิ วัน/เดือน/ปีเกิด เร่ิมรับราชการ ปีเกษียณอายุ หมายเหตุ 

น.ส.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ ปริญญาเอก 5  ก.พ.  2518 3  ธ.ค.  2544 2578  

นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ ์ ปริญญาโท 19  มิ.ย.  2534 11  ต.ค.  2560 2590  

นางอ าไพ  สงวนแวว ปริญญาโท 9  เม.ย.  2505 29  มิ.ย.  2529 2565  

นางชญาภา  บัวน้อย ปริญญาโท 28  ม.ค.  2516 30 ต.ค. 2541 2576  

นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ ปริญญาโท 1  ส.ค.  2504 27  ธ.ค. 2526 2564  

 
หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารฯ ได้มีการด าเนินการหาอัตราก าลังทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

และอาจารย์ประจ าหลักสูตร ทดแทนผู้ที่ต้องเกษียณอายุราชการในปีพ.ศ. 2562 โดยพิจารณาคุณสมบัติของ
อาจารย์ในหลักสูตรที่มีอยู่ที่นอกเหนือจากรายชื่อผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

- ผ.ศ.สุพรรัตน์  วัชรนฤมล  เป็นอาจารย์ผู้สอน  เกษียณอายุราชการในปีพ.ศ.2562  
- ผ.ศ.อุทิน  คุณาแจ่มจรัส เป็นอาจารย์ผู้สอน  เกษียณอายุราชการในปีพ.ศ.2562 
- นางสาวดลพร  ว่องไวเวช  อยู่ระหว่างศึกษาปริญญาดุษฎีบัณฑิตทางด้านอาหาร คาดว่าจะส าเร็จ
การศึกษาปีการศึกษา  2562 และสามารถเข้าทดแทน สอนและทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ที่จะเกษียณอายุราชการในปี 2564 

2.  หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต  สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ด าเนินการบริหาร
ประจ าหลักสูตร โดยมอบหมายให้สอนในวิชา ตามคุณวุฒิ ความรู้ความช านาญ ประสบการณ์ดังนี้ (เอกสาร
หมายเลข 4.1-4) ในการประชุมสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งท่ี3 
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ชื่อผู้สอน วุฒิการศึกษา วิชาที่สอน 
หมายเหตุ 

ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร) 
คศ.ม. (อาหารและโภชนาการ) 
ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

• โภชนาการเบื้องต้น 
• หลักการประกอบอาหาร 
• ปฏิบัติการห้องอาหาร 
• การทดลองอาหาร 
• โภชนบ าบัด 
• กระบวนการแปรรูป 

ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว บธ.ม. (การเงิน) 
บธ.บ. (การตลาด) 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) 

• ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการประกอบธุรกิจ 
• การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม  
• อาหารล้านนา 
• อาหารเพื่อสุขภาพ  
• การส่งเสริมการขาย 
• อาหารทันใจ 

อ.ชญาภา  บัวน้อย ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ (ศึกษาศาสตร์-คหกรรม
ศาสตร์) 
บธ.บ. (การตลาด) 

• สัมมนาด้านธรุกิจอาหารและโภชนาการ 
• ศิลปะงานใบตองและแกะสลัก 
• ศิลปะการจดัตกแต่งอาหาร 
 

อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ กศ.ม. (อุตสาหกรรมศึกษา) • สหกิจศึกษาทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• ศิลปะการจดัดอกไม้เพื่องานธุรกจิอาหาร 
• ขนมไทย   
• อาหารไทย 

อ.วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์ วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร) 
วทบ. (วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีทางอาหาร) 

• คัดเฉพาะทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• การถนอมอาหาร 
• วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• วิทยาศาสตร์การอาหาร 
• สรีรวิทยา 
• สุขาภิบาลและความปลอดภัยในการท างาน 

 
3.  หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้ด าเนินการบริหาร

โดยก าหนดบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบของผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสูตรแต่ละ
ท่าน โดยกระจายหน้าที่ความรับผิดชอบ และการเป็นหัวหน้าคณะท างานในโครงการและกิจกรรมต่าง ๆ ทั้ ง
ภายในและภายนอกหลักสูตร เพ่ือให้การบริหารงานของหลักสูตรสอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์และทิศทางของ
การพัฒนามหาวิทยาลัย โดยจะมีการประชุม ลงมติเห็นชอบร่วมกัน (ตามเอกสาร4.1-4) 

• ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ หน้าที่บริหารควบคุมดูแลหลักสูตร ให้เป็นไปตามมาตรฐาน  
     สก.อ.  บริหารพัฒนาการเรียน การสอน ตามกรอบมาตรฐาน 

 
• นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ หน้าที่เลขาในการประชุมหลักสูตร  ประสานงานต่าง ๆ ทั้งใน

หลักสูตร ระดับคณะ และมหาวิทยาลัยให้บรรลุวัตถุประสงค์  เป็น
เลขาในที่ประชุมหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต  
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• ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว  หน้าที่ให้ค าแนะน าเรื่องการรับอาจารย์ใหม่   การวางแผน 
    อัตราก าลัง  การพัฒนาอาจารย์ 
 
• อ.ชญาภา  บัวน้อย  ให้ค าแนะน าเกี่ยวกับบัณฑิต 
 
• อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ ให้ค าแนะน าเกี่ยวนักศึกษา  กิจกรรมต่างของนักศึกษา จัดท า

ตารางสอน 
 

สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ด าเนินการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และ
อาจารย์ประจ าหลักสูตร ผู้สอน โดยส ารวจและพิจารณาตามแผนการพัฒนาบุคลากร ( IDP) และ ข้อตกลงการ
ปฏิบัติงาน (TOR) และน าผลการพัฒนาตนเองเป็นส่วนหนึ่งของการเลื่อนขั้นอัตราเงินเดือน เพ่ือสร้างแรงจูงใจ
ในการพัฒนาตนเอง โดยให้อาจารย์ในหลักสูตร แต่ละคนได้ก าหนดแผนการพัฒนาตนเอง ทั้งทางด้านต าแหน่ง
วิชาการการศึกษาในระดับที่สูงขึ้น และ สมรรถนะ รวมทั้งก าหนดข้อตกลงในการปฏิบัติงานใน 4 ด้าน ได้แก่ 
งานสอน งานวิจัยและผลงานวิชาการ งานบริการทางวิชาการ และ งานท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม โดยจัดภาระ
งานสอนใหเ้พียงพอแก่ภาระงานสอนอย่างน้อยขั้นต่ า  นอกจากนั้นยังมีการท าวิจัยดังนี้   

 วรรณวิมล พุ่มโพธิ์และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2561. ผลของความเข้มข้นและเวลาในการเกิด 
เจลของเฉาก๊วยขึ้นรูปแบบทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และการประกวดนวัตกรรม
บัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 2561. โรงแรมดิเอ็ม
เพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939. (ตามเอกสาร4.1-5) 

 อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธิ์. 2561. การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้น
รูปทรงกลมแบบแช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-
59(ตามเอกสาร4.1-6) 

ส่งเสริมให้ท างานบริการวิชาการท้ังงบประมาณจากภายใน ภายนอกมหาวิทยาลัย โดย 
 ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว  ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการ

หมู่บ้านวิทยาศาสตร์แพทย์แผนไทย ณ วัดโขมงหัก ต าบลเทพนคร จังหวัดก าแพงเพชร (ตาม
เอกสารที่4.1-7)  

 อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท า
โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่ม
กาละแมแม่พะยอม. (ตามเอกสาร4.1-8) 

 วรรณวิมล พุ่มโพธิ์  (หั วหน้า โครงการ) .  ( 2561) .  ได้ รับการจักสรรงบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทิพย์ศิลา(ตามเอกสาร4.1-9) 
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 อ า ไพ  สงวนแวว  (หั วหน้ า โครงการ ) .  ( 2561) .  ได้ รั บการจักสรรงบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-วาริสสบู่สมุนไพร.(ตามเอกสาร4.1-10) 

 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการฝึกอบรมการพัฒนาและเพ่ิม
ศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพ้ืนเมือง ชนเผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปูแป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่
สอด จังหวัดตาก(ตามเอกสาร4.1-11) 

 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์.(ตามเอกสาร4.1-12) 

 ร่วมปลูกต้นไม้ วันรักต้นไม้ประจ าปี 2561 ;วันที่  30 ต.ค. 2561(ตามเอกสาร4.1-13) 

 ทอดกฐินสามัคคีคณะวิทยาศาสตร์ฯ เป็นเจ้าภาพ วันที่  11  พ.ย. 2561(ตามเอกสาร4.1-13) 

 อนุรักษ์ประเพณีการแต่งกายแบบไทยในวันครบรอบ 80 ปี คืนสู่เหย้าชาวช่างไม้(ตามเอกสาร
4.1-13) 

 
3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ 
ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   คณะกรรมการหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้ใช้วิธีสังเกต
ความสุข การอยู่ร่วมกันของอาจารย์ประจ าหลักสูตร  ผู้สอน พบว่า มีการช่วยเหลือเกื้อกูลในการท างาน มี
บรรยากาศที่ดี มีความสุขในการอยู่ร่วมกัน มีการรับประทานอาหารร่วมกันบ่อยครั้ง  และจัดสรรเวลาตาม
ความต้องการในการลาพักร้อนให้เหมาะสม  มีการจัดตั้งกลุ่มโซเชียลมีเดียด้วยกัน ท าให้ติดต่อกันได้ตลอดเวลา 
ท างานบรรลุผลได้อย่างรวดเร็ว สามารถแก้ปัญหาต่าง ๆ ที่อาจเกิดจากการท างานได้  จากกระบวนการบริหาร
หลักสูตรดังกล่าวมีคะแนนจากประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรในระดับ  4.04 (ตามเอกสาร
ที4่.1-14)      
 
4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   จากการประเมินความพึงพอของอาจารย์ต่อการบริหารอาจารย์ การบริหารหลักสูตรพบว่าได้
คะแนนความพึงพอใจโดยเฉลี่ยในด้านต่างๆในปีการศึกษา 2560ในระดับ 4.0 โดยในหัวข้อที่7  ด้านที่อาจารย์
ได้รับการปฐมนิเทศหรือค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอนได้คะแนน 3.4 จึงปรับปรุง โดยการจัดประชุม
ร่วมรับประทานอาหารนอกเวลาราชการ หรือเวลาอ่ืนๆ แทรกหัวเรื่องการจัดการเรียนการสอนที่เหมาะสมเข้า
ไปเพื่อให้ร่วมกันแสดงความคิดเห็นร่วมกัน (ตามเอกสาร4.1-15) 
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5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   จากการร่วมกันประชุมแลกเปลี่ยนความคิดเห็นเรื่องการจัดการเรียนการสอน ท าให้ผลการส ารวจ
ความพึงพอใจในข้อนี้มีคะแนนประเมินที่ 3.8 และคะแนนความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรในปี 2561 
เท่ากับ 4.04 (ตามเอกสาร4.1-16) 
 
4.1.3 การส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

 ในปีการศึกษา 2561 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการมีระบบและ
กลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรดังนี้ 

- ก าหนดให้อาจารย์แต่ละคนเข้ารับการพัฒนาตนเองทั้งทางวิชาการและวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง อย่าง
น้อยปีการศึกษาละ 1 ครั้ง 

- การส่งเสริมให้เข้ารับการศึกษาต่อในคุณวุฒิที่สูงขึ้น โดยอาจารย์ที่ต้องการไปศึกษาต่อจะต้องไป
ศึกษาในสาขาวิชาที่สอดคล้องกับหลักสูตร 

- ก าหนดให้อาจารย์ทุกคนพัฒนาตนเองให้สอดคล้องกับนโยบายของมหาวิทยาลัยและคณะ และน า
ความรู้ที่ได้จากการพัฒนามาใช้ในการปฏิบัติงาน เช่น การเรียนการสอน การวิจัย 
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รูปที่ 4.3 ระบบและกลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
   1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกคนกรอกข้อมูลในแบบฟอร์ม แผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล (สาย
วิชาการ) คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร ระยะ 5 ปี (พ.ศ.2561-2565) แสดงความต้องการในการ
พัฒนาตนเองว่าต้องการท าผลงานประเภทไหน การเข้ารับ การอบรมการสัมมนา  การประชุมทางวิชาการและ
ข้อก าหนดคุณสมบัติที่ต้องปฏิบัติในการต่อสัญญาจ้าง  

จากปีการศึกษา 2561 ทางหลักสูตรได้จัดท าแผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล (สายวิชาการ) ระยะ 
5 ปี (พ.ศ.2561-2565) มีดังนี้ 

จัดท าแผนพัฒนาอาจารย์ระยะสั้นและ 
ระยะยาวรายบุคคล 

 

จัดท างบประมาณในการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ระยะสั้นและ
ระยะยาว 

ด าเนินการตามแผน 

สรุปผลการด าเนินงาน 

รายงานผลการด าเนินงานแก่คณะ 

ประเมินผลการด าเนินงาน จัดการองค์ความรู้สู่แนวปฏิบัติที่ด ี
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ชื่อ-สกลุ การส่งเสริมและพัฒนาอาจารย ์
ปีการศึกษา 

2561 2562 2563 2564 2565 

น.ส.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวชิาการ รศ. - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝัง
ตัว อบรมเพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางสาววรรณวิมล  พุ่ม
โพธ ื

ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - -. - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝัง
ตัว อบรมเพิ่มพูนสมรรถนะ ) 

     

นางอ าไพ  สงวนแวว ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝัง
ตัวอบรมเพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางชญาภา  บัวน้อย ลาศึกษาต่อ    -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ   - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝัง
ตัว อบรมเพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นนท์ 

ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัว)      

 
2.   หลักสูตรรวบรวมแผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล และน ามาวิเคราะห์ทบทวนเป็นรายบุคคลเพ่ือเป็น

แนวทางในการพัฒนาทางวิชาการและวิชาชีพในภาพรวมของหลักสูตร และไม่ให้เกิดผลกระทบต่อการ
บริหารจัดการหลักสูตร โดยอาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกท่านต้องได้รับการพัฒนาทางวิชาการหรือวิชาชีพ
อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง ซึ่งในปีการศึกษา 2560  มีการด าเนินงานส่งเสริมพัฒนาอาจารย์ดังนี้ 
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 รายชื่ออาจารย ์ ด้านที่ไดร้ับการส่งเสริมและพัฒนา 
ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ - อยู่ระหว่างการขอต าแหน่งรองศาสตราจารย์เอกสาร 4.1-15 

- เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการด้านการประดิษฐ์คิดค้นเรื่องขนมกลีบ
ล าดวนน้ ามันชาเสริมบัวหลวง  ในงานวันนักประดิษฐ์ประจ าปี 2562  
ณ  ศูนย์นิทรรศการและการประชุมไบเทคบางนา  กรุงเทพฯ วันท่ี6  
กุมภาพันธ์  2562(ตามเอกสาร4.1-17) 

ผ.ศ อ าไพ  สงวนแวว - ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย ระหว่างวันท่ี     1 – 3 เมษายน 
2562 ณ วัดค าประมง และ โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย จังหวัด
สกลนคร (ตามเอกสาร4.1-18) 

อ.ชญาภา  บัวน้อย - โครงการอบรมสัมมนาวิชาการเรือ่ง คุณธรรมจริยธรรม การลอกเลยีน
ผลงานทางวิชาการ และเทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact factor สูง ใน
วันศุกร์ที่ ๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ ห้องพะยอม อาคารเรียนรวม
วิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก(ตาม
เอกสาร4.1-19) 
- เรียนปรับวุฒิปรญิญาโทให้ตรงกบัเกณฑ์คณุวุฒิของสกอ. 
ที่มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมมา 
- อยู่ระหว่างการท าเอกสารเพื่อขอต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
 

อ.พิมพ์ภัช  โรจนบุญยนนท์ - เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กบัสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงานจังหวัด
ตาก (ตามเอกสาร4.1-20) 
- ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย ระหว่างวันท่ี   1 – 3 เมษายน 2562 
ณ วัดค าประมง และ โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย จังหวัดสกลนคร(ตาม
เอกสาร4.1-18)  

อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธ ์ - โครงการอบรมสัมมนาวิชาการเรือ่ง คุณธรรมจริยธรรม การลอกเลยีน
ผลงานทางวิชาการ และเทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact factor สูง ใน
วันศุกร์ที่ ๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ หอ้งพะยอม อาคารเรียนรวม
วิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก(ตาม
เอกสาร4.1-19) 
- อบรมเชิงปฏิบัติการดา้นการประดิษฐ์คิดค้น เรื่อง “ชุดอุปกรณ์กล้อง
จุลทรรศน์สมาร์ทโฟน” ในงานวันนักประดิษฐ์ ประจ าปี ๒๕๖๒ ณ 
ศูนย์นิทรรศการและการประชุมไบเทค บางนา กรุงเทพ วันท่ี ๖ 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. ๒๕๖๒(ตามเอกสาร4.1-21) 
- โครงการอบรมทบทวนทางวิชาการด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
อาหาร ในระหว่างวันท่ี ๘ - ๑๒ ตลุาคม พ.ศ. ๒๕๖๑ ช้ัน ๒ สถาบัน
ค้นคว้าและพัฒนาผลติภณัฑ์อาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ จังหวัด 
กรุงเทพฯ(ตามเอกสาร4.1-22) 
- โครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพมาตรฐานอาจารย์
นิเทศสหกิจศึกษาเครือข่ายส่งเสรมิการพัฒนาสหกจิศึกษาใน
สถาบันอุดมศึกษาภาคเหนือตอนบนหลักสตูร “คณาจารย์นิเทศสหกิจ
ศึกษา” รุ่นที่ 8 ณ ห้องแกรนด์วิว1 โรงแรมเชียงใหม่แกรนด์วิว(ตาม
เอกสาร4.1-23) 
- 
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 3)  มีการประเมนิกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 

   จากการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ครั้งที่ 4 (ตามเอกสาร4.1-24)เพ่ือพิจารณา
การประเมินกระบวนการระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ พบว่าในปีการศึกษา 2560 กระบวนการ
ส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์มีความเหมาะสมสามารถพัฒนาส่งเสริมอาจารย์ทางด้านวิชาการในงานวิจัย การ
น าเสนอผลงาน ด้านวิชาชีพโดยการอบรมเพ่ิมเติมองค์ความรู้และน าไปใช้กับการเรียนการสอน พบปัญหาใน
การใช้กระบวนการฯ โดยพิจารณาจากการประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อการบริหาร
จัดการหลักสูตร ที่มีระดับคะแนน 4.04 (ตามเอกสาร4.1-25)โดยหัวข้อที่ได้คะแนนน้อย3.4 หัวข้อ อาจารย์
ใหม่ทุกคนได้รับการปฐมนิเทศหรือค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน    
 

4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   เนื่องจากการประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารอาจารย์และการพัฒนาหลักสูตรมีค่าระดับ
คะแนนในปีการศึกษา 4.0  โดยหัวข้อที่ได้คะแนนน้อย3.4 หัวข้อ อาจารย์ใหม่ทุกคนได้รับการปฐมนิเทศหรือ
ค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน  ในปีการศึกษาไม่มีอาจารย์ใหม่จึงปรับเปลี่ยนหัวข้อการประเมินเป็น
การแนะน าการจัดการเรียนการสอนที่เหมาะสม  
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม   
  จากการให้ความส าคัญต่อหัวข้อการประเมินการแนะน าการจัดการเรียนการสอนที่เหมาะสม   ท าให้
บรรยากาศการท างานมีความเป็นทีมมากขึ้นส่งผลต่อคะแนนประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารและการ
พัฒนาอาจารย์เท่ากับ  4.04   
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ..............5......................... 
 
ตัวบ่งชี้ 4.2 : คุณภาพอาจารย์ 
 
1) ร้อยละอาจารย์ท่ีมีวุฒิปริญญาเอก 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

คุณวุฒิของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ร้อยละอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่

มีวุฒิปริญญาเอก ตรี โท เอก 

5 - 4 1 20 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ...........................5..................... 
 
2)  ร้อยละอาจารย์ท่ีมีต าแหน่งทางวิชาการ  

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรทั้งหมด 

อาจารย์ 
ต าแหน่งทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ

หลักสูตร 
ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรที่มีต าแหน่งทาง

วิชาการ ผศ. รศ. ศ. 
5 3 2 - - 40 

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................3.33........................... 
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3)  ผลงานวิชาการของอาจารย์  
 
ตารางท่ี 3.1  ผลงานวิชาการของอาจารย์ที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่  

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีท่ีตีพิมพ์เผยแพร่ 
บทความฉบับสมบูรณ์ท่ีตีพิมพ์ในรายงานสืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับชาติ (ค่าน้ าหนัก 0.20) 
1.ชญาภา บัวน้อย การสร้างลวดลายบนใบตองส าหรับตกแต่งอาหารด้วย

แสงเลเซอร์4 (ตามเอกสาร4.1-26) 
ก า ร ป ร ะ ชุ ม วิ ช า ก า ร
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคล ครั้งท่ี ๑๑ 

2.   
บทความฉบับสมบูรณ์ท่ีตีพิมพ์ในรายงานสืบเน่ืองจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติฯ (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
1.   
2.   
ผลงานท่ีได้รับการจดอนุสิทธิบัตร (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
1.Dholvitayakhun,A., 
Kaewwongkhieo, K. and 
Kluabwang, J.  (2018).  4 (ตาม
เอกสาร4.1-27) 

Computer Program of Nutrition Assessment for 
Elderly Dietary Planning by Using Food 
Exchange list 

In The International 
Conference on 
Technology Science 
Social Sciences 
Humanities 
International 
Conference 
(TeSSHI2018). 2-3 May 
2018, Penang, Malaysia. 

2.Dholvitayakhun,A., 
Kaewwongkhieo, T. and 
Kluabwang, J.  (2019) 4 (ตาม
เอกสาร4.1-28) 

Application of Food Exchange List Program for 
Elderly Dietary Planning 

Proceedings of the 
International 
MultiConference of 
Engineers and 
Computer Scientists 
(IMECS 2019), March 13-
15 : 196-199. 

   
   
บทความท่ีตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มท่ี 2 (ค่าน้ าหนัก 0.60) 
   
2.   
บทความท่ีตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติท่ีไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.ฯ (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
1.   
2.   
บทความท่ีตีพิมพ์ในวารสารวิชาการปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มท่ี 1 (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
1 .   Achara Dholvitayakhun*  แ ล ะ 
Wanvimon Pumpho4 (ตามเอกสาร
4.1-29) 

การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลม
แบบแช่แข็งย้อนกลับ 

ว า รสา ร เทค โน โ ลยี ก าร
อาหาร มหาวิทยาลัยสยาม 
ปีท่ี 13 ฉบับท่ี 2 กรกฎาคม 
– ธันวาคม 2561 

2 .  . Achara  Dholvitayakun ( ต า ม
เอกสาร4.1--30) 

An  Innovative  Local  Food  Product Nham  
Moo  Yor 

International Journal of 
Chemical, 
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ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีท่ีตีพิมพ์เผยแพร่ 
Environmental & 
Biological Sciences 
(IJCEBS) Volume 6 Issue 
1 (2018) ISSN 2320-4087 
(Online) 

บทความท่ีตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติท่ีปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ.ฯ (ค่าน้ าหนัก 1.00) 
1.    
2.    
ผลงานท่ีได้รับการจดสิทธิบัตร (ค่าน้ าหนัก 1.00) 
1.    
2.    

 
ตารางท่ี 3.2 ผลงานสร้างสรรค์ของอาจารย์ที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่  

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีท่ีตีพิมพ์เผยแพร่ 
งานสร้างสรรค์ท่ีมีการเผยแพร่ในลักษณะใดลักษณะหน่ึง หรือผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ online (ค่าน้ าหนัก 0.20) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับสถาบัน (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับชาติ (ค่าน้ าหนัก 0.60) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับความร่วมมือระหว่างประเทศ (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
1.    
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับภูมิภาคอาเซียน/นานาชาติ (ค่าน้ าหนัก 1.00) 
1.   
2.   

ผลลัพธ์การด าเนินงาน 

ผลรวมถ่วงน้ าหนักผลงานวิชาการของ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

ร้อยละผลรวมถ่วงน้ าหนักต่อจ านวน
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

   

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ......................5....................... 
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4) จ านวนบทความของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรปริญญาเอกที่ได้รับการอ้างอิงในฐานข้อมูล TCI 
และ SCOPUS (เฉพาะหลักสูตรปริญญาเอก) 
 
ผลงานที่ได้รับการอ้างอิง 5 ปีย้อนหลัง (ปี พ.ศ.....- พ.ศ.....) 

ชื่ออาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

ชื่อผลงาน ปีท่ีตีพิมพ์ ฐานข้อมูลท่ีตีพิมพ์ 
จ านวนครั้งที่ได้รับการ
อ้างอิง (พ.ศ.ที่ได้รับ

การอ้างอิง) 
1.      
2.      
3.      
4.      
5.      

 
ผลลัพธ์การด าเนินงาน 

จ านวนบทความที่ได้รับการอ้างอิง 5 
ปีย้อนหลัง 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

อัตราส่วนจ านวนบทความที่ได้รับการอ้างอิง
ต่อจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

   

 
 ค่าเฉลี่ยผลการประเมินตัวบ่งช้ี 4.2 เท่ากับ .............4.44........................... 
 
 
ตัวบ่งชี้ 4.3 : ผลที่เกิดกับอาจารย์ 
 

1) อัตราการคงอยู่ของอาจารย์    
  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการมีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรใหม่ในปีพ.ศ.2560 เนื่องจากปรับปรุงหลักสูตรเป็นวิทยาศาสตร์บัณฑิต  สาขาวิชาธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ เพ่ือให้สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานของสกอ.มิได้มีสาเหตุจากการบริหารอาจารย์  และ
ในปี2560 อ.วรเกียรติ ทองไทยได้เกษียณอายุราชการ ต่อมามีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ใหม่ในปีพ.ศ.2561 จาก ผศ.ดร.นิอร  โฉมศรี (มิได้เป็นอาจารย์ที่อยู่ประจ าหลักสูตรตลอดเวลา เพราะเป็น
อาจารย์ประจ าอยู่สถาบันวิจัยจังหวัดล าปาง )  เป็นนางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์  การปรับเปลี่ยนดังกล่าวท าให้
เกิดความเข้มแข็งต่อหลักสูตรเพ่ิมข้ึน 
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ปีการศึกษา 2559 ปีการศึกษา 2560 ปีการศึกษา 2561 
จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่มี

การเปลี่ยน แปลง 
ร้อยละ
การคง
อยู่ของ
อาจารย์ 

จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่มี
การเปลี่ยนแปลง 

ร้อยละ
การคงอยู่

ของ
อาจารย์ 

จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่มี
การเปลี่ยนแปลง 

ร้อยละการ
คงอยู่ของ
อาจารย์ 

ผ.ศ.สุพรรัตน์  วัชรนฤมล 
ผ.ศ.อุทิน  คุณาแจ่มจรัส 
ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว 
อ.วรเกียรติ ทองไทย 
อ.ชญาภา  บวัน้อย 

100% ผ.ศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ 
ผ.ศ.ดร.นิอร โฉมศรี 
ผ.ศ.อ าไพ สงวนแวว 
อ.ชญาภา บวัน้อย 
อ.พิมพ์ภัชน ์โรจน์บุญนนท ์

100% ผ.ศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ 
อ.วรรณวิมล  พุ่มโพธิ ์
ผ.ศ.อ าไพ สงวนแวว 
อ.ชญาภา บวัน้อย 
อ.พิมพ์ภัชน ์โรจน์บุญนนท์ 

100% 

 
2) ความพึงพอใจของอาจารย์ 
 ร้อยละความพึงพอใจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อการบริหารและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร (ในตัวบ่งชี้ 4.1) มีค่าเท่ากับ..... รายละเอียดดังตาราง 

ล าดับ ประเด็นการประเมิน 
ปีการศึกษา 

2559 
ปีการศึกษา 

2560 
ปีการศึกษา 

2561 
1. การวางแผนระยะยาวด้านอัตราก าลังอาจารย์ใหเ้ป็นไป

ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 
 4.0 3.8 

      2. การก าหนดบทบาทหน้าท่ีและความรับผดิชอบของ
อาจารย์ประจ าหลักสตูรมีความชดัเจน 

 4.2 4.2 

      3. การมีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และ
ทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

 4.6 4.8 

      4. การจัดรายวิชาให้อาจารย์สอนในหลักสตูรมคีวาม
เหมาะสม ตรงกับความรูค้วามสามารถของอาจารย์
ผู้สอน 

 4.4 4.2 

      5. จ านวนภาระงานสอนของอาจารยใ์นหลักสูตรมีความ
เหมาะสม 

 4.2 3.8 

      6. การประเมินการสอนของอาจารย์ และน าผลมาใช้ใน
การส่งเสริมพัฒนาความสามารถดา้นการสอนของ
อาจารย ์

 4.0 3.8 

      7. อาจารย์ใหม่ทุกคนไดร้ับการปฐมนิเทศหรือค าแนะน า
ด้านการจดัการเรียนการสอน 
มีการให้ค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน 

 3.4 3.8 

      8. อาจารย์ประจ าหลักสตูรทุกคนได้รบัการพัฒนาทาง
วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง 

 3.8 4.4 

      9. อาจารยไ์ด้รับการส่งเสรมิให้เข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการ
หรือศึกษาต่อ 

 3.6 4 

     10. การเสริมสร้างบรรยากาศทางวิชาการระหวา่งอาจารย์
ทั้งภายในและระหว่างหลักสูตร 

 3.6 3.6 

 ค่าเฉลี่ย  4.0 4.04 
 (ตามเอกสาร4.1--31) 
สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .............4............... 
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รหัสเอกสาร เรื่อง 
4.1-1 ด าเนินการแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
4.1-2  สมอ. 08 
4.1-4 เอกสารการประชุมสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งที่3 
4.1-5 วรรณวิมล พุ่มโพธิ์และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2561. ผลของความเข้มข้นและเวลาในการเกิดเจลของ

เฉาก๊วยขึ้นรูปแบบทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และการประกวดนวัตกรรม
บัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 2561. โรงแรมดิเอ็ม
เพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939.  

4.1-6 อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธิ์. 2561. การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้น
รูปทรงกลมแบบแช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-59 

4.1-7 ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว  ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการ
หมู่บ้านวิทยาศาสตร์แพทย์แผนไทย ณ วัดโขมงหัก ต าบลเทพนคร จังหวัดก าแพงเพชร 

4.1-8 อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท า
โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่มกา
ละแมแม่พะยอม. 

4.1-9 
 

วรรณวิ มล  พุ่ ม โพธิ์  ( หั วหน้ า โครงการ ) .  ( 2561) .  ไ ด้ รั บการจั กสรร งบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทิพย์ศิลา 

4.1-10 อ าไพ  สงวนแวว (หัวหน้าโครงการ). (2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์
ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-วาริสสบู่สมุนไพร. 

4.1-11 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่ม
ศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชนเผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปูแป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด 
จังหวัดตาก 

4.1-12 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). ( 2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์ 

4.1-13 ร่วมปลูกต้นไม้ วันรักต้นไม้ประจ าปี 2561 ;วันท่ี  30 ต.ค. 2561 
4.1-13 ทอดกฐินสามัคคีคณะวิทยาศาสตร์ฯ เป็นเจ้าภาพ วันท่ี  11  พ.ย. 2561 
4.1-13 อนุรักษ์ประเพณีการแต่งกายแบบไทยในวันครบรอบ 80 ปี คืนสู่เหย้าชาวช่างไม้ 
4.1-14   คะแนนจากประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรในระดับ  4.04   
4.1-15 การประชุมสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งท่ี2 
4.1-16 คะแนนความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรในปี 2561 เท่ากับ 4.04 
4.1-17 การขอต าแหน่งรองศาสตราจารย์เอกสาร 4.1-15 

- เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการด้านการประดิษฐ์คิดค้นเรื่องขนมกลีบล าดวนน้ ามันชาเสริมบัวหลวง  
ในงานวันนักประดิษฐ์ประจ าปี 2562  ณ  ศูนย์นิทรรศการและการประชุมไบเทคบางนา  กรุงเทพฯ 
วันท่ี6  กุมภาพันธ์  2562 

4.1-18 - ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย ระหว่างวันที่     1 – 3 เมษายน 2562 ณ วัดค าประมง และ 
โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย จังหวัดสกลนคร  
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4.1-19 โครงการอบรมสัมมนาวิชาการเรื่อง คุณธรรมจริยธรรม การลอกเลียนผลงานทางวิชาการ และ
เทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact factor สูง ในวันศุกร์ที่ ๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ ห้องพะยอม 
อาคารเรียนรวมวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก 

4.1-20 เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงานจังหวัดตากใน 
4.1-18 ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย ระหว่างวันที่   1 – 3 เมษายน 2562 ณ วัดค าประมง และ 

โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย จังหวัดสกลนคร 
4.1-19 โครงการอบรมสัมมนาวิชาการเรื่อง คุณธรรมจริยธรรม การลอกเลียนผลงานทางวิชาการ และ

เทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact factor สูง ในวันศุกร์ที่ ๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ ห้องพะยอม 
อาคารเรียนรวมวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก 

4.1-21 อบรมเชิงปฏิบัติการด้านการประดิษฐ์คิดค้น เรื่อง “ชุดอุปกรณ์กล้องจุลทรรศน์สมาร์ทโฟน” ในงาน
วันนักประดิษฐ์ ประจ าปี ๒๕๖๒ ณ ศูนย์นิทรรศการและการประชุมไบเทค บางนา กรุงเทพ วันท่ี ๖ 
กุมภาพันธ์ พ.ศ. ๒๕๖๒(ตามเอกสาร4.1-21) 

4.1-22 โครงการอบรมทบทวนทางวิชาการด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ในระหว่างวันท่ี ๘ - ๑๒ 
ตุลาคม พ.ศ. ๒๕๖๑ ช้ัน ๒ สถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
จังหวัด กรุงเทพฯ(ตามเอกสาร4.1-22) 

4.1-23 โครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพมาตรฐานอาจารย์นิเทศสหกิจศึกษาเครือข่าย
ส่งเสริมการพัฒนาสหกิจศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาภาคเหนือตอนบนหลักสูตร “คณาจารย์นิเทศสห
กิจศึกษา” รุ่นที่ 8 ณ ห้องแกรนด์วิว1 โรงแรมเชียงใหม่แกรนด์วิว 

4.1-24 ประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร  
4.1-25 การประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อการบริหาร 
4.1-26 การสร้างลวดลายบนใบตองส าหรับตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์4  
4.1-27 Computer Program of Nutrition Assessment for Elderly Dietary Planning by Using Food 

Exchange list 
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องค์ประกอบที่ 5 : หลักสตูร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

 
ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตร 

ข้อมูลสรุปผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิตและวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประจ าปีการศึกษา 2561 โดยแบ่งเป็นภาคเรียน ดังนี้ 

ภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา 2561 หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ.2555 จ านวน 29 รายวิชา เปิดสอน 
ส าหรับนักศึกษาหลักสูตรฯ รหัส 59 - 62  
สรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนในภาคเรียนที่ 1 ปีการศึกษา 2561  

รหัส  ชื่อวิชา 
ภาค/ปี

การศึกษา 
จ านวนการกระจายของเกรด (คน) จ านวนนักศึกษา 

A B+ B C+ C D+ D F ลงทะเบียน สอบผ่าน 
24054311   โภชนบ าบัด 1/2561 12 4 1 1  1   19 19 
24059204 การจดัการทรัพยากร

ครอบครัว 
1/2561 4  1 2   1  8 8 

24054323  กระบวนการแปรรูปอาหาร 1/2561 4 5 1 7 1 1   19 19 
24059308 การด าเนนิธุรกิจขนาดย่อม 1/2561 3 3 4 1 7 1 3  22 22 
24054218 อาหารทันใจ 1/2561 14 3 1  1    19 19 
24054312 การสาธิตอาหาร 1/2561 12 7       19 19 
24059415 ปัญหาพิเศษทาง 

คหกรรมศาสตร ์
1/2561         3 3 

24059415 ปัญหาพิเศษทาง 
คหกรรมศาสตร ์

1/2561         19 19 

24051309 เทคนิคการตัดเย็บผลิตภัณฑ์
สิ่งทอ 

1/2561  3       3 3 

24059410 สัมมนาคหกรรมศาสตร ์ 1/2561 21 1       22 22 
24058311 การป้ันจากดินไทย 1/2561 1 1       2 2 
24057202 เทคนิคงานมาลัย 1/2561 1 1       2 2 
24057201 การแกะสลักเพื่อการตกแต่ง 1/2561 13 4  2     19 19 
24051222 ศิลปะการจัดและตกแต่ง

สถานที ่
1/2561 3        3 3 

24054219 อาหารนานาชาต ิ 1/2561 7 6 6      19 19 
24054302 เทคโนโลยีขนมหวาน 1/2561 8 9 2      19 19 
24051221 เครื่องหอมของช ารวย 1/2561  2       2 2 
24051214 ดอกไม้สร้างสรรค ์ 1/2561 3        3 3 
24057205 ศิลปะการตกแต่งผลิตภัณฑ์

งานประดิษฐ ์
1/2561 3        3 3 

24059414 การฝกึงานคหกรรมศาสตร ์ 1/2561         2 2 
24059411 คหกรรมศาสตรก์ับชุมชน 1/2561 6 5 4 3 4    22 22 
24054218 อาหารทันใจ 1/2561 9 5 3 1 1    19 19 
BSCFN105 สรีรวทิยา 1/2561 2 4 8 4 2 1   22 22 
BSCFN107 ความรู้เบ้ืองต้นเกี่ยวกับการ

ประกอบธุรกิจ 
 

1/2561 4 1 2 3 3 2 2 1 18 18 

BSCFN108 โภชนาการเบ้ืองตน้ 1/2561 2 3 3 3 5  1 1 18 18 
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รหัส  ชื่อวิชา 
ภาค/ปี

การศึกษา 
จ านวนการกระจายของเกรด (คน) จ านวนนักศึกษา 

A B+ B C+ C D+ D F ลงทะเบียน สอบผ่าน 
BSCFN109 การสขุาภิบาลและความ

ปลอดภัยในการท างาน 
1/2561 5 3 8 2 2 1 1  22 22 

BSCFN111 การด าเนนิธุรกิจขนาดย่อม 1/2561 7 3 5 5 1  1  22 22 
BSCFN112 อาหารไทย 1/2561 8 7 7      22 22 
BSCFN114 วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ

โภชนาการ 
1/2561 6 9 1 3 2  1  22 22 

 
ภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา 2561 หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ.2555 โดยแบ่งดังนี้ 
- เปิดสอนส าหรับนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรเก่า) จ านวน 22 รายวิชา  
-  เปิดสอนส าหรับนักศึกษาสาขาวิชาธุ รกิจอาหารและโภชนาการ (หลักสูตรปรับปรุ ง )  

จ านวน 7 รายวิชา คือ รายวิชา BSCFN105 สรีรวิทยา, BSCFN108 โภชนาการเบื้องต้น, BSCFN109  
การสุขาภิบาลและความปลอดภัยในการท างาน, BSCFN111 การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม, BSCFN112 อาหาร
ไทย และ BSCFN114 วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
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สรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนในภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2561 

รหัส  ชื่อวิชา 
ภาค/ปี

การศึกษา 
จ านวนการกระจายของเกรด (คน) จ านวนนักศึกษา 

A B+ B C+ C D+ D F ลงทะเบียน สอบผ่าน 
24057201 การแกะสลักเพื่อการตกแต่ง 2/2561 2        2 2 
24059204 การจดัการทรัพยากรครอบครัว 2/2561 2 2  1  1   6 6 
24057203 วัสดุงานประดิษฐ ์ 2/2561 1        1 1 
24054217 อาหารท้องถิน่ 2/2561 10 2 3 3 1    19 19 
24054324 การควบคุมคณุภาพอาหาร 2/2561 7 5 3  3 1   19 19 
24054215 อาหารจ านวนมาก 2/2561 12 5 2      19 19 
24057210 ผลิตภัณฑ์เบเกอรี่ 2/2561 6 6 6 1     19 19 
24054309 การทดลองอาหาร 2/2561 3 2 3 4 5 1 1  19 19 
24059414 การฝกึงานคหกรรมศาสตร ์ 2/2561         22 22 
24051214 ดอกไม้สร้างสรรค ์ 2/2561  1       1 1 
24051208 การพัฒนาปรับแต่งผลิตภัณฑ์งาน

ประดิษฐ ์
2/2561  1       1 1 

24051225 การประดิษฐ์ตุก๊ตา 2/2561 1 1       2 2 
24051308 เทคโนโลยีงานประดิษฐ ์ 2/2561 1  1      2 2 
24057304 เทคนิคการตัดเย็บเครือ่งแต่งกาย 2/2561  2       2 2 
24051211 การจดัดอกไม้แบบไทย 2/2561 2        2 2 
BSCFN103 วิทยาศาสตรก์ารอาหาร 2/2561 5 2 2 2 1 2 2 1 17 17 
BSCFN110 หลักการประกอบอาหาร 2/2561 3 11 3      17 17 
BSCFN113 ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 2/2561 3 11 3      17 17 
BSCFN117 การถนอมอาหาร 2/2561 12 3 4 1 2    22 22 
BSCFN141 ขนมไทย 2/2561 3 8 11      22 22 

 
ภาคการศึกษาท่ี 2 ปีการศึกษา 2561 หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ.2555 โดยแบ่งดังนี้ 
- เปิดสอนส าหรับนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรเก่า) จ านวน 15 รายวิชา  
-  เปิดสอนส าหรับนักศึกษาสาขาวิชาธุ รกิจอาหารและโภชนาการ (หลักสูตรปรับปรุ ง )  

จ านวน 5 รายวิชา คือ รายวิชา BSCFN103 วิทยาศาสตร์การอาหาร, BSCFN110 หลักการประกอบอาหาร, 
BSCFN113 ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร, BSCFN117 การถนอมอาหาร และ BSCFN141 ขนมไทย 

 
สรุปผล 

จากสรุปผลการศึกษาของทุกรายวิชาพบว่าในรายวิชาที่มีผลการเรียนครบถ้วน นักศึกษาสามารถสอบ
ผ่านเป็นจ านวนมากกว่าร้อยละ 60 ของจ านวนนักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียนทั้งหมดของแต่ละรายวิชาที่เปิด
สอน แสดงให้เห็นว่าผลการเรียนของนักศึกษาของแต่ละรายวิชาที่เปิดสอนอยู่ในเกณฑ์ระดับดี 
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ตัวบ่งชี้ 5.1 :  สาระของรายวิชาในหลักสูตร 
5.1.1 หลักคิดในการออกแบบหลักสูตร ข้อมูลที่ใช้ในการพัฒนาหรือปรับปรุงหลักสูตรและวัตถุประสงค์ 
 ของหลักสูตร   
 ในการการออกแบบหลักสูตร และสาระรายวิชาในหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ มีกระบวนการออกแบบหลักสูตรและสาระดังนี้ 

1) ตั้งแต่คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตร 
2) รวบรวมข้อมูลการจัดการศึกษาข้อหลักสูตรที่ผ่านมา 
3) ส ารวจความต้องการของสถานประกอบและผู้ที่จะศึกษา 
4) จัดท าร่างหลักสูตร 
5) วิพากษ์หลักสูตร 
6) ปรับปรุงตามที่ผู้ทรงเสนอแนะ 
7) น าเสนอคณะกรรมการบริหารคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร 
8) น าเสนอสภาวิชาการมหาวิทยาลัย 
9) น าเสนอสภามหาวิทยาลัย 

  10) ส่งให้ สกอ.รับทราบและสภาวิชาชีพตามล าดับ 
  ผลการด าเนินการ ในปีการศึกษา 2560 - 2561 ได้ด าเนินการดังนี้ 

จากปีการศึกษา 2555 หลักสูตรมีกระบวนการในการออกแบบหลักสูตร ตามกลไกการพัฒนาหลักสูตร
ตามข้ันตอนของมหาวิทยาลัย โดยใช้ข้อมูลในการพัฒนาหลักสูตรและวัตถุประสงค์ของหลักสูตร ดังนี้ 

1)   อาจารย์ประจ าหลักสูตร พัฒนาและปรับปรุงหลักสูตร ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิการศึกษา
แห่งชาติ (TQF) พ.ศ.2552 ระดับปริญญาตรี หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ 
สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ และสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  ณ ห้องประชุมฉัตรบดินทร์ โรงแรมราชาบุรี-  
บูติค อ.เมือง จ.ตาก วันที่ 2 กรกฎาคม พ.ศ.2558 

  1.1) เน้นรายวิชาที่นักศึกษาฝึกปฏิบัติและเกิดการบูรณาการกับสาขาวิชาอ่ืนมากขึ้น ผลที่ ได้
จากการประชุมคือ ให้เพ่ิมค าอธิบายรายวิชาให้มีการบูรณาการกับศาสตร์อ่ืน 

1.2) ให้นักศึกษาสามารถฝึกปฏิบัติการท างานสหกิจศึกษา เพ่ือเตรียมความพร้อมก่อนการ
ท างานของนักศึกษาในอนาคต 

2)  หลักสูตรเสนอเสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ครั้งที่1) ณ ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา เชียงใหม่ 

3)  เสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ (ครั้งที่2) มติเห็นชอบ ณ ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา เชียงใหม่ 

4)  ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมประชุมสัมมนาเชิงปฏิบัติการวิพากษ์หลักสูตรคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร ตามกรอบมาตรฐานระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF) ณ โรงแรมสวนบัว 
รีสอร์ท อ าเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม่ 

5)  ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมโครงการประชุมสัมมนาปรับปรุงและแก้ไขหลักสูตรตามข้อเสนอแนะ
ผู้ทรงคุณวุฒิ ณ โรงแรมคุ้มภูคา อ าเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม่ 

6)  น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภาวิชาการ ณ ห้องประชุม 1 อ า
คารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เชียงใหม่ 
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7) น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภามหาวิทยาลัย ณ ห้องประชุม 1 
อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เชียงใหม่ 

8) ส่งหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ต่อส านักงานคณะกรรมการ
การอุดมศึกษา 

9) ส่งเอกสาร สมอ. 08 ขอเปลี่ยนผู้ชื่อผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
10) มติสภาวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ครั้งที่ 132 เรื่องเห็นชอบการ

เปลี่ยนแปลงรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
11) ได้รับอนุมัติจากสภาวิชาการมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาเมื่อการประชุมครั้งที่ 108 

(ธ.ค.59) วันที่ 1 ธันวาคม 2559 
12) สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ให้ความเป็นชอบหลักสูตรนี้ เมื่อ วันที่ 6 มกราคม 

2560 
13) ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทรายให้ความเห็นชอบหลักสูตรนี้ผ่านระบบ CHECO  

เมื่อวันที่ 9 กุมภาพันธ์ 2562 ได้เลขรหัสหลักสูตร 25531961103134_IP 
 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรมองเห็นว่ารูปแบบกระบวนการปี 2560 ยังคงสมบูรณ์อยู่จึงไม่ปรับปรุง 
กระบวนการ 
 
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
 การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้น  ๆ กระบวนการการปรับปรุง
หลักสูตรให้มีความทันสมัย มีดังนี้ 
  1) กรรมการจัดท าหลักสูตรรับข้อมูลการปรับปรุงหลักสูตรจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง 
  2) กรรมการจัดท าหลักสูตรพิจารณาด าเนินการปรับปรุงหลักสูตร 
  3) กรรมการจัดท าหลักสูตรจัดประชุมหลักสูตรและด าเนินการพิมพ์ร่างหลักสูตร 
  4) สรุปผลการปรับปรุงหลักสูตรและน าเสนอต่อสภามหาวิทยาลัย 
 
5.1.2 การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้น ๆ 
มีระบบและกลไก 
 หลักสูตรฯ แต่งตั้งคณะกรรมการปรับปรุงหลักสูตร โดยใช้กลไกช่วยให้สามารถปรับปรุงหลักสูตรให้มี
ความทันสมัยตามความก้าวหน้าของศาสตร์ในสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ โดยกลไกหลักที่ใช้คือ 
ก าหนดให้มีการปรับปรุงหลักสูตรทุก ๆ 5 ปี โดยใช้กระบวนการการปรับปรุงหลักสูตรตามแนวทางของ
มหาวิทยาลัยดังแผนภาพกระแส (Flow Chart) ในรูปที่ 5.1 
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รูปที่ 5.1 แผนภาพแสดงขั้นตอนการปรับปรุงหลักสูตร 
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

หลักสูตรด าเนินการปรับปรุงหลักสูตรครั้งล่าสุดในปี พ.ศ. 2560 โดยมีรอบระยะเวลา 5 ปี รายละเอียด
ในการปรับปรุง ดังนี้ 

- ได้รับอนุมัติจากคณะกรรมการประจ าคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร เมื่อการประชุม
ครั้งที่ 10/2559 วันที่ 19 ตุลาคม 2559 

- ได้รับอนุมัติจากสภาวิชาการมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาเมื่อการประชุมครั้งที่ 108 
(ธ.ค.59) วันที่ 1 ธันวาคม 2559 

- สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ให้ความเป็นชอบหลักสูตรนี้ เมื่อ วันที่ 6 มกราคม 
2560 

สาขาวิชา/คณะ/วิทยาลัยปรับปรุงแก้ไขหลักสูตร 

ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

คณะแต่งตั้งผู้ทรงคณุวุฒิพิจารณา 

ผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบความถูกตอ้งของหลักสูตร 

คณะกรรมการบรหิารพิจารณา 

คณะอนุกรรมการสภาฯพิจารณา 

สภามหาวิทยาลยัให้ความเห็นชอบ 

ส านักงานคณะกรรมการอดุมศึกษารับทราบ 

สาขาวิชา/คณะ/วิทยาลัย แก้ไข 
ไม่ผา่น 

ไม่ผา่น 
สาขาวิชา/คณะ/วิทยาลัย แก้ไข 

ไม่ผา่น 

มหาวิทยาลยัแจ้งสาขาวิชา/คณะ/วิทยาลัย ท่ีเกี่ยวข้องทราบ 

สาขาวิชา/คณะ/วิทยาลัย แก้ไข 
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- ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทรายให้ความเห็นชอบหลักสูตรนี้ผ่านระบบ CHECO  
เมื่อวันที 9 กุมภาพันธ์ 2562 ได้เลขรหัสหลักสูตร 25531961103134_IP 
 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

จากการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร เพ่ือพิจารณาการประเมินกระบวนการปรับปรุง
หลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้น ๆ พบว่าในปีการศึกษา 2561 บางรายวิชามี
ล าดับไม่เหมาะสม ทางหลักสูตรจึงได้เสนอขอปรับแผนการศึกษาในปี 2562 เพ่ือให้มีเนื้อหาที่เหมาะสม
ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์ ก้าวทันความก้าวหน้าทางวิทยาการที่เปลี่ยนแปลง และมีคะแนนจากผล
การประเมินคุณภาพการสอนโดยนักศึกษาในรายวิชาที่เปิดสอน > 3.50 จากคะแนนเต็ม  

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ........................................... 
 
ตัวบ่งชี้ 5.2 :  การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน 
5.2.1 การพิจารณาก าหนดผู้สอน  
มีระบบและกลไก 

เพ่ือให้นักศึกษาได้เรียนจากผู้สอนที่มีความช านาญหลากหลาย และเพ่ือให้นักศึกษามีโอกาสได้รับการ
พัฒนามุมมองหรือความคิดจากผู้สอนที่มีความรู้และประสบการณ์ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ จึงได้ด าเนินการในการจัดอาจารย์ผู้สอนตามความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์ และผลงาน
วิชาการ หลักสูตรได้วางระบบและกลไกในการวางระบบผู้สอนและการจัดการเรียนการสอนเป็นขั้นตอนดังนี้ 
  1) จ าแนกรายวิชาตามแผนการเรียนที่เปิดสอนในภาคเรียนนั้น 
  2) คัดเลือกอาจารย์ผู้สอนตามเกณฑ์ของหลักสูตร 
  3) แจ้งอาจารย์ผู้สอนให้รับทราบ 
  4) มอบหมายให้อาจารย์ผู้สอนจัดท า มคอ.3 และ มคอ.4 พร้อมก าหนดวันส่ง 
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  1) ในปีการศึกษา 2561 หัวหน้าหลักสูตรสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการได้จ าแนกรายวิชาตาม
แผนของปีนักศึกษาที่เข้าศึกษาและทราบชื่อรายวิชาที่จะท าการเปิดสอนในภาคเรียนที่ 1 และภาคเรียนที่ 2 
และได้ก าหนดผู้สอน โดยด าเนินการก่อนเปิดภาคเรียนภาคการศึกษาใหมล่่วงหน้าสองเดือน คือ ภาคเรียนที่ 1 
คือ เดือนมิถุนายน 2561 และภาคเรียนที่ 2 คือ เดือนพฤศจิกายน 2561 
  2) ในปีการศึกษา 2561 ทางสาขาวิชาได้คัดเลือกอาจารย์ผู้สอนตามเกณฑ์ของหลักสูตรโดยพิจารณา 
จากคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญในสาขาวิชา ความถนัด และประสบการณ์สอนรวมทั้งค านึงถึงความเหมาะสมของ 
ปริมาณงาน และภาระงานของอาจารย์ (ตามรายละเอียดในตารางสอน) 
  3) แจ้งอาจารย์ผู้สอนให้รับทราบและเพ่ือด าเนินการสอนในปีการศึกษา 2561 ซึ่งประกอบด้วย
อาจารย์ประจ าหลักสูตรและอาจารย์ที่สอนในภาคเรียนนั้น ๆ 
  4) มอบหมายให้อาจารย์ผู้สอนจัดท า มคอ.3 และ มคอ.4 พร้อมก าหนดวันส่ง โดยให้อาจารย์ผู้สอน 
ในแต่ละรายวิชาจัดท ารายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (มคอ.4) 
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พร้อมก าหนดวันส่งในแต่ละภาคการศึกษาก่อนเปิดภาคเรียน 30 วัน นั่นคือ ภายในวันที่ 25 พฤษภาคม 2561 
ของภาคเรียนที่  1 และ ภายใน 19 ตุลาคม 2561 ของภาคเรียนที่  2 โดย Upload ขึ้นที่ เว็บไซต์ 
http://www.tqf.tak.rmutl.ac.th/  
 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

หลักสูตรมีการประเมินผลของกระบวนการจากหลายด้านเช่น ผลประเมินการเรียนการสอนจาก
นักศึกษา (หลักฐาน: การประเมินการสอนอาจารย์ 2560) และรายงานปัญหาที่พบในกระบวนการจัดการเรียน
การสอนของแต่ละรายวิชาซึ่งจะถูกรายงานผลไว้ใน มคอ. 5 ของทุกรายวิชาที่เปิดสอน (หลักฐาน:  มคอ. 5  
ปี 2560) เป็นต้นเพื่อใช้เป็นฐานของการปรับปรุง 
   
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

หลักสูตรได้ด าเนินการใช้ระบบและกลไกผ่านการประเมินกระบวนการก าหนดผู้สอน ทั้งในด้านภาระ
งานต่อจ านวนนักศึกษา ความรู้ความเข้าใจในการเรียนการสอนของนักศึกษาหรือความถนัดและองค์ความรู้
ของอาจารย์ผู้สอนเป็นต้น ในส่วนของผลการจัดการเรียนการสอนจากนักศึกษาและอาจารย์ผู้สอนในภาคเรียน
ที1่/2560 และภาคเรียน 2/2560 ไม่พบข้อร้องเรียนใด ๆ (หลักฐาน: สรุปภาระงานสอน 2560) 
    
5.2.2 การก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท า มคอ. 3 และ มคอ. 4 และการจัดการเรียนการสอน 
มีระบบและกลไก 

หลักสูตรมีระบบและกลไก ในการก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้   
(มคอ. 3) โดยมีกระบวนการดังนี้  

1) ก ากับ ติดตาม มคอ.3 และ มคอ.4 จากอาจารย์ผู้สอน 
2) กรรมการบริหารหลักสูตรพิจารณาการจัดท าแผนการเรียนรู้ตาม มคอ.3 และ มคอ.4 
3) แจ้งผลการจัดท า มอค.3 และ มคอ.4 ให้ผู้สอนทราบพร้อมน าไปสอน หรือแก้ไขปรับปรุงพร้อม

น าส่งให้กรรมการบริหารหลักสูตรก่อนเปิดภาคเรียน 
4.) ด าเนินการจัดการเรียนการสอนตามแผนการเรียนรู้ 
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รูปที่ 5.3 ขั้นตอนการกากับติดตามและตรวจสอบการจัดท าผลการเรียนรู้ 
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

หลังมอบหมายให้อาจารย์ผู้สอนจัดท า มคอ.3 และ มคอ.4 พร้อมก าหนดวันส่ง คือ นั่นคือ ในปี
การศึกษา 2561 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการมีการก ากับ ติดตามการจัดท า มคอ. 3 และ 4 ของ
อาจารย์โดยการแจ้งแผนการส่ง มคอ. 3 , มคอ. 4 , มคอ. 5 และ มคอ. 6 ของปีการศึกษา 2561 โดยมี
ก าหนดการดังนี ้  

 

รายการ ภาคเรียนที่ 1/2561 ภาคเรียนที่ 2/2561 

มคอ. 3, มคอ. 4 25 พฤษภาคม 2561 19 ตุลาคม 2561 

มคอ. 5, มคอ. 6 29 พฤศจิกายน 2561 25 เมษายน 2562 

 
 โดยให้อาจารย์ผู้สอนในแต่ละรายวิชาจัดท ารายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) และรายละเอียดของ

ประสบการณ์ภาคสนาม (มคอ.4) โดยเขตพ้ืนที่ตากให้น าขึ้นที่เว็บไซต์ http://www.tqf.tak.rmutl.ac.th/ 
และเว็บไซต์ http://www.tqf.rmutl.ac.th/ และเขตพ้ืนที่อ่ืนๆ ตามแต่ละที่ประชุมจะมอบหมายสิ่ง หลังจาก
ด าเนินการส่งตามก าหนดได้ตรวจสอบพบว่าในปีการศึกษา 2559 อาจารย์ผู้สอนบางส่วนยังคงส่ง มคอ.3 และ 
มคอ.4 ล่าช้ากว่าก าหนดจึงเห็นควรทบทวนขั้นตอนการการก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท า มคอ. 3 

คณะกรรมการประจ าหลักสตูรและอาจารยผ์ู้สอนของสาขาวิชา พิจารณาจัดอาจารย์ผูส้อนตาม
ความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์ และผลงานทางวิชาการ  

อาจารยผ์ู้สอนจัดท า มคอ. 3 ก่อนเปิดภาคการศึกษาโดยใช้ข้อมูลจาก มคอ.2 ประกอบ 

หลักสตูร ก ากับตดิตามด้วยการจดัประชุม เพื่อให้อาจารย์ผูร้ับผิดชอบทุกรายวิชารายงาน
ความก้าวหน้าในการจดัท า มคอ. 3 จนกว่าจะจัดท าเสร็จสิ้นครบทุกรายวิชา 

ส่งให้คณะ และอาจารยผ์ู้สอน Upload file ในระบบ 
http://tqf.tak.rmutl.ac.th 
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และ มคอ.4 โดยให้เพ่ิมขั้นตอนการลงโทษ และให้ถือว่าเป็นภาระงานในการปรับขั้นเงินเดือน จึงท าให้ผลการ
ด าเนินการจัดส่งเป็นไปได้ด้วยความเรียบร้อยตามก าหนดเวลา 

 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 
  อาจารย์ผู้สอนแต่ละรายวิชาก็จะน าผลการประเมินมาพัฒนาปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนให้ดี
ขึ้นและอาจารย์ผู้สอนต้องดาเนินการจัดท า มคอ.5 และ มคอ.6 ให้เสร็จภายใน 30 วันหลังจากปิดภาค
การศึกษา 
  
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

นักศึกษาจะได้รับความรู้ที่ทันสมัยและทันต่อเหตุการณ์เป็นการพัฒนาทักษะการเรียนรู้ของนักศึกษา
รวมถึงการใช้สื่อเทคโนโลยีเพ่ือส่งเสริมความรู้และทักษะการเรียนรู้ที่มีประสิทธิภาพและเพ่ือเตรียมความพร้อม
ในการท างานต่อไป 
 
5.2.3 การจัดการเรียนการสอนที่มีการฝึกปฏิบัติ ในระดับปริญญาตรี  
มีระบบและกลไก 

หลักสูตรก าหนดให้ผู้สอนในรายวิชาที่มีการฝึกปฏิบัติในระดับปริญญาตรี ให้มีการระบุเนื้อหา
ภาคปฏิบัติ โดยก าหนดให้ผู้สอนต้องระบุไว้ใน มคอ. 3 เพ่ือวางแผนการจัดการเรียนการสอนก่อนการสอนจริง 
และรายงานผลใน มคอ. 5 และมีเอกสารคู่มือประกอบการสอนภาคปฏิบัติใช้ประกอบการการสอน โดยมีกลไก
ดังนี้ 
  1) ทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเองจัดการเรียนการสอนที่ส่งเสริมให้นักศึกษาเรียนรู้ด้วยตนเอง โดยใช้การ
สอนที่ยึดผู้เรียนเป็นส าคัญ 
  2) ทักษะด้านการวิจัยจัดการส่งเสริมให้นักศึกษารู้จักการทาวิจัยขั้นต้น และวิจัยประยุกต์ 
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  1) ในปีการศึกษา 2561 มีการฝึกฝนให้นักศึกษาฝึกทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเองจัดการเรียนการสอนที่
ส่งเสริมให้นักศึกษาเรียนรู้ด้วยตนเองด้วยการฝึกค้นคว้าข้อมูลจากฐานข้อมูลทั้งไทยและอังกฤษ และการ
น าเสนองาน 
  2) ในปีการศึกษา 2561 มีการฝึกทักษะด้านการวิจัยจัดการส่งเสริมให้นักศึกษารู้จักการท าวิจัยขั้นต้น 
และวิจัยประยุกต์ เช่น รายวิชาวิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

หลักสูตรได้ใช้ มคอ. 5 เป็นเครื่องมือในการประเมินผลและรายงานผลของการฝึกปฏิบัติในระดับ
ปริญญาตรี ซึ่งท าให้ทราบว่าวิชาที่มีการฝึกปฏิบัติมีการวางแผนการสอนตาม มคอ. 3 ซึ่งถือเป็นการดีและท า
ให้รายวิชาในหลักสูตรมีความทันสมัย และรายวิชาใดที่มีผลการประเมินจากผู้เรียนน้อยกว่า 3.5 ต้อง
ด าเนินการแก้ไขและปรับปรุงพร้อมระบุลงใน มคอ. 5 
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 จากการประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตรพบว่าห้องปฏิบัติการและอุปกรณ์ไม่เพียงพอต่อการใช้งาน
ของนักศึกษา ท าให้ไม่สามารถด าเนินการได้ในบางหัวข้อที่นักศึกษาต้องการศึกษา ส่งผลให้การฝึกปฏิบัติในข้อ
ปฏิบัติ 
 
5.2.4 การจัดการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรี ที่มีการบูรณาการกับการวิจัย บริการวิชาการแก่
สังคม และท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม  
มีระบบและกลไก 
  1. หลักสูตรประชุมวางแผนการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจ คือ ด้านการวิจัย การบริการ
วิชาการและสังคม และการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 
  2. ก าหนดโครงการหรือกิจกรรมที่ส่งเสริมการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจ 
  3. อาจารย์ผู้สอนก าหนดรายละเอียดวิชา (มคอ.3และมคอ.4) ที่ระบุการบูรณาการเรียนการสอนกับ
พันธกิจด้านงานวิจัย การบริการวิชาการ และการทานุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม 
  4. หลักสูตรด าเนินการตามที่ได้ก าหนดโดยมีนักศึกษาร่วมด าเนินการเพื่อพัฒนาทักษะและความรู ้
  5. อาจารย์ผู้สอนจัดท ารายงานผลการด าเนินการรายวิชา (มคอ.5และมคอ.6) โดยระบุผลการบูรณา
การการเรียนการสอนกับพันธกิจ 
  6. หลักสูตรประชุมทบทวนผลการด าเนินงานการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจด้านงานวิจัย 
การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม 
  7. น าผลการทบทวนมาพัฒนาและปรับปรุงกระบวนการการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจด้าน
งานวิจัย การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม  
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

ก าหนดรายวิชาซึ่งจะมีการบูรณาการโดยพิจารณาจากลักษณะรายวิชาและความพร้อมของอาจารย์
ผู้สอน พบว่า   

รายวิชา ผู้สอน 
พันธกิจ 

การวิจัย 
บริการ
วิชาการ 

ศิลป 
วัฒนธรรม 

ขนมไทย นางพิมพ์ภัช โรจนบุญยนนท ์   
 

กระบวนการแปรรูปอาหาร ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคณุ  
  

โภชนบ าบัด ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคณุ    

   
  ปีการศึกษา 2561 ผู้สอนจัดท ารายงานผลการบูรณา ทั้ง 3 ด้าน (มคอ.5) ตามรายวิชา มคอ.3 ในข้อที่ 
1 วิชาโภชนบ าบัด คือหัวข้อวิธีการค านวณ ก าหนดและการจัดรายการอาหารแลกเปลี่ยน ซึ่งเป็นการบูรณา
การกับงานวิจัย รายวิชาขนมไทย หัวข้อการท าขนมหวาน บทปฏิบัติการการท าขนมชั้น เป็นการบูรณาการ
ร่วมกับการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม รายวิชากระบวนการแปรรูปอาหาร บูรณาการการเรียนการสอน
ร่วมกับชุมชน โดยนักศึกษาได้เข้าถึงชุมชน และสถานที่ประกอบการจริง 
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มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

อาจารย์ประจ าหลักสูตรประชุมทบทวนกระบวนการจัดการเรียนการสอนที่มีการบูรณาการกับการ
วิจัยการบริการวิชาการและการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม พบว่าหลักสูตรยังขาดการประเมินผลการบูรณาการ
อย่างเป็นรูปธรรมที่ชัดเจน เห็นควรปรับปรุงแผนการด าเนินการการบูรณาการกับการวิจัย การบริการวิชาการ
ทางสังคม และการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม เพ่ือให้เกิดความเหมาะสมและสนองต่อการเรียนการสอนที่
มีต่อหัวหน้าสาขาวิชาและอาจารย์ประจาหลักสูตร จึงเห็นควรเพ่ิมเติม การแต่งตั้งกรรมการพิจารณา
ประสิทธิภาพและประสิทธิผลในการบูรณการเพื่อปรับปรุงต่อไป 
 
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
  ปรับปรุงและก าหนดรายวิชาให้มีการบูรณาการครบทั้ง 3 ด้านในปีการศึกษา 2562 อย่างน้อย 1 
รายวิชา 
 
มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
 จัดท าแบบฟอร์มรายงานผลการบูรณาการจัดการเรียนการสอนกับพันธกิจเพ่ือให้อาจารย์น า ไปใช้ในปี
การศึกษา 2561 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ..................3.............................. 
 
ตัวบ่งชี้ 5.3 : การประเมินผู้เรียน 
5.3.1 การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
มีระบบและกลไก 

หลักสูตรได้ใช้กลไกของ มคอ. 3 ที่สอดคล้องกับ มคอ. 2 ในการก าหนดกรอบการประเมินที่สอดคล้อง
กับมาตรฐานคุณวุฒิในทุกรายวิชา โดยผู้สอนในแต่ละรายวิชาจะต้องก าหนดไว้ในการจัดท า มคอ. 3  
ให้ครบถ้วน และ ได้ก าหนดให้มีการรายงานผลการประเมินโดยผ่านกลไกของ มคอ. 5  

1. หลักสูตรประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษาในแต่ละรายวิชาให้
สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่ก าหนดในมคอ.2 โดยพิจารณาจาก Curriculum Mapping ของ
รายวิชาที่สอน 

2. หลักสูตรประชุมชี้แจงเกณฑ์การประเมินการเรียนของนักศึกษาในแต่ละรายวิชากับอาจารย์ผู้สอน
ในหลักสูตรเพ่ืออาจารย์ผู้สอนน าไปสู่การปฏิบัติต่อไปและรายงานผลในมคอ.5 ภายใน 30 วัน และมคอ.7  
ภายในวัน 60 วันเมื่อสิ้นภาคเรียน 

3. อาจารย์ประจ าหลักสูตรด าเนินการจัดการเรียนการสอนตามรายละเอียดในมคอ.3 ก่อนเปิดภาค
เรียนและรายงานผลการด าเนินการ (มคอ.5) เมื่อสิ้นสุดภาคเรียน 

4. อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันวิเคราะห์เครื่องมือที่ใช้ในการประเมินผลการเรียนรู้ตามจุดมุ่งหมาย
รายวิชามีการประเมินผลการด าเนินงานกระบวนการและประเมินผลการด าเนินงานหลักสูตรและน าผลการ
ทบทวนการด าเนินงานจัดท าเป็นแนวทางปฏิบัติเพื่อใช้ในภาคการศึกษาถัดไป 
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มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  1. อาจารย์ผู้สอนพิจารณา Curriculum Mapping และน ามาวางแผนก าหนดวิธีการประเมินผลการ
เรียนรู้เพ่ือให้ได้ผลการเรียนรู้ตามที่เล่ม มคอ.2 ก าหนดซึ่งประกอบด้วย 6 ด้าน คือ ด้านคุณธรรมจริยธรรม 
ด้านความรู้ ด้านทักษะทางปัญญา ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ และด้านทักษะ
การวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศทักษะการปฏิบัติงานในวิชาชีพได้อย่างมืออาชีพ 
  2. อาจารย์ผู้สอนชี้แจงเกณฑ์การประเมินการเรียนของรายวิชาให้นักศึกษาทราบในสัปดาห์แรกที่มี
การเรียนการสอนโดยให้นักศึกษามีส่วนร่วมซึ่งประกอบด้วยจุดมุ่งหมายของการเรียนรู้เกณฑ์การให้คะแนนใน
แต่ละส่วน 
  3. อาจารย์ผู้สอนประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาจากการสอบ งานที่ได้รับมอบหมายการวิเคราะห์
กรณีศึกษาการอภิปรายกลุ่มรวมทั้งการสังเกตพฤติกรรมของนักศึกษาตามที่ก าหนดไว้ในมคอ.3 
  
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 
  1. อาจารย์ผู้สอนจัดท า มคอ.3 ระบุวิธีการที่ใช้ในการประเมินผลการเรียนรู้ ซึ่งมีแต่ละวิชามีการ
ทดสอบที่เป็นอัตนัยและปรนัยเป็นการวัดความรู้ตามทฤษฎี การท างานกลุ่ม การสังเกตพฤติกรรมการท างาน
ในชั้นเรียนเพื่อดูทักษะของผู้เรียนเป็นรายบุคคล 
  2. จากการตรวจสอบผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานการเรียนรู้ ทั้งภาคเรียนที่ 1/2561 และ 2/2561
รายงานการประเมินตนเอง (SAR) หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ปีการศึกษา 2561 มีรายวิชาที่เปิดสอนทั้งหมด 50 วิชา พบว่า ทั้งหมดมีความสอดคล้องกับ มคอ.2 
ครบทั้ง 5 ด้าน และการด าเนินการมีความเหมาะสมจึงยังคงด าเนินการกระบวนการเดิม  
 

รายการ วิธีการสอน/จดัการเรียนรู ้ วิธีการวัดและประเมินผล 

คุณธรรม จรยิธรรม  จัดกิจกรรมการเรียนรู้ ดังนี้  
1. ก าหนดให้มีวัฒนธรรมองค์กร  
2. ปลูกฝังให้นักศึกษามีระเบียบวนิัย 
การตรงต่อเวลา การแต่งกายตาม
ระเบียบ  
3. สอดแทรกคุณธรรมและส่งเสรมิด้าน
คุณธรรมจริยธรรม  
4. ส่งเสรมิให้นักศึกษามีจิตสาธารณะ  
5. สนับสนุนให้นักศึกษาเข้าร่วมบริการ
วิชาการและวิชาชีพแก่สังคม  
6. ปลูกจิตส านึกในการอนุรักษ์
สิ่งแวดล้อม  
7. ยกย่องและเชิดชูนักศึกษาท่ีท า
ความดีและเสียสละ  

1. การตรงเวลาในการเข้าช้ันเรียน  
2.การส่งงานตามกาหนดระยะเวลาที่
มอบหมาย  
3. การเข้าร่วมกิจกรรม  
4. ความมีวินัยและใส่ใจของนักศึกษา
ในการเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสตูร  
5. ความรับผดิชอบในหน้าท่ีที่ได้รบั
มอบหมาย  
6. ความซื่อสัตยส์ุจริตในการท างานที่
ได้รับมอบหมายและการสอบ  
หมายเหตุ : ผลการท างานเป็นกลุม่, 
ผลการเข้าร่วมกิจกรรม, สังเกตจาก
การแสดงพฤติกรรมของนักศึกษา  

ความรู้  1. ใช้การสอนหลายรูปแบบ โดยเน้น
หลักการทางทฤษฎีและปฏิบตัิ เพือ่ให้
เกิดองค์ความรู้  

1. ประเมินจากแบบทดสอบด้าน
ทฤษฎีและปฏิบตัิ  
2. การสอบกลางภาคและปลายภาค  
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2. ใช้กิจกรรมการเรียนการสอนที่เน้น
ผู้เรยีนเป็นศูนย์กลางหลากหลาย
รูปแบบ  
3. ให้นักศึกษาปฏิบัติโดยน าหลักการ
ทฤษฎีมาประยุกต์ใช้  
4. จัดให้มีการเรียนรูโ้ดยการศึกษาดู
งาน  

3. ประเมินจากรายงานที่มอบหมาย  

ทักษะทางปัญญา  1. ปฏิบัติงานจริง  
2. การอภิปรายกลุ่ม  

1. การทดสอบปฏิบตัิ  
2. ผลงานนักศึกษา  

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ  

1. ท างานกลุ่ม  
2. การอภิปราย  
3. การปลูกฝังให้มีความรับผิดชอบต่อ
งานท่ีได้รับมอบหมาย  

1. สังเกตพฤติกรรมและการแสดงออก
ร่วมกับผู้อื่น  
2. คุณภาพของงานท่ีได้รับมอบหมาย  

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ  

1. ใช้เทคโนโลยีในการวิเคราะห์ขอ้มูล
และการน าเสนอการวิเคราะห์ข้อมูล  
2. ทักษะการสื่อสาร ด้านการเขียน 
การพูด การฟัง การน าเสนออย่าง
สร้างสรรค์  

1. ผลการวเิคราะห์ข้อมูล  
2. การใช้คอมพิวเตอร์ในการสืบคน้
ข้อมูล  
3. คุณภาพผลงานของนักศึกษา  

ทักษะการปฏิบัติงานในวิชาชีพไดอ้ย่าง
มืออาชีพ (Hands On)  

1. เน้นการปฏิบัติ  
  

ผลการปฏิบตัิงานโครงงาน  

 

5.3.2 การตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา   
มีระบบและกลไก 
  1. ประชุมวิเคราะห์รายวิชาถึง TQF ที่นักศึกษาได้เรียนผ่านมาในแต่ละรายวิชาจาก มคอ.3และมคอ.4 
  2. ก าหนดรูปแบบการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษามคอ.3 และมคอ.4 
  3. ด าเนินการตรวจสอบและประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาตามรูปแบบที่ก าหนด 
  4. สรุปผลและหาแนวทางพัฒนา มคอ.5 และ มคอ.6 
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

 ในปีการศึกษา 2561 มีการประเมินกระบวนการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
พบว่ากระบวนการข้างต้นยังไม่ชัดเจน จึงมีการประชุมร่วมกันเพ่ือพัฒนากระบวนการประเมินผลการเรียนรู้
ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ ดังนี้ 

1. มีการแต่งตั้งคณะกรรมการในการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
2. ก าหนดรายวิชาที่จะด าเนินการทวนสอบที่ชัดเจน 
3. ด าเนินการทวนสอบ เช่น การพิจารณาความสอดคล้องของมคอ. 3 และ มคอ. 5  การพิจารณา

วิธีการวัดประเมินผลการเรียนการสอน 
4. น าผลการทวนสอบแจ้งแก่อาจารย์ผู้สอนเพ่ือใช้ในการพัฒนาการจัดการเรียนการสอน 
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โดยในปีการศึกษา 2561 มีการด าเนินการ คือ แต่งตั้งคณะกรรมการการทวนสอบการเรียนรู้ตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิ และด าเนินการตรวจสอบรายวิชาอย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละ
ปีการศึกษา ด าเนินการทวนสอบทั้งสิ้น 13 รายวิชาจาก 50 รายวิชา ซึ่งเป็นรายวิชาที่อยู่ในภาคเรียนที่ 1 และ
ภาคเรียนที่ 2 โดยด าเนินการทวนสอบพร้อมกัน และทวนสอบผลการประเมินการเรียนรู้พิจารณาจากรายวิชา
ที่ผลการเรียนของนักศึกษาที่ผิดปกติ เช่น รายวิชาที่มีผลการเรียนรู้ของนักศึกษาต่ าเกินไป หรือรายวิชาที่มีผล
การเรียนรู้สูงเกินไปเป็นข้อมูลที่ได้จากการรายงานผลการด าเนินการของรายวิชาตามแบบมคอ.5 ของแต่ละ
รายวิชา รายวิชาที่มีผลการประเมินผิดปกติจะต้องให้ผู้สอนชี้แจงเหตุผลและพิจารณาหาสาเหตุว่าความ
ผิดปกตินั้นเกิดจากสาเหตุใดสาเหตุจากผู้สอนหรือสาเหตุจากนักศึกษา 
   
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 
  ในปีการศึกษา 2560 ไม่มีการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิประเมินกระบวนการ
ประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ ปีการศึกษา 2561 จึงมีการประชุมร่วมกันเพ่ือพัฒนา
กระบวนการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ ดังนี้ 
  1. มีการแต่งตั้งคณะกรรมการในการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
  2. ก าหนดรายวิชาที่จะด าเนินการทวนสอบที่ชัดเจน 
  3. ด าเนินการทวนสอบ เช่น การพิจารณาความสอดคล้องของมคอ. 3 และ มคอ. 5 การพจิารณา
วิธีการวัดประเมินผลการเรียนการสอน 
  4. น าผลการทวนสอบแจ้งแก่อาจารย์ผู้สอนเพ่ือใช้ในการพัฒนาการจัดการเรียนการสอน 
 
  เมื่อมีการพิจารณาการด าเนินงาน คณะกรรมการที่ด าเนินการทวนสอบมีความเห็นร่วมกันว่าควรมี
การปรับการทวนสอบใหม่เป็นภาคการศึกษาละ 1 ครั้ง โดยด าเนินการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตาม
จุดประสงค์ที่เป็นกรณีศึกษาในแบบฟอร์ม และสรุปผลการทวนสอบว่าครอบคลุมเนื้อหาวิชาหรือไม่ 
 
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
  ในปีการศึกษา 2561 ไม่มีวิชาใดที่มีนักศึกษาแจ้งว่ารายงานผลการเรียนไม่ถูกต้อง อาจารย์ประจ า
หลักสูตรมีการพูดคุยปรึกษาหารือกันว่า ควรมีการทบทวนกระบวนการและมีข้อเสนอที่เพ่ิมเติมคือควรให้มีการ
ประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาอาจใช้วิธีโดยการสุ่มตรวจเนื้อหาในข้อสอบ หรือมีการทวนสอบในจานวน
รายวิชาที่เปิดสอน ซึ่งเป็นส่วนหนึ่งของการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ TQF ซึ่งจะ
ด าเนินการในปีการศึกษา 2562 
 
5.3.3  การก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ. 5 มคอ.6 และมคอ.7)  
มีระบบและกลไก 

1.ผู้สอนต้องก ากับให้ผู้เรียนประเมินผลการสอนของตนเอง 
2.ผู้สอนมีการประเมินผลการจัดการเรียนการสอนของตนเอง 
3.หัวหน้าสาขาวิชาท าการวิเคราะห์ผลการประเมินของผู้สอนและนักศึกษา และขอพบอาจารย์ผู้สอน

เป็นรายบุคคลสาหรับผลประเมินที่ต่ ากว่าผลประเมิน 3.51 
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4.กรรมการมีการจัดท า มคอ.7 วิเคราะห์ learning outcomes ของผู้เรียน เพ่ือใช้ในการจัดรายวิชา
หรือกิจกรรมเสริมหลักสูตรสาหรับผลลัพธ์ที่ยังเห็นไม่เด่นชัดในตัวผู้เรียน   
 
มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

แจ้งอาจารย์ผู้สอนต้องมีการจัดส่งมคอ.5และมคอ.6 ในภาคเรียนที่  1/256 1 ภายในวันที่   
29 พฤศจิกายน 2561 และภาคเรียนที่ 2 / 2561 ภายในวันที่ 25 เมษายน 2562 โดยอาจารย์ผู้สอนต้อง
รายงานผลการจัดการเรียนการสอนตามแบบมคอ.5 ของแต่ละรายวิชาในประเด็นรายงานชั่วโมงสอนจริงเทียบ
กับแผนการสอนประสิทธิผลของวิธีการสอนที่ท าให้เกิดการเรียนรู้ด้านต่าง ๆ ได้แก่ 1) คุณธรรมจริยธรรม  
2) ความรู้ 3) ทักษะทางปัญญา 4) ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 5) ทักษะวิเคราะห์
เชิงตัวเลขการสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 6) ทักษะการปฏิบัติงานในวิชาชีพได้อย่างมืออาชีพ
สรุปผลการจัดการเรียนการสอนของรายวิชาปัญหาในการจัดการเรียนการสอนผลการประเมินคุณภาพการ
สอนผลการประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนการสอน  
 
มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 

ในปี พ.ศ. 2561 จากผลของการปฏิบัติตามกลไกที่หลักสูตรได้วางไว้พบว่า อาจารย์ผู้รับผิดชอบ
รายวิชาที่เปิดสอนสามารถจัดท ารายงานผลการประเมินการจัดการเรียนการสอนและส่ง มคอ. อาจาย์มีความ
ล้าช้าในการส่ง มคอ. 5 และ มคอ.6 บ้าง แต่ก็ทันเวลาในการประเมินผลใน มคอ.7 หลักสูตรเล็งเห็นว่า  
ควรเพิ่มหรือปรับปรุงวิธีการในการการก ากับติดตามการจัดท า มคอ. 5  
 ในการก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร พบว่าขั้นตอนยังไม่มีแบบ
ประเมินที่ชัดเจนเนื่องจากผู้เรียนงานที่เก็บแบบประเมินผลการสอนของตนเอง ยังไม่ชัดเจน ผู้สอนมีการ
ประเมินผลการจัดการเรียนการสอนของตนเองยังไม่ชัดเจนท าให้ผลการประเมินอาจคาดเคลื่อนและครอบคลุม 
ดังนั้นจึงได้ทาการแจ้งผลจากที่วิเคราะห์ต่อส่งต่อหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
 1.น ารายงานผลการจัดการเรียนการสอนตามแบบมคอ.5 แต่ละรายวิชาเข้าที่ประชุมอาจารย์ประจ า
หลักสูตรเพ่ือพิจารณาผลการจัดการเรียนการสอนปัญหาที่เกิดขึ้นในการเรียนการสอนการปรับปรุงการจัดการ
เรียนการสอนที่ผู้สอนเสนอแนะพิจารณาการจัดการเรียนการสอนให้เป็นไปตามวัตถุประสงค์ของหลักสูตร 

1) เชิญอาจารย์ผู้สอนที่มีผลการประเมินผลการสอนต่ ากว่า 3.51 อธิบายวิเคราะห์หาสาเหตุ
และแนวทางในการแก้ไขร่วมกับหลักสูตร 

2) เชิญผู้ที่เกี่ยวข้อง เช่น นักศึกษาในรายวิชาดังกล่าวมาร่วมให้ข้อมูลการประเมินผลรายงาน
การประเมินตนเอง (SAR) หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา  
ปีการศึกษา 2561 

3) น าเสนอแผนการปรับปรุงในส่วนที่มีผลประเมินการสอนต่ ากว่า 3.51 และเสนอต่อคณะ
กรรมการบริหารหลักสูตรเพื่อเสนอต่อหัวหน้าสาขาต่อไป 

4) ลดภาระการสอนของอาจารย์ท่านนั้นหรือก าหนดให้มีการสอนร่วมกับอาจารย์ที่มีผลการ
ประเมินดี 

2. อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันก าหนดการด าเนินการรายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ (หลักสูตรปรับปรุงพ.ศ.2560) ให้แล้วเสร็จภายในวันที่ 30 เมษายน 2562 
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3.รายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรประจ าปีการศึกษา 2561 ประเด็นปัญหาวิธีการปรับปรุงเพ่ือ
พัฒนาการจัดการเรียนการสอนต่อคณะกรรมการบริหารคณะเพ่ือขอข้อเสนอแนะเพ่ือปรับปรุงการจัดการเรียน
การสอนในปีการศึกษาต่อไป 

 
4. ด าเนินการปรับปรุงการจัดการเรียนการสอนตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการ 

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ................................................ 
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ตัวบ่งชี้ 5.4 : ผลการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติตามที่ระบุ
ใน มคอ. 2 ของหลักสูตร 
 

 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 
1. มีการประชุมหลักสูตรเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

อย่างน้อยปีการศึกษาละสองครั้ง โดยมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วม
ประชุม อย่างน้อยร้อยละ 80และมีการบันทึกการประชุมทุกครั้ง 

1.1 มีอาจารย์ประจ าหลักสูตรทั้งสิ้น 5 คน 
1.2 มีการจัดประชุม  5   ครั้ง  

 
2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐาน

คุณวุฒิแห่งชาติ หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 
หลักสตูรมรีายละเอียดหลักสูตร ตามแบบ 
มคอ.2 ที่สอดคล้องกับประกาศ TQF      
 

3. มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้า
มี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 ให้ครบทุกกระบวนวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตร 
อย่างน้อยก่อนเปิดภาคการศึกษา 

รายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) 
1) รายวิชาที่เปิดสอนในภาคเรียนที่ 1/ 2561
มีจ านวน 26 รายวิชา และ ภาคเรียนที่  
2/2559  มี 24 รายวิชา  
2) รายวิชาที่ส่ง มคอ.3 ก่อนเปิดภาคเรียนที่ 
1/2559 มีจ านวน 26 รายวิชา และภาคเรียน
ที่ 2/2559 มี จ านวน  24 รายวิชา 
 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการด าเนินการ
ของประสบการณ์ภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ให้ครบทุกกระบวน
วิชาที่เปิดสอนในหลักสูตร ภายใน 30 วัน หลังวันปิดภาคการศึกษา 

รายงานผลการด า เนินการของรายวิ ชา  
(มคอ.5) 
1) ผลการด าเนินการของรายวิชาในภาคเรียน
ที่  1/2560 มี  จ านวน 26 รายวิ ชา  และ 
ภาคเรียนท่ี 2/2560 มี จ านวน 24 รายวิชา 
2) ผลการด าเนินการของรายวิชา ที่ส่ง มคอ.5 
ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิด
สอน ภาคเรียนที่  1/2560 มี  จ านวน 26 
รายวิชา และ ภาคเรียนที่ 2/2560 มี จ านวน 
24 รายวิชา 
 

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7  ภายใน 60 วัน 
หลังสิ้นสุดปีการศึกษา 

มี มคอ.7 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่ก าหนดใน 
มคอ.3 และ มคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของวิชาเอก/วิชาบังคับที่เปิดสอน
ในแต่ละปีการศึกษา 

ผลการด าเนินงานทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ
นักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้  ในปี
การศึกษา 2561 จานวน 13 รายวิชา จาก
จ านวน 50 รายวิชา คิดเป็นร้อยละ 26 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การ
ประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการด าเนินงานที่รายงานใน มคอ.7  ปี
ที่แล้ว 

มีการน าผลการประเมินการด า เนินงานที่
รายงานในมคอ.7 ปีท่ีแล้วมาพัฒนา 

8. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ได้รับการแต่งตั้งใหม่  ได้รับค าแนะน าด้านการ
บริหารจัดการหลักสูตร 

- มีอาจารย์ใหม่ทั้งสิ้น 1 คน 
- ได้รับการปฐมนิเทศมีอาจารย์พี่เลี้ยงคอย
ดูแลหรือไดร้ับค าแนะน าด้านการจัดการเรียน
การสอน 2 คน 
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 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 
9. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือ

วิชาชีพ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
มีอาจารย์ประจ าหลักสูตร 5 คน 
ตามค าอธิบายตัวบ่งช้ีคุณภาพอาจารย์ซึ่งได้รับ 
การพัฒนาตามเกณฑ์ครบทุกคน 

10. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร 
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

- จ านวนนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่   
13 คน 
- จ านวนผู้ตอบแบบสอบถาม 12 คน 
- ร้อยละของผู้ตอบแบบสอบถาม 92.31% 
- ระดับความพึงพอใจ 4.10 

11. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเต็ม 5.00 

มีระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อ
บัณฑิตใหม่เป็นไปตามเกณฑ์ (เฉลี่ยไม่น้อย
กว่า 3.51) ได้คะแนนในภาพรวมเท่ากับ 4.15 
(5 ด้าน) หรือ 4.17 (6 ด้าน) 

รวมตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานที่ระบุไว้ในปีนี้ 11 
จ านวนตัวบ่งชี้ที่มกีารด าเนินงานผ่าน 11 

ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ด าเนินงานผา่นในปีนี ้ 100 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ................................................ 
 
การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติ : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา ความผิดปกติ การตรวจสอบ เหตุท่ีท าให้ผิดปกติ มาตรการแก้ไข 
 
 
 

     

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. ใบรายชื่อกรอกระดับคะแนนรายวิชที่เปิดสอนเทอม 1 และ 2 

รายวิชาที่ไม่ได้เปิดสอนในปีการศึกษา : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา เหตุผลท่ีไม่เปิดสอน มาตรการที่ด าเนินการ 
    
    
    

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. ตารางสอนหรือตารางเรียนในภาคเรียนที่ 1/2561  และ ภาคเรียนที่ 2/2561 

รายวิชาที่สอนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา หัวข้อที่ขาด สาเหตุท่ีไม่ได้สอน วิธีแก้ไข 
     

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. มคอ. 3 และ มคอ.5 ในภาคเรียนที่ 1/2561  และ ภาคเรียนที่ 2/2561 
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คุณภาพของการสอน 
การประเมินรายวิชาที่เปิดสอนในปีท่ีรายงาน 
รายวิชาที่มีการประเมินคุณภาพการสอน และแผนการปรับปรุงจากผลการประเมิน 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา 
ผลการประเมินโดยนักศึกษา 

แผนการปรับปรุง 
มี ไม่มี 

24054311 
โภชนบ าบัด 

1/2561 √ 
(4.44) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059204 
การจัดการทรัพยากรครอบครัว 

1/2561 √ 
(4.70) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054323 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

1/2561 √ 
(4.45) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059308 
การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม 

1/2561 √ 
(4.27) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054218 
อาหารทันใจ 

1/2561 √ 
(4.27) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054312 
การสาธติอาหาร 

1/2561 √ 
(4.39) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059415 
ปัญหาพิเศษทางคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
(4.68) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051309 
เทคนิคการตดัเย็บผลติภณัฑส์ิ่งทอ 

1/2561 √ 
(4.33) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059410 
สัมนาคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
(4.41) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24058311 
การปั้นจากดินไทย 

1/2561 √ 
(4.64) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057202 
เทคนิคงานมาลยั 

1/2561 √ 
(4.76) 

 มีระบุใน มคอ.5 

24057201 
การแกะสลักเพือ่การตกแต่ง 

1/2561 √ 
(4.24) 

 มีระบุใน มคอ.5 

24051222 
ศิลปะการจัดและตกแต่งสถานท่ี 

1/2561 √ 
(4.37) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054219 
อาหารนานาชาต ิ

1/2561 √ 
(4.68) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054302 
เทคโนโลยีขนมหวาน 

1/2561 √ 
(4.68) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051221 
เครื่องหอมของช ารวย 

1/2561 √ 
(4.62) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051214 
ดอกไมส้ร้างสรรค ์

1/2561 √ 
(4.30) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057205 
ศิลปะการตกแต่งผลติภณัฑ์งาน
ประดิษฐ ์

1/2561 √ 
(4.24) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 
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รหัส ชื่อวิชา 
ภาคการศึกษา ผลการประเมินโดยนักศึกษา แผนการปรับปรุง 

 มี ไม่มี  
24059414 
การฝึกงานคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059411 
คหกรรมศาสตร์กับชุมชน 

1/2561 √ 
(4.39) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054218 
อาหารทันใจ 

1/2561 √ 
(4.11) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN105 
สรีรวิทยา 

1/2561 √ 
(4.42) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN107 
ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการประกอบ
ธุรกิจ 

1/2561 √ 
(4.10) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN108 
โภชนาการเบื้องต้น 

1/2561 √ 
(4.44) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN109 
การสุขาภิบาลและความปลอดภัยใน
การท างาน 

1/2561 √ 
(4.39) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN111 
การด าเนินธรุกิจขนาดย่อม 

1/2561 √ 
(4.44) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN112 
อาหารไทย 

1/2561 √ 
(4.48) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN114 
วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

1/2561 √ 
(4.27) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 
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รหัส ชื่อวิชา 
ภาคการศึกษา ผลการประเมินโดยนักศึกษา แผนการปรับปรุง 

 มี ไม่มี  
24057201 
การแกะสลักเพื่อการตกแต่ง 

2/2561 √ 
(4.47) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059204 
การจัดการทรัพยากรครอบครัว 

2/2561 √ 
(4.57) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057203 
วัสดุงานประดิษฐ์ 

2/2561 √ 
(5.00) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054217 
อาหารท้องถิ่น 

2/2561 √ 
(3.61) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054324 
การควบคุมคณุภาพอาหาร 

2/2561 √ 
(3.62) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054215 
อาหารจ านวนมาก 

2/2561 √ 
(4.50) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057210 
ผลิตภณัฑ์เบเกอรี ่

2/2561 √ 
(4.41) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054309 
การทดลองอาหาร 

2/2561 √ 
(3.92) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059414 
การฝึกงานคหกรรมศาสตร ์

2/2561 √ 
(4.42) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051214 
ดอกไมส้ร้างสรรค ์

2/2561 √ 
(5.00) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051208 
การพัฒนาปรับแต่งผลติภณัฑ์งาน
ประดิษฐ ์

2/2561 √ 
(5.00) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051225 
การประดิษฐ์ตุ๊กตา 

2/2561 √ 
(3.43) 

 มีระบุใน มคอ.5 

24051308 
เทคโนโลยีงานประดิษฐ์ 

2/2561 √ 
(3.81) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057304 
เทคนิคการตดัเย็บเครื่องแต่งกาย 

2/2561 √ 
(3.46) 

 มีระบุใน มคอ.5 

24051211 
การจัดดอกไม้แบบไทย 

2/2561 √ 
(3.62) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN103 
วิทยาศาสตร์การอาหาร 

2/2561 √ 
(3.92) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN110 
หลักการประกอบอาหาร 

2/2561 √ 
(4.02) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN113 
ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 

2/2561 √ 
(3.51) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN117 
การถนอมอาหาร 

2/2561 √ 
(4.17) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN141 
ขนมไทย 

2/2561 √ 
(4.01) 
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ผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยรวม 
 ผลการประเมินนักศึกษาต่อการเรียนการสอนของนักศึกษาสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
มีจ านวน 50 รายวิชา พบว่า ไมม่ีรายวิชาใดทีต่่ ากว่าเกณฑ์ 3.51 โดยผลการประเมินอยู่ในระดับดี-ดีมาก 

 
หลักฐาน/ตารางประกอบ  

1. รายงานความพึงพอใจของนักศึกษาต่อคุณภาพการสอนของอาจารย์และสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ภาคเรียนที่ 1/2561 

2. รายงานความพึงพอใจของนักศึกษาต่อคุณภาพการสอนของอาจารย์และสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ภาคเรียนที่ 2/2561 
 

ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน  

มาตรฐานผลการเรียนรู้ 
สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน และข้อมูล

ป้อนกลับจากแหล่งต่าง ๆ 
แนวทางแก้ไขปรับปรุง 

คุณธรรมจริยธรรม มีนักศึกษาเข้าเรียนสาย ชี้ให้เห็นถึงความส าคัญของการ
ตรงต่อเวลา 

ความรู้ - นักศึกษามีความรู้พื้นฐานทางด้าน
วิทยาศาสตร์และภาษาอังกฤษค่อนข้างต่ า 
- นักศึกษาค้นคว้าเพิ่มเติมด้วยตัวเองน้อย 
- นักศึกษาไม่กล้าแสดงออก 

- มีการสอนเสริม 
- แนะนาให้เห็นความส าคัญของ
การค้นคว้าเพิ่มเติม 
- เลือกกิจกรรมท่ีกระตุ้นให้
นักศึกษามีความสนใจและมีส่วน
ร่วมมากขึ้น 

ทักษะทางปัญญา -นักศึกษาไม่ได้ค้นคว้าและเรียนรู้ด้วยตัวเอง
ตามท่ีได้รับมอบหมาย 
- นักศึกษาขาดการคิดวิเคราะห์ 

- อธิบายและชื้แจงให้นักศึกษา
เห็นความส าคัญของการเรียนรู้
ด้วยตัวเอง 
- ส่งเสริมการจัดการเรียนการ
สอนท่ีฝึกให้นักศึกษาคิดวเคราะห์ 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคลและความ
รับผิดชอบ 

- นักศึกษาขาดการให้ความร่วมมือในการ
ท างานกลุ่ม 

- ให้ข้อคิดเรื่องความรับผิดชอบ
ในการเรียน การใช้ชีวิต ต่อ
ตัวเองและสังคม 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

- นักศึกษาบางคนยังใช้สื่อและเทคโนโลยีไม่
เหมาะสม 
- นักศึกษาเขียนและสรุปผลการทดลองไม่
เป็น 

- ส่งเสริมกิจกรรมท่ีเกี่ยวข้องกับ
เทคโนโลยีให้มากขึ้น 
- ยกตัวอย่างลักษณะการเขียน
และการสื่อสารผลการทดลองท่ีดี
เพื่อเป็นแบบอย่างที่ดีกับ
นักศึกษา 

 

การปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่ 
 การปฐมนิเทศเพ่ือชี้แจงหลักสูตร   มี  ไม่มี  
 จ านวนอาจารย์ใหม่ ………… จ านวนอาจารย์ที่เข้าร่วมปฐมนิเทศ ………… 
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กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน 

กิจกรรมท่ีจัดหรือเข้าร่วม 
จ านวน 

สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วมกิจกรรม
ได้รับ อาจารย์ 

บุคลากรสาย
สนับสนุน 

อบรมเชิงปฏิบัติการด้านการ
ประดิษฐ์คิดค้นเรื่องขนมกลีบ
ล าดวนน้ ามันชาเสริมบัวหลวง  
ในงานวันนักประดิษฐ์ประจ าปี 
2562  ณ  ศูนย์นิทรรศการและ
ก า ร ป ร ะ ชุ ม ไ บ เ ทค บ า ง น า  
กรุงเทพฯ วันที่  6  กุมภาพันธ์  
2562 

1   

ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย 
ระหว่างวันที่ 1 – 3 เมษายน 
2562 ณ วัดค าประมง และ 
โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย 
จังหวัดสกลนคร 

2   

อบรมสัมมนาวิ ชากา ร เ รื่ อ ง 
คุณธรรมจริยธรรม การลอก
เลียนผลงานทางวิชาการ และ
เทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact 
factor สู ง  ใ น วั น ศุ ก ร์ ที่  ๘ 
มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ ห้อง
พ ะ ย อ ม  อ า ค า ร เ รี ย น ร วม
วิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก 

2   

อบรมเพิ่มพูนความรู้กับสถาบัน
พัฒนาฝีมือแรงงาน จังหวัดตาก
หัวข้อ “ขนมอบ (Bakery)”  
ในวันท่ี 14 - 18 มกราคม 2562 

1   

อบรมเชิงปฏิบตัิการด้านการประดิษฐ์
คิดค้น เรื่อง “ชุดอปุกรณก์ล้อง
จุลทรรศนส์มาร์ทโฟน” ในงานวันนัก
ประดิษฐ ์ประจ าปี ๒๕๖๒ ณ ศนูย์
นิทรรศการและการประชุมไบเทค  
บางนา กรุงเทพ วันที่ ๖ กมุภาพันธ์ 
พ.ศ. ๒๕๖๒ 

1   

อบรมทบทวนทางวิชาการดา้น
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร ใน
ระหว่างวนัที่ ๘ - ๑๒ ตลุาคม พ.ศ. 
๒๕๖๑ ช้ัน ๒ สถาบันคน้คว้าและ
พัฒนาผลติภณัฑ์อาหาร 

1   
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มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ จังหวดั 
กรุงเทพฯ 
โครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ การ
พัฒนาคณุภาพมาตรฐานอาจารย์
นิเทศสหกิจศกึษาเครือข่ายส่งเสริม
การพัฒนาสหกิจศกึษาใน
สถาบันอดุมศกึษาภาคเหนือตอนบน
หลักสตูร “คณาจารย์นิเทศสหกจิ
ศึกษา” รุ่นที่ 8 ณ ห้องแกรนด์วิว1 
โรงแรมเชียงใหม่แกรนด์วิว 

1   

 

การบริหารหลักสูตร 

ปัญหาในการบริหารหลักสูตร 
ผลกระทบของปัญหาต่อสัมฤทธิผลตาม

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
แนวทางการป้องกันและแก้ไขปัญหา 

ในอนาคต 
ความเข้าใจในการขับเคลื่อน 
หลักสตูรรวม 

การสื่อสารล่าช้า และขาดความเขา้ใจใน 
บางประเด็น 

จดัท ำแผนปฏิบตังิำนประจ ำปีร่วมกนั  
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องค์ประกอบที่ 6 : สิง่สนบัสนุนการเรียนรู้ 

 
ตัวบ่งชี้ 6.1 :  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
1) ระบบการด าเนินงานของหลักสูตร/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อให้มี
สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  
 เพ่ือให้หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีความพร้อมของสิ่งสนับสนุนการเรียนการสอน ทั้ง
ความพร้อมทางกายภาพ (ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการ สภาพแวดล้อมการเรียนรู้) และสิ่งสนับสนุนเชิงวิชาการ 
(อุปกรณ์ เครื่องมือ ห้องสมุด สื่ออิเล็กทรอนิกส์ฯ) หลักสูตรมีความต้องการผลลัพธ์ให้มี สิ่งสนับสนุนในด้านต่าง 
ๆเพ่ิมมากข้ึน ทางหลักสูตรจึงมีแนวทางและระบบกลไกการด าเนินการดังภาพประกอบ โดยขั้นตอนเริ่มต้นจาก
การได้รับงบประมาณโดยมหาวิทยาลัยไปยังคณะฯต่าง ๆ เพ่ือให้หลักสูตรด าเนินการจัดสรรงบประมาณ โดย
หลักสูตรจะพิจารณาจากรายงานผลการประเมินคุณภาพภายในที่นักศึกษาได้ให้ข้อเสนอแนะกับกรรมการ 
และแบบประเมินความพึงพอใจด้านสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ เพ่ือประกอบการเสนอขอสิ่ งสนับสนุนการเรียนรู้ 
หลักสูตรด าเนินการเขียน ง.4 เพ่ือเสนอของบประมาณ เมื่อได้รับการจัดสรรงบประมาณจะน าไปสู่การประชุม
อาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อพิจารณาอนุมัติบุคลากรด าเนินการหาใบเสนอราคาและคู่เทียบจากร้านค้า สุดท้าย
ผู้ประสานงานหลักสูตรด าเนินการจัดซื้อจัดจ้างและแต่งตั้งกรรมการตรวจรับวัสดุ/ครุภัณฑ์ต่อไป รายละเอียด
ดังแสดงในผังการด าเนินงาน 
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มีระบบและกลไก 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 6.1 ระบบกลไกและผล 
 
 

 
 
 
 
 
 

รายงานผลการประเมินคุณภาพภายในและแบบประเมินความพึงพอใจ ระดับหลักสตูร 

พิจารณาเสนอขอสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

เสนอของบประมาณ 

หลักสตูร/สาขา/คณะ 

หลักสตูร/สาขา/คณะ 

มหาวิทยาลัยแจ้งจัดสรรงบประมาณ มหาวิทยาลยั 

รับแจ้งการอนุมัติ มหาวิทยาลยั 

อาจารย์ประจ าหลักสูตรพิจารณาอนุมัติ หลักสตูร/สาขา 

บุคลากรด าเนินการหาใบเสนอราคาและคู่เทียบ หลักสตูร/สาขา 

ผู้ประสานงานด าเนินการจัดซื้อจัดจ้างและ
แต่งตั้งกรรมการตรวจรับวัสดุ/ครุภณัฑ ์

หลักสตูร/สาขา 
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การน ากระบวนการไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
หลักสูตรฯ มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติและด าเนินการ ดังนี้ 
1) จากเอกสารรายงานผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร  วันที่ 13 มิถุนายน 

พ.ศ. 2561 แจ้งผลการด าเนินงานในองค์ที่ 6 ตามข้อเสนอแนะของคณะผู้ประเมินคุณภาพ
การศึกษาภายใน มาประกอบท าแผนพัฒนาหลักสูตร (6.1-1) 

2) เดือน พฤศจิกายน 2561 หลักสูตรฯได้รับหนังสือแจ้งเวียนเกี่ยวกับ การเสนอขอสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้จากมหาวิทยาลัย (6.1-2) 

3) หลักสูตรท าโครงการเพ่ือขอครุภัณฑ์แบบ ง.4 เพ่ือเสนอขอสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ตามความ
ต้องการของหลักสูตร เป็น ครุภัณฑ์ชุดปฏิบัติการพ้ืนฐานงานธุรกิจอาหารและโภชนาการ   1 ชุด 
วงเงิน 995,000 บาท ประจ าปี 2563 (6.1-3) 

4) ทางหลักสูตรได้ด าเนินการท าบันทึกข้อความขออนุเคราะห์โต๊ะท างานในห้องพักครูสาขา
อุตสาหกรรมเกษตร ลงวันที่ 8 มกราคม 2561 (6.1-4) เนื่องจากเหตุการณ์น้ าท่วมในพ้ืนที่จังหวัดตาก เมื่อวันที่ 
18 ตุลาคม 2560 ท าให้เกิดความเสียหายต่อห้องพักครู 

5) ทางสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ     ได้รับแจ้งจากมหาวิทยาลัยของแต่ละเขตพ้ืนที่ว่า ได้
เข้าบรรจุเข้าแผนการจัดซื้อในปีงบประมาณ 2563 เพ่ือเสนอเขารับการสนับสนุนงบประมาณ 

6) หลักสูตรส่งใบเสนอราคาและคู่เทียบจากร้านค้า ให้กับทางกองบริหารทรัพยากร ของมหาวิทยาลัย 
7) อยูใ่นระหว่างขั้นตอนการพิจารณาผลจากมหาวิทยาลัย  
 

การประเมินกระบวนการ 
จากรายงานผลการประเมินคุณภาพภายในองค์ประกอบที่ 6 ที่ควรมีจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

และแบบประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ น าไปสู่การจัดท าโครงการ ง. 4  
เพ่ือจัดหาครุภัณฑ์ที่ใช้ในการเรียนการสอนด้านอาหารให้เพ่ิมมากขึ้น ตลอดจนได้รับเข้าบรรจุในแผน
งบประมาณงบลงทุนครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้างประจ าปี 2563  

ซึ่งจากการทบทวนระบบและกลไกในการด าเนินงาน เพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของอาจารย์ 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เห็นพ้องว่าระบบและกลไกการด าเนินการในปีการศึกษา 2560 นี้ (สร้างระบบกลไก 
ดังกล่าวในปีการศึกษา 2559 ที่ผ่านมา) มีความชัดเจนและเกิดประสิทธิผลจากการใช้งานระบบและกลไก 
ดังกล่าว  แต่ในส่วนของการจัดหาครุภัณฑ์การเรียนการสอนซึ่งต้องอาศัยการของบประมาณจากทางคณะ 
หรือเขตพ้ืนที่ หรือมหาวิทยาลัย ซึ่งที่ผ่านมา 3 ปีการศึกษา (ปีการศึกษา 2559 2560 และ 2561) หลักสูตร 
ไม่ได้รับการจัดสรรงบประมาณในส่วนดังกล่าว ดังนั้นทางหลักสูตรจึงมีข้อเสนอแนะแก่อาจารย์ผู้ รับผิดชอบ 
หลักสูตร อาจารย์ประจ าหลักสูตร และอาจารย์ผู้สอนให้พิจารณาขอครุภัณฑ์จากโครงการวิจัย หรือทุนวิจัย ที่ 
พอเป็นไปได้ โดยอาจจะเริ่มต้นจากครุภัณฑ์ท่ีราคาไม่สูงนักก่อนในเบื้องต้น 
 
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

หลักสูตรฯ ได้น าผลการประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนการสอนที่ได้จากนักศึกษามา
ร่วมกันหารือเพ่ือหาทางพัฒนาและแก้ไขปัญหาในปีต่อไป โดยปัญหาที่พบคือ จากการที่หลักสูตรปรับปรุงจาก 
คศ.บ.คหกรรมศาสตร์ เป็น วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ และผลการประเมินที่พบว่าระดับคะแนนของ
ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 และ 2 ที่มีคะแนนต่ ากว่าเกณฑ์ 3.51  ซึ่งทางหลักสูตรได้ด าเนินการเขียน ง.4 เพ่ือขอ
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งบประมาณจัดซื้อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  เป็น ครุภัณฑ์ชุดปฏิบัติการพ้ืนฐานงานธุรกิจอาหารและโภชนาการ   
1 ชุด วงเงิน 995,000 บาท ประจ าปี 2563 
 
2) จ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน  
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน  

ในปีการศึกษา 2561 ใช้กระบวนการเพื่อจัดหาจ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ดังนี้ 
1.  ก าหนดมาตรฐานสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ตามหลักสูตร มคอ.2 
2.  ส ารวจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่มีอยู่จริง 
3.  กรรมการบริหารหลักสูตร/อาจารย์ประจ าหลักสูตรเปรียบเทียบมาตรฐานกับจ านวนที่มีอยู่จริง 
4.   เสนอของบประมาณเพ่ือเพ่ิมหรือชดเชยให้สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มีเพียงพอและเหมาะสม 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

รูปที่ 6.2 กระบวนการเพ่ือจัดหาจ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
 

การน ากระบวนการไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
ในปีการศึกษา 2561 หลักสูตรฯ ด าเนินการเรื่องจ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้อย่างเพียงพอและ

เหมาะสม ดังนี้ 
1. หลักสูตรก าหนดมาตรฐานสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ตามหลักสูตรที่เขียนไว้ใน มคอ.2 โดยแยกเป็น

ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการต่าง ๆ เช่น ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 ห้องปฏิบัติการศิลป์ 
และศูนย์อาหาร 

ก าหนดมาตรฐานสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
ตามหลักสูตร มคอ.2 

ส ารวจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่มีอยู่จริง 

เปรียบเทียบมาตรฐานกับ 
จ านวนที่มีอยู่จริง 

มหาวิทยาลัย 

หลักสูตร/สาขา/
คณะ 

หลักสูตร/สาขา 

เสนอของบประมาณเพ่ือเพ่ิมหรือชดเชย หลักสูตร/สาขา 
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2. หลักสูตรฯ จัดให้นักศึกษามีและใช้ต าราหลักในรายวิชาที่ เปิดสอน ให้แก่นักศึกษา เอกสารเรียบ
เรียงโดยอาจารย์ หรือ ผู้เชี่ยวชาญที่มีเนื้อหาเหมาะสมกับระดับการศึกษา และมีการจัดสรรงบประมาณค่าวัสดุ
ที่จ าเป็นต้องใช้ในแต่ละรายวิชาในภาคเรียนที่ 1/2561  

3. ส ารวจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่มีอยู่จริง (6.1-5) 
4. ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เข้าร่วมคัดเลือกหนังสือเข้าห้องสมุด  เพ่ือให้ทางกองการศึกษาด าเนินการ

จัดซื้อวัสดุหนังสือ และต าราที่เกี่ยวข้องกับการเรียนการสอนในหลักสูตร วท.บ.ธรุกิจอาหารและโภชนาการ 
(6.1-5) 

5. ท าการเปรียบเทียบมาตรฐานกับจ านวนที่มีอยู่จริง เพ่ือใช้การเรียนการสอนแต่ละรายวิชาเพ่ือ
มาตรฐานและมีจ านวนที่เหมาะสม ในเดือนกันยายน 2561 รวมกับผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
และเม่ือไม่เพียงพออาจารย์ประจ าหลักสูตร ด าเนินการจัดท าแผนงบประมาณเพ่ือขออนุมัติจัดซื้อครุภัณฑ์ ง.4 
และส่งผ่านสาขาต่อไปยังกองบริหารทรัพยากร เพ่ือเสนอมหาวิทยาลัยในการจัดสรรงบประมาณและทรัพยากร
สนับสนุน ซึ่งมหาวิทยาลัยจะน าข้อมูลข้างต้นวิเคราะห์และสังเคราะห์ร่วมกับผลการด าเนินการในภาพรวม 
และด าเนินการจัดสรรงบประมาณรองรับในปีงบประมาณต่อไปและแจ้งแผนงาน โครงการ กิจกรรม และ
กรอบวงเงินงบประมาณแก่กองบริหารทรัพยากร ซึ่งกองบริหารทรัพยากรแจ้งข้อมูลแก่สาขาและสาขาวิชาเพ่ือ
ด าเนินการต่อไป 

การประเมินกระบวนการ 
หลักสูตรฯ มีการส ารวจครุภัณฑ์ประจ าปี 2561 พร้อมทั้งน ารายงานผลการประเมินคุณภาพภายใน

และแบบประเมินความพึงพอใจที่ปรับปรุงขึ้นมาตามค าแนะน าของผู้ทรงคุณวุฒิ มาร่วมใช้ในการพิจารณาของ
จัดซื้อครุภัณฑ์ใหม่ ตลอดจนหลักสูตรได้ด าเนินการขอสั่งหนังสือที่เกี่ยวข้องกับเทคโนโลยีใหม่ๆ ด้านอาหารเข้า
มาใช้ในการประกอบการเรียนการสอน (6.1-6) 
 
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

หลักสูตรฯ ได้น าผลการจัดซื้อครุภัณฑ์ในปีที่ผ่านมาซึ่งไม่ได้รับงบประมาณ มาร่วมกันหารือเพ่ือหาทาง
พัฒนาและแก้ไขปัญหาในปีต่อไป โดยการเสนอของบประมาณในวงเงินที่ต่ ากว่า 1 ล้านบาทตามค าแนะน าของ
คณะ ซึ่งครุภัณฑ์ที่เสนอในปีงบประมาณ 2563 เป็นผลที่เกิดจากการน าขอมูลจากผลการประเมินความพ่ึง
พอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มาร่วมใช้ในการของบประมาณฯ   
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3) กระบวนการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุน 
 การเรียนรู้  
ระบบกลไกและผลการด าเนินงาน  

หลักสูตรฯมีระบบและกลไกการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
โดยมีขั้นตอนดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 6.3 ระบบและกลไกการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

 
การน ากระบวนการไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 

จากผลการตรวจประกันคุณภาพในปีการศึกษา 2560 ทางผู้ทรงคุณวุฒิได้มีข้อเสนอแนะให้ท าแบบ
ประเมินผลความพึงพอใจโดยแยกเป็นรายห้องปฏิบัติการ เพ่ือความชัดเจนในการปฏิบัติหรือด าเนินการ
พิจารณาเพ่ือจัดซื้อครุภัณฑ์ในส่วนที่ขาดแคลนหรือต้องปรับปรุงตามผลการประเมิน ทางหลักสูตรจึงได้
ด าเนินการออกแบบสอบถามใหม่ผ่านระบบ google form เพ่ือให้นักศึกษาเข้าไปประเมินความพึงพอใจต่อสิ่ง
สนับสนุนโดยในปีการศึกษา 2561 ผ่านการสแกน QR code ด้านล่างเพ่ือให้นักศึกษาได้ประเมินฯ 

 
 
 

ออกแบบส ารวจความพึงพอใจต่อสิ่ง
สนับสนุนการเรียนรู้ 

ส ารวจความพึงพอใจของนักศึกษาและ
อาจารย์ ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

หลักสูตร 

นักศึกษา/อาจารย์ 

วิเคราะห์และสรุปผลการส ารวจ หลักสูตร 

ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาผลการ
ส ารวจและวางแผนการปรับปรุง 

หลักสูตร 
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หลักสูตรด าเนินการประเมินในหัวข้อดังกล่าว โดยได้ผลดังนี้ 

 จากผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ในปีการศึกษา 2561  สาขา
อุตสาหกรรมเกษตร จ านวน 60 คนจากนักศึกษา 82 คนคิดเป็นร้อยละ 80.49 เนื่องจากขาดนักศึกษาชั้นปีที่ 4 
ซึ่งไปฝึกงานจึงท าให้จ านวนผู้ตอบแบบสอบถามลดลง โดยคิดเป็นชั้นปีที่ 1 ร้อยละ 28.3 ชั้นปีที่ 2 ร้อยละ 
36.7 ชั้นปีที่ 3 ร้อยละ 35 คิดเป็นเพศชายร้อยละ 23.3 เพศหญิงร้อยละ 76.7 ซึ่งทางหลักสูตรฯได้จัดท าการ
ประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนเรียนรู้ที่ได้ปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผู้ทรงฯ โดยมี
หัวข้อและคะแนนประเมินและได้คะแนนดังนี้ 
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และเม่ือสอบถามค าถามปลายเปิดที่ว่า  
- เมื่อเปลี่ยนเป็นหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารฯแล้วนักศึกษาคิดว่าห้องศิลป์ ควรเปลี่ยนเป็นห้องใด 

พบว่า 
  อันดับที่ 1  ควรเปลี่ยนเป็น ห้องเรียน    คิดเป็นร้อยละ 28.1 

   อันดับที่ 2  ควรเปลี่ยนเป็น ห้องแกะสลัก   คิดเป็นร้อยละ 12.5 
   อันดับที่ 3  ควรเปลี่ยนเป็น ห้องทดลองอาหาร  คิดเป็นร้อยละ 9.4 
 

- เมื่อเปลี่ยนเป็นหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารฯแล้วนักศึกษาคิดว่าห้องปฏิบัติการผ้า ควรเปลี่ยนเป็น
ห้องใดพบว่า  
   อันดับที่ 1  ควรเปลี่ยนเป็น ห้องเรียน    คิดเป็นร้อยละ 25 
   อันดับที่ 2  ควรเปลี่ยนเป็น ห้องสาธิตอาหาร   คิดเป็นร้อยละ 15.6 
   อันดับที่ 3  ควรเปลี่ยนเป็น ไม่ควรเปลี่ยน   คิดเป็นร้อยละ 6.3 
 
การประเมินกระบวนการ 

จากผลการประเมินโดยรวมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ในปีการศึกษา 2561 ซึ่งทางหลักสูตรได้
ด าเนินการปรับปรุงแบบประเมินความพึงพอใจ ตามค าแนะน าของผู้ทรงคุณวุฒิที่แนะน าให้แยกหัวข้อของ
ห้องปฏิบัติการต่าง ๆ เพ่ือให้เกิดความชัดเจนของหัวข้อหรือห้องที่ควรได้รับการปรับปรุง จากผลการประเมิน 
พบว่า  

ข้อที ่ หัวข้อการประเมิน ปี 2560 ปี 2561 

1 หลักสตูรมีวสัดุในการศึกษาในการเรียนและฝึกปฏิบัตเิพียงพอ 3.60 3.60 

2 มีต าราและเอกสารเฉพาะสาขาวิชาให้ห้องสมุดเพียงพอและทันสมยั 3.68 3.68 

3 มีแหล่งการเรียนรู้และสืบค้นผ่านเครือข่ายจ านวนเพียงพอ 3.58 3.58 

4 อาจารยผ์ู้สอนมเีอกสารประกอบการสอนสอดคล้องกับเนื้อหารายวิชาที่เรียน 4.05 4.07 

5 ห้องเรียนมีครุภณัฑ์โสตทัศนูปกรณ์เพียงพอต่อการเรียนการสอน 3.55 3.60 

6 สื่อการเรียนการสอนเพียงพอและสอดคล้องกับเนื้อหารายวิชา 3.67 3.72 

7 คุณภาพของอุปกรณ์ ครุภณัฑ์ ในการเรยีนการสอนมีคณุภาพสามารถใช้งานได้ 3.46 3.63 

8 ผู้สอนมเีอกสารประกอบการสอนและเอกสารประกอบการฝึกปฏิบตัิการเพียงพอ 4.00 3.84 

9 ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 มีจ านวนวัสดุครภุัณฑ์เพียงพอหรือไม ่

3.07* 

3.42 

10 ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 มีจ านวนวัสดุครภุัณฑ์เพียงพอหรือไม ่ 3.49 

11 ห้องเบเกอร์รี่ 1 มีจ านวนวัสดุครภุณัฑ์เพียงพอหรือไม ่ 4.09 

 คะแนนเฉลี่ย 3.62 3.70 
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 การประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาประจ าปีการศึกษา 2561 พบว่า มีระดับคะแนนรวม 3.70 
จาก 5 คะแนน ซึ่งเพ่ิมข้ึนจากปี 2560 ที่อยู่ในระดับ 3.62 โดยหัวข้อที่มีคะแนนต่ ากว่า 3.5 คือ ห้องปฏิบัติการ
อาหาร 1 มีวัสดุครุภัณฑ์เพียงพอต่อการฝึกปฏิบัติ ระดับคะแนน 3.42 ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 มีวัสดุครุภัณฑ์
เพียงพอต่อการฝึกปฏิบัติ ระดับคะแนน 3.49 โดยใน 2 หัวข้อผลที่ได้จะสอดคล้องกับผลของผู้ทรงคุณวุฒิใน
การการสอบถามนักศึกษาถึงเรื่องวัสดุครุภัณฑ์ในปีที่ผ่านมา ทางหลักสูตรจึงได้น าข้อมูลดังกล่าวเพ่ือใช้เป็น
ส่วนหนึ่งในการเสนอขอจัดซื้อ  

มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
มีการน าผลการประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ผู้ทรงคุณวุฒิที่ตรวจประกันคุณภาพ ได้ให้ค าแนะน า

มาด าเนินการปรับปรุงแบบประเมินความพึงพอใจ แยกหัวข้อของห้องปฏิบัติการต่าง ๆ และน าผลการประเมิน
ฯต่ ากว่า 3.5 เพ่ือน ามาปรับปรุงในภาคการศึกษาต่อไป รวมถึงมีการน าข้อมูลที่ได้มาใช้ในการจัดหาสิ่ง
สนับสนุนการเรียนการสอนใหม่ โดยทางหลักสูตรได้ด าเนินการ ขอครุภัณฑ์ชุดปฏิบัติการพ้ืนฐานงานธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ   1 ชุด วงเงิน 995,000 บาท ซึ่งอยู่ระหว่างการรอผลการพิจารณาจากส านัก
งบประมาณฯ และบันทึกข้อความขออนุเคราะห์โต๊ะท างานในห้องพักครูสาขาอุตสาหกรรมเกษตร ลงวันที่ 8 
มกราคม 2561 ไดร้ับการพิจารณาให้บรรจุเข้าไว้ในแผนจัดซื้อโต๊ะท างานใหม่ ปี 2562  

 
มีผลการปรับปรุงเห็นชัดเจนเป็นรูปธรรม 

จากผลการด าเนินงานเพ่ือจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ผ่านท า โดยน าข้อมูลที่ได้จากรายงานผลการ
ประเมินคุณภาพภายใน และแบบประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ตลอดจนข้อมูลสิ่งสนับสนุน
การเรียนรู้ ตามหลักสูตร มคอ.2 มาใช้ร่วมประกอบการขอรับสิ่งสนับสนุนให้เพียงพอต่อการเรียนการสอนใน
หลักสูตร จึงท าให้ทางหลักสูตรได้ด าเนินการขอครุภัณฑ์ชุดปฏิบัติการพ้ืนฐานงานธุรกิจอาหารและโภชนาการ   
1 ชุด วงเงิน 995,000 บาท และโต๊ะท างานประจ าห้องพักครูสาขาอุตสาหกรรมเกษตร  
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ................................................ 
 
หลักฐาน/ตารางประกอบ  

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
6.1-1 รายงานผลการประเมินคุณภาพภายใน (ระดับหลักสูตร) ประจ าปีการศึกษา 2560 
6.1-2 หนังสือแจ้งเวียนเกี่ยวกับ การเสนอขอสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จากมหาวิทยาลัย 
6.1-3 แบบครุภัณฑ์ ง.4 
6.1-4 บันทึกขอความอนุเคราะห์โต๊ะท างานในห้องพักครู 

แบบส ารวจความต้องการหนังสือ ปี 2561 
6.1-5 เอกสารผลการตรวจสอบพัสดุประจ าปี 2561 สาขาอุตสาหกรรมเกษตร ณ วันที่ 30 กันยายน 

2561 
6.1-6 เอกสารขอซื้อหนังสือ 
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ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับคุณภาพหลักสตูรจากผู้ประเมิน 

ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินคุณภาพการศึกษาปีท่ีผ่านมา 

ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะ การด าเนินงาน/ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะ 
องค์ประกอบที ่1  การก ากับมาตรฐาน 
- ควรรายงานผลงานวิจัยย้อนหลัง 5 ปี ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จะต้องรายงานตาม ปีปฏิทิน พ.ศ.  
อาทิ ตรวจประเมินปีการศึกษา 2560 ควรแสดงตั้งแต่ปี พ.ศ.
2560 ย้อนหลังลงไป   

- ด าเนินการรายงานผลงานวิจัย แสดงผลตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2561 
ย้อนหลังลงไป 

องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 
- หลักสูตรควรพัฒนาแบบสอบถามที่เป็นของหลักสูตรเพื่อใช้
เป็นข้อมูลที่สะท้อนภาพเฉพาะของ หลักสูตรโดยตรง และให้
ข้อมูลที่สามารถน ามาใช้พัฒนาปรับปรุงหลักสูตรต่อไป 

- หลักสูตรได้ด าเนินส่งข้อมูลแบบสอบถามที่ด าเนินการ
ปรับปรุงให้ทางคณะฯน าไปใช้ในการประเมินในครั้งต่อไป 

องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 
- ควรน าผลการประเมินกระบวนการการควบคุมดูแลการให้
ค าปรึกษาแก่นักศึกษาและการส่งเสริม การพัฒนานักศึกษา 
มาใช้เป็นข้อมูลในการปรับปรุงพัฒนากระบวนการดังกล่าว  
- ควรมีการสรุปข้อมูลการให้ค าปรึกษาแนะน านักศึกษาเสนอ
ต่อที่ประชุมคณะกรรมการบริหาร หลักสูตร เพื่อร่วมกัน
พิจารณาแนวทางแก้ไขอย่างเหมาะสมต่อไป  
- ควรรายงานผลการด าเนินงานในการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาให้ครอบคลุมทักษะการเรียนรู้  ในศตวรรษที่ 21 
ครบทุกด้าน   
- ควรจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาให้ครอบคลุม
และเป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ ใน มคอ. 2 เ ช่น  
จิตสาธารณะ การสื่อสารด้านภาษาอังกฤษ  เป็นต้น  
- ควรมีการประเมินกระบวนการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาให้
ครบถ้วนตามที่ก าหนดไว้ในระบบและ กลไก 

- หลักสูตรได้ด าเนินการโดยจัดท ากล่องแสดงความคิดเห็นและ
ข้อร้องเรียน เพื่อน ามาแก้ไขต่อไป 
- มีการสรุปข้อมูลการให้ค าปรึกษาแนะน านักศึกษาเสนอต่อที่
ประชุม 
- หลักสูตรได้จัดท ารายงานผลการด าเนินงานในการพัฒนา
ศั ก ย ภ า พ นั ก ศึ ก ษ า ที่ ค ร อ บ ค ลุ ม ทั ก ษ ะ ก า ร เ รี ย น รู้                         
ในศตวรรษที่ 21 ครบทุกด้าน   
 

องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 
- ในการประเมินผลจากการปรับปรุงอย่างเป็นรูปธรรม ซึ่ง

จะต้องประเมินจากผลงาน ที่เป็นเชิงประจักษ์ ซึ่งหลักสูตร
ควรรายงานแนวโน้มความพึงพอใจย้อนหลัง 3 ปี 

- หลักสูตรได้ด าเนินการรายงานผลความพึงพอใจย้อนหลัง 2 ปี 
แต่ไม่สามารถเปรียบเทียบข้อมูลกับปีการศึกษา 2559 ได้
เนื่องจากเป็นหลักสูตรเก่าและรูปแบบของแบบสอบถามไม่
เหมือนกับปีปัจจุบัน 

องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
- ควรน าผลการประเมินกระบวนการพัฒนาปรับปรุงหลักสูตร 
ในปีการศึกษา 2559 มาใช้เป็นข้อมูลในการพัฒนาปรับปรุง
กระบวนการในปีการศึกษา 2560  เพื่อให้หลักสูตรก้าวหน้า
ในศาสตร์ และทันสมัย   
- ควรมีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ของนักศึกษาให้
เป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ในมคอ. 2    

- มีการด าเนินทวนสอบผลสัมฤทธ์ิการเรยีนรู้ของนักศึกษาให้
เป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ในมคอ. 2    
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- ควรมีการสร้างเครื่องมือส าหรับใช้ในการตรวจสอบ
มาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาที่สะท้อน ผลการเรียนรู้ 
เพื่อน าข้อมูลไปปรับปรุงพัฒนาได้อย่างเหมาะสม  
- ควรประเมินกระบวนการจัดการเรียนการสอนที่มุ่งเน้นการ
พัฒนาคุณภาพของนักศึกษา   

องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
- อาจารย์ประจ าหลักสูตรควรร่วมกันจัดท าแผนการพัฒนา
ปรับปรุงสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ที่ตอบสนองความต้องการ
ของนักศึกษา เพื่อเสนอของบประมาณจากคณะ/มหาวิทยาลยั
ฯ  
- ควรประเมินความพึงพอใจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จ าแนก
เป็นรายห้อง เพื่อให้รับทราบข้อมูลเชิงลึกและสามารถน า
ข้อมูลไปพัฒนาปรับปรุงได้อย่างเหมาะสม  

- มีการด าเนินน าผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา มา
ใช้ในการน าเสนอของบประมาณกับทางคณะและมหาวิทยาลัย
ต่อไป 
- มีการปรับปรุงแบบประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการ
เรียนการสอนในหลักสูตรใหม่ตามค าแนะน าของผู้ทรงคุณวุฒิ
แยกตามรายห้อง 
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สรุปการประเมินหลักสูตร 
 

การประเมินจากผู้ที่ส าเร็จการศึกษา   

ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 
  

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน  
 
 

 
การประเมินจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง (ผู้ใช้บัณฑิต) 

กระบวนการประเมิน …………………………………………………………………….. 
ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 

  

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน  
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แผนการด าเนนิการเพื่อพัฒนาหลักสูตร 
ความก้าวหน้าของการด าเนนิงานตามแผนที่เสนอในรายงานของปีท่ีผ่านมา 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
ความส าเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่
สามารถด าเนินการได้ส าเร็จ 

-  มี ก า รท า แผนรั บ
บุคลากรด้านวิชาการ
ที่ มี คุณวุฒิ ม ากกว่ า
หรือเทียบเท่าปริญญา
โทในสาขาด้านอาหาร
และโภชนาการหรือ
สาขาที่เกี่ยวข้องเพื่อ
ร อ ง รั บ อั ต ร า ก า ร
เกษียณอายุราชการ
ของอาจารย์ในสาขา 

มีอัตราการเกษียณอายุ
ราชการในปีการ 2562 
จึงมีแผนการเขียนขอ
อัตราในปีการศึกษา 

2563 

ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

อยู่ระหว่างการด าเนินการท าแผน
รับบุคลากรด้านวิชาการ 

- มีการจ าท าโครงการ
ปรับพื้นนักศึกษาใหม่
โดยน าพื้นฐานด้ าน 
STEM เข้ามาร่วมใน
การปรับพ้ืน 

ปีการศึกษา 2561 ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

มีการน า STEM เข้ามาร่วมในการ
ท าแผนปรับพื้นภายใต้หัวข้อของ

การท าน้ าสลัดแบบถาวร 

- มีการจัดท าโครงการ
พัฒนานักศึกษาโดย
เ น้ น กิ จ ก ร ร ม เ พื่ อ
ส่งเสริมคุณลักษณะ
บัณฑิตตามมาตรฐาน
ผลกา ร เ รี ย น รู้ ต า ม
ก ร อ บ ม า ต ร ฐ า น
คุ ณ วุ ฒิ แ ห่ ง ช า ติ  5 
ด้าน 

ปีการศึกษา 2561 ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการดังนี ้
- กิจกรรมการปรับพ้ืนฐานทาง

ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
- วิชาวิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ

โภชนาการ 
- รายวิชาการน าเสนองานทาง

ธุรกิจอาหาร 
- การน าเสนอผลงานสิ่งประดิษฐ์ 

โครงการ “รางวลันักคิด
สิ่งประดิษฐร์ุ่นใหม่ ประจ าปี 
2562 

- การอบรมโปรแกรม
คอมพิวเตอรส์ าหรับประเมิน
ภาวะโภชนาการของผู้สูงอาย ุ

- โครงการ Big Clean คณะ
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร 

- โครงการผูกข้อมือรับขวัญ
นักศึกษาช้ันปีท่ี 1 

- โครงการปัจฉมินิเทศนักศึกษา 
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- โครงการท าบญุสาขา
อุตสาหกรรมการเกษตร 

- ปฐมนิเทศนักศึกษาและอบรม
จริยธรรมนักศึกษาใหม ่

- มีการจัดท าโครงการ
แนะแนวเชิงรุกเพื่อรับ
นักศึกษาให้สอดคล้อง
กั บ ที่ ก า ห น ด ไ ว้ ใ น 
มคอ. 2 

ปีการศึกษา 2561 ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

มกีารแนะแนวผ่านรุ่นพีไ่ปยังรุ่น
น้องทั้งการแนะแนวผ่านโรงเรียน
เดิมและผา่นสื่อออนไลน ์
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ข้อเสนอในการพัฒนาหลักสูตร 
1. ข้อเสนอในการปรับโครงสร้างหลักสูตร (จ านวนหน่วยกิต รายวิชาแกน รายวิชาเลือกฯ) 

หมวดวิชา/กลุ่มวิชา 
เกณฑ์ขั้นต่ า 
ของ สกอ. 
(หน่วยกิต) 

หลักสูตรเดิม 
พ.ศ. 2555 
(หน่วยกิต) 

หลักสูตรปรับปรุง 
พ.ศ. 2560 
(หน่วยกิต) 

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 30 31 30 
   1.1 กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์  5  
   1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์  3  
   1.3 กลุ่มวิชาภาษา  15 30 
   1.4 กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์  6  
   1.5 กลุ่มวิชาพลศึกษา และนันทนาการ  2  
    
2. หมวดวิชาเฉพาะ 84 96 97 
   2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชพี  39 18 
   2.2 กลุ่มวิชาชีพบังคับ  42 64 
   2.3 กลุ่มวิชาชีพเลือก  15 15 
    
3. หมวดวิชาเลือกเสรี 6 6 6 
    

รวม 120 133 133 
 
2.  ข้อเสนอในการเปลี่ยนแปลงรายวิชา (การเปลี่ยนแปลง เพิ่มหรือลดเนื้อหาในรายวิชา การ

เปลี่ยนแปลงวิธีการสอนและการประเมินสัมฤทธิผลรายวิชาฯ) 

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
รายวิชา 

รหัส ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
2. มีความรู้  และมีทักษะในหลัก
ทฤษฎีตลอดจนสามารถปฏิบัติงาน
ด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการให้
ตอบสนองกับความต้องการของ
ท้องถิ่น สอดคล้องกับตลาดแรงงาน
และสามารถเป็นผู้ประกอบการได้ 

ด้านอาหาร 
BSCFN101 
BSCFN103 
BSCFN110 
BSCFN112 
BSCFN113 
BSCFN117 
BSCFN118 
BSCFN119 
BSCFN120 
BSCFN121 

 
BSCFN124 

เคมีอาหาร 
วิทยาศาสตร์การอาหาร 
หลักการประกอบอาหาร 
อาหารไทย 
ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 
การถนอมอาหาร 
หลักการทดลองอาหาร 
อาหารล้านนา 
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
เทคโนโลยีการน าเสนอด้าน
อาหารและโภชนาการ 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

3(2-3-5) 
3(3-0-6) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(1-4-4) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

 
3(2-3-5) 
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วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
รายวิชา 

รหัส ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
BSCFN133 
BSCFN135 
BSCFN136 
BSCFN137 
BSCFN138 
BSCFN139 
BSCFN140 
BSCFN141 

อาหารเพื่อสุขภาพ 
เทคโนโลยีเบเกอรี่ 
อาหารตะวันตก 
อาหารว่างและเครื่องดื่ม   
อาหารภัตตาคาร   
เทคโนโลยีขนมหวาน 
ขนมไทย 
อาหารอาเซียน 

3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 

 ด้านธุรกิจ 
BSCFN107 

 
BSCFN111 
BSCFN142 
BSCFN143 
BSCFN144 

ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการ
ประกอบธุรกิจ 
การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม 
พฤติกรรมผู้บริโภค 
องค์การและการจัดการ 
การส่งเสริมการขาย 

3(3-0-6) 
 

3(3-0-6) 
3(3-0-6) 
3(3-0-6) 
3(3-0-6) 

ด้านโภชนาการ 
BSCFN108 
BSCFN123 
BSCFN128 
BSCFN129 

 
BSCFN130 
BSCFN131 
BSCFN132 

โภชนาการเบื้องต้น 
โภชนบ าบัด 
โภชนาการแม่และเด็ก 
โภชนาการเด็กวัยเรียนและ
วัยรุ่น 
โภชนาการส าหรับวัยผู้ใหญ่ 
โภชนาการผู้สูงอายุ 
โภชนศาสตร์ชุมชน 

3(3-0-6)  
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

3. มีความคิดสร้างสรรค์ สามารถ
ค้นคว้าวิจัย และพัฒนางานด้าน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ         

BSCFN114 
 

BSCFN126 

วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 
ปัญหาพิเศษ 

3(3-0-6) 
 

3(0-6-3) 
4. มีศักยภาพในการพัฒนาตนเอง
และส่วนรวม ใฝ่รู้ พ่ึงพาตนเองได้  

BSCFN125 การฝึกงานทางธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

6(0-40-0) 

5. มีความสามารถในการประยุกต์ใช้
คอมพิวเตอร์กับการปฏิบัติงานด้าน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

BSCFN116 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์
ในธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

3(2-3-5) 
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3.  กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน     
     ในปีการศึกษา 2561 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ได้มีการ

กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน  ดังนี้   
1) ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ ได้เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการด้านการประดิษฐ์คิดค้นเรื่องขนมกลีบ

ล าดวนน้ ามันชาเสริมบัวหลวง  ในงานวันนักประดิษฐ์ประจ าปี 2562  ณ  ศูนย์นิทรรศการและการ
ประชุมไบเทคบางนา  กรุงเทพฯ วันที่ 6  กุมภาพันธ์  2562 

2) ผศ.อ าไพ  สงวนแวว และอ.พิมพ์ภัช  โรจนบุญยนนท์ ได้ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทย ระหว่างวันที่ 
1 – 3 เมษายน 2562 ณ วัดค าประมง และ โรงพยาบาลแพทย์แผนไทย จังหวัดสกลนคร 

3) อาจารย์พิมพ์ภัช โรจนบุญยนนท์ เข้าร่วมอบรมเพ่ิมพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน จังหวัด
ตากหัวข้อ “ขนมอบ (Bakery)” ในวันที่ 14 - 18 มกราคม 2562 

4) อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ และอาจารย์ชญาภา บัวน้อย เข้าร่วมอบรมสัมมนาวิชาการเรื่อง คุณธรรม
จริยธรรม การลอกเลียนผลงานทางวิชาการ และเทคนิคการท าวิจัยให้มี Impact factor สูง ในวัน
ศุกร์ที่ ๘ มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๒ ณ ห้องพะยอม อาคารเรียนรวมวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก 

5) อาจารย์วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ เข้าร่วมอบรมเชิงปฏิบัติการด้านการประดิษฐ์คิดค้น เรื่อง “ชุดอุปกรณ์
กล้องจุลทรรศน์สมาร์ทโฟน” ในงานวันนักประดิษฐ์ ประจ าปี ๒๕๖๒ ณ ศูนย์นิทรรศการและ 
การประชุมไบเทคบางนา กรุงเทพ วันที่ ๖ กุมภาพันธ์ พ.ศ. ๒๕๖๒ 

6) อาจารย์วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ เข้าร่วมโครงการอบรมทบทวนทางวิชาการด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร ในระหว่างวันที่ ๘ - ๑๒ ตุลาคม พ.ศ. ๒๕๖๑ ชั้น ๒ สถาบันค้นคว้าและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ จังหวัด กรุงเทพฯ 

7) อาจารย์วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ เข้าร่วมโครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาคุณภาพมาตรฐาน
อาจารย์นิเทศสหกิจศึกษาเครือข่ายส่งเสริมการพัฒนาสหกิจศึกษาในสถาบันอุดมศึกษาภาคเหนือ
ตอนบนหลักสูตร “คณาจารย์นิเทศสหกิจศึกษา” รุ่นที่ 8 ณ ห้องแกรนด์วิว1 โรงแรมเชียงใหม่ 
แกรนด์วิว 
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แผนปฏิบัติการใหม่ส าหรับปี 2562 
ระบุแผนการปฏิบัติการแต่ละแผน วันที่คาดว่าจะสิ้นสุดแผน และผู้รับผิดชอบ 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
- มีการท าแผนขอบรรจุบุคลากรที่ เป็น
อาจารย์อัตราจ้างเพื่อเป็นพนักงานราชการ
ของมหาวิทยาลัย แทนอัตราการเกษียณอายุ
ราชการของอาจารย์ในสาขา 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

-  มีการจ าท า โครงการพัฒนาอาจารย์  
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทั้งทางวิชาการและ
วิชาชีพอย่างต่อเนื่อง อย่างน้อยปีการศึกษา
ละ 1 ครั้ง 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการพัฒนานักศึกษาโดย
เน้นกิจกรรมเพื่อส่งเสริมคุณลักษณะบัณฑิต
ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 5 ด้าน ภายใต้ชื่อ 
ธุรกิจอาหารพัฒนาคุณลักษณะบัณฑิตที่พึง
ประสงค์ในศตวรรษท่ี 21 สู่บัณฑิตนักปฏิบัติ
มืออาชีพ 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการแนะแนวเชิงรุกเพื่อรับ
นักศึกษาให้สอดคล้องกับที่ก าหนดไว้ใน 
มคอ. 2 โดยจัดท าโครงการ ค่ายนวัตกรรม
นักธุรกิจอาหารรุ่นเยาว์ (Innovative Camp  
for Young Food Business) 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
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สรุปผลการประเมิน 

 
ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร 

องค์ประกอบ ผลการประเมิน 
องค์ประกอบท่ี 1 การก ากับมาตรฐาน   
ตัวบ่งชี้ 1.1  การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่ก าหนด โดย สกอ. 
1.  จ านวนอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสตูร  
2.  คุณสมบัติอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลกัสูตร  
3.  คุณสมบัติอาจารย์ประจ าหลักสตูร  
4.  คุณสมบัติอาจารยผ์ู้สอน  
5.  คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ - 
6.  คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม (ถ้ามี) - 
7.  คุณสมบัติของอาจารย์ผูส้อบวิทยานิพนธ์ - 
8.  การตีพิมพ์เผยแพรผ่ลงานของผูส้ าเร็จการศึกษา - 
9.  ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานพินธ์และการค้นควา้อิสระในระดบับัณฑิตศึกษา - 
10.  การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด  
องค์ประกอบท่ี 2 บัณฑิต   
ตัวบ่งช้ี 2.1  คุณภาพบณัฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 4.39 

ตัวบ่งช้ี 2.2 การได้งานท าหรือผลงานวิจัยของผู้ส าเร็จการศึกษา 
 ร้อยละของบณัฑิตปริญญาตรีทีไ่ดง้านท าหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี (ปริญญา

ตรี) 
3.33 

 ผลงานของนักศึกษาและผู้ส าเรจ็การศึกษาในระดับปรญิญาโทที่ไดร้บัการตีพิมพ์หรือ
เผยแพร่ (ปริญญาโท) 

- 

 ผลงานของนักศึกษาและผู้ส าเรจ็การศึกษาในระดับปรญิญาเอก ที่ไดร้ับการตีพมิพ์หรือ
เผยแพร่ (ปริญญาเอก) 

- 

องค์ประกอบท่ี 3 นักศึกษา   

ตัวบ่งช้ี 3.1  การรับนักศึกษา 3 

ตัวบ่งช้ี 3.2  การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 3 

ตัวบ่งช้ี 3.3  ผลที่เกดิกับนักศึกษา 3 
องค์ประกอบท่ี 4 อาจารย์   

ตัวบ่งช้ี 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย ์ 5 

ตัวบ่งช้ี 4.2  คุณภาพอาจารย ์ 4.44 

 ร้อยละของอาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสูตรที่มีคณุวุฒิปรญิญาเอก 5 

 ร้อยละของอาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสูตรที่ด ารงต าแหน่งทางวิชาการ 3.33 

 ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รบัผิดชอบหลักสูตร 5 
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องค์ประกอบ ผลการประเมิน 
 จ านวนบทความของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรปริญญาเอกทีไ่ด้รบัการอ้างอิงใน

ฐานข้อมูล TCI และ Scopus ต่อจ านวนอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสตูร (เฉพาะปริญญา
เอก) 

 

ตัวบ่งช้ี 4.3  ผลที่เกดิกับอาจารย ์ 4 
องค์ประกอบท่ี 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน  

ตัวบ่งช้ี 5.1  สาระของรายวิชาในหลักสตูร 3 

ตัวบ่งช้ี 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรยีนการสอน 3 

ตัวบ่งช้ี 5.3 การประเมินผู้เรยีน 3 

ตัวบ่งช้ี 5.4 ผลการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคณุวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 5 
องค์ประกอบท่ี 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  

ตัวบ่งช้ี 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้ 3 

 

สรุปผลการประเมิน 
องค์ประกอบ ผลการประเมิน 

องค์ประกอบท่ี 1 การก ากับมาตรฐาน 
ผ่าน ไม่ผ่าน 
  

ค่าเฉลี่ยของตัวบ่งชี้ในองค์ประกอบท่ี 2-6  3.85 
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1. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

2. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

3. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ อ าไพ  สงวนแวว 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

4. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์ชญาภา บัวน้อย 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

5. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 
เห็นชอบโดย  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุทิน   คุณาแจ่มจรัส (หัวหน้าสาขา) 
 
ลายเซ็น  :  ………………………………………………………… 
วันที่รายงาน : ………………………………………………………… 
 
เห็นชอบโดย  :  รองศาสตราจารย์เอมอร   ไชยโรจน์ (รักษาราชการแทนคณบดี) 
 
ลายเซ็น  :  ………………………………………………………… 
วันที่รายงาน : ……………………………………………………… 




