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ค าน า 
 

   รายงานฉบับนี้จัดท าขึ้นเพ่ือเป็นการรายงานผลการประเมินคุณภาพการศึกษาของตนเอง ประจ า 
ปีการศึกษา 2562 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ สาขาอุตสาหกรรมเกษตร คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก โดยใช้เกณฑ์การประกันคุณภาพตาม
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 6 องค์ประกอบ 14 ตัวบ่งชี้ เป็นกรอบแนวทางการด าเนินงานด้าน
ประกันคุณภาพ 
  ผลจากการรายงานการประกันคุณภาพการศึกษาภายในของหลักสูตรธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ท าให้ทราบ
การด าเนินงานในรอบปีการศึกษาที่ผ่านมา เพ่ือได้น ามาปรับปรุงพัฒนางานหรือกิจกรรมของสาขาวิชาให้เกิด
ประสิทธิภาพ ประสิทธิผลสูงสุด และสอดคล้องกับนโยบายและแผนพัฒนาของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา 
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บทสรุปผู้บริหาร 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ คณะวิทยาศาสตร์แลเทคโนโลยีการเกษตร 
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คุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร 6 องค์ประกอบ 14 ตัวบ่งชี้  ของส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 
สรุปผลการประเมินตนเองตามองค์ประกอบดังนี้ 
 

องค์ประกอบ คะแนนการ 
ประเมินเฉลี่ย 

ระดับคุณภาพ 
0.01 – 2.00  น้อย 
2.01  – 3.00 ปานกลาง 
3.01  – 4.00 ด ี
4.01  – 5.00 ดมีาก 

หมายเหตุ 

องค์ประกอบที่ 1 การก ากับมาตรฐาน ผ่าน  
องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 4.29 ดี  
องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 3.00 ปานกลาง  
องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 3.81 ดี  
องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียน
การสอน การประเมินผู้เรียน 

2.75 ปานกลาง  

องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 3.00 ปานกลาง  

เฉลี่ยรวมทุกตัวบ่งชี้ของทุก
องค์ประกอบ 

3.30 ด ี
 

 
หลักสูตรมีข้อเสนอแนะเร่งด่วนดังนี้ 

1. จ านวนนักศึกษาไม่เป็นไปตามเป้าหมายที่ตั้งไว้  มหาวิทยาลัยควรให้ความส าคัญต่อจ านวนนักศึกษาโดย
ปรับกระบวนการในการรับนักศึกษาโดยให้เขตพ้ืนที่หรือหลักสูตรสามารถรับนักศึกษาได้ในระยะเวลาที่
ยาวขึ้นและต่อเนื่อง (แทนก าหนดการรับเป็นรอบ)  

2. ควรจัดให้มีการประชาสัมพันธ์ครอบคลุมถึงหลักสูตรต่อเนื่อง โดยเน้นนักศึกษาสายอาชีวะที่มีหลักสูตรที่
สอดคล้องกับหลักสูตรที่เปิด เพ่ือเพ่ิมจ านวนยอดนักศึกษาในกลุ่มของนักศึกษาต่อเนื่องของหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

3. จัดให้มีเจ้าหน้าที่สายสนับสนุนที่ช่วยงานจัดท ารายงานการประเมินตนเองการประกันคุณภาพการศึกษา
ระดับหลักสูตร เพ่ือให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรปฏิบัติภารกิจหลักอ่ืน ๆ ได้อย่างเต็มที่  
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สืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ “การประชุมสังคมศาสตร์วิชาการระดับชาติ ความมั่นคงทางอาหารสู่
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

สังคมไทยท่ียั่งยืน” ครั้งท่ี 16 วันที่ 24 มกราคม 2563 มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย จังหวัดเชียงราย; 
หน้า 393-399. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล  พุ่มโพธิ์.  (2561) การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบ
แช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม. ปีท่ี 13 ฉบับท่ี 2 กรกฎาคม-ธันวาคม 
2561, 49-59. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และจักรกฤษณ์ เคลือบวัง.  2560.  การออกแบบรายการอาหารแลกเปลี่ยนส าหรับ
โรคเบาหวานโดยใช้เทคนิคการค้นหาแบบท้องถิ่นดัดแปร. วารสารวิจัย มทร.กรุงเทพ11(1): 1-7. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและการท าแห้ง
น้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ “วิทยาศาสตร์วิจัย” 
ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการการประชุมวิชาการและการประกวดนวัตกรรม
บัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิ
เอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

2 อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ -วท.ม.(วิทยาศาสตร์การ
อาหาร), พ.ศ. 2557 
- วท.บ.(วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีทางอาหาร), 
พ.ศ.2555 

พนักงานมหาวิทยาลัย สาย
วิชาการ สัญญาจ้างระหว่าง
วันท่ี 16 ต.ค. 60 – 30 ต.ค. 
61 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิและอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2561. ผลของความเข้มข้นและเวลาในการเกิดเจลของเฉาก๊วยขึ้นรูปแบบ
ทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 2561. โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939. 

อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ. 2561. การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบแช่
แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-59 
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3 ผศ.อ าไพ  สงวนแวว - บธ.ม. (การเงิน), ม.
พายัพ, พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, พ.ศ. 
2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรม
เกษตร), ม. สงขลา
นครินทร์, พ.ศ. 2528 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ี
ต าแหน่ง 679 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและการท า
แห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. ใน รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ “วิทยาศาสตร์
วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวดนวัตกรรม
บัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็ม
เพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

4 อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย - ศศ.ม. (คหกรรมศาสตร
ศึกษา), ม. เกษตรศาสตร์, 
พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, พ.ศ. 
2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-
คหกรรมศาสตร์), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 2538 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ี
ต าแหน่ง 701 

ชญาภา  บัวน้อย, 2562. การสร้างลวดลายใบตองส าหรับตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์. ใน การประชุมวิชาการ
ระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลครั้งที่ 11 วันที่ 24-26 กรกฎาคม 2562. ณ ศูนย์ประชุมและ
แสดงสินค้านานาชาติ เชียงใหม่ : 10 – 15. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวดนวัตกรรม
บัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็ม
เพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

5 อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นนท์ 

- กศ.ม. (อุตสาหกรรม
ศึกษา), ม. นเรศวร, พ.ศ. 
2547 
- ค.บ. (คหกรรมศาสตร
ศึกษา),วิทยาลัยครูสวน
สุนันทา, พ.ศ. 2530 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ี
ต าแหน่ง 576 

พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักรพันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จากเศษ
ผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจสร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “ราภัฎ
กรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์
หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษา
แห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิ
เอ็มเพรสเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 
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1 ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยา
คุณ 

- ปร.ด. (เทคโนโลยี
การอาหาร), ม. 
มหาสารคาม, พ.ศ. 
2554 
- คศ.ม. (อาหารและ
โภชนาการ),  ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ.
2544 
ศศ.บ. (อาหารและ
โภชนาการ), ม. 
เชียงใหม่, พ.ศ. 2540 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 687 

Dholvitayakhun, A., Kaewwongkhieo, T. and 
Kluabwang, J.  (2019).  Mobile Application 
Development of Nutrition Assessment for 
Elderly. International Journal of 
Engineering Research in Computer Science 
and Engineering, 6(12): 16-20. 

Dholvitayakhun, A., Kaewwongkhieo, T. and 
Kluabwang, J.  (2019).  Application of Food 
Exchange List Program for Elderly Dietary 
Planning.  In Proceedings of the 
International MultiConference of 
Engineers and Computer Scientists (IMECS 
2019), March 13-15 : 196-199. 

Dholvitayakhun, A., Kaewwongkhieo, K. and 
Kluabwang, J.  (2018).  Computer Program of 
Nutrition Assessment for Elderly Dietary 
Planning by Using Food Exchange list.  In 
The International Conference on 
Technology Science Social Sciences 
Humanities International Conference 
(TeSSHI2018). 2-3 May 2018, Penang, 
Malaysia. 

Dholvitayakhun, A.  (2018).  An innovative local 
food product: Nham Moo-Yor (Thai 
fermented ground pork sausage).  In The 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2562). โครงการพัฒนา
โมบายแอพพลิเคชั่นประเมินภาวะโภชนาการของผู้สูงอายุ และ
ช่วยวางแผนการบริโภคอย่างเหมาะสมด้วยรายการอาหาร
แลกเปลี่ยน 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี
และนวัตกรรม-กลุ่มกาละแมแม่พะยอม. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2560). การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์แหนมหมูยอ   

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2560). โปรแกรม
คอมพิวเตอร์ส าหรับประเมินภาวะโภชนาการของผู้สูงอายุ และ
ช่วยวางแผนการบริโภคอย่างเหมาะสมด้วยรายการอาหาร
แลกเปลี่ยน 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2559). การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารท้องถิ่น จังหวัดตาก :  ย าข้าวเกรียบงาด า
พร้อมบริโภค. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).   (2558).การออกแบบ
รายการอาหารแลกเปลี่ยนส าหรับโรคเบาหวานโดยใช้เทคนิค
การค้นหาแบบท้องถิ่นดัดแปร. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2558).การออกแบบ
รายการอาหารแลกเปลี่ยนส าหรับโรคอ้วนโดยใช้เทคนิคการ
ค้นหาแบบท้องถิ่นดัดแปร. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2558).การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสพะแนง. 
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14th International Conference on 
Chemical, Food, Biological, Healthcare and 
Environmental Sciences (CFBHES-18), 24-
26 April 2018, Pattaya, Thailand. 

Dholvitayakhun, A., Trachoo, N., Narkkong, N.A., 
and Cushnie, T. P. T.  (2017) Using scanning 
and transmission electron microscopy to 
investigate the antibacterial mechanism of 
action of the medicinal plant Annona 
squamosa Linn.  Journal of Herbal 
Medicine.  7, 31-36. 

Dholvitayakhun, A. and Kluabwang, J. 2016. 
Parameters tuning of the local search on the 
optimization of nutrition problem in obesity 
case. In The 5th International Conference 
on Computer Engineers and Mathematical 
Sciences (ICCEMS2016), 15-16 December 
2016, Kuala Lumpur, Malaysia. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ, จักรกฤษณ ์ เคลือบวัง  และธน
วัชร์  แก้ววงษ์เขียว. (2563). การทดสอบ
ประสิทธิภาพการประเมินภาวะโภชนาการของ
ผู้สูงอายุด้วยโปรแกรมค านวณรายการอาหาร
แลกเปลีย่น. ใน: รายงานสบืเนื่องจากการประชุม
วิชาการ “การประชุมสังคมศาสตร์วิชาการ
ระดับชาติ ความมั่นคงทางอาหารสู่สังคมไทยท่ี
ยั่งยืน” ครั้งท่ี 16 วันท่ี 24 มกราคม 2563 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2558).การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์น้ าตาลสดผง. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2558). การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2558). การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เจลลี่เสาวรสผสมฟักข้าว. 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

มหาวิทยาลยัราชภฏัเชียงราย จังหวัดเชียงราย; 
หน้า 393-399. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล  พุ่มโพธิ์.  (2561) 
การผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลม
แบบแช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม. ปีท่ี 13 ฉบับท่ี 2 กรกฎาคม-
ธันวาคม 2561, 49-59. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และจักรกฤษณ์ เคลือบวัง.  2560.  
การออกแบบรายการอาหารแลกเปลี่ยนส าหรับ
โรคเบาหวานโดยใช้เทคนิคการค้นหาแบบท้องถิ่นดัด
แปร. วารสารวิจัย มทร.กรุงเทพ11(1): 1-7. 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ 
เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและ
การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี 
: 393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการการประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

2 อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ -วท.ม.(วิทยาศาสตร์
การอาหาร), พ.ศ. 
2557 
- วท.บ.(วิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีทาง
อาหาร), พ.ศ.2555 

พนักงานมหาวิทยาลัย 
สายวิชาการ สัญญา
จ้างระหว่างวันท่ี 16 
ต.ค. 60 – 30 ต.ค. 
61 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิและอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2561. ผลของ
ความเข้มข้นและเวลาในการเกิดเจลของเฉาก๊วยขึ้น
รูปแบบทรงกลม. ใน รายงานการประชุมวิชาการ และ
การประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 2. วันที่ 17-18 พฤษภาคม 
2561. โรงแรมดิเอ็มเพรส จังหวัดเชียงใหม่: 935-939. 

อัจฉรา ดลวิทยาคุณ และวรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ. 2561. การ
ผลิตทับทิมกรอบโดยใช้เทคนิคการขึ้นรูปทรงกลมแบบ
แช่แข็งย้อนกลับ. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร 
มหาวิทยาลัยสยาม. 13(2): 49-59 

วรรณวิมล พุ่มโพธ์ิ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-
กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรทิพย์ศิลา 

3 ผศ.อ าไพ  สงวนแวว - บธ.ม. (การเงิน), ม.
พายัพ, พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรม
เกษตร), ม. สงขลา
นครินทร์, พ.ศ. 2528 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 679 

อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ, อ าไพ  สงวนแวว และพรเทพ 
เกียรติด ารงกุล. 2560.  การพัฒนาสูตรน้ าย าผงและ
การท าแห้งน้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. 
ใน รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ 
“วิทยาศาสตร์วิจัย” ครั้งที่ 9 วันที่ 25-26 
พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลัยบูรพา, จังหวัดชลบุรี : 
393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

อ าไพ  สงวนแวว (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนาและ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-วาริสสบู่สมนุไพร. 

อ าไพ  สงวนแวว (หัวหน้าโครงการ). (2561-2562) .โครงการ
หมู่บ้านวิทยาศาสตร์หมู่บ้านแพทย์แผนไทยหมอพื้นบ้านวัด
โขมงหัก 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

4 อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย - ศศ.ม. (คหกรรมศา
สตรศึกษา), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.
สุโขทัยธรรมาธิราช, 
พ.ศ. 2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-
คหกรรมศาสตร์), ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2538 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 701 

ชญาภา  บัวน้อย, 2562. การสร้างลวดลายใบตองส าหรับ
ตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์. ใน การประชุมวิชาการ
ระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลครั้งที่ 11 
วันที่ 24-26 กรกฎาคม 2562. ณ ศูนย์ประชุมและ
แสดงสินค้านานาชาติ เชียงใหม่ : 10 – 15. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
วิชาการ การประชุมวิชาการและการประกวด
นวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 2560. ศูนย์ประชุม
นานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ 
จังหวัดเชียงใหม่ : 119-124. 

- 

5 อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์
บุญยนนท์ 

- กศ.ม. (อุตสาหกรรม
ศึกษา), ม. นเรศวร, 
พ.ศ. 2547 
- ค.บ. (คหกรรมศา
สตรศึกษา),วิทยาลัยครู
สวนสุนันทา, พ.ศ. 
2530 

ข้าราชการพลเรือนใน
สถาบันอุดมศึกษา  
เลขท่ีต าแหน่ง 576 

พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
เศษผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “รา
ภัฎกรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การ
ไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู
ยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุม
วิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 
2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส
เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการ
ฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่มศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชน
เผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปู
แป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก  

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์. 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2563). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์ ปี 2 ต่อเนื่อง. 
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3. สถานที่จัดการเรียนการสอน ภาคบรรยายและภาคปฏิบัติเรียน สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
สาขาอุตสาหกรรมเกษตร ในคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ตาก 
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องค์ประกอบที่ 1 : การก ากับให้เป็นไปตามาตรฐาน 

 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 1 : จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ตัวบ่งช้ี 1.1 ตารางท่ี 1.1) 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้รับการปรับปรุง ในปี 2560  
(1.1-1) โดยปรับปรุงหลักสูตรจากหลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หรือ คศ.บ. (คหก
รรมศาสตร์) เป็นหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ หรือ วท.บ. (ธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ) โดยมีการวิพากษ์หลักสูตร ซึ่งได้เชิญผู้ทรงคุณวุฒิจากหน่วยงานภายนอก ผู้ประกอบการหรือผู้ใช้
บัณฑิตมาท าการวิพากษ์หลักสูตร เมื่อวันที่ 8-9 กุมภาพันธ์ 2559 และด าเนินการปรับปรุงหลักสูตรตาม
ข้อเสนอแนะ จากนั้นน าเข้าที่ประชุมรับการวิพากษ์จากคณะกรรมการประจ าคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร เมื่อการประชุมครั้งที่ 10/2559 วันที่ 19 ตุลาคม 2559 และด าเนินการปรับปรุง
หลักสูตรให้สมบูรณ์ยิ่งขึ้นเพ่ือน าเสนอตามล าดับดังนี้ 

1) ได้รับอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตรจากสภาวิชาการมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ในการ
ประชุมครั้งที่ 108 เมื่อวันที่ 1 เดือน ธันวาคม พ.ศ. 2560 

2) ได้รับอนุมัติจากสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาให้ความเห็นชอบหลักสูตร เมื่อวันที่ 6 
เดือน มกราคม พ.ศ. 2561 

3) ได้รับการรับทราบจาก สกอ. ในระบบ CHECO วันที่ 9 กุมภาพันธ์ 2562 ได้เลขรหัสหลักสูตร  
25531961103134_IP และได้เปิดด าเนินการเรียนการสอนตามหลักสูตรตั้งแต่ภาคเรียนที่ 1 ปีการศึกษา 
2560 เป็นต้นไป 

ปัจจุบันมีจ านวนของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจ านวน 5 คน (1.1-2)  เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรเดียวตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตรนั้น ท าหน้าที่ด าเนินการบริหารหลักสูตรให้ เป็นไป
ตามเกณฑ์มาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิที่ประกาศโดยกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐาน
หลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 โดยมีจ านวนของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างน้อย 5 คน  
  
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 2 :  คุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ตัวบ่งชี้ 1.1 ตารางท่ี 1.1) 

    หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ปัจจุบันมีคุณวุฒิระดับ
ปริญญาเอกจ านวน 1  คน และระดับปริญญาโท จ านวน 4 คน ในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิด
สอน ในจ านวนนี้มีอาจารย์ด ารงต าแหน่งทางวิชาการด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ ระดับ ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ จ านวน 2 คน ตลอดจนมีผลงานวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี ซึ่งมคีุณสมบัติเป็นไป
ตามเกณฑ์ที่ก าหนดตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 
2558 โดยมีคุณวุฒิขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ และมีผลงานทางวิชาการ
ที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา โดยมีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 ปี
ย้อนหลัง  
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นอกจากนี้ทางหลักสูตรได้ด าเนินการให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จัดท าแผนพัฒนาบุคลากร
รายบุคคล (IDPs – Individual development plan) (1.1-3)  เพ่ือเป็นการกระตุ้นให้มีการพัฒนาผลงานและ
ต าแหน่งทางวิชาการเพ่ิมขึ้นต่อไป  
  
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
 
เกณฑ์การประเมิน ข้อ 3 : คุณสมบัติอาจารย์ประจ าหลักสูตร (ตัวบ่งชี้ 1.1 ตารางที่ 1.2) 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ปัจจุบันมีอาจารย์ผู้ประจ า
หลักสูตรจ านวน 5 คน ซึ่งคุณวุฒิระดับปริญญาเอกจ านวน 1  คน และระดับปริญญาโท จ านวน 4 คน ในสาขา
ที่ตรงหรือสัมพันธ์กับสาขาวิชาที่เปิดสอน ในจ านวนนี้มีอาจารย์ด ารงต าแหน่งทางวิชาการด้านธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ ระดับ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ จ านวน 2 คน ตลอดจนมีผลงานวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 
ปี ซึ่งมีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนดตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร
ระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 โดยมีคุณวุฒิขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
และมีผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา โดยมีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 1 
รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง  
 
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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เกณฑ์การประเมิน ข้อ 4 : คุณสมบัติอาจารย์ผู้สอน 

ล าดับ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิและ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา สถานภาพ 
1  ดร.ธนิสสรา  พินิจมนตรี   - วท.ด. (เคมี), ม.สุรนารี,  2556 

- วท.ม. (เคมีอุตสาหกรรม), ม.เชียงใหม่, 2551 
- วท.บ. (เคมี), ม.ขอนแก่น, 2546 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง   541027 

2  ดร.เฉลา  วงศ์แสง  - วท.ด. (ฟิสิกส์), ม.เชียงใหม่, 2556 
- วท.ม. (ฟิสิกส์), ม.เชียงใหม่, 2545 
- วท.บ. (ฟิสิกส์), ม.รามค าแหง, 2538 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง 461014 

3  ผศ.อ าไพ  สงวนแวว   
  

- บธ.ม. (การเงิน), ม.พายัพ, 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.สุโขทัยธรรมาธิราช, 2548 
- วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร), ม. สงขลานครินทร,์ 2528 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 679 

4  ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ   - ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร), ม. มหาสารคาม, 2554 
- คศ.ม. (อาหารและโภชนาการ),  ม. เกษตรศาสตร์, 2544 
- ศศ.บ. (อาหารและโภชนาการ), ม. เชียงใหม่, 2540 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 687 

5 นาย Evaristo C. Mercado 
  

Bachelor of science in nursing, University of Northern 
Philippines 

ลูกจ้างช่ัวคราวชาวต่างชาต ิ

6 ผศ.ดร.อรอนงค์  นิยมธรรม   - กศ.ด.การวิจัยและพัฒนาหลักสตูร, ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2555 
- ศศ.ม.(จิตวิทยาพัฒนาการ), ม.จุฬา,2531 
- ว.ท.บ.(พยาบาลและผดุงครรภ์),ม.มหิดล, 2527 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 698 

7 อ.วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์  
  

-วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร), ส.พระจอมเกลา้ลาดกระบัง, พ.ศ. 
2558 
-วทบ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีทางอาหาร), ม.พระจอมเกล้า
พระนครเหนือ, พ.ศ. 2555 

พนักงานมหาวิทยาลัย สายวิชาการ สัญญาจ้างระหว่างวันท่ี 16 ต.ค. 
60 – 30 ต.ค. 61 

8 ผศ.ดร.เนรญัชรา  เกตมุี   
  

- ปร.ด. (สถิติประยุกต์), ม. พระจอมเกล้าพระนครเหนือ, 2556 
- วท.ม. (สถิติประยุกต์), ม. นเรศวร, 2547 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง    
461016 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล คุณวุฒิและ สถาบันที่ส าเร็จการศึกษา สถานภาพ 
- วท.บ. (คณิตศาสตร์), ม. นเรศวร, 2538 

9 อ.ชญาภา  บัวน้อย   - ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา), ม. เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 2546 
- บธ.บ. (การตลาด), ม.สุโขทัยธรรมาธิราช, พ.ศ. 2555 
- ศศ.บ. (ศึกษาศาสตร์-คหกรรมศาสตร์), ม. เกษตรศาสตร์, พ.ศ. 
2538 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 701 

10 ผศ.เทวฤทธ์ิ  ละมลู   - กศ.ม.(พลศึกษา), ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2542 
- กศ.บ.(พลศึกษา), ม.นเรศวร, 2533 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 702 

11 อ.นภอร  อารีย์   - ศษ.ม.การสอนภาษาอังกฤษ,  ม.เชียงใหม่, 2556 
- ศศ.บ. การสื่อสารมวลชน, ม.เชียงใหม่, 2549 

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง  571034 

12 อ.จักรพันธ์  วงศ์ฤกษ์ด ี - วท.บ.เทคโนโลยคีอมพิวเตอร,์ มทร.ล้านนาตาก, 2551 
- ศศ.ม.สารสนเทศศึกษา, ม.เชียงใหม่, 2553 

พนักงานมหาวิทยาลัย สายวิชาการ สัญญาจ้างระหว่างวันท่ี 16 ต.ค. 
60 – 30 ต.ค. 61 17 ต.ค. 2554 

13 อ.บุณฑริก  รอดบ ารุง - วท.บ. (เทคโนโลยีชีวภาพ), ม.พระจอมเกล้า 
- วท.ม. ชีววิทยา, ม.เชียงใหม่  

พนักงานมหาวิทยาลัยประจ า สายวิชาการ เลขท่ีต าแหน่ง 481027 

14 อ.พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท ์ - กศ.ม. (อุตสาหกรรมศึกษา), ม. นเรศวร, พ.ศ. 2547 
- ค.บ. (คหกรรมศาสตรศึกษา),วิทยาลัยครูสวนสุนันทา, พ.ศ. 2530 

ข้าราชการพลเรือนในสถาบันอุดมศึกษา  เลขท่ีต าแหน่ง 576 

15 อ.วันชนะ จูบรรจง - วท.ม (เทคโนโลยสีารสนเทศ) , ม.นเรศวร, 2558  
- วท.บ (เทคโนโลยีสารสนเทศ), ม.นเรศวร, 2553 

อาจารยล์ูกจ้างช่ัวคราว เลขท่ีต าแหน่ง 6020330203 

 
สรุปผลการประเมิน 
   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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เกณฑ์การประเมิน ข้อ 10 : การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ถูกปรับปรุงมาจากหลักสูตรคหกร

รมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ โดยเริ่มมีการปรับปรุงและใช้ในปีการศึกษา 2560 มีค าสั่งแต่งตั้ง
คณะกรรมการจัดท าหลักสูตร  เพ่ือพัฒนาหลักสูตรให้ทันสมัย เป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ และตอบสนองความต้องการของผู้ที่จะศึกษาต่อ ตลาดแรงงาน และผู้ใช้บัณฑิตอย่าง
แท้จริง และได้มีการด าเนินการเพ่ือให้เกิดการพัฒนาอย่างหลังจากได้รับอนุมัติจากส านักงานคณะกรรมการ
การอุดมศึกษา โดยมีการด าเนินการตามรายละเอียดดังนี้ 

ล าดับ กิจกรรม สถานที ่ เอกสารแนบ 
1 ส่งเอกสาร สมอ. 08 ขอเปลี่ยนผู้ช่ือผู้รับผดิชอบหลักสูตร สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 1.1-4 
2 มติสภาวิชาการ มทร.ล้านนา ครั้งท่ี 132 เรื่องเห็นชอบการ

เปลี่ยนแปลงรายชื่ออาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสตูร วท.บ.ธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 

ส านักงานคณบด ี 1.1-5 

3 เพื่อให้เกิดการบริหารงานท่ีมคีุณภาพและประสิทธิภาพในการจัด
การศึกษาจึงมีค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
ประจ าปีการศึกษา 2561  

ส านักงานคณบด ี 1.1-6 

4 ได้รับความเห็นชอบหลักสตูรจากสภามหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาช
มงคลล้านนาตาก  

ส านักงานคณบด ี 1.1-7 

5 ได้รับความเห็นชอบให้หลักสตูรนีผ้่านระบบ CHECO จาก
ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 

ส านักงานคณะกรรมการการ
อุดมศึกษา 

1.1-8 

6 เข้าร่วมโครงการสัมมนาเชิงปฏิบัตกิารการจดัท ารายงานผลการ
ด าเนินงานของหลักสตูร ประจ าปกีารศึกษา 2561 

มทร.ล้านนา เจ็ดยอด 1.1-9 

7 เข้าร่วมโครงการสัมมนาเชิงปฏิบัตกิารแนวทางการขับเคลื่อนการ
พัฒนาหลักสตูรเพื่อผลิตบัณฑติในโลกอนาคต 

4-6  กรกฎาคม 2562 
จ.เชียงใหม่ 

1.1-10 

8 เข้าร่วมโครงการประชุมเชิงปฏิบตักิารยกร่างหลักสตูรปรับปรุง
(ฉบับ 2565) และจัดท าสมรรถนะรายวิชาและสมรรถนะวิชาชีพ 

4-7 กันยายน 2562 จ.เชียงใหม่ 1.1-11 

9    
10    

สรุปผลการประเมิน 

   ผ่าน   ไม่ผ่าน 
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หลักฐาน/ตารางประกอบ  

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
1.1-1  เล่มหลักสูตร มคอ. 2 วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1-2 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนา/ปรับปุรงหลักสูตร พ.ศ. 2560 คณะวิทยาศาสตร์ฯ 
1.1-3 แผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล (IDPs – Individual development plan) 
1.1-4 เอกสาร สมอ. 08 ขอเปลี่ยนผู้ชื่อผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
1.1-5 มติสภาวิชาการ มทร.ล้านนา ครั้งที่ 132 เรื่องเห็นชอบการเปลี่ยนแปลงรายช่ืออาจารย์

ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1-6 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ประจ าปีการศึกษา 2561  
1.1-7 ได้รับความเห็นชอบหลักสูตรจากสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาตาก  
1.1-8 หลักสูตรผ่านระบบ CHECO จากส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 
1.1-9 ค าสั่งเข้าร่วมโครงการสัมมนาเชิงปฏิบัติการการจัดท ารายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตร 

ประจ าปีการศึกษา 2561 
1.1-10 เอกสารประกอบการสัมมนาโครงการสัมมนาเชิงปฏิบัติการแนวทางการขับเคลื่อนการพัฒนา

หลักสูตรเพื่อผลิตบัณฑิตในโลกอนาคต 
1.1-10 ค าสั่งเข้าร่วมโครงการประชุมเชิงปฏิบัติการยกร่างหลักสูตรปรับปรุง(ฉบับ 2565) และจัดท า

สมรรถนะรายวิชาและสมรรถนะวิชาชีพ 4-7 กันยายน 2562 จ.เชียงใหม่ 
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องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑติ 
 

ตัวบ่งชี้ 2.1 :  คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 

 จากรายงานผลการประเมินคุณลักษณะของบัณทิตที่พึงประสงค์โดยสถานประกอบการ มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ปีการศึกษา 2561 ( โดยงานติดตามบัณฑิต กองพัฒนานักศึกษา มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ) มีข้อมูลเกี่ยวกับบัณฑิตหลักสูตรคหกรรมศาสตร์บัณฑิต (คศ.บ.) ดังนี้ 

 จ านวนบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษาท้ังหมด 24 คน จ านวนสถานประกอบการที่ประเมิน จ านวน 8 
สถานประกอบการ ผลการประเมิน ดังนี้  

ความคิดเห็น คะแนน ค่าเฉลี่ย 
1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม 184 4.60 
2. ด้านความรู้ 166 4.15 
3. ด้านทักษะทางปัญญา 136 4.25 
4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ 

187 4.68 

5. ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

139 4.34 

รวม 5 ด้าน  812 4.41 
 
 จากผลการประเมิน ด้านคุณธรรม จริยธรรม ได้คะแนน 4.60 ด้านความรู้ ได้คะแนน 4.15 ด้านทักษะ
ทางปัญญาได้คะแนน 4.25 ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบได้คะแนน 4.68 ด้าน
ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศสรุปผลการประเมินได้คะแนน 4.34
รวมคะแนนทั้ง 5 ด้าน ได้คะแนน 4.41  
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ 4.41 
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ตัวบ่งชี้ 2.2 :  (ปริญญาตรี) ร้อยละของบัณฑิตปริญญาตรีที่ได้งานท าหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี 

 จากรายงานผลการส ารวจภาวะการมีงานท าของบัณฑิต มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา  
ปีการศึกษา 2561 ( โดยงานติดตามบัณฑิต กองพัฒนานักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา )  
มีข้อมูลเกี่ยวกับบัณฑิตหลักสูตรคหกรรมศาสตร์บัณฑิต (คศ.บ.) ดังนี้ 
 

ข้อมูลพื้นฐาน จ านวน ร้อยละ 
จ านวนบัณฑิตท้ังหมด 24 100.00 
จ านวนบัณฑิตท่ีตอบแบบส ารวจ 24 100.00 
บัณฑิตที่ตอบแบบส ารวจ 
       มีงานท า 
       ไม่ได้ท างาน 

 
20 
4 

 
83.33 
16.67 

บัณฑิตมีงานท า 
        งานใหม(่ไม่รวมงานอิสระ) 
        งานเดิม 
        ท างานอิสระ 
        เจ้าของกิจการ 

 
15 
2 
0 
3 

 
62.50 
8.33 
0.00 
12.50 

 บัณฑิตมีงานท า 
         ตรงสาขา 
         ไม่ตรงสาขา 

 
13 
7 

 
65.00 
35.00 

 
 

สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้เท่ากับ              100  =  83.33 
 

การค านวณค่าร้อยละนี้ ค านวณจากจ านวนบัณฑิตที่มีงานท าจ านวน 20 คน จ านวนผูต้อบแบบส ารวจจ านวน 
24 คน แปลงค่าร้อยละที่ค านวณได้  เทียบกับคะแนนเต็ม 5  ดังนี้ 

 
คะแนนที่ได้ =                   5  =  4.17 

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ  
 
 การวิเคราะห์ผลที่ได้  
 จากตารางรายงานผลการส ารวจภาวะการมีงานท าของบัณฑิต มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ปีการศึกษา 2562 พบว่าบัณฑิตที่ส าเร็จการศึกษา 24 คน ตอบแบบส ารวจ 24 คน มีงานท า 20 คน 
ไม่ได้งานท า 4 คน จากบัณฑิตที่มีงานท า 20 คน เป็นงานใหม่(ไม่รวมงานอิสระ) 15 คน งานเดิม 2 คน เจ้าของ
กิจการ 3 คน ตรงสาขา 13 คน ไม่ตรงสาขา 7 คน  
 
 

83.33 
100 

20 
24 

4.17 
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องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 

 
ตัวบ่งชี้ 3.1 : การรับนักศึกษา 
3.1.1  การรับนักศึกษา 
  1)  ระบบและกลไกการรับนักศึกษา 

ที่ผ่านมาหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ผู้รับผิดชอบร่วม
ประชุมกับทางมหาวิทยาลัยฯและสาขาครั้งที่ 1/2562 เพ่ือพิจารณากระบวนการรับนักศึกษาของหลักสูตรจาก
การด าเนินงานการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2561  ได้เปิดรับนักศึกษาตามแผน 4 ปีเพียงหลักสูตรเดี่ยว 
เพ่ือให้เป็นไปตามแผนการรับนักศึกษาประจ าปี 2562 ได้มีการเปิดรับนักศึกษาเพ่ิมอีกหนึ่งหลักสูตร ได้แก่
หลักสูตรเทียบโอน (2ปี) เป็นการเปิดรับในปีแรกมีนักศึกษาที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือกตามแผนการรับนักศึกษา 
จ านวน 6 คน ตามที่ก าหนดไว้ หลักสูตรสามารถรับนักศึกษาที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือกได้จ านวน 10 คน ซึ่ง
น้อยกว่าที่ก าหนดไว้ ส่วนนักศึกษาหลักสูตร 4ปี ที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือกตามแผนการรับนักศึกษา จ านวน 27 
คน ตามที่ก าหนดไว้ หลักสูตรสามารถรับนักศึกษาที่ผ่านเกณฑ์การคัดเลือกได้จ านวน 20 คน ซึ่งเกินที่ก าหนด
ไว้ คณะกรรมการหลักสูตรได้มีการช่วยกันแก้ปัญหาในเรื่องของการเรียนการสอนได้ และรองรับได้อย่าง
เพียงพอ 

ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการมีกระบวนการรับนักศึกษาดังนี้ 
                1.อาจารย์ประจ าหลักสูตรประชุมร่วมครั้งที1่/2562 เพ่ือก าหนดแผนการรับนักศึกษาแล้วรายงาน
ผลต่อคณะ และกองการศึกษา มทร.ล้านนา ตาก ซึ่งได้มีมติให้รับนักศึกษาเป็นไปตามแผนการรับ ตาม
หลักสูตรจ านวน  2 หลักสูตรโดยได้ท าการเปิดรับสมัคร 5 รอบตามแผนของมหาวิทยาลัยฯล้านนา และทาง
หลักสูตรได้ก าหนดคุณสมบัติผู้เข้าศึกษาต่อให้เป็นไปตามก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาตามเกณฑ์ มคอ. 2 
ของหลักสูตร อาจารย์ประจ าหลักสูตรประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาตามเกณฑ์ มคอ. 2 ของ
หลักสูตร 
                     -  รอบท่ี 1: TCAS 1 Portfolio                  20 ม.ค. 62              สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 2: TCAS 2 โควตา รอบ1              14 - 28 กพ. 62         สวท.ด าเนินการ  
                     -  รอบท่ี 2  TCAS 2 โควตาพิเศษกลุ่ม B        9  มีค. 62              สวท.ด าเนินการ                  
                     -  รอบท่ี 2: TCAS 2 โควตา                      30 – 31 มี.ค. 62       สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 3: TCAS 3 ล้านนา รับตรง 1         14 พ.ค.  61             สวท.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 4: TCAS 3 รับตรงร่วม                  2 มิ.ย. 62              ทปอ.ด าเนินการ 
                     -  รอบท่ี 5: TCAS 2 ล้านนา รับตรง 2           6 มิ.ย. 62              สวท.ด าเนินการ 

2. รองอธิการบดีพ้ืนที่ และกองการศึกษา มทร.ล้านนา ตาก จัดท าแผนการรับนักศึกษา 
3. กรรมการประจ าพ้ืนที่พิจารณา และกรรมการประจ าคณะพิจารณา แล้วส่งข้อมูลการรับ

นักศึกษา ไปยังส านักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียน เสนอส านักงานอธิการบดี น าเข้ากรรมการบริหาร
มหาวิทยาลัย 

4. กรรมการบริหารมหาวิทยาลัยพิจารณา ถ้าอนุมัติแจ้งให้ ส านักส่งเสริมวิชาการและงาน
ทะเบียนของมหาวิทยาลัยด าเนินการประกาศรับสมัครและด าเนินการจัดสอบข้อเขียนและสัมภาษณ์ 

5. อาจารย์ประจ าหลักสูตรเสนอรายชื่อกรรมการ การรับสมัคร การคุมสอบข้อเขียน การสอบ
สัมภาษณ์ ต่อส านักงานบริหารของคณะเขตพ้ืนที่ และจัดส่งไปยังฝ่ายวิชาการและงานทะเบียน กองการศึกษา
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ของเขตพ้ืนที่ เพ่ือให้กองบริการการศึกษาของมหาวิทยาลัยเพ่ือจัดท าสั่งแต่งตั้ง 
6. มหาวิทยาลัยประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิเข้าศึกษา   

2) มีการน าระบบและกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
    ในปีการศึกษา 2562 ทางหลักสูตรได้ร่วมประชุมครั้งที่1/2562(วาระการประชุม) เพ่ือก าหนด
แผนการรับดังต่อไปนี้  
                    1. แผนการรับนักศึกษาปีการศึกษา 2562 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ รับนักศึกษา จากระบบโควต้า จ านวน 2 หลักสูตร 
          2. อาจารย์ประจ าหลักสูตรมีการประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การรับนักศึกษาจ านวน 2 หลักสูตร
ดังนี้ 

2.1 หลักสูตร 4ปี โดยก าหนดเกณฑ์ คือ ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาระบบโควต้า โดย
ต้องมีผลการเรียน คือ  

- เรียนดี 2.5 หรือ กิจกรรม/ชมรม 2.0 
- ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมตอนปลายทุกแผนการเรียนหรือส าเร็จการศึกษาระดับ

ประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาที่เก่ียวข้องทางอาหารและโภชนาการ  
            2.2 หลักสูตร 2ปี (เทียบโอน) โดยก าหนดเกณฑ์ คือ ก าหนดคุณสมบัติของนักศึกษาระบบ 

โควต้า โดยต้องมีผลการเรียน คือ 
- เรียนดี 2.5 หรือ กิจกรรม/ชมรม 2.0 
- ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมตอนปลายทุกแผนการเรียนหรือส าเร็จการศึกษาระดับ

ประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง (ปวส.) สาขาที่เก่ียวข้องทางอาหารและโภชนาการ  
         3. มหาวิทยาลัยประกาศวันสอบข้อเขียนและสัมภาษณ์ โดยประกาศวันสอบข้อเขียน ดังนี้            

-  รอบท่ี 1: TCAS 1 Portfolio 20 ม.ค. 62 ตรวจสอบคุณวุฒให้ตรงตามท่ีหลักสูตร          
-  รอบท่ี 2: TCAS 2 โควตา รอบ1 14-28 ก.พ. 62    สมัครทางไปรษณีย์ 

14-14 มี.ค. 62     สมัครออนไลน์ 
-  รอบท่ี 2  TCAS 2 โควตาพิเศษกลุ่ม B    9  มีค. 62    สอบสัมภาษณ์                        
-  รอบท่ี 2: TCAS 2 โควตา            30 – 31 มี.ค. 62  สอบข้อเขียน                  
-  รอบท่ี 3: TCAS 3 รับตรงร่วม               14 พค. 62   สอบสัมภาษณ์                              
-  รอบท่ี 4: TCAS 4 ล้านนา รับตรง 2         2 มิ.ย. 62  สอบสัมภาษณ์      
-  รอบท่ี 5: Extra lanna ล้านนา  ประจ าปี 2562  6  มิย. 62  สอบสัมภาษณ์                       

มหาวิทยาลัยฯได้ก าหนดการในการด าเนินการรับรายงานตัวและข้ึนทะเบียนเป็นนักศึกษาใหม่ประจ าปี
การศึกษา 2562  ของคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตรในวันที่  8 มิถุนายน 2562  
                 4. หลักสูตรและมหาวิทยาลัยจัดโครงการอาจารย์ประจ าหลักสูตรพบปะพูดคุยกับนักเรียนระดับ 
 มัธยมศึกษา ในวิชาแนะแนว ตามโรงเรียนต่าง ๆ เพ่ือประชาสัมพันธ์การรับนักศึกษา ซึ่งหลักสูตรได้มีการ
ประชาสัมพันธ์ให้ผู้สนใจ (รูปถ่าย ) 

5.มหาวิทยาลัยฯและหลักสูตรเสนอรายชื่อกรรมการการรับสมัครและสอบคัดเลือก  
6. มหาวิทยาลัยประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิเข้าศึกษาต่อในระดับปริญญาตรี  

หลังจากการปรับปรุงระบบการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรวิทยาศาสตร์
บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้มีการด าเนินกระบวนการรับนักศึกษาผ่านระบบของ
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มหาวิทยาลัย โดยมีอาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมเป็นกรรมการการด าเนินการสอบคัดเลือกและสอบสัมภาษณ์
พิจารณาคัดเลือกบุคคลเข้าศึกษาต่อและได้มอบหมายให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรโดยมีอาจารย์  รับผิดชอบ
ดังนี้ 

ว/ด/ป ระบบการรับ หลักสูตร 4ปี หลักสูตร2ปี(เทียบโอน) 
20 มค. 62 รอบ 1 TCAS 1 ( Porfolio ) อาจารยผ์ศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคณุ อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์

30-31 มีค. 62 รอบ 2TCAS 2 ( โควตา) อาจารยผ์ศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคณุ - 
14 พค. 62 รอบที่ 3 TCAS 3 รับตรงร่วม อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์ - 
2  มิย. 62 รอบที ่4 Admission อาจารย์พิมพ์ภัชโรจน์บญุยนนท์ - 
6  มิย. 62 รอบที่ 5 Extra Lanna อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์ อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์
8  มิย. 62 รับรายงานตัวขี้นทะเบียนเป็น

นักศึกษาใหม่ 
อาจารย์พิมพ์ภัชโรจน์บญุยนนท์ อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย 

  
สรุปจ านวนนักศึกษาสมัครสอบคัดเลือกและรายงานตัว ปีการศึกษา 2562 

       นอกจากนี้ทางมหาวิทยาลัยฯมีระบบและกลไกการรับนักศึกษาที่สอดคล้องกับนโยบายการรับนักศึกษา
ของ ต้นสังกัด ซึ่งมีระบบรับนักศึกษา 5 ระบบ คือ 

หลักสตูร แผนรับ ยอดสมัคร ยอดรายงานตัว รอบTCAS 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี) 20 26 20 1 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน 10 3 1 1 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี) 20 12 6 2 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน 10 2 2 2 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี) 20 2 0 3 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน 10 - - 3 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี) 20 - - 4 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน 10 - - 4 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี) 20 4 1 5 
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน 10 3 1 5 

จากตารางสามารถสรปุยอดนักศึกษาปีการศึกษา 2562 ได้ดังนี้ 
 
                                                               รวมจ านวนผู้สมัคร                        รวมจ านวนผู้มารายงานตัว                                                                

-     ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(4ปี)                           45 คน                                     27 คน 
-     ธุรกิจอาหารและโภชนาการ(2ปี)เทียบโอน                 8 คน                                       6 คน 

                     รวมทั้งสิ้น                                      53 คน                                     33 คน 

จ านวนนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2562 หลักสูตร วทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4 ปี มารายงาน
ตัว 27 คน และวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2 ปี (เทียบโอน)  มารายงานตัว  6 คนคิดเป็นร้อยละ 60 
รวมผู้มารายงานตัวทั้ง 2 หลักสูตร 33 คน  โดยหลักสูตรฯเทียบโอน 2 ปี ท าการเปิดเป็นปีแรกจึงมีการ
ประชาสัมพันธ์ไม่ทั่วถึงและการแนะแนวยังมีการออกพ้ืนที่ไม่มากพอและด าเนินการช้าในเรื่องของโควตา 

กระบวนการรับนักศึกษาด าเนินการโดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตร อาจารย์ประจ าหลักสูตร และ
เจ้าหน้าที่ฝ่ายวิชาการ กองการศึกษา ตาก พบว่าผลลัพธ์ของการรับนักศึกษา ทั้ง 2 หลักสูตร ในระบบรอบที่ 1:       
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TCAS 1 Portfolio แผนรับ 20 คน สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปีมีสิทธิ์มาสมัคร 26 คน 

มารายงาน 20คน คิดเป็นร้อยละ 80  สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) มีสิทธิ์มาสมัคร  3
คนมารายงานตัว  1คนคิดเป็นร้อยละ 

      ระบบ TCAS 2โควตาภายนอก(เรียนดี)แผนรับ 20 คน สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปีมี
สิทธิ์มาสมัคร 12 คน มารายงาน 6คน คิดเป็นร้อยละ   สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) 
มีสิทธิ์มาสมัคร  2 คน มารายงานตัว  2 คนคิดเป็นร้อยละ 

      รอบที่ 3 TCAS 3 รับตรงร่วมแผนรับ 20 คนสาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปีมีสิทธิ์มาสมัคร 2 
คน ไม่มีคนรายงานตัว คิดเป็นร้อยละ   สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) มีสิทธิ์มาสมัคร  
ไม่มีคนสมัคร ไม่มารายงานตัว   คนคิดเป็นร้อยละ 

      รอบที่ 4 Admissionแผนรับ 20 คนสาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปีมีสิทธิ์ไม่ตนมาสมัคร - 
คน ไม่มีคนรายงานตัว คิดเป็นร้อยละ   สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) มีสิทธิ์มาสมัคร  
ไม่มีคนสมัคร ไม่มารายงานตัว   คนคิดเป็นร้อยละ 

     รอบท่ี 5 Extra Lannaแผนรับ 20 คนสาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปีมีสิทธิ์มาสมัคร 4 คน 
มีคนรายงานตัว 1คน คิดเป็นร้อยละ   สาขาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) มีสิทธิ์มาสมัคร  3
คนมารายงานตัว   1 คนคิดเป็นร้อยละ 
จากผลการมารายงานตัวของนักศึกษาท าให้เราพบว่า ส่วนใหญ่นักศึกษามาจากระบบรับตรงและโควตา ท าให้
เราจะเพ่ิมจ านวนระบบรับตรงและโควตามากข้ึน ไม่เน้นการรับจากระบบกลาง  
 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุม ปรึกษาหารือ วิจัยความ                      
พึงพอใจ หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
             หลักสูตรได้มีการประชุมและติดตามการรับในปีการศึกษา 2562 อย่างต่อเนื่องหลังจากที่ได้ใช้แผน
กระบวนการรับนักศึกษาเข้าสู่สาขาวิชาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปี เป็นไปตามแผนดังกล่าวคือ
ก าหนดตามแผน 20 คน มีผู้มาสมัคร 45 คนแต่มารายงานตัว 27 คนก็ยังอยู่ในเกณฑ์ 100%ที่สามารถรับได้
ส่วนวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน)มีผู้มาสมัคร 8 คน มารายงานตัว  6 คน ทางสาขาได้
รับเข้าศึกษาต่อทั้งหมด นักศึกษาที่เรียนเข้าใจความแตกต่างของสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ที่เปิดสอน
เป็นอย่างดี จึงมองว่าระบบและกลไกลการรับนักศึกษายังอยู่ในรูปที่พอใช้ได้แล้ว แต่มีข้อสังเกตว่า เนื่องจาก
หลักสูตรมีการปรับปรุงได้ผ่าน สกอ.จนสามารถกู้ กยศ. ได้ (เอกสาร )  
 
 4) มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

จากผลการด าเนินการในปีที่ผ่านมาท าให้หลักสูตรได้เริ่มประชาสัมพันธ์เชิงรุกเ พ่ิมมากขึ้น โดยการน า
ผลประเมินมาปรับปรุงขบวนการด าเนินการรับนักศึกษาให้มีความสอดคล้องกับสถานการเพ่ือให้การรับ
นักศึกษาเป็นไปตามเป้าหมายที่ก าหนดดังนี้ 
                  -  จัดท าแผนโครงการเชิ งรุก เ พ่ือวางแผนในการรับนักศึกษาในปีการศึกษา 2562  
ท าสื่อประชาสัมพันธ์ทั้งในรูปแบบ ไลน์ Facebook โบว์ชัวร์ โปรเตอร์ผ่านทางนักศึกษาปัจจุบันและศิษย์เก่า 
(รูปภาพ ) 
                  - อาจารย์ประจ าหลักสูตรและนักศึกษาร่วมออกแนะแนว (รูปภาพ ) 
                  - อาจารย์ประจ าหลักสูตรและนักศึกษาร่วมออกแนะแนวกับแนะแนวของมหาวิทยาลัยฯ   
                    (รูปภาพ ) 
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                  - เพ่ิมโควตาไปยังโรงเรียนมัธยมตอนปลายและโรงเรียนอาชีวะศึกษา  
 
 5) มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
       หลักสูตรได้มีการประชาสัมพันธ์เชิงรุกเพ่ิมมากขึ้นในรูปแบบของโปร์ชัวร์  และการออกพ้ืนที่ภาคสนาม
ร่วมกับมหาวิทยาลัยฯและการให้รุ่นพ่ีเข้าร่วมประชาสัมพันธ์ผ่านโรงเรียนเดิมและทาง ไลน์ Facebook ของ
หลักสูตรและนักศึกษาเองตลอดจนหลักสูตรได้มีการประชุมในวาระ  เรื่องสืบเนื่องการเตรียมพร้อมออกแนะ
แนวในปีการศึกษา2562 จึงได้เสนอตัวป้อนเชิงรุกภายใต้ชื่อโครงการ “แนะแนวการศึกษาเชิงรุกหลักสูตร 
วทบ.ธุรกิจอาหารและ โภชนาการในโรงเรียนมัธยมศึกษาตอนปลายเขตภาคเหนือตอนล่าง”  
             
3.1.2  การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา  
 
  1)  ระบบและกลไกการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา 

จากปีการศึกษา 2562 อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้ประชุมในวาระที่  1 ครั้ งที่1/2562  
(24 พค. 2562) (เอกสาร) ประเมินผลการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาพบว่านักศึกษามีความเข้าใจใน
ลักษณะของวิชาเรียนในหลักสูตรมากขึ้นกว่าปีที ผ่านมาและทางหลักสูตรได้มีการน ารุ่นพ่ีมาช่วยเป็นพ่ีเลี้ยง
และค่อยให้ค าปรึกษาเพ่ือเป็นการสร้างความสัมพันธ์อันดีระหว่าง รุ่นพี่รุ่นน้อง 
         ดังนั้นในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรได้ด าเนินการปรับปรุงระบบการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา
ดังนี้ 
   1. หลักสูตรได้จัดเตรียมปฐมนิเทศให้นักศึกษาชั้นปีที่ 1  ทั้ง 2 หลักสูตร 
   2. คณะกรรมการหลักสูตรพิจารณาจัดกิจกรรม/โครงการฯ การเตรียมความพร้อมให้แก่ ซึ่งนักศึกษา
ใหม่ชั้นปีที่ 1 ทุกคนเข้าร่วมกิจกรรม (เอกสาร) และได้มอบหมายให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกคนมีส่วนร่วม
เป็นผู้รับผิดชอบในการด าเนินการโครงการฯ 
            3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มอบหมายให้นักศึกษาปีที่ 2 เป็นพ่ีเลี้ยงในการด าเนินกิจกรรม 
แต่ละกิจกรรม 
            4. หลักสูตรได้ก าหนดการเตรียมความพร้อมการเรียนปรับพ้ืนฐาน ตามที่ ก าหนดไว้ คือโครงการ 
ภายใต้ชื่อ “โครงการค่ายเตรียมความพร้อมเด็กวิทย์ “ การท า STEM  ทางด้านอาหาร ในวันที่ 27 พ.ค. 62 
- 7 มิ.ย. 2562 มีหัวข้อดังต่อไปนี้  
              - การจัดกลุ่มนักเรียนท า STEM ด้านอาหาร (ให้รุ่นพ่ีเข้ามามีส่วนร่วมในการจัดเตรียมวัตถุดิบ) 
              - การท า STEM ด้านอาหาร "Poached egg" และศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 
              - การเรียนภาคทฤษฏีในหัวข้อ ผลของความร้อนต่อการเปลี่ยนแปลงของไข่ 
              - การเรียนภาคทฤษฏีในหัวข้อ การชั่ง วัด ตวง 
              - การเรียนภาคทฤษฏีและปฏิบัติในหัวข้อ  การคิดต้นทุนและราคาขาย 
              - การเรียนภาคปฏิบัติในหัวข้อ ขนมไทย 
          5. โครงการปรับพ้ืนภาษอังกฤษซึ่งทางมหาวิทยาลัยได้ก าหนอไว้ (เอกสาร ) 
                มหาวิทยาลัยได้จัดเตรียมความพร้อมทางวิชาการส าหรับนักศึกษาใหม่ประจ าปีการศึกษา2562 
โดยมอบหมายให้แผนกวิชาภาษาตะวันตกด าเนินการ การเรียนการสอนปรับพ้ืนฐานรายวิชาภาษาอังกฤษและ
จัดทดสอบความรู้ภาษาอังกฤษก่อนเรียนและหลังเรียน 
         6. หลักสูตรแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา  (เอกสาร  ) 
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              ทางหลักสูตรได้มีการเสนอชื่อให้กับทางสาขาวิชาด าเนินการเสนอรายชื่อให้กับทางมหาลัยแต่งตั้ง
อาจารย์ที่ปรึกษาชั้นปีที่1ทั้ง 2 หลักสูตร 

- สาขาวิชา วทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปี ได้แก่ ผศ.อ าไพ  สงวนแวว 
- สาขาวิชาวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี (เทียบโอน) ได้แก่ นางสาววรรณวิมล พุ่มโพธิ์ 

2)  มีการน าระบบและกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
1. อ้างอิงหนังสือเลขที่ 1330/2562 ทางมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีล้านนาตากได้มีการจัดกิจกรรม

ปฐมนิเทศให้นักศึกษาชั้นปีที่  1 ประจ าปีการศึกษา 2562 ในวันที่  15 มิถุนายน 2562 ณ หอประชุม
มหาวิทยาลัยฯ ทางสาขาวิชาทั้ง 2 หลักสูตรได้มอบหมายให้ ผศ.อ าไพ  สงวนแวว และนางสาววรรณวิมล  
พุ่มโพธิ์ เป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษาชั้นปีที่ 1 ร่วมเข้ากิจกรรมการเตรียมพร้อมและพัฒนานักศึกษา  
ให้ความรู้เกี่ยวกับการปฏิบัติตนในสถานศึกษาและการพัฒนาจิตใจด้านคุณธรรมและจริยธรรม รวมถึงว่าด้วย
กิจกรรมเสริมหลักสูตรและการบริการฝ่ายบริการฝ่ายกิจการนักศึกษา ของมหาวิทยาลัยฯ 
 จากการด าเนินงานในปีการศึกษา 2562 นักศึกษาที่ผ่านการคัดเลือกเข้าศึกษาใหม่ ซึ่งเป็นผู้ส าเร็จ
ระดับมัธยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า ทุกแผนการเรียน หลักสูตรได้มีกระบวนการเตรียมความพร้อมก่อน
เข้าศึกษา จัดให้มีการปรับพ้ืนฐานด้านภาษาอังกฤษให้อยู่ในมาตรฐานเดียวกัน เนื่องจากนักศึกษาที่รับเข้าส่วน
ใหญ่ไม่ได้จบการศึกษาสายวิทย์-คณิต เมื่อพิจารณากระบวนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา พบว่า
หลักสูตรขาดระบบการคัดแยกนักศึกษา ท าให้การจัดกิจกรรม/โครงการไม่ตรงกับปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า 
หลักสูตรมีการปรับปรุงกระบวนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาในปีการศึกษา 2562 ดังนี้ 

2. หลักสูตรวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2 ปี (เทียบโอน) ได้จัดเตรียมวิชาเทียบโอนให้กับ
นักศึกษาก่อนเปิดเทอมเพ่ือให้อาจารย์ที่ปรึกษาให้ค าแนะน าและติดตามในการลงทะเบียน ในส่วนของ
หลักสูตรวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4 ปี จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมก่อนเข้าการศึกษาให้นักศึกษา 
เรียนวิชาปรับพื้นที่มหาลัยจัดเตรียมความพร้อมให้ 

3. หลักสูตรร่วมกับคณะฯจัดกิจกรรมจัดระบบรุ่นพ่ีดูแลรุ่นน้องเพ่ือก ากับติดตามนักศึกษา ทั้งในด้าน
การเรียน และกิจกรรมของมหาวิทยาลัยและหน่วยงานภายนอก 

โดยปกติการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาของนักศึกษาใหม่ ทางกองการศึกษา ตาก จะท าหน้าที่
ก ากับดูแล และขอความอนุเคราะห์อาจารย์ประจ าหลักสูตร เพ่ือช่วยสอนในวิชาพ้ืนฐานต่าง ๆ แต่ในปีนี้ทาง
มหาวิทยาลัยฯได้มอบหมายให้ทางคณะด าเนินการ พร้อมทั้งให้ทางหลักสูตรเสนอชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาให้กับ
นักศึกษาใหม่ เนื่องจากทางคณะได้มีการจัดท าโครงการรองรับการเรียนปรับพ้ืนจะได้ก ากับดูแลในช่วงเริ่มต้น
ได้ง่ายยิ่งขึ้น ทั้งนี้ก่อนที่นักศึกษาใหม่จะเข้ามาศึกษา ทางหลักสูตรเองจะได้พิจารณาข้อมูลของนักเรียนที่เข้า
มาสมัครเบื้องต้น และได้ข้อมูลจากการสัมภาษณ์ผู้เข้าสมัคร ท าให้เราทราบข้อมูลความถนัด ความสามารถ
ด้านวิชาการ ของนักศึกษาใหม่ ซึ่งดูจากผลการเรียนและสอบถามแล้ว นักศึกษามีผลการเรียนน้อยแต่ผ่าน
เกณฑ์ ส่วนด้านทางวิชาการเช่นภาษาอังกฤษจะมีพ้ืนฐานที่มีเกณฑ์ต่ า ทางหลักสูตรจะแนะน าให้เตรียมพร้อม 
เช่น ภาษาอังกฤษและการศึกษาด้านปฏิบัติอาหาร เพ่ือสามารถให้มีความเข้าใจในการเรียนของหลักสูตร 
นอกจากนี้ทางหลักสูตรได้ด าเนินการเตรียมความพร้อมหลังจากรับนักศึกษาเข้ามา เนื่องจากต้องพิจารณา
ความรู้และทักษะพ้ืนฐาน แล้วจึงด าเนินการเพ่ิมและเสริมทักษะให้แก่นักศึกษาใหม่ และทางหลักสูตรเองได้
ท างานร่วมกับหน่วยงานรับผิดชอบหลัก คือ กองการศึกษา ตาก โดยให้อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกท่าน
ช่วยเหลือ ควบคุม และดูแลนักศึกษาใหม่ ในแต่ละกิจกรรมต่างๆ ดังนี้ 

1. การจัดปฐมนิเทศนักศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2562 
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(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: ฝ่ายวิชาการ และฝ่ายกิจการนักศึกษา) 
เพ่ือรับฟังกฎ ระเบียบในการศึกษา สิ่งอ านวยความสะดวกในการศึกษาที่มหาวิทยาลัยจัด

ให้ เปิดโอกาสให้รุ่นพ่ีได้พบปะแนะน าการเตรียมตัวในการเรียนกับรุ่นน้อง จัดกิจกรรมละลาย
พฤติกรรมเพ่ือเสริมสร้างให้ท างานเป็นทีม ให้นักศึกษาช่วยเหลือซึ่งกันและกันในด้านวิช าการและ
กิจกรรมรวมไปถึงให้นักศึกษาได้พบปะกับอาจารย์ที่ปรึกษาของตนเอง เพ่ือแก้ไขปัญหาทางวิชาการ 
เช่น การลงทะเบียน ควรด าเนินการอย่างไร เป็นต้น 

2. การจัดอบรมคุณธรรมจริยธรรมนักศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2562 
(หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: ฝ่ายกิจการนักศึกษา) 
วันที่10-13 มิถุนายน 2562 ณ หอประชุมมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนาตาก

จัดโครงการเสริมสร้างคุณธรรมจริยธรรมนักศึกษาภายใต้ชื่อโครงการ “เยาวชนอนาคตชาติ”ปีที่9 
เพ่ือให้นักศึกษาได้มีความเข้าใจในเรื่องโลกและชีวิตจริง ตลอดจนได้เรียนรู้กฎเกณฑ์ในการวินิจฉัยว่า
สิ่งใดถูกหรือผิด ควรหรือไม่ควรและมีก าลังใจในการทา ความดี และส่งเสริมให้ นักศึกษามีการพัฒนา
ทัศนคติ ค่านิยม ความเชื่อ ที่ถูกต้องเหมาะสม เป็นพลเมืองดี มี ความซื่อสัตย์ อดทน และเห็นแก่
ประโยชน์ส่วนรวมมากกว่าส่วนตน รวมทั้งให้นักศึกษาได้มีโอกาส บ าเพ็ญความดี เพ่ือกล่อมเกลาจิตใจ
ให้สะอาดบริสุทธิ์ 

3. การปรับพ้ืนฐานภาษาอังกฤษส าหรับนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2562 
 (หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: แผนกวิชาภาษาตะวันตกร่วมกับศูนย์ภาษา) 
ทางมหาวิทยาลัยได้มีการก าหนดการเรียนปรับพ้ืนฐานวิชาภาษาอังกฤษให้กับหลักสูตร

วทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4 ปีและ หลักสูตรวทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2 ปี(เทียบโอน)ในวันที่ 
27-31พฤษภาคม 2562 ณ ห้องARC 406 อาคารวิทยบริการ   โดยเฉพาะอย่างยิ่งในด้านการเตรียมความ
พร้อมภาษาอังกฤษ ซึ่งเป็นภาษาสากลและเป็นสาขาหลักที่ใช้ในการสื่อสารระหว่างประเทศสมาชิกประชาคม
อาเซียน จึงจัดกิจกรรมเพ่ือมุ่งเน้นให้นักศึกษาพัฒนาทักษะการใช้ ภาษาอังกฤษอย่างต่อเนื่อง น าความรู้ที่
ได้รับ ไปประยุกต์ใช้ในการเรียนและการประกอบอาชีพต่อไป 

4. การปรับพื้นฐานด้านการด าเนินธุรกิจเบื้องต้น ทักษะการประกอบอาหารและการจัด
ตกแต่งอาหารขนมไทยให้กับนักศึกษาใหม่ ปีการศึกษา 2562 ระหว่างวันที่ 3-7 มิถุนายน 2562 

 (หน่วยงานรับผิดชอบหลัก: แผนกวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ร่วมกับฝ่าย
วิชาการ) 

 เพ่ือเป็นการเตรียมความพร้อมให้แก่นักศึกษาใหม่ มีความรู้ความเข้าใจ และพัฒนา
ทักษะการเรียนรู้ที่ถูกวิธีและเหมาะสมในรายวิชา สามารถน าความรู้ที่ได้ไปปรับใช้ในการเรียนและ
ชีวิตประจ าวันได้ และเพ่ือสร้างเจตคติท่ีดีต่อวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ(ตารางอบรมปรับพ้ืน) 
  
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุม ปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx        
              ในการเตรียมความพร้อมส าหรับนักศึกษาประจ าปี2562 ทางคณะวิทยาศาสตร์ได้มีการจัด
เตรียมการให้เป็นไปตามแผนพันธกิจของมหาวิทยาลัยฯที่มุงเน้นการผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติการ(Hands On) 
ภายใต้ชื่อ “โครงการเตรียมความพร้อมเด็กวิทย์” โดยได้มีการจัดเตรียมตารางกิจกรรม ตามที่มีการประชุมลง
มติคณะ(เอกสารตารางกิจกรรมโครงการ) ทางหลักสูตรได้มีการปรับพ้ืนทั้ง 2 หลักสูตร ได้แก่ วท.บ. ธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 4ปี และวท.บ. ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) พบว่ามีการปรับพ้ืนรายวิชา 
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กลุ่มภาษาอังกฤษ (ในวันที่ 27-31 พฤษภาคม 2562)และวิชาสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ แต่ทั้งนี้  ได้มี
การปรับพ้ืนฐานทางด้านวิชาชีพโดยใช้การเรียนสอนแบบ รายวิชาทางด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้แก่ 
วิชาธุรกิจเบื้องต้น ความรู้พ้ืนฐานด้านฉลากโภชนาการ รวมถึงวิชาการจัดและตกแต่งอาหารและวิชาขนมไทย 
ก่อนเรียนวิชาปรับพื้นฐานได้มีการทดสอบก่อนเรียนและหลังเรียน (วันที่ 3-7 มิถุนายน 2562) 
           จากผลการปรับพ้ืนปีการศึกษา 2562 ทางหลักสูตรได้มีการท าแบบทดสอบพ้ืนฐานก่อนเรียน(Pre-
test)และหลังเรียน (Post-test) พบว่านักศึกษามีความรู้ก่อนปรับพ้ืนต่ ากว่าร้อยละ 50  
 

วิชา ก่อน หลัง 
อังกฤษ 
-วท.บ. ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 4ปี 
-วท.บ. ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) 

คะแนนเฉลีย่ 
26 
26 

คะแนนเฉลีย่ 
30 
30 

-การเรียน ช่ัง ตวงวัด 54.58 90 
-การเปลีย่นแปลงของไข่ในการท าอาหาร 43.50 87.68 
-การคิดต้นทุนและราคาขาย 45.58 90 
-การท าขนมไทย ประเมินจากผลงาน ประเมินจากผลงาน 

 
  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

           จากผลการด าเนินการในปีการศึกษา2561ทางหลักสูตรได้น า STEM เข้ามาร่วมในการปรับพ้ืนฐานใน
ปีการศึกษา 2562 ร่วมถึงมีการวิธีการเพ่ิมทักษะในการเรียนรู้การอยู่ร่วมกันภายใต้ชื่อ“โครงการเตรียมความ
พร้อมเด็กวิทย์” เพ่ือให้สอดคล้องกับ สกอ. เป็นบัณฑิตที่พ่ึงประสงค์ และมคอ. 2 ที่มีการน า STEM เข้ามาใช้
ในการปรับพ้ืน (รูปภาพ) ให้สามารถตอบสนองได้ตามรายบุคคล การท างานเป็นทีม ท าให้ทางหลักสูตรธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ ต้องจัดโครงการปรับพ้ืนฐานโดยใช้วิธี STEM คงเดิมเข้ามาใช้สอนรวมและให้มีการน าพ่ี
สู่น้องโดยให้รุ่นพ่ีเป็นพ่ีเลี้ยงดูแล (รูปภาพ) เป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่มเล็กตามความเหมาะสมเพ่ือให้มีการ
กระจายความรู้ตามต้องการได้ทั่วถึง ดังนั้นทางด้านหลักสูตรจึงมีแนวคิดที่น า STEM เข้ามาร่วมใช้ในการปรับ
พ้ืนต่อไป 
  5) มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
          หลักสูตร วทบ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการมีการปรับปรุงและพัฒนาขบวนการจากปัญหา
ต่างๆที่พบในการด าเนินการจึงได้มีการน าปัญหาดังกล่าวมาปรับปรุงแก้ไขดังนี้ 
 

1. การน าโครงการในรูปแบบค่ายเตรียมความพร้อมทางวิชาการและวิชาชีพเฉพาะสาขา
และมีการประกอบอาหารให้เพ่ือนรับประทานทุกว้นในขณะเข้าค่ายโดยวิธีการสลับ
สับเปลี่ยนเวรกันหลังจากเรียนวิชาการเสร็จแล้ว 

2. การน า STEM มาใช้เพื่อให้นักศึกษาเกิดทักษะตลอดจนช่วยกันแก้ไขปัญหาในด้านการ
เรียนการสอนในเรียนและนอกชั้นเรียนได้ 

3. นักศึกษาเกิดทักษะการท างานกลุ่ม และการคิด การวิเคราะห์แก้ปัญหาต่างๆที่เกี่ยวกับ
งานด้านอาหาร 
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4. นักศึกษาเกิดทักษะทางด้านการน าเสนอหน้าชั้นเรียนและมีความคิดสร้างสรรค์การ
แสดงออก 

5. นักศึกษาสามารถปรับตัวเข้ากับเพื่อนร่วมชั้นเรียนและรุ่นพี่ตลอดจนสภาพแวดล้อม
การเรียนการสอนของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ...............3................................. 
หลักฐาน/ตารางประกอบ 

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.1.1 เอกสารสรุปวาระการประชุมสาขา ครั้งท่ี 1/24 พค. 62 
3.1-2  ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการด าเนนิการรับสมัครและสอบคัดเลือกเขา้เรียนต่อระดับ ปว.ส – ป.

ตรี ประจ าปีการศึกษา 2562รอบที่ 1:TCAS 1 Portfolio 
3.1-3 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการรับสมคัรบุคคลเข้าศึกษาต่อประจ าปีการศึกษา2562รอบที่ 2:TCAS 

2 โควตารอบ1  
3.1-4 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการรับสมคัรบุคคลเข้าศึกษาต่อประจ าปีการศึกษา2562รอบที่ 2:TCAS 

2 โควตารอบ2 
3.1-5 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2561รอบ 2TCAS 2 โควตาพิเศษ กลุ่ม B 
3.1-6 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2562รอบที่ 3 TCAS 3 รับตรงร่วม 
3.1-7 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2562 รอบที ่4TCAS 4 Admission 
3.1-8 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบขอ้เขียนและสัมภาษณ์เขา้เรยีนต่อระดับ ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปี

การศึกษา 2562 รอบที ่5 Extra Lana 
3.1.9 เอกสารสรุปจ านวนนักศึกษาสมคัรสอบคัดเลือกประจ าปีการศึกา 2562 
3.1.10 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการด าเนินการรับรายงานตัวและขึ้นทะเบยีนเป็นนักศึกษาใหมร่ะดับ 

ปว.ส – ป.ตรี ประจ าปีการศึกษา 2563 
3.1.11 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการด าเนินการโครงการปฐมนิเทศนักศึกษา ประจ าปีการศึกษา 2562 
3.1.12 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการโครงการอบรมคณุธรรมจริยธรรมนักศึกษา “เยาว์ชนอนาคตชาติ”

ประจ าปีการศึกษา 2562 
3.1.13 ค าสั่งแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาประจ าปีการศึกษา 2562 
3.1.14 ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการโครงการเตรียมความพร้อมพื้นฐานทางวชิาการส าหรับนักษาใหม่

(Smart Camp “โครงการค่ายความพร้อมเด็กวิทย์” 
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ตัวบ่งชี้ 3.2 :  การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 
 
3.2.1  การควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี  
  1) ระบบและกลไกการควบคุมการดูแลการให้ค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษา 
 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีระบบและกลไกในการควบคุมดูแล
การให้ค าปรึกษาทางด้านวิชาการ และแนะแนวแก่นักศึกษาในระดับปริญญาตรี ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  1. หลักสูตรมีการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ครั้งที่ 
1/2561 ในวันที่ 24 พฤษภาคม  2562 (3.2.1 ) เสนอชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาประจ าปี 2562  โดยมอบให้ ผศ.
อ าไพ สงวนแววเป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษา หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ  4ปีและอาจารย์
วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ เป็นอาจารย์ที่ปรึกษานักศึกษา หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 2ปี(เทียบโอน) 
ประจ าปีการศึกษา 2562 

2. หลักสูตรเสนอแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาเพ่ือให้ทางมหาวิทยาลัยอนุมัติ (3.2.2) และมีการจัดท าคู่มือ
นักศึกษา โดยอาจารย์ที่ปรึกษาแจกคู่มือทั้งกล่าวให้กับนักศึกษาเพ่ือเป็นคู่มือในการศึกษาตลอดหลักสูตร 

มหาวิทยาลัยแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา มหาวิทยาลยั 

จัดท ำคู่มือนักศึกษำ 

ก ำหนดช่วงเวลำและช่องทำงติดต่อสื่อสำร 

ติดตำมและวิเครำะห์ข้อมูล 

มหาวิทยาลยั 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์/หลักสูตร 

หลักสูตรเสนอแต่งตั้งอำจำรย์ที่ปรึกษำ หลักสตูร 

ประเมินควำมพึงพอใจ หลักสตูร/สาขา 

แนวปฏิบัติที่ดี 
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3. อาจารย์ที่ปรึกษาก าหนดช่วงเวลาให้ค าปรึกษา และช่องทางการติดต่อสื่อสารระหว่างนักศึกษาและ
อาจารย์ โดยมี Facebook อาจารย์ที่ปรึกษา และเบอร์โทรศัพท์ E-mail ช่วงเวลาในการให้ค าปรึกษาแก่
นักศึกษาทุกคน  

4. อาจารย์ที่ปรึกษามี line กลุ่มให้นักศึกษาเข้าร่วม(ธุรกิจอาหาร62)เพ่ือเป็นช่องทางในการ
ติดต่อสื่อสารและขอค าแนะน าต่างๆเพ่ิมเติม (3.2.3) โดยอาจารย์ที่ปรึกษาจะมีชั่วโมงคาบกิจกรรม ทุกวันพุธ
ช่วงเวลา 13.00 – 14.00 น. เพ่ือนัดพบและพูดคุยเพ่ือสอบถามปัญหาในด้านต่างๆ นอกจากนี้หากนักศึกษา
แต่ละคนมีปัญหาการเรียน หรือปัญหาส่วนตัวและต้องการค าปรึกษาเป็นการส่วนตัว ก็สามารถขอเข้าพบเพ่ือ
ปรึกษาปัญหาต่าง ๆ ได้ในห้องพักครูในช่วงเวลาที่อาจารย์ไม่ได้มีการเรียนการสอนและได้แจ้งไปทางไลน์ 

5. อาจารย์ที่ปรึกษาติดตามและวิเคราะห์ข้อมูลของนักศึกษาอย่างต่อเนื่อง และพิจารณาร่วมกับ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

6. ให้นักศึกษาท าแบบประเมินความพึงพอใจต่อการค าปรึกษาวิชาการและแนะแนวแก่นักศึกษาใน
ระดับปริญญาตรี น าผลประเมินที่ได้มาวิเคราะห์ เพ่ือเป็นแนวทางปฏิบัติในการให้ค าปรึกษา 

7.   ให้นักศึกษาจัดท าสมุดเพ่ือจัดเก็บภาพกิจกรรมต่างๆที่ได้ร่วมกับทางมหาวิทยาลัย สาขาวิชา
รวมถึงกิจกรรมจิตอาสาที่นักศึกษาได้เข้าร่วมโดยจะให้ส่งรูปเล่มของทุกเดือนให้กับอาจารย์ที่ปรึกษา 

3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัย ความพึงพอใจ หรือ 
ADLI ตามระบบ EdPEx) 

การประเมินผลกระบวนการ ได้ใช้แบบสอบถามประเมินความพึงพอใจ ซึ่งได้ผลการประเมินดังแสดง
ในตารางข้างล่างดังนี้ 

รายการ ผลการประเมิน 

1.  นักศึกษามีช่องทาง/และสะดวกในการติดต่อกับอาจารย์ที่ปรึกษา 4.50 
2.  อาจารย์ที่ปรึกษาใหเ้วลาในการใหค้ าปรึกษา 3.65 
3.  นักศึกษาได้รบัทราบข่าวและค าแนะน าการลงทะเบียน การก าหนดแผนการเรยีนตาม

หลักสตูรโดยอาจารย์ที่ปรึกษาและอาจารย์ในหลักสตูร 
4.20 

4.  อาจารย์ที่ปรึกษาให้ความสนใจ ติดตามผลการเรียนของนักศกึษาเพื่อช่วยให้นักศึกษา
ลงทะเบียนครบตามก าหนดของหลักสูตร 

3.85 

5.  อาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษารับฟงัข้อคิดเห็นซึ่งกันและกันช่วยกันแก้ปัญหา 3.56 
รวมคะแนน 3.95 

      จากผลการประเมิน พบว่า ความพึงพอใจของนักศึกษาต่อการให้ค าปรึกษาอยู่ในเกณฑ์ 3.95 ซึ่งอยู่ใน
เกณฑ์พึงพอใจมาก ท าให้ทางหลักสูตรคิดว่า การด าเนินการควบคุมอย่างใกล้ชิดกับนักศึกษาที่ท าอยู่ในปัจจุบัน 
อยู่ในเกณฑ์ด ี

4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
 จากผลการการประเมินความพึงพอใจ พบว่า ระดับความพึงพอใจต่อการให้ค าปรึกษาจะอยู่ในเกณฑ์พึง
พอมาก ซึ่งทางหลักสูตรจะยึดตามผลการด าเนินการดังกล่าวมาใช้ในการด าเนินการด้านการให้ค าปรึกษาต่อไป 
แต่ทางหลักสูตรได้ปรับปรุงในเรื่องของการกู้ยืมเพ่ือการศึกษาของนักศึกษาเนื่องจากทางหลักสูตรได้ด าเนินการ
เรื่องปรับปรุงหลักสูตรจนผ่านรับรองจากสกอ.จนสามารถ กู้กยศ.ได้แจ้งให้นักศึกษาทราบก่อนเข้ารับการศึกษา 
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จึงไม่เกิดขอร้องเรียนต่างๆ และยังร่วมกันแก้ปัญหาโดยในกรณีท่ีนักศึกษาที่ขาดแคลนทุน จัดท าเรื่องขอพักใน
หอพักมหาวิทยาลัยฟรี  นอกจากนี้ยังให้นักศึกษาไปหารายได้พิเศษในช่วงระหว่างการเรียนในห้องและหลังเลิก
เรียน เพ่ือลดภาระค่าใช้จ่ายของผู้ปกครอง การขอทุนภายนอกและทางมหาลัยได้จัดสรรทุนนักศึกษาขาดทุน
ทรัพย์ 

5) มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
 จากผลการประเมินความพึงพอใจนักศึกษาของนักศึกษาที่มีต่อการให้ค าปรึกษา อยู่ในเกณฑ์พึงพอใจมาก 
และนักศึกษาสามารถแก้ไขปัญหาการเงินของตัวเองได้ด้วยการท างานพิเศษในช่วงปิดเทอม ตลอดจนได้รับการ
ผ่อนผันงดเว้นค่าหอพักของมหาวิทยาลัยฯและยังได้รับทุนการศึกษาของทางมหาวิทยาลัย (ทุนการเรียนดี) 

หลักฐาน/ตารางประกอบ  

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.2-1 ส่งรายชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา 
3.2-2 สมุดบันทึกคูม่ือท าด ี
3.2-3 รูปภาพการพบอาจารย์ที่ปรึกษา 
3.2-4 รูปภาพ 
3.2-5 เอกสารการขอรับทุน 

 
3.2.2 การควบคุมระบบการดูแลการให้ค าปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา   
  หลักสูตรยังไม่มีนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 

3.2.3 การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  
               หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการได้มีระบบกลไกและผลด าเนินการเสริมสร้างและพัฒนา
ศักยภาพของนักศึกษาและเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ปีการศึกษา 2562โดยมีระบบและ
กลไก ดังนี้ 

1) มีระบบและกลไก  
 การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ปีการศึกษา 
2562 มีแผนด าเนินการดังนี้ 
1. ก าหนด การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
2. อาจารย์ผู้สอนร่วมกับนักศึกษาวางแผนการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21

ตามความต้องการการเรียนรู้ของนักศึกษา 
3. ด าเนินการจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษท่ี 21 ตามที่วางแผน 
4. อาจารย์ผู้สอนที่ได้รับมอบหมายให้รับผิดชอบในกิจกรรมการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี21มีการ

ประเมินทักษะเพ่ือมีการปรึกษาและแก้ไขให้เป็นไปตามแผนต่อหลักสูตร 
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5. อาจารย์ประจ าหลักสูตรมีการประชุมร่วมกันเพ่ือมีการวางแผนน าผลการประเมินไปปรับปรุง
โครงการ และการจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้
ในศตวรรษท่ี 21ในปีถัดไป 

2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
1) หลักสูตรมีการประชุมในการท ากิจกรรมประจ าปีการศึกษา 2562 เพ่ือทบทวนการส่งเสริม

ทักษะการเรียนรู้และสร้างนวัตกรรมของนักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 มีดังนี้ 
- ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
- ทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลยี 
- ทักษะชีวิตและอาชีพ 

                 โดยทางหลักสูตรได้ด าเนินการในแต่ละหัวข้อดังนี้ 
1.1) กิจกรรมทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม มีกิจกรรมด าเนินการต่อ 
1.1.1) แนวทางการเรียนรู้กิจกรรมการปรับพ้ืนฐานทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1.2) วิชาวิธวีิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
1.1.3) รายวิชาการน าเสนองานทางธุรกิจอาหาร 
1.1.4) โครงการสร้างผู้น านวัตกรรมฐานวิทยาศาสตร์”ค่ายนวัตกรรมอาหาร”(Food 

Innovaion) 
                     1.2)     ทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลยี 
                         1.2.1)  การพัฒนาโมบายแอพพลิเคชั่นประเมินภาวะโภชนาการของผู้สูงอายุ  
                                  (รูปภาพ ) 
                         1.2.2)  เข้าร่วมโครงการค่ายภาษาอังกฤษ ปีการศึกษา 2562(เอกสาร ) 
                             
                     1.3)     ทักษะชีวิตและอาชีพ 
                        1.3.1)  โครงการเตรียมความพร้อมเด็กนักวิทย์(รูปภาพ) 
                        1.3.2)  โครงการพัฒนารูปแบบการผลิตขึ้นรูปผลิตภัณฑ์กล้วยสลัดงา (รูปภาพ) 
                        1.3.3)  โครงการพัฒนาการแปรรูปหมูยอพร้อมบริโภค (5 รส) (รูปภาพ) 
                        1.3.4)  โครงการสัปดาห์วิทยาศาสตร์ประจ าปี 2562 (รูปภาพ) 
                 2)  เมื่อ 8  มกราคม  2562 มีหนังสือแจ้งเวียนแต่งตั้งคณะกรรมการการด าเนินงานโครงการ
แข่งขันทักษะทางวิชาการเกษตรราชมงคล ครั้งที่ 5 ระหว่างวันที่ 28 มกราคม 2563 - 1 กุมภาพันธ์ 2563เพ่ือ
เดินทางไปแข่งขันทักษะที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตนครศรีธรรมราช  ( เอกสาร  ) 
อาจารย์ประจ าหลักสูตรได้มีการประชุมพูดคุยปรึกษาหารือและได้ผู้รับผิดชอบโครงการเพ่ือด าเนินการให้
สอดคล้องตามการส่งเสริมทักษะการเรียนรูและนวัตกรรมของนักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 ดังนี้ 
                        2.1) แนวทางการเรียนรู้และสร้างนวัตกรรม ในครั้งนี้ได้มอบหมายให้อาจารย์วรรณวิมล  
พุ่มโพธิ์ เป็นอาจารย์ผู้ควบคุมนักศึกษาไปแข่งขันทักษะครั้งที่ 5 วันที่  30 มกราคม 2563 โดยได้น าวิชาที่
เกี่ยวข้องในการแข่งขันครั้งนี้ได้แก่วิชา(เอกสาร ) 
                         -  วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
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                         -  กระบวนการแปรรูปอาหาร 
                        2.2) แนวทางทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี ได้บรรจุวิชาเทคโนโลยีการน าเสนอ
ด้านอาหารและโภชนาการซึ่งวิชานี้ได้ท าการสอนในปีการศึกษา 1/ 2562 และวิชาเทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์
อาหาร 
                        2.3)  แนวทางทักษะชีวิตและอาชีพ ได้บรรจุในรายวิชาขนมไทยได้พานักศึกษาออกไป
เรียนบริการวิชาการนอกสถานที่ ซึ่งวิชาเหล่านี้ได้ท าการสอนในปีการศึกษา  2/2562 
                  3)  ในปีการศึกษา 2562 ในรายวิชา อาหารเพื่อสุขภาพ ได้มีการจัดกิจกรรมพานักศึกษาได้รับ
ความรู้และเข้าร่วมแข่งขัน การท าอาหารสมุนไพรไกลโรค ณ วัดบรมพระธาตุ พระอารามหลวง จังหวัดก าแพง
เพรช  วันที่  24 – 27 มกราคม 2563(เอกสาร) และในรายวิชากระบวนการแปรรูปอาหารได้พานักศึกษาเข้า
ร่วมโครงการบริการวิชาการ โครงการอบรมการแปรรูปหมูยอพร้อมบริโภค 5รส ณ ชมรมผู้สูงอายุจังหวัดตาก
ระหว่างวันที่ 8,9 สิงหาคม 2562 ภาคเรียนที่ 1/ 2562(เอกสาร ) 
                  4)  ในรายวิชาที่มีกิจกรรมสอดคล้องกับการเรียนการสอน ในภาคเรียนที่ 2/2562 วิชาขนมไทย
ได้พานักศึกษาสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการปี2 ออกบริการวิชาการสอนการท าขนมชั้นแฟนซี่และขนม
ไข่นกกระทาให้กับนักเรียนมัธยมต้นโรงเรียนตากพิทยาคม (รูปภาพ ) 
                    ในหลักสูตรธรุกิจอาหารและโภชนาการ มีกิจกรรมที่พัฒนาศักยภาพให้กับนักศึกษาทั้งในชั้น
เรียนและนอกชั้นเรียน ของปีการศึกษา 2562 ยังได้รับการสนับสนุนและส่งเสริมให้นักศึกษาจัดกิจกรรม
ร่วมกับมหาวิทยาลัยและหน่วยงานภายนอกมีดังนี้ 

- โครงการรับเสด็จสมเด็จพระเทพพระกนิฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนสุดาฯ 
ณ เสด็จพ้ืนที่ด าเนินงานโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ โรงเรียนต ารวจ
ตระเวนชายแดน จังหวัดตาก ประจ าปี 2562 

- กิจกรรมถวายเทียนพรรษา ประจ าปี 2562 วันที่    กรกฎาคม 2562  ณ ดอยคีรี  
(เอกสาร ) 

- โครงการ Young Inoventors เมืองนวัตกรรมเกษตรและอาหารล้านนา วันที่ 25 
มิถุนายน  2562 ณ สาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงมลล้านนาตาก(เอกสาร) 

- โครงการสัปดาห์วิทยาศาสตร์ประจ าปี2562ร่วมกับคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร  ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาตาก 

- เข้าร่วมกิจกรรมกับคณะงานท าบุญส่งท้ายปีเก่าตอนรับปีใหม่ วันที่ 25 ธันวาคม 
2562  

- กิจกรรมร่วมท าบุญตักบาตรกับมหาวิทยาลัยฯ วันที่  5  กุมภาพันธ์  2563    ณ 
วิหารหลวงพ่อมงคล(รูปภาพ) 
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ระบบและกลไก 
 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร/จัดท าแผน/ก าหนดหัวข้อ/โครงการ/กิจกรรมเพ่ือ
เตรียมความพร้อมให้นักศึกษา 

 
 

เสนอโครงการ/กิจกรรมให้ทางคณะวิทยาศาสตร์ 

 
 

กลุ่มทักษะชีวิตและ
อาชีพ 

กลุ่มทักษะการเรียนรู้
และนวัตกรรม 

กลุ่มทักษะสารสนเทศ 
สื่อและเทคโนโลยี 

 
 

ด าเนินโครงการ 

 
 
 

 
 
 
 
ภาพระบบกลไกที่มีการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21ประจ าปีการศึกษา 

2562 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ทบทวนเพื่อจัดท าแผนเตรียมความพร้อมให้มี
การศึกษาถัดไป 
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ภาพระบบกลไกที่มีการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการส่งเสริมการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 
ประจ าปีการศึกษา 2562 

 
 
 
 

 
5) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

ค าแนะน าจาก
กรรมการประเมิน
คุณภาพการศึกษา

2560 

รายงานผลการประเมิน
ระบบและกลไกลที่
พัฒนาศักยภาพโดย
นักศึกษาปกีารศึกษา

2560 

การสอบถามตัวแทน
นักศึกษาเพื่อส ารวจ

ความต้องการกจิกรรม
ของนักศึกษา 

แผนการจัดกจิกรรม
ของมหาวิทยาลยัปี
การศึกษา2561 

   อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสตูรและอาจารย์ประจ าหลักสตูร วิเคราะห์จากผลการประเมินน ามาสังเคราะห์ 
และปรับปรุงกลไกลการจัดกิจกรรม / โครงการ 

อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสตูรก าหนดการจัดกิจกรรม / โครงการและผูร้บัผิดชอบ  
ปีการศึกษา 2561 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะชีวิตและ

อาชีพ 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะการเรียนรู้

และนวัตกรรม 

กิจกรรม / โครงการ 
กลุ่มทักษะสารสนเทศ

สื่อและเทคโนโลย ี

ขออนุญาตกิจกรรม
ภายในหลักสูตรผ่าน
ประธานหลักสตูร 

จัดท าโครงการ 

ด าเนินโครงการขออนุมัตโิครงการ 

เข้าร่วมกิจกรรม / โครงการ
ที่ส่งเสรมิและพัฒนา

นักศึกษาของมหาวิทยา
ก าหนด 

ผลเข้าร่วมกิจกรรม 

ของบประมาณ 

ด าเนินโครงการ 

ด าเนินโครงการ 
 

ประเมินโครงการ ประเมินโครงการ 
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                  ขั้นตอนการด าเนินงานตามโครงการต่างๆ แยกตามทักษะที่ส าคัญ 3 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มทักษะการ
เรียนรู้และนวัตกรรม กลุ่มทักษะสารสนเทศ และกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ หลักสูตรจัดให้นักศึกษาเข้าร่วม
กิจกรรม/โครงการ ตามล าดับ ดังนี้ 

ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี21 
กิจกรรม/โครงการ/ตัวอย่าง

รายวิชา 

วัตถุประสงค์และสิ่งที่คาดว่า
นักศึกษาจะได้รับจากการเข้าร่วม

กิจกรรม/โครงการ/รายวิชา 

ทักษะการเรยีนรู้และนวัตกรรม 

กิจกรรมการปรับพ้ืนฐานทางธุรกจิ
อาหารและโภชนาการ(โครงการคา่ย
เตรียมความพร้อมเด็กวิทย์) 

เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจในกระบวนการ
คิด วิเคราะห์และกล้าเสนอแนวคิด 

วิชาวิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

เพื่ อ ให้ นั กศึ กษามี ความคิ ด ริ เ ริ่ ม
สร้ างสรรค์ ในการจัดท า โคร งร่ า ง
งานวิจัยเพื่อพัฒนางานทางด้านธุรกิจ
อาหารแลโภชนาการ  ก่ อ ให้ เ กิ ด
ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ มีภาวะความ
เป็นผู้น า รู้จักท างานเป็นทีม 

รายวิชาการน าเสนองานทางธุรกิจ
อาหาร 
 
 
 
 
 
รายวิชาเทคโนโลยีบรรจภุัณฑ ์
 
 
 
 
 
โครงการ Young Inventors เมือง
นวัตกรรมเกษตรและอาหารล้านนา 
 

เพื่อให้นักศึกษาฝึกทักษะในการคิด 
วิ เคราะห์ เพื่อออกแบบและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อแก้ปัญหาตามที่
สนใจ รวมทั้งได้ฝึกทักษะการสื่อสารใน
การน า เสนองานและท างานกลุ่ ม
ร่วมกัน 
 
เพื่ อ ให้นั กศึ กษาฝึกทักษะในการ
แสดงออกทางแนวคิดในการน าเสนอ 
แ ล ะ ก า ร อ อ ก แ บ บ ช้ิ น ง า น แ บ บ
สร้างสรรค์ วิธีการคิด การวิเคราะห์
กระบวนการท างานร่วมกับผู้อื่นได้ 
 
เพื่ อส่ ง เสริ มพัฒนาศักยภาพด้ าน
นวัตกรรมให้กับนักเรียน/นักศึกษาทั้ง
จากสถาบันการศึกษาเป้าหมาย เพื่อให้
ได้ผลงานประกวด 

ทักษะสารสนเทศ สื่อ เทคโนโลย ี การอบรมโปรแกรมคอมพิวเตอร์
ส าหรับประเมินภาวะโภชนาการของ
ผู้สูงอาย ุ

เพื่อก่อให้เกิดการบูรณาการการเรียน
การสอนสู่งานบริการวิชาการ 

 
 
 
 
 
 
 

โครงการ Big Clean คณะวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการเกษตร 

เพื่อให้นักศึกษามีภาวการณ์เป็นผู้น า
และผู้ตาม รู้จักการแบ่งหน้าท่ี รู้จักการ
ท างานเป็นทีม มีจิตส านึกมีความ
รับผิดชอบกล้าแสดงออก มีความคิด
ริเริ่มสร้างสรรค์ 

โครงการผูกข้อมือรับขวัญนักศึกษาช้ัน
ปีท่ี 1 

เพื่อให้นักศึกษารู้จักอาจารย์ในสาขา
และหลั กสู ต ร รวมทั้ ง รุ่ นพี่  ส ร้ า ง
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ทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี21 
กิจกรรม/โครงการ/ตัวอย่าง

รายวิชา 

วัตถุประสงค์และสิ่งที่คาดว่า
นักศึกษาจะได้รับจากการเข้าร่วม

กิจกรรม/โครงการ/รายวิชา 
 
 
 
 
 
 
ทักษะชีวิตและอาชีพ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ความสัมพันธ์ที่ดีระหว่างอาจารย์และ
นักศึกษา ระหว่างรุ่นน้องและอาจารย์ 
สามารถปรับทัศนะคติที่ต่อหลักสูตร 
รับทราบวัฒนธรรมในองค์กร สร้าง
ขวัญและก าลังใจให้กับนักศึกษา 

โครงการปัจฉมินิเทศนักศึกษา เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจและไดร้ับความรู้
เกี่ยวกับกฎหมายคุ้มครองแรงงาน การ
วางแผนทางการเงิน การใช้ชีวิตนอกรั้ว 
มหาวิทยาลัยฯ แนะแนวอาชีพ อีกทั้ง
เป็นการเตรียมความพร้อมให้กับ
นักศึกษาช้ันปีสุดท้ายในการก้าวสู่โลก
แห่งอาชีพได้อย่างมั่นใจ มีความรู้ความ
เข้าใจสถานการณ์การประกอบอาชีพ
ใ น ปั จ จุ บั น  รู้ วิ ธี ก า ร ส มั ค ร ง า น 
สัมภาษณ์งาน ตลอดจนบุคลิกภาพเพื่อ 
การสมคัรงาน 

โครงการท าบญุสาขาอุตสาหกรรม
การเกษตร 

เพื่อให้นักศึกษามีความรับผิดชอบต่อ
เอง รู้จักท าการท างานเป็นทีมและแบ่ง
หน้าที่ท างาน มีจิตส านึก มีคุณธรรม
จริยธรรม 

ปฐมนิเทศนักศึกษาและอบรม
จริยธรรมนักศึกษาใหม ่
 
 

เพื่ อ ให้นักศึกษารู้ จั กอาจารย์และ
มหาวิทยาลัย  รู้ จั กการปรับตั ว  มี
คุณธรรม จริยธรรมมีทัศนะคติที่ดีใน
เรื่องการใช้ชีวิต 

 
           จากผลการแข่งขันทักษะวิชาชีพจ านวน 3 รายการคือ 

1. การแข่งขันการออกแบบอาหารฟิวชั่นประเภท คาว-หวาน 
2. การน าเสนอ นวัตกรรมทางเทคโนโลยีการอาหาร (การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบมะแฮะ

เสริมโปรตีนจากแมลง) 
3. การพานักศึกษาไปสอนการท าขนมให้กับน้อง ๆ ที่โรงเรียนตากวิทยาคม 

ในการเข้าร่วมแข่งขันครั้งนี้ผลปรากฏว่า การน าเสนอ นวัตกรรมทางเทคโนโลยีการอาหาร 
(การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบมะแฮะเสริมโปรตีนจากแมลงและไฟเบอร์ ) ได้เข้าร่วมแข่งขัน (รูปถ่าย)  
ส่วนการออกแบบอาหารฟิวชั่น (คาว, หวาน) ได้รับรางวัลชนะรองเลิศอันดับ 1  
มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
  ปีการศึกษา 2562 นักศึกษาในหลักสูตรได้เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการแข่งขันทักษะทาง
วิชาการเกษตรราชมงคล  ครั้งที่ 5 ท าให้เราทราบข้อบกพร่องคือ นักศึกษายังขาดทักษะในการน าเสนอเพราะ
ตัวนักศึกษาบ้างคนยังขาดความมั่นใจไม่กล้าแสดงออก ส่วนในเรื่องของการฝึกซ้อมอาจารย์ประจ าหลักสูตรได้
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ช่วยกันฝึกซ้อมขบวนการตามขั้นตอนที่ดีและมีการวางแผนปรับตามกฎเกณฑ์การแข่งขัน จนท าให้การแข่งขัน
ได้รับรางวัลในระดับท่ีดี 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 

  จากผลการแข่งขันทักษะในปีที่ผ่านมา ทางทีมอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรโดยอาจารย์
วรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ ได้น าปัญหาที่ได้จากการแข่งขันที่ผ่านมาแจ้งต่อสาขาวิชาเพ่ือช่วยกันหาแนวทางแก้ไข
และปรับปรุงในการแข่งขันในครั้งต่อไป 

 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ       4            คะแนน 

หลักฐาน/ตารางประกอบ 

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.2.3.1 โครงการสร้างผู้น านวัตกรรมฐานวิทยาศาสตร์”ค่ายนวัตกรรมอาหาร”(Food Innovaion 
3.2.3.2 เอกสารค าสั่งเข้าร่วมแข่งขันทักษะครั้งท่ี 5  ประจ าปีการศึกษา2562 
3.2.3.3 รูปภาพการแข่งขันทักษะครั้งท่ี 5 ประจ าปีการศึกษา2562 
3.2.3.4 รูปภาพโครงการเตรียมความพร้อมปรับพ้ืนฐานค่ายเด็กวิทย์ stm 

3.2.3.4/1 รูปภาพโครงการเตรียมความพร้อมปรับพ้ืนฐานค่ายเด็กวิทย ์
3.2.3.4/2 รูปภาพปฐมนเิทศนักศึกษาใหม่คณะวิทยาศาสตร์ฯปีการศึกษา 2562 
3.2.3.5 โครงการสัปดาวิทยาศาสตร์แห่งชาติ ส่วนภมุิภาคประจ าปีการศึกษา 2562 
3.2.3.7 โครงการอบรมการแปรรูปหมูยอพร้อมบริโภค (5รส) 
3.2.3.8 โครงการพัฒนารปูแบบการผลติขึน้รูปผลิตภณัฑ์กล้วยสลัดงา 
3.2.3.9 โครงการประเมิลภาวะโภชนาการผู้สูงอายผุ่านโปรแกรมโมบายแอพพลิเคช่ัน 
3.2.3.10 เอกสารการพานักศึกษาออกช่วยสอนวิชาขนมไทย รร.ตากวิทยาคม 
3.2.3.11 โครงการเข้าร่วมนิทรรศการงานมหกรรมแพทย์แผนไทยจังหวักก าแพงเพชร 
3.2.3.12 โครงการรับเสด็จสมเด็จพระเทพพระกนิฐาธราชเจา้ กรมสมเด็จพระเทพรัตนสดุาฯ 
3.2.3.13 เอกสารกิจกรรมถวายเทียนพรรษาประจ าปีการศึกษา 2562 
3.2.3.14 รูปภาพเข้าร่วมกิจกรรมท าบุญตักบาตรกับคระส่งท้ายปีเก่าต้อนรับปีใหม่ 
3.2.3.15 รูปภาพเข้าร่วมกิจกรรมท าบุญตักบาตรกับมหาวิทยลัยฯ 

3.2.3.15/1  
3.2.3.15/2  
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ตัวบ่งชี้ 3.3 :  ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
 

3.3.3 การคงอยู่และการส าเร็จการศึกษา (กรณีหลักสูตร 4 ปี) 

ปีการศึกษา 
จ านวนรับเข้า 

(1) 

จ านวนส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (2) จ านวนที่ลาออกและคัดชื่อ
ออกสะสมจนถึงสิ้นปี
การศึกษา 2562 (3) 2560 2561 2562 

2557    1  
2558 22 - 22 -  
2559 21 - - 20 1 

 

  (1)  อัตราการคงอยู่  =    
(1)−(3) x 100

(1)
 

 
 

ปีการศึกษา 2560 2561 2562 
ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษาวทบ.ธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 4 ปี 

73.68 73 69.77 

ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษาวทบ.ธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 2 ปี(เทียบโอน 

- -  

 
 

  (2) อัตราส าเร็จการศึกษา  =    
(2) x 100

(1)
 

 
ปีการศึกษา 2559 2560 2561 

ร้อยละการส าเร็จการศึกษาของ
นักศึกษา 

75 68 60 

 
นักศึกษาตกค้างได้ท าการจบการศึกษาในปีการศึกษา 2562เป็นนักศึกษาสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

รหัสนักศึกษา 57242402002-0 นายเจนณรงค์ โตเอ่ียม คะแนนเฉลี่ยสะสม  2.73 
 

3.3.4 ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อจ านวนนักศึกษา  

         จากปีการศึกษา2562ที่ผ่านมานักศึกษาส่วนใหญ่ที่ท าให้มีผลกระทบต่อการเรียน ดังนี้ 
1. นักศึกษาบางคนต้องลาออกเนื่องจากครอบครัวขาดแคลนทุนทรัพย์ 
2. นักศึกษาบางคนไม่ปรับตัวต่อระบบการเรียนแบบมหาวิทยาลัย 
3. นักศึกษาปรับเข้าเรียนร่วมกับเพ่ือนไม่ได้ 
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4. นักศึกษาย้ายไปเรียนที่มหาวิทยาลัยอื่น 
5. นักศึกษาท้อกับการเรียนแบบแผนการเรียน แบบเนื้อหาวิชาการต้องการเรียนวิชารูปแบบฝึก

ทักษะแบบภาคปฏิบัติมากกว่าการเรียนภาคทฤษฎี 

 ความพึงพอใจ และผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อกระบวนการที่ด าเนินการในตัวบ่งช้ี 3.1 และ 3.2 

ประเด็นการประเมิน 

ค่าเฉลี่ยระดับความพึงพอใจ 
ปี

การศึกษา 
2559 

ปี
การศึกษา 

2560 

ปี
การศึกษา 

2561 

ปี
การศึกษา 

2562 
1.การรับนักศึกษา - 4.45 4.57     3.77 
2.การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา  4.34 4.63     3.77 
3.การจัดบริการให้ค าปรึกษาทางวิชาการและแนะ 
แนวการใช้ชีวิตแก่นักศึกษา 

 4.60 4.54    4..03  

4.ด้านหลักสูตรการเรียนการสอนการประเมิน
ผู้เรียน 
   4.1 สาระรายวิชาในหลักสูตร 
   4.2 การจัดการเรียนการสอน 
   4.3 การประเมินผู้เรียน 

  
 

4.56 
4.63 
4.56 

 
 

4.49 
4.66 
4.66 

 
 
   3.85 
    3.89 
   3.92 

5.ด้านการบริการนักศึกษา  4.34 4.63    3.84 

ผลการจัดการข้อร้องเรียน 
       เนื่องจากทางสาขาได้มีการประชุม ครั้งที่ 4/2562 วันที่ 9 ตุลาคม 2562แจ้งปัญหาข้อร้องเรียนของ
นักศึกษาทางสาขาวิชาจึงได้จัดท ากล่องแสดงความคิดเห็นให้กับนักศึกษาได้แสดงความคิดเห็นด้านที่มี
ผลกระทบต่อการเรียนการสอน โดยนักศึกษามีการแสดงความคิดเห็นดังนี้ (รูปภาพ ) 
 

ด้านการเรียนการสอน ด้านสนับสนุนการเรียนการสอน ด้านสาธารณูปโภค 
1.อยากเรียนแต่วิชาที่มีปฏิบัต ิ
2.อาจารย์สั่งงานเยอะมาก 
3.อยากเรียนอาหารและน าไปจ าหน่าย
ได ้
4.มีแต่วิชาที่เรียนเป็นวิชาการมาก
เกินไป 

1.อยากให้มีอุปกรณ์การเรียนการสอน
มากกว่าน้ีและมีแอร์ในห้องปฏิบัต ิ
2.ขอพื้นที่ท ากิจกรรมที่สาขา 
3.ของบประมาณสนับสนุนในเรื่องของ
การจัดซื้ออาหารสดส าหรับการเรยีน 
4.น่าจะมีการเพิ่มวัสดุและอุปกรณใ์น
การเรยีนที่ทันสมัย 

1.อยากได้ทีจอดรถใหม ่
2.อยากได้ห้องน้ าใหม ่
3.อยากให้เทปูนหน้าแผนก 
4.อยากให้แผนกปรับปรุงห้องน้ าใหม่
และสะอาดกว่านี ้
5.น้ าดื่มไม่สะอาด 
6.อยากให้แผนกปรับปรุงเรื่องความ
สะอาด 
7.แม่บ้านควรท าความสะอาดให้
มากกว่าน้ี 
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8.อยากได้แม่บา้นท่ีขยันในการท า
ความสะอาดห้องน้ าและบริเวณแผนก
และเก็บถังขยะทิ้งทุกวัน 

 
      สรุปทางสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการได้ประชุมในวาระที่2/2562 และที่3/2562 ต่อเนื่องเพ่ือ
แก้ปัญหาตามขอร้องเรียนของนักศึกษาได้มีการปรับปรุงรายวิชาให้มีการเปลี่ยนแผนการเรียนโดยปรับวิชาที่
เป็นปฏิบัติและทักษะเลื่อนให้ไปอยู่ในภาคเรียนของชั้นปี่ที่1และปีที่2และจัดเตรียมแผนการปรับปรุง
ด าเนินการห้องปฏิบัติการต่างๆ รวมถึงมีการปรับปรุงระบบเครื่องกรองน้ าใหม่ที่สะอาดขึ้นและเพียงพอต่อ
ความต้องการของนักศึกษา(เอกสารวาระการประชุม) 
 
ปีการศึกษา 2559 2560 2561 2562 
จ านวนข้อร้องเรียนของนักศึกษา 55 55 61 59 
จ านวนข้อร้องเรียนที่ได้รับการแก้ไข   1 2 
ร้อยละของข้อร้องเรียนที่ได้รับการแก้ไข   1        2 

 
ปัจจัยท่ีมีผลกระทบต่อการส าเร็จการศึกษา  
         เนื่องจากในปีการศึกษา 2562 นี้ได้มีนักศึกษาลาออก 7 คน เนื่องจาก 

- ปัญหาครอบครัว  
- ปัญหาการเงิน   
- นักศึกษาบางรายไม่สามารถปรับตัวต่อระบบการเรียนแบบมหาลัยและมีการย้ายไป

เรียนมหาลัยอ่ืน เป็นเหตุให้นักศึกษาลดลง 

 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ        4          คะแนน 

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
 

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
3.3-1  เอกสารรายนามผู้ส าเร็จการศึกษา(นศ.ตกค้าง)   ประจ าภาคเรยีนที่ 1 ปีการศึกษา2562 
3.3-2 เอกสารรายงานสรุปการวดัผลการศึกษาระดับปริญญาตรี ภาคเรียนที่ 1 /2562 
3.3.3 เอกสารรายงานสรุปการวดัผลการศึกษาระดับปริญญาตรี ภาคเรียนที่ 2 /2562 
3.3.4 รูปภาพกล่องรับความคิดเห็น 
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องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 
 
ตัวบ่งชี้ 4.1 : การบริหารและพัฒนาอาจารย์  

หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ  แบ่งการบริหารและการพัฒนาอาจารย์ออกเป็น  3 ส่วน คือ 
1) การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสูตร  
2) การบริหารอาจารย์   
3) การส่งเสริมและการพัฒนาอาจารย์ 

 
4.1.1 การรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

 สาขาวิชาด าเนินการประชุมโดยพิจารณาจากบริบทต่าง ๆ  มีระบบกลไกการแต่งตั้งอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ดังนี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

รูปที่ 4.1 ระบบกลไกการแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

 
 
 
 

อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันพิจารณาเพ่ือหา
ข้อสรุปและเสนอรายชื่ออาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อ

คณะ 

คณะกรรมการบริหารคณะพิจารณาให้ความ
เห็นชอบเสนอต่อสภามหาวิทยาลัย 

ศึกษาหลักเกณฑ์ของส.ก.อ.เกี่ยวกับคุณสมบัติของ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

สภามหาวิทยาลัยฯ และบันทึกแจ้ง ส.ก.อ. 
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  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
1. สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประชุมตรวจสอบคุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบ

หลักสูตร ของอัตราก าลังที่มีอยู่  ว่ามีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ที่สกอ. ก าหนด ทั้งด้านคุณวุฒิ การศึกษา 
ความรู้  ความสามารถที่สอดคล้องกับความต้องการของหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ตามเอกสาร 
4.1-1) เอกสารวาระการประชุมครั้งที่ 1 

2. สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีการแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ถูกต้องตาม
เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ.2558  ของสกอ. และ แนวทางการบริหารเกณฑ์มาตรฐาน
หลักสูตรระดับอุดมศึกษา ปี พ.ศ.2558  

3. แสดงรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการย้อนหลัง 5 ปี  
(ปีปฏิทิน 2557-2562) 
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ล าดับ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิและ สถาบันที่

ส าเร็จการศึกษา 
สถานภาพ ผลงานทางวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี ผลงานวิจัยและบริการวิชาการ ย้อนหลัง 5 ปี 

1 ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ - ปร.ด. (เทคโนโลยีการ
อาหาร), ม. มหาสารคาม
, พ.ศ. 2554 
- คศ.ม. (อาหารและ
โภชนาการ),  ม. 
เกษตรศาสตร์, พ.ศ.
2544 
ศศ.บ. (อาหารและ
โภชนาการ), ม. เชียงใหม่
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น้ าพริกกุ้งในผลิตภัณฑ์ย าข้าวเกรียบงาด า. ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุมวชิาการ “วิทยาศาสตร์วิจัย” 
ครั้งที่ 9 วันที ่25-26 พฤษภาคม 2560. มหาวิทยาลยั
บูรพา, จังหวัดชลบุรี : 393-399. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บวัน้อย, พมิพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์
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แรมดิเอ็มเพรสเชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 
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อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญย
นท และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์หมูยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุม
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พรรณธิภา เพชรบุญมี, พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี. 2561. การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จาก
เศษผ้าทอของชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์. ใน รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ “รา
ภัฎกรุงเก่า” ประจ าปี พ.ศ.2561 วิจัย นวัตกรรม สู่การ
ไปใช้ประโยชน์. วันที่ 13 – 14 ธันวาคม 2561. 
มหาวิทยาลัยราชภัฎพระนครศรีอยุธยา. 

อ าไพ  สงวนแวว, ชญาภา  บัวน้อย, พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนท 
และอัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. 2560.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมู
ยอรสค่ัวกลิ้ง. ใน รายงานการประชุมวิชาการ การประชุม
วิชาการและการประกวดนวัตกรรมบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ 
มหาวิทยาลัยแม่โจ้ ครั้งที่ 1. วันที่ 17-18 สิงหาคม 
2560. ศูนย์ประชุมนานาชาติดิเอ็มเพรส โรงแรมดิเอ็มเพรส
เชียงใหม่ จังหวัดเชียงใหม่: 119-124. 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ โครงการฝึกทักษะอาชีพส าหรับนักเรียน
ยากจนพิเศษของกองทุนเพื่อความเสมอภาคทางการศึกษา กสค)
โรงเรียนตากวิทยาคม 

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการ
ฝึกอบรมการพัฒนาและเพิ่มศักยภาพผลิตภัณฑ์ผ้าทอพื้นเมือง ชน
เผ่าปกาเกอะญอ ภายใต้โครงการยกระดับคุณภาพชีวิตของ
หมู่บ้านชุมชนแบบมีส่วนร่วมและภาคอุตสาหกรรม กรณีหมู่บ้านปู
แป้ ต าบลพระวอ อ าเภอแม่สอด จังหวัดตาก  

พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2561). โครงการพัฒนา
และยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์. 
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4. อัตราก าลังของอาจารย์ประจ าหลักสูตร 
มีวุฒิการศึกษาและคุณสมบัติสอดคล้องกับหลักสูตรปรับปรุง ตามที่สกอ. ก าหนดอาจารย์

ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีคุณสมบัติตามข้อก าหนดดังต่อไปนี้  
•  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ ประธานหลักสูตร 
•  นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์       อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อ าไพ  สงวนแวว  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  นางชญาภา  บัวน้อย    อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
•  นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์   อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  

  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   - 
การรับและแต่งตั้งอาจารย์ใหม่และอาจารย์ประจ าหลักสูตร 

จากปีการศึกษา 2562 หลักสูตรมีระบบกลไกการรับและอาจารย์ใหม่ อาจารย์ประจ าหลักสูตร ดังนี้ 
1) หลักสูตรด าเนินการประชุมร่วมทบทวนและวิเคราะห์คุณสมบัติของอัตราก าลังที่มีอยู่ว่าเป็นไปตาม

เกณฑ์ท่ีก าหนดในระยะ5 ปีหรือไม่ เพื่อด าเนินการรับอาจารย์ใหม่  โดยก าหนดคุณสมบัติทางด้านวุฒิการศึกษา 
ความรู้ ความสามารถ ประสบการณ์ท่ีต้องสอดคล้องกับความต้องการของหลักสูตร 

2) ด าเนินการส่งรายละเอียดคุณสมบัติให้ คณะวิทยาศาสตร์ และน าส่งกองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของ
เขตพ้ืนที่ เป็นผู้ด าเนินการรับสมัคร 

3) กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ด าเนินการแต่งตั้งคณะกรรมการสอบคัดเลือกและ
ระยะเวลาในการรับสมัคร  วันสอบ  วันประกาศผลสอบ  กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ ด าเนินการ
เองการด าเนินการรับสมัครและระยะเวลาในการรับสมัคร  วันสอบ  วันประกาศผลสอบ  กองบริหารทรัพยากร
มนุษย์ของเขตพ้ืนที่ ด าเนินการเอง 

4) สาขาวิชาด าเนินการสอบคัดเลือก โดยการสอบสอน สอบสัมภาษณ์  โดยกระท าในวันเดียวกันและ
ท าการสรุปผลการสอบ ให้กับกองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ 

5)  กองบริหารทรัพยากรมนุษย์ของเขตพ้ืนที่ประกาศผลสอบ  เสนอรายชื่ออาจารย์ที่ผ่านการสอบไป
ยังฝ่ายวิชาการของคณะ เพ่ือพิจารณาแต่งตั้ง 

6) สาขาและสาขาวิชารับรายงานตัว รวมถึงเป็นพ่ีเลี้ยงอาจารย์ใหม่เพ่ือให้ความรู้กับอาจารย์ใหม่
เกี่ยวกับระเบียบ ข้อบังคับของมหาวิทยาลัย การจัดการเรียนการสอนของหลักสูตร การบริหารหลักสูตร และ
ภาระงานที่ต้องปฏิบัติ 

7) ส่งเสริมพัฒนาอาจารย์ใหม่ให้สอดคล้องกับนโยบายของมหาวิทยาลัยและคณะ เพ่ือเตรียมความ
พร้อมในการเป็นอาจารย์ประจ าหลักสูตร หรืออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อไป 
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มีการน ากระบวนการไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินการ 
  ปีการศึกษา  2563 มีการด าเนินการ  มีการรับอาจารย์ใหม่ที่มีคุณสมบัติตามที่สาขาต้องการ ตาม
ขั้นตอน  เพื่อสอบบรรจุเป็นพนักงานวิชาการ 1 ต าแหน่ง  อยู่ระหว่างการด าเนินการของมหาวิทยาลัย 

มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ หรือ ADLI 
ตามระบบ EdPEx) 
  ปีการศึกษา  2562  ไม่มีการรับอาจารย์ใหม่จึงยังไม่มีการด าเนินงาน 
 
4.1.2 การบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต  สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ด าเนินการบริหารอาจารย์
ประจ าหลักสูตร ในปี 2562  หลักสูตรก าหนดให้มีการวางแผนอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพ่ือทดแทนอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่เกษียณอายุ ควบคู่ไปกับการวางแผนอัตราก าลังที่จะคัดเลือกอาจารย์มา พัฒนาให้มี
คุณสมบัติเหมาะสมที่จะเป็นผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อไปเพื่อทดแทนการลาออก การเกษียณอายุ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

รูปที่ 4.2 ระบบและกลไกการบริหารอาจารย์ 
 
   2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

พิจารณาแผนอัตราก าลังของอาจารย์ภายใน
หลักสูตรเพื่อให้เป็นไปตามเกณฑ์ที่ สก.อ.ก าหนด 

ก าหนดภาระการสอนการมอบหมายการ
ปฏิบัติหน้าที่ตามความเชี่ยวชาญของอาจารย์ 

ก าหนดให้อาจารย์ปฏิบัติตามพันธกิจทั้ง 4 ด้าน คือ ด้านการ
เรียนการสอน ด้านงานวิจัย ด้านงานบริการวิชาการ และด้าน

การท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

ประเมินภาระงานและหน้าที่ความรับผิดชอบของ
อาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน 
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  1. หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีเป้าหมายในการ
บริหารก าลังคนให้ประสิทธิภาพโดยให้มีอัตราการคงอยู่ที่สูงขึ้น และความพึงพอใจของอาจารย์ต่อการบริหาร
หลักสูตรอยู่ในจากการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ระดับท่ีดี มีวิธีการด าเนินงานดังนี้ 
  เพ่ือพิจารณาการด าเนินการในปีการศึกษา 2562คณะกรรมการหลักสูตรด าเนินการประชุม
ตามเอกสารที4่.1-7ทบทวนแผน อัตราก าลังของอาจารย์ประจ าหลักสูตรจากปีการศึกษา 2562 พบว่ามีจ านวน 
5 คน และเป็นไปตามเกณฑ์และยังคงอยู่ครบ จัดท าแผนอัตราก าลังในระยะเวลา 5 ปี (รอบการปรับปรุง
หลักสูตร ปีการศึกษา 2560-2564) เพ่ือวางแผนอัตราก าลังทดแทน อาจารย์เกษียณอายุราชการ ดังนี้ 
 

ชื่อ-สกลุ คุณวุฒิ วัน/เดือน/ปีเกิด เร่ิมรับราชการ ปีเกษียณอายุ หมายเหตุ 

น.ส.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ ปริญญาเอก 5  ก.พ.  2518 3  ธ.ค.  2544 2578  

นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ ์ ปริญญาโท 19  มิ.ย.  2534 11  ต.ค.  2560 2590  

นางอ าไพ  สงวนแวว ปริญญาโท 9  เม.ย.  2505 29  มิ.ย.  2529 2565  

นางชญาภา  บัวน้อย ปริญญาโท 28  ม.ค.  2516 30 ต.ค. 2541 2576  

นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ ปริญญาโท 1  ส.ค.  2504 27  ธ.ค. 2526 2564  

 
หลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารฯ ได้มีการด าเนินการบริหารหลักสูตรโดยจัดอาจารย์ประจ าหลักสูตร ท า

การสอนแทนอาจารย์ผู้ที่ต้องเกษียณอายุราชการในปีพ.ศ. 2562 โดยพิจารณาคุณสมบัติของอาจารย์ใน
หลักสูตรที่มีอยู่สามารถเข้าทดแทน สอนและทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่จะเกษียณอายุราชการใน
ปี 2562 

2.  หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต  สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ด าเนินการบริหาร
ประจ าหลักสูตร โดยมอบหมายให้สอนในวิชา ตามคุณวุฒิ ความรู้ความช านาญ ประสบการณ์ดังนี้ (เอกสาร
หมายเลข 4.1-4) ในการประชุมสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งท่ี2 

 
ชื่อผู้สอน วุฒิการศึกษา วิชาที่สอน 

หมายเหตุ 
ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร) 

คศ.ม. (อาหารและโภชนาการ) 
ศศ.บ. (คหกรรมศาสตร์) 

• โภชนาการเบื้องต้น 
• หลักการประกอบอาหาร 
• ปฏิบัติการห้องอาหาร 
• การทดลองอาหาร 
• โภชนบ าบัด 
• กระบวนการแปรรูป 

ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว บธ.ม. (การเงิน) 
บธ.บ. (การตลาด) 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) 

• ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการประกอบธุรกิจ 
• การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม  
• อาหารล้านนา 
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• อาหารเพื่อสุขภาพ  
• การส่งเสริมการขาย 
• อาหารทันใจ 

อ.ชญาภา  บัวน้อย ศศ.ม. (คหกรรมศาสตรศึกษา) 
ศศ.บ (ศึกษาศาสตร์-คหกรรม
ศาสตร์) 
บธ.บ. (การตลาด) 

• สัมมนาด้านธรุกิจอาหารและโภชนาการ 
• ศิลปะงานใบตองและแกะสลัก 
• ศิลปะการจดัตกแต่งอาหาร 
 

อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ กศ.ม. (อุตสาหกรรมศึกษา) • สหกิจศึกษาทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• ศิลปะการจดัดอกไม้เพื่องานธุรกจิอาหาร 
• ขนมไทย   
• อาหารไทย 

อ.วรรณวมิล  พุ่มโพธิ ์ วท.ม.(วิทยาศาสตร์การอาหาร) 
วทบ. (วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีทางอาหาร) 

• คัดเฉพาะทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• การถนอมอาหาร 
• วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
• วิทยาศาสตร์การอาหาร 
• สรีรวิทยา 
• สุขาภิบาลและความปลอดภัยในการท างาน 

 
3.  หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้ด าเนินการบริหาร

โดยก าหนดบทบาท หน้าที่ และความรับผิดชอบของผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจ าหลักสูตรแต่ละ
ท่าน โดยกระจายหน้าที่ความรับผิดชอบ และการเป็นหัวหน้าคณะท างานในโครงการและกิจกรรมต่าง ๆ ทั้ง
ภายในและภายนอกหลักสูตร เพ่ือให้การบริหารงานของหลักสูตรสอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์และทิศทางของ
การพัฒนามหาวิทยาลัย โดยจะมีการประชุม ลงมติเห็นชอบร่วมกัน (ตามเอกสาร4.1-4)การประชุมครั้งที่3 

• ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ หน้าที่บริหารควบคุมดูแลหลักสูตร ให้เป็นไปตามมาตรฐาน  
     สก.อ.  บริหารพัฒนาการเรียน การสอน ตามกรอบมาตรฐาน 

 
• นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ หน้าที่เลขาในการประชุมหลักสูตร  ประสานงานต่าง ๆ ทั้งใน

หลักสูตร ระดับคณะ และมหาวิทยาลัยให้บรรลุวัตถุประสงค์  เป็น
เลขาในที่ประชุมหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต   

 
• ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว  หน้าที่ให้ค าแนะน าเรื่องการรับอาจารย์ใหม่   การวางแผน 
    อัตราก าลัง  การพัฒนาอาจารย์ 
 
• อ.ชญาภา  บัวน้อย  ให้ค าแนะน าเกี่ยวกับบัณฑิต 
 
• อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญยนนท์ ให้ค าแนะน าเกี่ยวนักศึกษา  กิจกรรมต่างของนักศึกษา จัดท า

ตารางสอน 
 

สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ด าเนินการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และ
อาจารย์ประจ าหลักสูตร ผู้สอน โดยส ารวจและพิจารณาตามแผนการพัฒนาบุคลากร ( IDP) และ ข้อตกลงการ
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ปฏิบัติงาน (TOR) และน าผลการพัฒนาตนเองเป็นส่วนหนึ่งของการเลื่อนขั้นอัตราเงินเดือน เพ่ือสร้างแรงจูงใจ
ในการพัฒนาตนเอง โดยให้อาจารย์ในหลักสูตร แต่ละคนได้ก าหนดแผนการพัฒนาตนเอง ทั้งทางด้านต าแหน่ง
วิชาการการศึกษาในระดับที่สูงขึ้น และ สมรรถนะ รวมทั้งก าหนดข้อตกลงในการปฏิบัติงานใน 4 ด้าน ได้แก่ 
งานสอน งานวิจัยและผลงานวิชาการ งานบริการทางวิชาการ และ งานท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม โดยจัดภาระ
งานสอนให้เพียงพอแก่ภาระงานสอนอย่างน้อยขั้นต่ า  นอกจากนั้นยังมีการท าวิจัยดังนี้   

 อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (หัวหน้าโครงการ).  (2562). โครงการพัฒนาโมบายแอพพลิเคชั่น
ประเมินภาวะโภชนาการของผู้สูงอายุ และช่วยวางแผนการบริโภคอย่างเหมาะสมด้วย
รายการอาหารแลกเปลี่ยน เอกสาร 4,1-4 

 ชญาภา  บัวน้อย  (2562)การสร้างลวดลายบนใบตองส าหรับตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์ 
ประชุมวิชาการระดับชาติ ราชมงคลครั้งที่ 11ระหว่างวันที่  24-26 กรกฎาคม  2562เอกสาร 
4,1-5 

ส่งเสริมให้ท างานบริการวิชาการท้ังงบประมาณจากภายใน ภายนอกมหาวิทยาลัย โดย 
 ผ.ศ.อ าไพ  สงวนแวว  ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการ

หมู่บ้านวิทยาศาสตร์แพทย์แผนไทย ณ วัดโขมงหัก ต าบลเทพนคร จังหวัดก าแพงเพชร
งบประมาณปี 2562  (ตามเอกสารที่4.1-6)  

 อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ. (2561). ได้รับการจักสรรงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท า
โครงการพฒันาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่ม
กาละแมแม่พะยอม.งบประมาณ 2562 (ตามเอกสาร4.1-7) 

 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ โครงการออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น  ปี 2562 การส่งเสริมและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ชุมชนด้วยภูมิปัญญาท้องถิ่น กลุ่มข้าวแต๋นน้ าแตงโมกันตพัฒน์บ้ากอเปา(ตามเอกสาร
4.1-8) 

 พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าโครงการ). (2562). ได้รับการจักสรรงบประมาณจาก
กระทรวงวิทยาศาสตร์ในการท าโครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม-ปาริชาติดอกมะลิประดิษฐ์.(ตามเอกสาร4.1-9) 

 ทอดกฐินสามัคคีคณะวิทยาศาสตร์ฯ เป็นเจ้าภาพ วันที่  11  พ.ย. 2562(ตามเอกสาร4.1-10) 

 ท าบุญและฟังเทศน์มหาชาติ “มหาเวสสันดรชาดก” ณ วัดหนองกะโห้ วันที่ 20-21 
ตุลาคม 2562(ตามเอกสาร4.1-11) 

 กิจกรรมท าบุญคณะวิทยาศาสตร์และงานเลี้ยงปีใหม่ 25 ธันวาคม 2562(ตาม
เอกสาร4.1-12) 

 ร่วมวันคล้ายวันเฉลิมพระชนมพรรษาพระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหา
ภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร 5 ธันวาคม 2562  
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(ตามเอกสาร4.1-13) 

3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ หรือ 
ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   คณะกรรมการหลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้ใช้วิธีสังเกต
ความสุข การอยู่ร่วมกันของอาจารย์ประจ าหลักสูตร  ผู้สอน พบว่า มีการช่วยเหลือเกื้อกูลในการท างาน มี
บรรยากาศที่ดี มีความสุขในการอยู่ร่วมกัน มีการรับประทานอาหารร่วมกันบ่อยครั้ง  และจัดสรรเวลาตาม
ความต้องการในการลาพักร้อนให้เหมาะสม  มีการจัดตั้งกลุ่มโซเชียลมีเดียด้วยกัน ท าให้ติดต่อกันได้ตลอดเวลา 
ท างานบรรลุผลได้อย่างรวดเร็ว สามารถแก้ปัญหาต่าง ๆ ที่อาจเกิดจากการท างานได้  จากกระบวนการบริหาร
หลักสูตรดังกล่าวมีคะแนนจากประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรในระดับ  4.14 (ตามเอกสาร
ที4่.1-14)      
 
4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   จากการประเมินความพึงพอของอาจารย์ต่อการบริหารอาจารย์ การบริหารหลักสูตรพบว่าได้
คะแนนความพึงพอใจโดยเฉลี่ยในด้านต่างๆในปีการศึกษา 2562  ในระดับ 4.14   อยู่ในระดับดีจึงไม่ได้มีการ
ปรับปรุง 
5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   - 
4.1.3 การส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  
  1)  มีระบบและกลไก 

 ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการมีระบบและ
กลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรดังนี้ 

- ก าหนดให้อาจารย์แต่ละคนเข้ารับการพัฒนาตนเองทั้งทางวิชาการและวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง อย่าง
น้อยปีการศึกษาละ 1 ครั้ง 

- การส่งเสริมให้เข้ารับการศึกษาต่อในคุณวุฒิที่สูงขึ้น โดยอาจารย์ที่ต้องการไปศึกษาต่อจะต้องไป
ศึกษาในสาขาวิชาที่สอดคล้องกับหลักสูตร 

- ก าหนดให้อาจารย์ทุกคนพัฒนาตนเองให้สอดคล้องกับนโยบายของมหาวิทยาลัยและคณะ และน า
ความรู้ที่ได้จากการพัฒนามาใช้ในการปฏิบัติงาน เช่น การเรียนการสอน การวิจัย 
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รูปที่ 4.3 ระบบและกลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
   1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกคนกรอกข้อมูลในแบบฟอร์ม แผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล (สาย
วิชาการ) คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร ระยะ 5 ปี (พ.ศ.2561-2565) แสดงความต้องการในการ
พัฒนาตนเองว่าต้องการท าผลงานประเภทไหน การเข้ารับ การอบรมการสัมมนา  การประชุมทางวิชาการและ
ข้อก าหนดคุณสมบัติที่ต้องปฏิบัติในการต่อสัญญาจ้าง  

จากปีการศึกษา 2562 ทางหลักสูตรได้จัดท าแผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล (สายวิชาการ) ระยะ 
5 ปี (พ.ศ.2561-2565) มีดังนี้ 
 

จัดท าแผนพัฒนาอาจารย์ระยะสั้นและ 
ระยะยาวรายบุคคล 

 

จัดท างบประมาณในการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ระยะสั้นและ
ระยะยาว 

ด าเนินการตามแผน 

สรุปผลการด าเนินงาน 

รายงานผลการด าเนินงานแก่คณะ 

ประเมินผลการด าเนินงาน จัดการองค์ความรู้สู่แนวปฏิบัติที่ด ี
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ชื่อ-สกลุ การส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ 
ปีการศึกษา 

2561 2562 2563 2564 2565 

น.ส.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ รศ. - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัว อบรม
เพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางสาววรรณวิมล  พุ่มโพธิ์ ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - -. - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัว อบรม
เพิ่มพูนสมรรถนะ ) 

     

นางอ าไพ  สงวนแวว ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัวอบรม
เพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางชญาภา  บัวน้อย ลาศึกษาต่อ    -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ   - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัว อบรม
เพิ่มพูนสมรรถนะ) 

     

นางพิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ ลาศึกษาต่อ - - - -  

ขอต าแหน่งทางวิชาการ - - - -  

พัฒนาสมรรถนะทางด้านวิชาชีพ (ฝังตัว)      

 
2.   หลักสูตรรวบรวมแผนพัฒนาบุคลากรรายบุคคล และน ามาวิเคราะห์ทบทวนเป็นรายบุคคลเพ่ือเป็น

แนวทางในการพัฒนาทางวิชาการและวิชาชีพในภาพรวมของหลักสูตร และไม่ให้เกิดผลกระทบต่อการ
บริหารจัดการหลักสูตร โดยอาจารย์ประจ าหลักสูตรทุกท่านต้องได้รับการพัฒนาทางวิชาการหรือวิชาชีพ
อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง ซึ่งในปีการศึกษา 2562  มีการด าเนินงานส่งเสริมพัฒนาอาจารย์ดังนี้ 
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 รายชื่ออาจารย ์ ด้านที่ไดร้ับการส่งเสริมและพัฒนา 
ผ.ศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคณุ - อยู่ระหว่างการขอต าแหน่งรองศาสตราจารย์เอกสาร 4.1-15 

- การอบรมเทคนิคการสอนในศตวรรษท่ี 21  เพื่อพัฒนาผู้น าทางการ
สอน ในวันที่  22-23 สิงหาคม  2562  ณ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มทร.ล้านนา จ.เชียงใหม่  (ตามเอกสาร4.1-15) 

ผ.ศ อ าไพ  สงวนแวว - ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทยในงานการจัดแสดงนิทรรศการงาน
มหกรรมการแพทย์แผนไทยและการแพทย์พ้ืนบ้านไทยปีท่ี ๑๒  ณ วัด
พระบรมธาตุ  พระอารามหลวง จ.ก าแพงเพชร ระหว่างวันท่ี  ๒๔-๒๗  
มกราคม  ๒๕๖๓  (ตามค าสั่งใหไ้ปราชการ เอกสารแนบ) (ตามเอกสาร
4.1-16) 
-โครงการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการออนไลนด์้วย  Digital  
Marketing ระหว่างวันท่ี 9-10  พฤษภาคม  2563 โดยสสว.(ตาม
เอกสาร4.1-17) 

อ.ชญาภา  บัวน้อย - เรียนปรับวุฒิปรญิญาโทให้ตรงกบัเกณฑ์คณุวุฒิของสกอ. 
ที่มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมมา 
- อยู่ระหว่างการท าเอกสารเพื่อขอต าแหน่งผู้ช่วยศาสตราจารย์ 
-โครงการจดัแต่งจานแบบสร้างสรรค์  Food  Stylist  ณ โรงเรียนสอน
อาหารครัววันดี  วันท่ี  5  กันยายน  2562 (ตามเอกสาร4.1-18) 

อ.พิมพ์ภัช  โรจนบุญยนนท์ - เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กบัวิทยาลัยเทคนิคตาก วันท่ี14  
มีนาคม  2563   (ตามเอกสาร4.1-19) 
-เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กบัสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน  สาขา
การท าขนมไทย ระหว่างวันท่ี 13-17 พฤษภาคม  2562 
(ตามเอกสาร4.1-20)  

อาจารย์วรรณวมิล  พุ่มโพธ ์  - การอบรมเทคนิคการสอนในศตวรรษท่ี 21  เพื่อพัฒนาผู้น าทางการ
สอน ในวันที่  22-23 สิงหาคม  2562  ณ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มทร.ล้านนา จ.เชียงใหม่  (ตามเอกสาร4.1-15) 

 
 3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความ พึงพอใจ 

หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
    จากการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ครั้งที่ 4 (ตามเอกสาร4.1-21)เพ่ือ

พิจารณาการประเมินกระบวนการระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ พบว่าในปีการศึกษา 2562
กระบวนการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์มีความเหมาะสมสามารถพัฒนาส่งเสริมอาจารย์ทางด้านวิชาการใน
งานวิจัย การน าเสนอผลงาน ด้านวิชาชีพโดยการอบรมเพ่ิมเติมองค์ความรู้และน าไปใช้กับการเรี ยนการสอน
  โดยพิจารณาจากการประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ประจ าหลักสูตรต่อการบริหารจัดการหลักสูตร ที่
มีระดับคะแนน 4.14 (ตามเอกสาร4.1-25)  

  
4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 

   เนื่องจากการประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารอาจารย์และการพัฒนาหลักสูตรมี ค่าระดับ
คะแนนในปีการศึกษา 4.14 ถือได้ว่าค่อนข้างสูงจึงยังไม่ต้องปรับปรุงในกิจกรรมใด 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม   
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  -   
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ..............4.........................คะแนน 
 
ตัวบ่งชี้ 4.2 : คุณภาพอาจารย์ 
 
1) ร้อยละอาจารย์ท่ีมีวุฒิปริญญาเอก 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

คุณวุฒิของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ร้อยละอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่

มีวุฒิปริญญาเอก ตรี โท เอก 

5 - 4 1 20 

 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ...........................5.....................คะแนน 
 
2)  ร้อยละอาจารย์ท่ีมีต าแหน่งทางวิชาการ  

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรทั้งหมด 

อาจารย์ 
ต าแหน่งทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ

หลักสูตร 
ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตรที่มีต าแหน่งทาง

วิชาการ ผศ. รศ. ศ. 
5 3 2 - - 40 

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................3.33...........................คะแนน 
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3)  ผลงานวิชาการของอาจารย์  
 
ตารางท่ี 3.1  ผลงานวิชาการของอาจารย์ที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่  

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
บทความฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ (ค่าน้ าหนัก 0.20) 

1. พรรณธิภา  เพชรบุญมี, พิมพ์
ภัช โรจน์บุญยนนท์ และจักร
พันธ์ วงศ์ฤกษ์ดี 

2. ชญาภา บัวน้อย 

การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จากเศษผ้าทอของ
ชนเผ่าปกาเกอะญอตามแนวทางเศรษฐกิจ
สร้างสรรค์ 
 
การสร้างลวดลายบนใบตองส าหรับตกแต่งอาหาร
ด้วยแสงเลเซอร์ 

ก า ร ป ร ะ ชุ ม วิ ช า ก า ร
ระดับชาติ “ราชภัฏกรุง
เ ก่ า ”  ป ร ะจ า ปี  พ . ศ . 
2561 
ประชุมวิชาการระดับชาติ 
ร า ช ม ง ค ล ค รั้ ง ที่  11
ร ะ ห ว่ า ง วั น ที่ 24- 26 
กรกฎาคม  2562 

2.   
บทความฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติฯ (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
1.Dholvitayakhun,A., 
Kaewwongkhieo, K. and 
Kluabwang, J.  (2019).   

Application  of  Food Exchang  list  
program  for  Elderly  Dietary  Planning 

In ProceedingThe 
International 
Multiconference of 
Engineer  and  
Computer Scientist 
(MECS  2019). March 
13-15:. 

2.   
ผลงานท่ีได้รับการจดอนุสิทธิบัตร (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
   
   
   
   
บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 2 (ค่าน้ าหนัก 0.60) 
   
2.   
บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.ฯ (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
1.   
2.   
บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 1 (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
Dholvitayakhun,A.,Kaewwongkhieo, 
K. and Kluabwang, J.  (2019).   

Mobile  Application  Development  of  
Nutrition 
Assessment  for  Elderly   

Journal  of  
Engineering  Research  
in  Computer  Science  
and  Engineering  
6(12):16:20 
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ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติที่ปรากฏในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ.ฯ (ค่า
น้ าหนัก 1.00) 
1.    
2.    
ผลงานท่ีได้รับการจดสิทธิบัตร (ค่าน้ าหนัก 1.00) 
1.    
2.    

 
ตารางท่ี 3.2 ผลงานสร้างสรรค์ของอาจารย์ที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่  

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ชื่อผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ 
แหล่งตีพิมพ์เผยแพร่/ 

ปีท่ีตีพิมพ์เผยแพร่ 
งานสร้างสรรค์ท่ีมีการเผยแพร่ในลักษณะใดลักษณะหน่ึง หรือผ่านสื่ออิเล็กทรอนิกส์ online (ค่าน้ าหนัก 0.20) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับสถาบัน (ค่าน้ าหนัก 0.40) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับชาติ (ค่าน้ าหนัก 0.60) 
1.   
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับความร่วมมือระหว่างประเทศ (ค่าน้ าหนัก 0.80) 
1.    
2.   
งานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการเผยแพร่ในระดับภูมิภาคอาเซียน/นานาชาติ (ค่าน้ าหนัก 1.00) 
1.   
2.   

ผลลัพธ์การด าเนินงาน 

ผลรวมถ่วงน้ าหนักผลงานวิชาการของ
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

ร้อยละผลรวมถ่วงน้ าหนักต่อจ านวน
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

   

 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ......................5....................... 
 
4) จ านวนบทความของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรปริญญาเอกที่ได้รับการอ้างอิงในฐานข้อมูล TCI 
และ SCOPUS (เฉพาะหลักสูตรปริญญาเอก) 
 
ผลงานที่ได้รับการอ้างอิง 5 ปีย้อนหลัง (ปี พ.ศ.....- พ.ศ.....) 

ชื่ออาจารย์
ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร 

ชื่อผลงาน ปีท่ีตีพิมพ์ ฐานข้อมูลท่ีตีพิมพ์ 
จ านวนครั้งที่ได้รับการ
อ้างอิง (พ.ศ.ที่ได้รับ

การอ้างอิง) 
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1.      
2.      
3.      
4.      
5.      

 

ผลลัพธ์การด าเนินงาน 

จ านวนบทความที่ได้รับการอ้างอิง 5 
ปีย้อนหลัง 

จ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทั้งหมด 

อัตราส่วนจ านวนบทความที่ได้รับการอ้างอิง
ต่อจ านวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

   

 
 ค่าเฉลี่ยผลการประเมินตัวบ่งช้ี 4.2 เท่ากับ .............4.44...........................คะแนน 
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ตัวบ่งชี้ 4.3 : ผลที่เกิดกับอาจารย์ 
 

1) อัตราการคงอยู่ของอาจารย์    
หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต ไม่มีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตั้งแต่ปีการศึกษา 
2561  เป็นต้นมา  อัตราการคงอยู่ 100% 

ปีการศึกษา 2560 ปีการศึกษา 2561 ปีการศึกษา 2562 
จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่มี

การเปลี่ยนแปลง 
ร้อยละการ
คงอยู่ของ
อาจารย์ 

จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่
มีการเปลี่ยนแปลง 

ร้อยละการ
คงอยู่ของ
อาจารย์ 

จ านวนรายชื่ออาจารย์ที่มีการ  ร้อยละการคงอยู่   
เปลี่ยนแปลง 

ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ 
ผศ.ดร.นิอร โฉมศรี 
ผศ.อ าไพ สงวนแวว 
อ.ชญาภา บวัน้อย 
อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญนนท ์

100% 

ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ 
อ.วรรณวิมล  พุ่มโพธิ ์
ผศ.อ าไพ สงวนแวว 
อ.ชญาภา บวัน้อย 
อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญนนท ์

100% 

ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ 
อ.วรรณวิมล  พุ่มโพธิ ์
ผศ.อ าไพ สงวนแวว                      100% 
อ.ชญาภา บวัน้อย 
อ.พิมพ์ภัช โรจน์บุญนนท์ 

 
2) ความพึงพอใจของอาจารย์ 
 ร้อยละความพึงพอใจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรต่อการบริหารและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร (ในตัวบ่งชี้ 4.1) มีค่าเท่ากับ4.14 รายละเอียดดังตาราง 

ล าดับ ประเด็นการประเมิน 
ปีการศึกษา 

2560 
ปีการศึกษา 

2561 
ปีการศึกษา 

2562 
1. การวางแผนระยะยาวด้านอัตราก าลังอาจารย์ใหเ้ป็นไป

ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร 
4.0 3.8 3.8 

      2. การก าหนดบทบาทหน้าท่ีและความรับผดิชอบของ
อาจารย์ประจ าหลักสตูรมีความชดัเจน 

4.2 4.2 4.4 

      3. การมีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และ
ทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

4.6 4.8 4.8 

      4. การจัดรายวิชาให้อาจารย์สอนในหลักสตูรมคีวาม
เหมาะสม ตรงกับความรูค้วามสามารถของอาจารย์
ผู้สอน 

4.4 4.2 4.2 

      5. จ านวนภาระงานสอนของอาจารยใ์นหลักสูตรมีความ
เหมาะสม 

4.2 3.8 3.8 

      6. การประเมินการสอนของอาจารย์ และน าผลมาใช้ใน
การส่งเสริมพัฒนาความสามารถดา้นการสอนของ
อาจารย ์

4.0 3.8 4 

      7. อาจารย์ใหม่ทุกคนไดร้ับการปฐมนิเทศหรือค าแนะน า
ด้านการจดัการเรียนการสอน 
มีการให้ค าแนะน าด้านการจัดการเรียนการสอน 

3.4 3.8 3.8 

      8. อาจารย์ประจ าหลักสตูรทุกคนได้รบัการพัฒนาทาง
วิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง 

3.8 4.4 4.4 

      9. อาจารยไ์ด้รับการส่งเสรมิให้เข้าสูต่ าแหน่งทางวิชาการ
หรือศึกษาต่อ 

3.6 4 4.2 
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ล าดับ ประเด็นการประเมิน 
ปีการศึกษา 

2560 
ปีการศึกษา 

2561 
ปีการศึกษา 

2562 
     10. การเสริมสร้างบรรยากาศทางวิชาการระหวา่งอาจารย์

ทั้งภายในและระหว่างหลักสูตร 
 3.6 4 

 ค่าเฉลี่ย  4.0 4.14 
 (ตามเอกสาร4.1--14) 
 
สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .............4...............คะแนน 
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รหัสเอกสาร เรื่อง 
4.1-1 เอกสารวาระการประชุมครั้งท่ี1 
4.1-2  การประชุมสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งที่2 
4.1-3 เอกสารการประชุมสาขาธุรกิจอาหารและโภชนาการครั้งที่3 
4.1-4 โครงการพัฒนาโมบายแอพพลิเคช่ันประเมินภาวะโภชนาการของผู้สูงอายุ และช่วยวางแผนการ

บริโภคอย่างเหมาะสมด้วยรายการอาหารแลกเปลี่ยน 
4.1-5 การสร้างลวดลายบนใบตองส าหรับตกแต่งอาหารด้วยแสงเลเซอร์ ประชุมวิชาการระดับชาติ ราช

มงคลครั้งที่ 11 
4.1-6 โครงการหมู่บ้านวิทยาศาสตร์แพทย์แผนไทย ณ วัดโขมงหัก ต าบลเทพนคร จังหวัดก าแพงเพชร

งบประมาณปี 2562 
4.1-7 โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-กลุ่มกา

ละแมแม่พะยอม.งบประมาณ 2562 
4.1-8 โครงการออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น  ปี 2562 การส่งเสริมและพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนด้วยภูมิปัญญา

ท้องถิ่น กลุ่มข้าวแต๋นน้ าแตงโมกันตพัฒน์บ้ากอเปา 
4.1-9 
 

โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ OTOP ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม-ปาริชาติ
ดอกมะลิประดิษฐ์. 

4.1-10 ทอดกฐินสามัคคีคณะวิทยาศาสตร์ฯ เป็นเจ้าภาพ วันท่ี  11  พ.ย. 2562 
4.1-11 ท าบุญและฟังเทศน์มหาชาติ “มหาเวสสันดรชาดก” ณ วัดหนองกะโห้ วันท่ี 20-21 ตุลาคม 2562 
4.1-12 กิจกรรมท าบุญคณะวิทยาศาสตร์และงานเลี้ยงปีใหม่ 25 ธันวาคม 2562 
4.1-13 วันคล้ายวันเฉลิมพระชนมพรรษาพระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดช

มหาราช บรมนาถบพิตร 5 ธันวาคม 2562 
4.1-14 คะแนนจากประเมินความพึงพอใจต่อการบริหารหลักสูตรใ 
4.1-15 - การอบรมเทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  เพื่อพัฒนาผู้น าทางการสอน ในวันท่ี  22-23 สิงหาคม  

2562  ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร มทร.ล้านนา จ.เชียงใหม่ 
4.1-16   ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทยในงานการจัดแสดงนิทรรศการงานมหกรรมการแพทย์แผนไทยและ

การแพทย์พื้นบ้านไทยปีที่ ๑๒  ณ วัดพระบรมธาตุ  พระอารามหลวง จ.ก าแพงเพชร ระหว่างวันท่ี  
๒๔-๒๗  มกราคม  ๒๕๖๓  (ตามค าสั่งให้ไปราชการ  

4.1-17 โครงการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการออนไลน์ด้วย  Digital  Marketing ระหว่างวันที่ 9-10  
พฤษภาคม  2563 โดยสสว. 

4.1-18 โครงการจัดแต่งจานแบบสร้างสรรค์  Food  Stylist  ณ โรงเรียนสอนอาหารครัววันดี  วันที่  5  
กันยายน  2562 

4.1-19 เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กับวิทยาลัยเทคนิคตาก วันที่14  มีนาคม  2563    
4.1-20 กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน  สาขาการท าขนมไทย ระหว่างวันท่ี 13-17 พฤษภาคม  2562เข้ารับ

การอบรมเพิ่มพูนความรู้ 
4.1-21 การประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตร ครั้งที่ 4 
4.1-20 เข้ารับการอบรมเพิ่มพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงานจังหวัดตาก 

  



รายงานการประเมินตนเอง (SAR)  หลักสูตรวท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ   ปีการศึกษา 2562 68 

 

องค์ประกอบที่ 5 : หลักสตูร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตร 

สรุปผลรายวิชาที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา 
ข้อมูลสรุปผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิตและวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา

ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประจ าปีการศึกษา 2562 โดยแบ่งเป็นภาคเรียน ดังนี้  ภาคการศึกษาที่ 1  
ปีการศึกษา 2562 หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ.2555 จ านวน 32 รายวิชา และภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 
2562 จ านวน 18 รายวิชา โดยเปิดสอนส าหรับนักศึกษาหลักสูตรฯ รหัส 59-62  

 
รหัส ชื่อวิชา ภาค/ปีการศึกษา การกระจายของเกรด จ านวนนักศึกษา 

A B+ B C+ C D+ D F S I W ลงทะเบียน สอบผ่าน 
ดอกไม้สร้างสรรค์ 1/2562 2           2 2 
ศิลปะการจัดและตกแต่งสถานที ่ 1/2562 2           2 2 
อาหารว่าง 1/2562 11 6 2         19 19 
อาหารนานาชาต ิ 1/2562 7 7 5         19 19 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 1/2562 3 2 5 7 1 1      19 19 
ศิลปะการตกแต่งผลิตภัณฑ์งาน
ประดิษฐ ์

1/2562 2           2 2 

ศิลปประดิษฐ ์ 1/2562  1          1 1 
สัมมนาคหกรรมศาสตร์ 1/2562 8 10 1         19 19 
สัมมนาคหกรรมศาสตร์ 1/2562    2        2 2 
คหกรรมศาสตร์กับชุมชน 1/2562 9 8 2         19 19 
คหกรรมศาสตร์กับชุมชน 1/2562 1 1          2 2 
ปัญหาพิเศษทางคหกรรมศาสตร์ 1/2562 19           19 19 
ปัญหาพิเศษทางคหกรรมศาสตร์ 1/2562              
การฝึกงานคหกรรมศาสตร์ 1/2562         1   1 1 
เคมีอาหาร 1/2562              
เคมีอาหาร 1/2562              
ฟิสิกส์ส าหรับงานอาหาร 1/2562              
ชีวเคมีพื้นฐาน 1/2562              
ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการ
ด าเนินธุรกิจ 

1/2562 4 5 6 5 2       27 27 

ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการ
ด าเนินธุรกิจ 

1/2562  2 4         6 6 

โภชนาการเบื้องต้น 1/2562 1 2 2 6 4 6  6    27 21 
การสุขาภิบาลและความ
ปลอดภัยในการท างาน 

1/2562 5  4  2 1  3    15 12 

การด าเนินธุรกจิขนาดย่อม 1/2562 1 1 1 4 3 1 2 2    15 13 
อาหารไทย 1/2562 2 2 7 1   1 2    15 13 
วิธีวจิัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

1/2562 3 4 1 1   3 3    15 12 

หลักการทดลองอาหาร 1/2562          22  22 22 
อาหารล้านนา 1/2562 11 7 3 1        22 22 
อาหารล้านนา 1/2562 3 3          6 6 
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 1/2562 7 9 5 1        22 22 
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รหัส ชื่อวิชา ภาค/ปีการศึกษา การกระจายของเกรด จ านวนนักศึกษา 
A B+ B C+ C D+ D F S I W ลงทะเบียน สอบผ่าน 

เทคโนโลยีการน าเสนอดา้น
อาหารและโภชนาการ 

1/2562 2 4 9 7        22 22 

การจัดการภัตตาคาร 1/2562 16 4 1 1        22 22 
การจัดการภัตตาคาร 1/2562 1           1 1 
หลักสถิติเพื่องานธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

2/2562              

การฝึกงานคหกรรมศาสตร์ 2/2562         21   21 21 
วิทยาศาสตร์การอาหาร 2/2562 3 2 2 3 3 3 3 3    22 19 
สรีรวิทยา 2/2562 2 1 1 3 1 1 1 1    11 10 
หลักการประกอบอาหาร 2/2562 2 5 5 8    2    22 20 
หลักการประกอบอาหาร 2/2562   4 2        6 6 
ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 2/2562 6 8 6     2    22 20 
ภาษาอังกฤษเพื่องานธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ 

2/2562              

การประยกุต์ใช้คอมพิวเตอร์เพื่อ
งานธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

2/2562              

การถนอมอาหาร 2/2562 2 2 1 4        11 11 
การถนอมอาหาร 2/2562   2 2   2     6 6 
โภชนบ าบัด 2/2562 5 4 5 3 4 1      22 22 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 2/2562 2 5 4 7 2 1 1     22 22 
อาหารเพื่อสขุภาพ 2/2562 3 3 3 8 5       22 22 
ศิลปะงานใบตองและแกะสลกั 2/2562 4 3 10 4  1      22 22 
ขนมไทย 2/2562 6 3 1 1        11 11 
องค์การและการจัดการ 2/2562 2 6 8 2 4       22 22 
ศิลปะการจัดดอกไม้เพื่องาน
ธุรกิจอาหาร 

2/2562 2 5 14  1       22 22 
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ตัวบ่งชี้ 5.1 : สาระของรายวิชาในหลักสูตร 
5.1.1 หลักคิดในการออกแบบหลักสูตร ข้อมูลที่ใช้ในการพัฒนาหรือปรับปรุงหลักสูตรและวัตถุประสงค์ 
 ของหลักสูตร 
  1)  มีระบบและกลไก 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีปรัชญาของหลักสูตรคือ 
ผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ ความสามารถและจรรยาบรรณด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ ก่อให้เกิดการสร้าง
อาชีพ ที่สนองต่อความต้องการของตลาด โดยหลักสูตรมีการด าเนินการออกแบบหลักสูตรและสาระรายวิชาใน
หลักสูตรตามระบบและกลไก (ภาพที่ 5.1) โดยมุ่งผลิตบัณฑิตนักปฏิบัติ ให้มีความรู้ความสามารถ มีทักษะใน
ปฏิบัติงาน และมีศักยภาพในการพัฒนาตนเองในงานด้านธุรกิจอาหาร บริการอาหารและโภชนาการ เพ่ือ
รองรับการแข่งขันทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

หลักสูตรมีระบบและกลไกในการด าเนินการออกแบบหลักสูตรให้สอดคล้องตามกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติฉบับปี พ.ศ. 2552 โดยมีการก าหนดมาตรฐานผลการเรียนรู้ (learning 
outcome) ของผู้เรียนทั้ง 5 ด้าน และเพ่ิมมาตรฐานผลการเรียนรู้ด้าน ทักษะพิสัย ทางคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตรได้มีการด าเนินการแต่งตั้งกรรมการพัฒนาหลักสูตร และกรรมการวิพากษ์หลักสูตร  
การแต่งตั้งอาจารย์รับผิดชอบหลักสูตร ในการด าเนินงานเพ่ือออกแบบและพัฒนาหลักสูตร จัดท า มคอ. 3 
และ มคอ. 4  ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ใน มคอ. 2  และมีการจัดประชุมให้อาจารย์ทุกคนมีส่วนร่วมในการ
พัฒนาและวิพากษ์หลักสูตร มีการสร้างความเข้าใจในเรื่องเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร กรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
TQF เพ่ือให้หลักสูตรมีมาตรฐานตามเกณฑ์ โดยหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 มีการออกแบบเป็นไปตามระบบ
และกลไกการเปิดหลักสูตรของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ซึ่งเป็น ตามล าดับขั้นตอนต่อไปนี้ 

1)  อาจารย์ประจ าหลักสูตร พัฒนาและปรับปรุงหลักสูตร ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิการศึกษา
แห่งชาติ (TQF) พ.ศ.2552 ระดับปริญญาตรี หลักสูตรวิทยาศาสตร์บัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ 
สาขาวิชาวิทยาการคอมพิวเตอร์ และสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ณ ห้องประชุมฉัตรบดินทร์ โรงแรมราชาบุรี-  
บูติค อ.เมือง จ.ตาก วันที่ 2 กรกฎาคม พ.ศ.2558 
    1.1) เน้นรายวิชาที่นักศึกษาฝึกปฏิบัติและเกิดการบูรณาการกับสาขาวิชาอ่ืนมากขึ้น ผลที่ได้
จากการประชุมคือ ให้เพ่ิมค าอธิบายรายวิชาให้มีการบูรณาการกับศาสตร์อ่ืน 
    1.2) ให้นักศึกษาสามารถฝึกปฏิบัติการท างานสหกิจศึกษา เพ่ือเตรียมความพร้อมก่อนการ
ท างานของนักศึกษาในอนาคต 

2)  หลักสูตรเสนอเสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ (ครั้งที่1) ณ ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลล้านนา เชียงใหม่ 

3)  เสนอรายชื่อกรรมการผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ (ครั้งที่2) มติเห็นชอบ ณ ห้องประชุม 1 อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลล้านนา เชียงใหม่ 

4)  ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมประชุมสัมมนาเชิงปฏิบัติการวิพากษ์หลักสูตรคณะวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการเกษตร ตามกรอบมาตรฐานระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 (TQF) ณ โรงแรมสวนบัว
รีสอร์ท อ าเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม่ 

5)  ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วมโครงการประชุมสัมมนาปรับปรุงและแก้ไขหลักสูตรตาม
ข้อเสนอแนะผู้ทรงคุณวุฒิ ณ โรงแรมคุ้มภูคา อ าเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม่ 
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6)  น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภาวิชาการ ณ ห้องประชุม 1 
อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เชียงใหม่ 

7) น าเสนอหลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 ต่อที่ประชุมกรรมการสภามหาวิทยาลัย ณ ห้องประชุม 
1 อ าคารอ านวยการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เชียงใหม่ 

8) ส่งหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ต่อส านักงาน
คณะกรรมการการอุดมศึกษา 

9) ส่งเอกสาร สมอ. 08 ขอเปลี่ยนผู้ชื่อผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
10) มติสภาวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ครั้งที่ 132 เรื่องเห็นชอบการ

เปลี่ยนแปลงรายชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
11) ได้รับอนุมัติจากสภาวิชาการมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาเมื่อการประชุมครั้งที่ 

108 (ธ.ค.59) วันที่ 1 ธันวาคม 2559 
12) สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ให้ความเป็นชอบหลักสูตรนี้ เมื่อ วันที่ 6 

มกราคม 2560 
13) ส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษารับทรายให้ความเห็นชอบหลักสูตรนี้ผ่านระบบ 

CHECO  เมื่อวันที่ 9 กุมภาพันธ์ 2562 ได้เลขรหัสหลักสูตร 25531961103134_IP 
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ภาพที่ 5.1 กระบวนการออกแบบหลักสูตรและสาระรายวิชาในหลักสูตรปรับปรุง 2560 
 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 

การด าเนินงานและปรับปรุงกระบวนการเพ่ือน าหลักสูตรไปใช้ โดยเริ่มใช้ในภาคการศึกษา 
1/2560 มีการจัดประชุมอาจารย์รับผิดชอบหลักสูตรฯ และอาจารย์ประจ าหลักสูตรฯ เพ่ือเตรียมความพร้อม
ความเข้าใจของอาจารย์ผู้สอนในหลักสูตรมีการก าหนดสาระวิชาทางทฤษฎีและการปฏิบัติ การเปิดรายวิชาต่าง 
ๆ ทั้งวิชาบังคับและวิชาเลือกที่เน้นนักศึกษาเป็นส าคัญ เนื้อหาที่ก าหนดในรายวิชาไม่ซ้ าซ้อนและมีความ
ต่อเนื่องสัมพันธ์กัน ทุกรายวิชาของหลักสูตรฯ มีค าอธิบายรายวิชาที่มีเนื้อหาเหมาะสมกับชื่อวิชา จ านวน  
หน่วยกิต มีเนื้อหาที่ครอบคลุมครบถ้วนในสิ่งที่ควรเรียน มีความต่อเนื่องเชื่อมโยงสัมพันธ์กันระหว่างวิชา
เพ่ือให้นักศึกษามีพ้ืนฐานความรู้ในการเรียนวิชาต่อยอดและมีการจัดการเรียนการสอนครอบคลุมสาระเนื้อหา
ที่ระบุไว้ในค าอธิบายรายวิชา เช่น หลักสูตรมีการก าหนดรายวิชาปัญหาพิเศษ เพ่ือฝึกทักษะของนักศึกษาใน

1. อาจารย์ประจ าหลักสูตร พิจารณาก าหนดกรอบมาตรฐานส าหรับการจัดท าหลักสตูรปรบัปรุง พ.ศ. 2560

2. อาจารย์ประจ าหลักสูตร ร่วมกับ กรรมการปรับปรุงหลักสตูร จัดท า ร่าง มคอ. 2 ตามกรอบกรอบมาตรฐาน
ที่ก าหนด  แนวโน้มความก้าวหน้า/ความทันสมัยทางวิชาการ และผลการส ารวจความพึงพอใจของบัณฑิต 

นายจ้าง/ผู้ประกอบการ  ซึ่งมีการส ารวจทุกปีโดยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลลา้นนา

3.  กรรมการวิพากษ์หลักสูตร วิพากษ์และเสนอแนวทางในการปรับปรุง ร่าง มคอ. 2

4. อาจารย์ประจ าหลักสูตร ร่วมกับ อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา จัดท า ร่าง มคอ. 2

5. กรรมการประจ าคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี พิจารณาเห็นชอบ มคอ. 2

6. คณะฯ ตั้งอนุกรรมการ ตรวจสอบความถูกต้อง

7. คณะฯจัดท าร่าง มคอ. 2 เสนอกรรมการวิชาการมหาวิทยาลัย พิจารณาเห็นชอบ

8. มหาวิทยาลัยตั้งอนุกรรมการพิจารณาหลกัสูตร ตรวจสอบความถูกต้อง

9. กรรมการสภามหาวิทยาลยั พิจารณาเห็นชอบ มคอ. 2

10. ส านักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา รับทราบและเห็นชอบ  มคอ. 2

11. ก าหนดการเปิดสอน

12. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชา จัดท า มคอ. 3 และ มคอ. 4 โดยรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูต้าม 
มคอ. 2 และพิจาณาปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้มีความทันสมัย

13. อาจารย์ประจ าหลักสตูร พิจารณาปรับปรุงหลักสตูรทุก 5 ปี
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การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศค้นคว้างานวิจัยที่น่าสนใจทางด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ เพ่ือให้นักศึกษาได้
ปฏิบัติงาน/วิจัย ตามความเหมาะสม โดยใช้องค์ความรู้จากสาระรายวิชาในหลักสูตร ภายใต้การก ากับดูแลของ
อาจารย์ที่ปรึกษา  

หลักสูตรฯ มีการควบคุม ก ากับติดตามให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาจัดส่ง มคอ.3 ก่อนเปิดการ
เรียนการสอนโดยค านึงผลลัพธ์การเรียนรู้ของผู้เรียนต้องตรงกับผลลัพธ์การเรียนรู้ที่ก าหนดในรายวิชาและ
หลักสูตรและครอบคลุมเนื้อหาสาระที่ก าหนดในค าอธิบายรายวิชา และมีการติดตามการจัดท า มคอ.3–มคอ.7 
ให้เป็นไปตามก าหนดระยะเวลา โดยมีวิชาที่หลักสูตรรับผิดชอบโดยตรงในภาคเรียน 1/2562 จ านวน 32 วิชา 
และ ภาคเรียน 2/2562 จ านวน 18 วิชาซึ่งแต่ละวิชา อาจารย์ผู้สอนได้ท าการเก็บข้อมูลต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องกับ
การเรียนการสอนเพื่อใช้ในการปรับปรุงเนื้อหารายวิชาในปีต่อไป และปรับปรุงหลักสูตรในรอบต่อไป 
 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
  หลักสูตรฯ มีการประเมินหลักสูตรโดยนักศึกษาปีที่ 3 สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ประจ าปี
การศึกษา 2562 จากผู้ตอบแบบสอบถาม 22 คน ประกอบด้วยนักศึกษาเพศชายจ านวน 2 คน นักศึกษาเพศ
หญิงจ านวน 20 คน จากผู้ตอบแบบสอบถามทั้งหมด ศึกษาในหลักสูตรวทบ. สาขาวิชาธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา ต่อหลักสูตรสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
แสดงเป็นค่าเฉลี่ยความพึงพอใจอยู่ที่ระดับ พอใจปานกลาง (3.76 คะแนน) โดยมีความพึงพอใจในด้านต่าง ๆ 
ดังแสดงในตารางที่ 5.1 
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ตารางที่ 5.1 ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต (สาขาวิชาธุรกิจ
อาหารและโภชนาการ) 

 

หัวข้อประเมิน 
คะแนนเฉลี่ย 
ระดับความพึง

พอใจ 

ความหมาย 
ระดับค่าความพึง

พอใจ 
1) มีการจัดกิจกรรมหรือกระบวนการเตรียมความพร้อมให้
นักศึกษาก่อนเข้าศึกษา  

3.88 ปานกลาง 

2) ความทันสมัยและความหลากหลายของรายวิชาในหลักสูตร 3.91 ปานกลางถึงมาก 
3) ผู้สอนในรายวิชาต่าง ๆ มีความรู้ ความเชี่ยวชาญในวิชาที่
สอน 

3.66 ปานกลาง 

4) ระบบการประเมินผลของรายวิชาที่เปิดสอน มีวิธีประเมินที่
หลากหลายเช่น คะแนนสอบ การบ้าน รายงานที่มอบหมาย 
กิจกรรม การวัดทักษะการปฏิบัติงาน เป็นต้น 

4.07 มาก 

5) การจัดตารางเรียนมีช่วงเวลาที่เหมาะสม 2.85 น้อยปานกลาง 
6) การแนะน าระบบการลงทะเบียนและการค้นข้อมูลด้านการ
จัดการศึกษา 

3.96 ปานกลางถึงมาก 

7) กระบวนการจัดการเรียนการสอน เน้นการพัฒนานักศึกษา 
และทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 เช่น ทักษะการเรียนรู้
ด้วยตนเอง ทักษะทางภาษาไทยและภาษาต่างประเทศ ทักษะ
การทางานแบบมีส่วนร่วม ความสามรถในการใช้เทคโนโลยี 
ความสามารถในการดูแลสุขภาพ ฯลฯ  

4.03 มาก 

เฉลี่ยทั้งหมด 3.76 ปานกลาง 
 
  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
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5.1.2 การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้น ๆ 
  1)  มีระบบและกลไก 
 หลักสูตรฯ มีระบบและกลไกในการปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยดังกระบวนการในภาพที่ 5.2 โดยมี
อาจารย์ประจ าหลักสูตร กรรมการปรับปรุงหลักสูตร และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเป็นผู้ด า เนินการ 
แบ่งเป็นสองกรณี คือ 1.1) การปรับปรุงเนื้อหาของหลักสูตรในแต่ละรายวิชาให้ทันสมัยอยู่เสมอซึ่งจะมีการ
ปรับปรุงทุกภาคการศึกษา โดยจัดให้มีการประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตร อย่างน้อยสองครั้งต่อภาคการศึกษา
เพ่ือปรึกษาหารือปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยโดยมีการเพ่ิมเติมองค์ความรู้และเทคโนโลยีที่ทันสมัยที่เกี่ยวข้อง
กับรายวิชานั้น ๆ ไม่กระทบต่อโครงสร้างหลักสูตรและ 1.2) การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลา คือ ทุก 
ๆ 5 ปี โดยมีอาจารย์รับผิดชอบหลักสูตรและกรรมการปรับปรุงหลักสูตรท าหน้าที่ในการก ากับ ดูแล ก าหนด
โครงสร้างหลักสูตรให้เป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ จัดท า มคอ.2 ที่สอดคล้อง
กับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ โดยร่วมกันวิเคราะห์หลักสูตรวิเคราะห์ curriculum mapping โดย
ภาพรวม เพ่ือให้หลักสูตรครอบคลุม learning outcomes มีการจัดท าตารางวิเคราะห์เปรียบเทียบวิชาเก่า
และใหม่ วิเคราะห์จ านวนหน่วยกิตของแต่ละวิชา ปรับเพ่ิม-ลดรายวิชาบังคับ วิชาเลือกและ/หรือเนื้อหาของ
รายวิชาต่าง ๆ จัดท าแผนงานประจ าปีของการบริหารหลักสูตร ควบคุมให้การบริหารหลักสูตรเป็นไปตามแผน
ที่ก าหนดไว้ประเมินหลักสูตรอย่างน้อยทุกรอบระยะเวลาของหลักสูตร รายงานผลต่อคณบดี มีการจัดประชุม
และน าผลการประเมินหลักสูตรจากผู้ทรงคุณวุฒิ บัณฑิตและผู้ใช้บัณฑิต มาปรับปรุงพัฒนาหลักสูตรอย่างน้อย
ทุกรอบระยะเวลาของหลักสูตร เพ่ือให้หลักสูตรมีความทันสมัยสอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ 
สังคม และเทคโนโลยี และเป็นที่ต้องการของตลาดแรงงาน  
 

 
ภาพที่ 5.2 กระบวนการปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย 

 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
 หลักสูตรฯ มีระบบการก ากับติดตามการด าเนินงานของหลักสูตร โดยอาจารย์ผู้สอนต้องจัดท า มคอ. 
3 ให้แล้วเสร็จก่อนเปิดการเรียนการสอนโดยภาคเรียนที่ 1/2562 ก าหนดส่ง มคอ.3 ภายในวันที่ 8 มิถุนายน 
2562 และก าหนดส่ง มคอ.5 ของภาคเรียนที่ 2/2560 ในวันที่ 15 เมษายน 2562 ส่วนภาคเรียนที่ 2/2562 
ก าหนดส่ง มคอ.3 ภายในวันที่ 2 พฤศจิกายน 2562 และก าหนดส่ง มคอ.5 ของภาคเรียนที่ 1/2562 ในวันที่ 
10 พฤศจิกายน 2562 และทุกรายวิชาต้องระบุรายละเอียดวิชา วัตถุประสงค์ การด าเนินการการพัฒนาการ
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เรียนรู้ของนักศึกษา การประเมินผล และการปรับปรุงรายวิชา บางรายวิชามีภารกิจที่น ามาบูรณาการเข้ากับ
การเรียนการสอน  
   
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรอื ADLI ตามระบบ EdPEx) 
 หลักสูตรฯได้ทบทวนขั้นตอนการปรับปรุงรายวิชาและเนื้อหาในรายวิชาให้ทันสมัยตามความก้าวหน้า
ในศาสตร์สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ โดยหลักสูตรฯพบว่า เนื้อหาของรายวิชามีการปรับปรุงให้
ทันสมัยตลอดเวลา เช่น รายวิชาวิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและโภชนาการ โดยมีการก าหนดให้นักศึกษาน าข้อมูล
จากการสืบค้นบทความวิจัยที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับประเทศและนานาชาติมาใช้ประกอบในการจัดท า
เอกสารทบทวนวรรณกรรม เพ่ือฝึกพัฒนาทักษะการอ่าน การตีความ การสรุปความของนักศึกษา และมีการ
ก าหนดให้นักศึกษาสืบค้นบทความวิจัยที่มีความทันสมัยย้อนหลังไม่เกิน 5 ปี รายวิชาการถนอมอาหาร ได้
เพ่ิมเติมเนื้อหา/ตัวอย่างเกี่ยวกับกระบวนการการถนอมอาหาร โดยใช้ข้อมูลเพ่ิมเติมจากการศึกษาแนวโน้ม
ของอาหารในแต่ละปี และจากผลงานเข้าประกวดในโครงการ Food Innovation Contest รวมทั้งตัวอย่าง
ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆที่มีการน าเข้าสู่ตลาด เพ่ือก่อให้เกิดแนวคิดใหม่ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจาก 
พ้ืนฐานความรู้ทางวิชาการและการฝึกปฏิบัติในด้านการถนอมอาหาร 
   
 4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................3.......................คะแนน 
 
ตัวบ่งชี้ 5.2 :  การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน 
5.2.1 การพิจารณาก าหนดผู้สอน 
  1) มีระบบและกลไก 
 การจัดการเรียนการสอน หลักสูตร วิทยาศาสตรบัณฑิต (สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ)  
มีข้ันตอนดังนี ้
 1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรประชุมร่วมกันจัดท าแผนการเรียนของนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 
 2. ส่งแผนการเรียนให้กับฝ่ายวิชาการเพ่ือใช้ในการเปิดรายวิชาสอนประจ าภาคการศึกษา 
 3. ฝ่ายวิชาการส่งรายวิชาตามแผนการเรียนของแต่ละปีการศึกษาเพ่ือก าหนดผู้สอน 
 4. อาจารย์ประจ าหลักสูตรด าเนินการก าหนดผู้สอน โดยพิจารณาจากเกณฑ์ คุณวุฒิ ความรู้ ความ
เชี่ยวชาญ ประสบการณ์สอน และภาระการสอน ร่วมกันพิจารณารายวิชาให้มีความเหมาะสม หลังจากนั้น
ประชุมสาขาวิชาเพ่ือแจ้งรายวิชาที่มีการเปิดสอนและชื่อผู้สอนในแต่ละรายวิชา 
 5. ส่งแบบก าหนดผู้สอนให้ฝ่ายวิชาการด าเนินการจัดตารางสอน  
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 6. แจกตารางสอนให้กับอาจารย์ และแจ้งก าหนดการส่ง มคอ. 3 และ 4  
 7. อาจารย์ประจ าหลักสูตรทวนสอบ ตรวจสอบ มคอ. 3 และ 4 ให้ถูกต้องก่อนเปิดภาคการศึกษา 
 8. ผู้สอนด าเนินการสอน ตาม มคอ. 3 และ 4 โดยมีบางวิชาเน้นการเรียนการสอนที่เน้นทักษะการ
เรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
 9. ผู้สอนจัดท า มคอ.5 และ 6 ภายใน 30 วันหลังสิ้นสุดภาคการศึกษา โดยพิจารณาประเด็นการ
ประเมินตาม มคอ. 3 และ 4 และจัดส่งหลักสูตร 
 10. หลักสูตรด าเนินการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานที่ก าหนดใน มคอ.2 
 11. น าผลการด าเนินงานมาจัดท า มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นปีการศึกษาและน าข้อสรุปใน มคอ.7 
มาพัฒนาการเรียนการสอนในปีการศึกษาถัดไป โดยน ามาใช้ในการพัฒนาวงแผนพัฒนากระบวนการเรียนการ
สอน 
 2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
 จากการด าเนินการในปีการศึกษา 2562  การประชุมก าหนดผู้สอนและภาระงานสอนของอาจารย์ ได้
มอบหมายตามความเหมาะสม โดยสรุปคือ 
 - ภาระงานสอนในภาคเรียนที่ 1 เฉลี่ย 15 คาบ ต่อสัปดาห์ ภาระงานสอนสูงสุด 21 คาบต่อสัปดาห์ 
ภาระงานสอนต่ าสุด 11 คาบต่อสัปดาห์ 
 - ภาระงานสอนในภาคเรียนที่ 2 เฉลี่ย 10.8 คาบ ต่อสัปดาห์ ภาระงานสอนสูงสุด 15 คาบต่อสัปดาห์ 
ภาระงานสอนต่ าสุด 8 คาบต่อสัปดาห์ 

นอกเหนือจากทางหลักสูตรพิจารณาก าหนดผู้สอนแล้วนั้น ทางหลักสูตรได้พิจารณารายวิชาที่
เหมาะสมกับการบูรณาการทั้ง 3 ด้านเพ่ือก าหนดวัตถุประสงค์การบูรณาการและรายวิชาที่บูรณาการเพ่ือให้
ผู้สอนด าเนินการตามแผนได้ก าหนดรายวิชา เช่น ก าหนดรายวิชาปัญหาพิเศษ ในภาคเรียนที่ 1/2562 มี
การบูรณาการกับการบริการวิชาการ โดยได้จัดนิทรรศการในงานมหกรรม “สินค้าเกษตรปลอดภัย เกษตร
คุณภาพ ตากการันตี” ซึ่งเป็นกิจกรรมภายใต้แผนปฏิบัติราชการ ประจ าปี 2562 ของ จ.ตาก จ านวน 4 เรื่อง 
ภาคเรียนที่ 2/2562 รายวิชาโภชนบ าบัด มีการบูรณาการวิชาการกับงานวิจัย 
 เมื่อก าหนดผู้สอนได้แล้ว สาขาวิชาส่งแบบก าหนดผู้สอนให้แก่ฝ่ายวิชาการด าเนินการจัดตารางสอน 
โดยในปี 2562 กรรมการจัดตารางสอนสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ ได้แก่ อ.พิมพ์ภัช โรจนบุญยนนท์ 
และ อ.วรรณวิมล พุ่มโพธิ์  และเมื่อฝ่ายวิชาการประกาศตารางสอนและแจกตารางสอนให้กับอาจารย์  
สาขาแจ้งก าหนดการส่ง มคอ.3 และ 4 โดยส่งก่อนเปิดภาคเรียน 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
  การพิจารณาก าหนดผู้สอนจากระบบและกลไกที่ใช้อยู่พบว่าภาระการสอนในแต่ละภาคเรียนของ
อาจารย์แต่ละคนไม่ใกล้เคียงกัน ท าให้รายวิชาที่เปิดให้นักศึกษาเรียนนั้นบางวิชาต้องย้ ายภาคการเรียนที่เปิด 
และจากการประชุมหลักสูตรสรุปว่าให้แบ่งวิชาสอนให้อาจารย์ที่ที่ภาระการสอนน้อยในภาคเรียนนั้น ๆ 
  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
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5.2.2 การก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท า มคอ. 3 และมคอ.4 และการจัดการเรียนการสอน 
  การก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท า มคอ. 3 และมคอ.4 
  1)  มีระบบและกลไก 
  หลักสูตรมีการประชุมเพ่ือแจ้งก าหนดการต่าง ๆ ให้แก่อาจารย์ผู้สอน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 

ภาพที่ 5.3 ขั้นตอนการก ากับติดตามและตรวจสอบการจัดท าผลการเรียนรู้ 

2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
 ในปีการศึกษา 2562 อาจารย์รับผิดชอบหลักสูตรมีการประชุมอย่างเป็นทางการจ านวน 5 ครั้ง เพ่ือให้
การบริหารจัดการหลักสูตรเป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิอุดมศึกษา ประเด็นในการประชุมเกี่ยวกับ การ
ก าหนดผู้สอน การก ากับติดตามการจัดการเรียนการสอน การพัฒนาปรับปรุงการเรียนการสอนตาม
ข้อเสนอแนะของปีที่ผ่านมา กิจกรรมการส่งเสริมพัฒนานักศึกษา และการตรวจติดตามการจัดท า มคอ.3 ,4, 5 
และ 6 ของอาจารย์ผู้สอนโดยแจ้งแผนการส่ง มคอ.ของปี 2562 ในที่ประชุม และมอบหมายให้ อ.วรรณวิมล 
พุ่มโพธิ์ ติดตามการจัดส่ง มคอ. ปีการศึกษา 2562 เพ่ือให้ผลการด าเนินงานไปตามเวลา ในปีการศึกษา 2562 
พบว่าอาจารย์ผู้สอนบางส่วนยังคงส่ง มคอ.3 และ มคอ.4 ล่าช้ากว่าก าหนด 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
  มีการประชุมหลักสูตรในเรื่องที่เกี่ยวกับการ upload ข้อมูล มคอ.3 4 5 และ 6 เข้าในระบบของ
มหาวิทยาลัย ที่ประชุมจึงมีมติให้อ.วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ ด าเนินการตรวจสอบในระบบติดตามการส่งมคอ. ทุกวัน
ในช่วงเวลาที่ระบบเปิดท าการ และด าเนินการติดตามอาจารย์ผู้สอนที่ไม่ด าเนินการจัดส่งในทันที และ
ก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนทุกคนส่ง มคอ.ทั้งหมดที่หัวหน้าหลักสูตร 

คณะกรรมการประจ าหลักสตูรและอาจารยผ์ู้สอนของสาขาวิชา พิจารณาจัดอาจารย์ผูส้อนตาม
ความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์ และผลงานทางวิชาการ  

อาจารยผ์ู้สอนจัดท า มคอ. 3 ก่อนเปิดภาคการศึกษาโดยใช้ข้อมูลจาก มคอ.2 ประกอบ 

หลักสตูร ก ากับตดิตามด้วยการจดัประชุม เพื่อให้อาจารย์ผูร้ับผิดชอบทุกรายวิชารายงาน
ความก้าวหน้าในการจดัท า มคอ. 3 จนกว่าจะจัดท าเสร็จสิ้นครบทุกรายวิชา 

ส่งให้คณะ และอาจารยผ์ู้สอน Upload file ในระบบ 
http://tqf.tak.rmutl.ac.th 
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  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
  จากการประชุมหลักสูตรในเรื่องที่เกี่ยวกับการ upload ข้อมูล มคอ.3 4 5 และ 6 เข้าในระบบของ
มหาวิทยาลัย ที่ประชุมจึงมีมติให้อ.วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ ด าเนินการตรวจสอบในระบบติดตามการส่งมคอ. ทุกวัน
ในช่วงเวลาที่ระบบเปิดท าการ และด าเนินการติดตามอาจารย์ผู้สอนที่ไม่ด าเนินการจัดส่งในทันที และ
ก าหนดให้อาจารย์ผู้สอนทุกคนส่ง มคอ.ทั้งหมดท่ีหัวหน้าหลักสูตรทาง E-mail และในการส่ง มคอ.ครั้งต่อไปให้
ส่งข้อมูลให้กับประธานหลักสูตรเพ่ือรวบรวมจัดเก็บด้วย 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
  มีข้อมูล มคอ. 3 4 5 และ 6 ประจ าปีการศึกษา 2562 ครบทุกวิชาอยู่ที่หัวหน้าหลักสูตร 
 
5.2.3 การจัดการเรียนการสอนที่มีการฝึกปฏิบัติ ในระดับปริญญาตรี  
  1)  มีระบบและกลไก 
  หลักสูตรมีการก ากับกระบวนการเรียนการสอนโดยพิจารณาจากผลการประเมินการเรียนการสอนโดย
นักศึกษา ซึ่งด าเนินการโดยมหาวิทยาลัยและแจ้งผลในทุกปีการศึกษา และแบบประเมินความพึงพอใจของ
นักศึกษาที่ทางหลักสูตรจัดท า โดยหลักสูตรก าหนดให้ผู้สอนในรายวิชาที่มีการฝึกปฏิบัติในระดับปริญญาตรี ให้
มีการระบุเนื้อหาภาคปฏิบัติ ก าหนดให้ผู้สอนต้องระบุไว้ใน มคอ. 3 เพ่ือวางแผนการจัดการเรียนการสอนก่อน
การสอนจริง และรายงานผลใน มคอ. 5 และมีเอกสารคู่มือประกอบการสอนภาคปฏิบัติใช้ประกอบการสอน 
โดยมีกลไกดังนี้ 
  1) ทักษะการเรียนรู้ด้วยตนเองจัดการเรียนการสอนที่ส่งเสริมให้นักศึกษาเรียนรู้ด้วยตนเอง โดยใช้การ
สอนที่ยึดผู้เรียนเป็นส าคัญ 
  2) ทักษะด้านการวิจัยจัดการส่งเสริมให้นักศึกษารู้จักการทาวิจัยขั้นต้น และวิจัยประยุกต์ 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
 ผลการประเมินในแต่ละรายวิชามีผลการประเมินในระดับปานกลาง (คะแนนมากกว่า 3.5)  ส่วนความ
พึงพอใจของนักศึกษา พบว่ามีคะแนนในส่วนของการจัดตารางเรียนมีช่วงเวลาที่เหมาะสม ได้คะแนนน้อยคือ
เฉลี่ยที่ 2.85 ซึ่งน่าจะเป็นเหตุมาจากว่าบางวันมีการเรียนการสอนเกินเวลา 16.00 น. และรายวิชาปฏิบัติลง
เวลาเรียนเป็นช่วงบ่าย ท าให้การเรียนการสอนเกินเวลา อันเนื่องมาจากการปฏิบัติยังไม่แล้วเสร็จ  ท าให้
นักศึกษากลับที่พักยาก ไม่ปลอดภัย และในบางครั้งไม่สามารถท ากิจกรรมต่าง ๆ กับเพ่ือนร่วมได้ และพบว่า
ห้องปฏิบัติการและอุปกรณ์ไม่เพียงพอต่อการใช้งานของนักศึกษา ท าให้ไม่สามารถด าเนินการได้ในบางหัวข้อที่
นักศึกษาต้องการศึกษา ส่งผลให้การฝึกปฏิบัติในข้อปฏิบัติ ทางหลักสูตรได้ประชุมอย่างไม่เป็นทางในเรื่องนี้ 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   หลักสูตรได้ใช้ มคอ. 5 เป็นเครื่องมือในการประเมินผลและรายงานผลของการฝึกปฏิบัติในระดับ
ปริญญาตรี ซึ่งท าให้ทราบว่าวิชาที่มีการฝึกปฏิบัติมีการวางแผนการสอนตาม มคอ. 3 ซึ่งถือเป็นการดีและท า
ให้รายวิชาในหลักสูตรมีความทันสมัย และรายวิชาใดท่ีมีผลการประเมินจากผู้เรียนน้อยกว่า 3.5 ต้อง
ด าเนินการแก้ไขและปรับปรุงพร้อมระบุลงใน มคอ. 5 

จากการประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตรมีมติจากท่ีประชุมโดยก าหนดให้รายวิชาปฏิบัติท าการ
เรียนการสอนในช่วงเช้า เพ่ือลดปัญหาการสอนเกินเวลา ส าหรับห้องปฏิบัติการและอุปกรณ์ไม่เพียงพอต่อการ
ใช้งานของนักศึกษา ทางหลักสูตรได้ด าเนินการของบครุภัณฑ์การศึกษา เพ่ือสนับสนุนการเรียนการสอน 
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  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 

5.2.4 การจัดการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรี ที่มีการบูรณาการกับการวิจัย บริการวิชาการแก่
สังคมและท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม  
  1)  มีระบบและกลไก 
  หลักสูตรมีระบบที่ก าหนดให้ผู้สอนของทุกรายวิชาที่เปิดสอนต้องพิจารณาในด้านการบูรณาการ 
การเรียนการสอนกับการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคมและการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม โดยก าหนดให้
ผู้สอนต้องระบุไว้ใน มคอ. 3 เพ่ือวางแผนการจัดการเรียนการสอนก่อนการสอนจริงและรายงานผลใน มคอ.5 
โดยขั้นตอนการด าเนินงานดังนี้ 
  1. หลักสูตรประชุมวางแผนการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจ คือ ด้านการวิจัย การบริการ
วิชาการและสังคม และการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 
  2. ก าหนดโครงการหรือกิจกรรมที่ส่งเสริมการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจ 
  3. อาจารย์ผู้สอนก าหนดรายละเอียดวิชา (มคอ.3และมคอ.4) ที่ระบุการบูรณาการเรียนการสอนกับ
พันธกิจด้านงานวิจัย การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม 
  4. หลักสูตรด าเนินการตามที่ได้ก าหนดโดยมีนักศึกษาร่วมด าเนินการเพื่อพัฒนาทักษะและความรู้ 
  5. อาจารย์ผู้สอนจัดท ารายงานผลการด าเนินการรายวิชา (มคอ.5และมคอ.6) โดยระบุผลการบูรณา
การการเรียนการสอนกับพันธกิจ 
  6. หลักสูตรประชุมทบทวนผลการด าเนินงานการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจด้านงานวิจัย 
การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม 
  7. น าผลการทบทวนมาพัฒนาและปรับปรุงกระบวนการการบูรณาการเรียนการสอนกับพันธกิจด้าน
งานวิจัย การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปะวัฒนธรรม 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  จากระบบที่วางไว้ ได้มีหลายรายวิชาที่เปิดสอนได้มีการบูรณาการเข้ากับด้านอื่น ๆ 

รายวิชา ผู้สอน 
พันธกิจ 

งานวิจัย 
บริการ
วิชาการ 

ศิลป 
วัฒนธรรม 

กระบวนการแปรรูปอาหาร ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ  
  

โภชนบ าบัด ผศ.ดร.อัจฉรา ดลวิทยาคุณ    

  ปีการศึกษา 2562 ผู้สอนจัดท ารายงานผลการบูรณา ทั้ง 3 ด้าน (มคอ.5) ตามรายวิชา มคอ.3 ในข้อที่ 
1 วิชาโภชนบ าบัด คือหัวข้อวิธีการค านวณ ก าหนดและการจัดรายการอาหารแลกเปลี่ยน ซึ่งเป็นการบูรณา
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การกับงานวิจัย รายวิชากระบวนการแปรรูปอาหาร บูรณาการการเรียนการสอนร่วมกับชุมชน โดยนักศึกษาได้
เข้าถึงชุมชน และสถานที่ประกอบการจริง 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
  หลักสูตรได้ใช้ มคอ. 5 เป็นเครื่องมือในการประเมินผลและรายงานผลของการบูรณาการการเรียนการ
สอนกับการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคมและการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ซึ่งท าให้ทราบว่ามีรายวิชาที่
สามารถบูรณาการการเรียนการสอนเข้ากับด้านอ่ืนๆ เช่นงานบริการวิชาการที่เกิดขึ้นระหว่างระยะเวลาของ
ภาคการศึกษาที่เปิดสอนรายวิชานั้นๆได้ ซึ่งเกิดขึ้นภายหลังจากการวางแผนการสอนตาม มคอ.3 ซึ่งถือเป็น
การดีและท าให้รายวิชาในหลักสูตรมีความทันสมัย พร้อมกันนี้หลักสูตรยังได้มีโครงการทวนสอบ เพ่ือที่จะทวน
สอบ มคอ.3 และ มคอ. 5 เป็นจ านวนร้อยละ 25 ของจ านวนวิชาที่เปิดสอนทั้งหมด  
  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
  จากการประเมินผลที่หลักสูตรได้ประเมินผ่านโครงการทวนสอบ จึงท าให้ในหลายรายวิชาได้ปรับปรุง
กระบวนการรายงานผลการบูรณาการรายวิชาที่สอนเข้ากับการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคมและการท านุ
บ ารุงศิลปวัฒนธรรม ทั้งนี้ยังได้ก าหนดเป็นแนวทางในการรายงานผลใน มคอ. 5 ในอนาคต เพ่ือให้ผู้สอนได้
ตระหนักถึงการบูรณาการรายวิชากับด้านการวิจัย การบริการวิชาการทางสังคมและการท านุบ ารุง
ศิลปวัฒนธรรมที่ถูกต้อง มีประสิทผลและประสิทธิภาพ 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................3.......................คะแนน 
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ตัวบ่งชี้ 5.3 : การประเมินผู้เรียน 
5.3.1 การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
  1)  มีระบบและกลไก 
  หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการได้ใช้กลไกของ มคอ. 3 ที่สอดคล้องกับ มคอ. 2 ในการก าหนด
กรอบการประเมินที่สอดคล้องกับมาตรฐานคุณวุฒิในทุกรายวิชา โดยผู้สอนในแต่ละรายวิชาจะต้องก าหนดไว้
ในการจัดท า มคอ. 3 ให้ครบถ้วน และ ได้ก าหนดให้มีการรายงานผลการประเมินโดยผ่านกลไกของ มคอ. 5 
   1.หลักสูตรประชุมเพ่ือก าหนดเกณฑ์การประเมินการเรียนรู้ของนักศึกษาในแต่ละรายวิชาให้
สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ที่ก าหนดในมคอ.2 โดยพิจารณาจาก Curriculum Mapping ของ
รายวิชาที่สอน 
   2.หลักสูตรประชุมชี้แจงเกณฑ์การประเมินการเรียนของนักศึกษาในแต่ละรายวิชากับอาจารย์
ผู้สอนในหลักสูตรเพื่ออาจารย์ผู้สอนนาไปสู่การปฏิบัติต่อไปและรายงานผลในมคอ.5 ภายใน30วัน และมคอ.7  
ภายในวัน 60 วันเมื่อสิ้นภาคเรียน 
   3.อาจารย์ประจาหลักสูตรด าเนินการจัดการเรียนการสอนตามรายละเอียดในมคอ.3 ก่อนเปิด
ภาคเรียนและรายงานผลการด าเนินการ (มคอ.5) เมื่อสิ้นสุดภาคเรียน 
   4.อาจารย์ประจาหลักสูตรร่วมกันวิเคราะห์เครื่องมือที่ใช้ในการประเมินผลการเรียนรู้ตาม
จุดมุ่งหมายรายวิชามีการประเมินผลการด าเนินงานกระบวนการและประเมินผลการด าเนินงานหลักสูตรและ
น าผลการทบทวนการดาเนินงานจัดทาเป็นแนวทางปฏิบัติเพื่อใช้ในภาคการศึกษาถัดไป 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
 หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการมีก าหนดแผนการประเมินผลการเรียนรู้ในแต่ละรายวิชาที่แสดง
ใน มคอ.3 ว่าตรงตามที่ก าหนดใน มคอ.2 ก่อนเปิดภาคเรียน ซึ่งแต่ละรายวิชาใช้เครื่องมือที่มีความหลากหลาย
กัน เช่น ข้อสอบปรนัย อัตนัย การสอบปฏิบัติ งานมอบหมาย การสังเกตพฤติกรรมระหว่างเรียน การน าเสนอ
งาน เป็นต้น โดยทางหลักสูตรฯมีการด าเนินงานดังนี้ 
  1. อาจารย์ผู้สอนพิจารณา Curriculum Mapping และน ามาวางแผนก าหนดวิธีการ
ประเมินผลการเรียนรู้เพ่ือให้ได้ผลการเรียนรู้ตามที่เล่ม มคอ.2 ก าหนดซึ่งประกอบด้วย 6 ด้าน คือ ด้าน
คุณธรรมจริยธรรม ด้านความรู้ ด้านทักษะทางปัญญา ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความ
รับผิดชอบ และด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสารการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศทักษะการปฏิบัติงาน
ในวิชาชีพได้อย่างมืออาชีพ 
  2. อาจารย์ผู้สอนชี้แจงเกณฑ์การประเมินการเรียนของรายวิชาให้นักศึกษาทราบในสัปดาห์
แรกที่มีการเรียนการสอนโดยให้นักศึกษามีส่วนร่วมซึ่งประกอบด้วยจุดมุ่งหมายของการเรียนรู้เกณฑ์การให้
คะแนนในแต่ละส่วน 
  3. อาจารย์ผู้สอนประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาจากการสอบ งานที่ได้รับมอบหมายการ
วิเคราะห์กรณีศึกษาการอภิปรายกลุ่มรวมทั้งการสังเกตพฤติกรรมของนักศึกษาตามที่กาหนดไว้ในมคอ.3 

ในปีการศึกษา 2562 รายวิชาที่เปิดสอนของหลักสูตรฯมีการจัดท า มคอ.3 ซึ่งมีการก าหนดแผนการ
ประเมินผลการเรียนรู้ภายใน มคอ.3 โดยมีการใช้เครื่องมือในการวัดผลที่หลากหลาย เช่น ข้อสอบกลางภาค 
ข้อสอบปลายภาค งานมอบหมาย การสังเกตพฤติกรรมภายในชั้นเรียนและจากการส่ง มคอ.5 แล มคอ.6 จาก
อาจารย์ผู้สอบหลังเสร็จสิ้นภาคการศึกษา 30 วัน อาจารย์ประจ าหลักสูตรด าเนินการหาข้อสรุปจากผลการ
จัดการเรียนการสอบโดยเปรียบเทียบ มคอ.3 และ มคอ.4 กับ มคอ. 5 และ มคอ.6 และการประเมินผลการ
เรียนรู้ตาม TQF ที่ด าเนินการจริง 
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  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   1. อาจารย์ผู้สอนจัดท า มคอ.3 ระบุวิธีการที่ใช้ในการประเมินผลการเรียนรู้ ซึ่งมีแต่ละวิชามีการ
ทดสอบที่เป็นอัตนัยและปรนัยเป็นการวัดความรู้ตามทฤษฎี การท างานกลุ่ม การสังเกตพฤติกรรมการท างาน
ในชั้นเรียนเพื่อดูทักษะของผู้เรียนเป็นรายบุคคล 
   2. จากการตรวจสอบผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานการเรียนรู้ ทั้งภาคเรียนที่ 1/2562 และ 2/2562
รายงานการประเมินตนเอง (SAR) หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มีรายวิชาที่เปิดสอนทั้งหมด 50 วิชา 
พบว่า ทั้งหมดมีความสอดคล้องกับ มคอ.2 ครบทั้ง 5 ด้าน และการด าเนินการมีความเหมาะสมจึงยังคง
ด าเนินการกระบวนการเดิม  

รายการ วิธีการสอน/จดัการเรียนรู ้ วิธีการวัดและประเมินผล 

คุณธรรม จรยิธรรม  จัดกิจกรรมการเรียนรู้ ดังนี้  
1. ก าหนดให้มีวัฒนธรรมองค์กร  
2. ปลูกฝังให้นักศึกษามีระเบียบวนิัย 
การตรงต่อเวลา การแต่งกายตาม
ระเบียบ  
3. สอดแทรกคุณธรรมและส่งเสรมิด้าน
คุณธรรมจริยธรรม  
4. ส่งเสรมิให้นักศึกษามีจิตสาธารณะ  
5. สนับสนุนให้นักศึกษาเข้าร่วมบริการ
วิชาการและวิชาชีพแก่สังคม  
6. ปลูกจิตส านึกในการอนุรักษ์
สิ่งแวดล้อม  
7. ยกย่องและเชิดชูนักศึกษาท่ีท า
ความดีและเสียสละ  

1. การตรงเวลาในการเข้าช้ันเรียน  
2.การส่งงานตามกาหนดระยะเวลาที่
มอบหมาย  
3. การเข้าร่วมกิจกรรม  
4. ความมีวินัยและใส่ใจของนักศึกษา
ในการเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสตูร  
5. ความรับผดิชอบในหน้าท่ีที่ได้รบั
มอบหมาย  
6. ความซื่อสัตยส์ุจริตในการท างานท่ี
ได้รับมอบหมายและการสอบ  
หมายเหตุ : ผลการท างานเป็นกลุม่, 
ผลการเข้าร่วมกิจกรรม, สังเกตจาก
การแสดงพฤติกรรมของนักศึกษา  

ความรู้  1. ใช้การสอนหลายรูปแบบ โดยเน้น
หลักการทางทฤษฎีและปฏิบตัิ เพือ่ให้
เกิดองค์ความรู้  
2. ใช้กิจกรรมการเรียนการสอนที่เน้น
ผู้เรยีนเป็นศูนย์กลางหลากหลาย
รูปแบบ  
3. ให้นักศึกษาปฏิบัติโดยน าหลักการ
ทฤษฎีมาประยุกต์ใช้  
4. จัดให้มีการเรียนรูโ้ดยการศึกษาดู
งาน  
 

1. ประเมินจากแบบทดสอบด้าน
ทฤษฎีและปฏิบตัิ  
2. การสอบกลางภาคและปลายภาค  
3. ประเมินจากรายงานที่มอบหมาย  

ทักษะทางปัญญา  1. คิด วิเคราะห์ และสามารถประยุกต์
ความรู้ได้  
2. การอภิปรายกลุ่มสามารถคิดหวัข้อ
ในการด าเนินงานได ้
 

1. การทดสอบปฏิบตัิ  
2. ผลงานนักศึกษา  
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รายการ วิธีการสอน/จดัการเรียนรู ้ วิธีการวัดและประเมินผล 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและ
ความรับผิดชอบ  

1. ท างานกลุ่ม  
2. การอภิปราย  
3. การปลูกฝังให้มีความรับผิดชอบต่อ
งานท่ีได้รับมอบหมาย  

1. สังเกตพฤติกรรมและการแสดงออก
ร่วมกับผู้อื่น  
2. คุณภาพของงานท่ีได้รับมอบหมาย  

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลขการ
สื่อสารและการใช้เทคโนโลยี
สารสนเทศ  

1. ใช้เทคโนโลยีในการวิเคราะห์ขอ้มูล
และการน าเสนอการวิเคราะห์ข้อมูล  
2. ทักษะการสื่อสาร ด้านการเขียน 
การพูด การฟัง การน าเสนออย่าง
สร้างสรรค์  

1. ผลการวเิคราะห์ข้อมูล  
2. การใช้คอมพิวเตอร์ในการสืบคน้
ข้อมูล  
3. คุณภาพผลงานของนักศึกษา  

ทักษะการปฏิบัติงานในวิชาชีพไดอ้ย่าง
มืออาชีพ (Hands On)  

1. เน้นการปฏิบัติ  
2. รายวิชาโครงงานระบบสารสนเทศ  

ผลการปฏิบตัิงานโครงงาน  

  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
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5.3.2 การตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา   
  1)  มีระบบและกลไก 
 หลักสูตรได้ก าหนดขั้นตอนการท างานไว้ดังนี้ 
 1. อาจารย์ประจ าหลักสูตรจะท าการตรวจสอบ มคอ.3 เพ่ือพิจารณาแผนการประเมินผลการเรียนรู้
ของแต่ละวิชาว่ามีความสอดคล้องตามแผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จาก
หลักสูตรสู่รายวิชา (Curriculum Mapping) หรือไม ่
 2. อาจารย์ผู้สอนจะแจ้งแนวทางการประเมินผลรายวิชากับนักศึกษาในครั้งแรกของการเรียน 
  3. ในการรายงานผลการเรียนของนักศึกษาต่อมหาวิทยาลัยอาจารย์ผู้สอนจะรายงานผลการเรียนโดย
ผ่านการพิจารณาของหัวหน้าหลักสูตรและหัวหน้าสาขาซึ่งหากหัวหน้าหลักสูตรและหัวหน้าสาขาไม่มีข้อสงสัย
ในการผลการเรียน จะส่งผลการเรียนไปยังฝ่ายทะเบียนและวัดผล และเข้าสู่คณะกรรมการอนุมัติผลการเรียน 
ซึ่งจะมีการสอบทานเกรด โดยอาจารย์ในหลักสูตรเข้าร่วมเป็นคณะกรรมการการสอบทานเกรดของหลักสูตร 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  ในปีการศึกษา 2562 มีการประเมินกระบวนการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 
ดังนี้  
   1. มีการแต่งตั้งคณะกรรมการในการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ  
   2. ก าหนดรายวิชาที่จะด าเนินการทวนสอบที่ชัดเจน  
   3. ด าเนินการทวนสอบ เช่น การพิจารณาความสอดคล้องของมคอ. 3 และ มคอ. 5 การพิจารณา
วิธีการวัดประเมินผลการเรียนการสอน  
   4. น าผลการทวนสอบแจ้งแก่อาจารย์ผู้สอนเพื่อใช้ในการพัฒนาการจัดการเรียนการสอน 

 โดยในปีการศึกษา 2562 มีการด าเนินการ คือ แต่งตั้งคณะกรรมการการทวนสอบการเรียนรู้ตาม
กรอบมาตรฐานคุณวุฒิตามที่ระบุไว้ใน มคอ.2 โดยด าเนินการตรวจสอบรายวิชาอย่างน้อยร้อยละ 25 ของ
รายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา ด าเนินการทวนสอบทั้งสิ้น 13 รายวิชาจาก 50 รายวิชา ซึ่งเป็นรายวิชา
ที่อยู่ในภาคเรียนที่ 1 และภาคเรียนที่ 2 โดยด าเนินการทวนสอบพร้อมกัน และทวนสอบผลการประเมินการ
เรียนรู้พิจารณาจากรายวิชาที่ผลการเรียนของนักศึกษาที่ผิดปกติ เช่น รายวิชาที่มีผลการเรียนรู้ของนักศึกษา
ต่ าเกินไป หรือรายวิชาที่มีผลการเรียนรู้สูงเกินไปเป็นข้อมูลที่ได้จากการรายงานผลการด าเนินการของรายวิชา
ตามแบบมคอ.5 ของแต่ละรายวิชา รายวิชาที่มีผลการประเมินผิดปกติจะต้องให้ผู้สอนชี้แจงเหตุผลและ
พิจารณาหาสาเหตุว่าความผิดปกตินั้นเกิดจากสาเหตุใดสาเหตุจากผู้สอนหรือสาเหตุจากนักศึกษา 
  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 
   ผลจากการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิปี 2561 ทางหลักสูตรธุรกิจอาหารและ
โภชนาการได้มีการประชุมหารือเพ่ือพิจารณาการด าเนินการทวนสอบมีความเห็นร่วมกัน โดยมติที่ประชุม
เห็นชอบให้มีการปรับการทวนสอบใหม่เป็นภาคการศึกษาละ 1 ครั้ง โดยด าเนินการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ
นักศึกษาตามจุดประสงค์ที่เป็นกรณีศึกษาในแบบฟอร์ม และสรุปผลการทวนสอบว่าครอบคลุมเนื้อหาวิชา
หรือไม่  
   ผลการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิปี 2562 จ านวน 13 รายวิชาจาก 50 
รายวิชา ผลการประเมินการเรียนรู้พิจารณาจากรายวิชาที่ผลการเรียนของนักศึกษาที่ผิดปกติ ไม่พบรายวิชาที่
ผลการเรียนของนักศึกษาผิดปกติ 
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  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ในปีการศึกษา 2562 ไม่มีวิชาใดท่ีมีนักศึกษาแจ้งว่ารายงานผลการเรียนไม่ถูกต้อง อาจารย์ประจ า
หลักสูตรมีการพูดคุยปรึกษาหารือกันว่า ควรให้มีการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาอาจใช้วิธีโดยการสุ่ม
ตรวจเนื้อหาในข้อสอบ ปรับปรุงเนื้อหาข้อสอบ หรือมีการทวนสอบในจ านวนรายวิชาที่เปิดสอน ซึ่งเป็นส่วน
หนึ่งของการทวนสอบการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ TQF และจะสามารถด าเนินการในปีการศึกษา 
2563 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
5.3.3 การก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร (มคอ. 5 มคอ.6 และ มคอ.
7) 
  1)  มีระบบและกลไก 
   1. ผู้สอนต้องก ากับให้ผู้เรียนประเมินผลการสอนของตนเอง 
   2. ผู้สอนมีการประเมินผลการจัดการเรียนการสอนของตนเอง 
   3. หัวหน้าสาขาวิชาท าการวิเคราะห์ผลการประเมินของผู้สอนและนักศึกษา และขอพบอาจารย์
ผู้สอนเป็นรายบุคคลสาหรับผลประเมินที่ต่ ากว่าผลประเมิน 3.51 
   4. กรรมการมีการจัดท า มคอ.7 วิเคราะห์ learning outcomes ของผู้เรียน เพ่ือใช้ในการจัด
รายวิชาหรือกิจกรรมเสริมหลักสูตรสาหรับผลลัพธ์ที่ยังเห็นไม่เด่นชัดในตัวผู้เรียน 
  หลักสูตรมีการก ากับกระบวนการเรียนการสอบโดยการพิจารณาจากผลการประเมินการเรียนการสอน
โดยนักศึกษา ซึ่งด าเนินการในทุกภาคการศึกษา (สรุปการประเมินผลการสอนอาจารย์) ในแต่ละรายวิชาหากมี
รายวิชาใดท่ีมีคะแนนต่ ากว่า 3.51 หรือมีข้อเสนอแนะจากนักศึกษา ประธานหลักสูตรจะเชิญอาจารย์ผู้สอนมา
ร่วมกัน หาแนวทางในการปรับปรุงแก้ไข แต่หากไม่มีรายวิชาใดที่มีคะแนนต่ ากว่า 3.51 ให้อาจารย์ผู้สอน
พิจารณาในประเด็นที่มีผลคะแนนประเมินน้อยกว่าด้านอื่นเพ่ือท าการปรับปรุงกระบวนการสอนให้ดียิ่งข้น 
  2) มีการน าระบบกลไกไปสู่การปฏิบัติ/ด าเนินงาน 
  แจ้งอาจารย์ผู้สอนต้องมีการจัดส่งมคอ.5และมคอ.6 โดยอาจารย์ผู้สอนต้องรายงานผลการจัดการ
เรียนการสอนตามแบบมคอ.5 ของแต่ละรายวิชาในประเด็นรายงานชั่วโมงสอนจริงเทียบกับแผนการสอน
ประสิทธิผลของวิธีการสอนที่ท าให้เกิดการเรียนรู้ด้านต่าง ๆ ได้แก่ 1) คุณธรรมจริยธรรม 2) ความรู้ 3) ทักษะ
ทางปัญญา 4) ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 5) ทักษะวิเคราะห์เชิงตัวเลขการสื่อสาร
และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 6) ทักษะการปฏิบัติงานในวิชาชีพได้อย่างมืออาชีพสรุปผลการจัดการเรียน
การสอนของรายวิชาปัญหาในการจัดการเรียนการสอนผลการประเมินคุณภาพการสอนผลการประเมินสิ่ง
สนับสนุนการเรียนการสอน 
  ผลการประเมินการเรียนการสอนโดยนักศึกษาในปีการศึกษา 2562 โดยพบว่าผลการประเมินการ
เรียนการสอนในภาคเรียนที่ 1 และ 2 ไมมี่รายวิชาที่มีคะแนนการประเมินเฉลี่ยต่ ากว่า 3.51 
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  3)  มีการประเมินกระบวนการ (ใช้วิธีการศึกษา สังเคราะห์ ประชุมปรึกษาหารือ วิจัยความพึงพอใจ 
หรือ ADLI ตามระบบ EdPEx) 

 ในปี พ.ศ. 2562 จากผลของการปฏิบัติตามกลไกที่หลักสูตรได้วางไว้พบว่า อาจารย์ผู้รั บผิดชอบ
รายวิชาที่เปิดสอนสามารถจัดท ารายงานผลการประเมินการจัดการเรียนการสอนและส่ง มคอ. อาจารย์มีความ
ล้าช้าในการส่ง มคอ. 5 และ มคอ.6 บ้าง แต่ก็ทันเวลาในการประเมินผลใน มคอ.7 หลักสูตรเล็งเห็นว่า ควร
เพ่ิมหรือปรับปรุงวิธีการในการการก ากับติดตามการจัดท า มคอ. 5  
 ในการก ากับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร พบว่าขั้นตอนยังไม่มีแบบ
ประเมินที่ชัดเจน ผู้สอนมีการประเมินผลการจัดการเรียนการสอนของตนเองยังไม่ชัดเจนท าให้ผลการประเมิน
อาจคาดเคลื่อนและครอบคลุม ดังนั้นจึงได้ท าการแจ้งผลจากที่วิเคราะห์ต่อส่งต่อหน่วยงานที่เก่ียวข้อง 
  1.น ารายงานผลการจัดการเรียนการสอนตามแบบมคอ.5 แต่ละรายวิชาเข้าที่ประชุมอาจารย์
ประจ าหลักสูตรเพ่ือพิจารณาผลการจัดการเรียนการสอนปัญหาที่เกิดขึ้นในการเรียนการสอนการปรับปรุงการ
จัดการเรียนการสอนที่ผู้สอนเสนอแนะพิจารณาการจัดการเรียนการสอนให้เป็นไปตามวัตถุประสงค์ของ
หลักสูตร 

1) เชิญอาจารย์ผู้สอนที่มีผลการประเมินผลการสอนต่ ากว่า 3.51 อธิบายวิเคราะห์
หาสาเหตุและแนวทางในการแก้ไขร่วมกับหลักสูตร 

2) เชิญผู้ที่เกี่ยวข้อง เช่นนักศึกษาในรายวิชาดังกล่าวมาร่วมให้ข้อมูลการประเมินผล
รายงานการประเมินตนเอง (SAR) หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ล้านนา ปีการศึกษา 2562 

3) น าเสนอแผนการปรับปรุงในส่วนที่มีผลประเมินการสอนต่ ากว่า 3.51 และเสนอ
ต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตรเพื่อเสนอต่อหัวหน้าสาขาต่อไป 

4) ลดภาระการสอนของอาจารย์ท่านนั้นหรือก าหนดให้มีการสอนร่วมกับอาจารย์ที่มี
ผลการประเมินดี 

2. อาจารย์ประจ าหลักสูตรร่วมกันก าหนดการด าเนินการรายงานผลการด าเนินงานของ
หลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ (หลักสูตรปรับปรุงพ.ศ. 2560) ให้แล้วเสร็จภายในวันที่ 30 เมษายน 
2562 

3.รายงานผลการด าเนินงานของหลักสูตรประจ าปีการศึกษา 2562 ประเด็นปัญหาวิธีการ
ปรับปรุงเพ่ือพัฒนาการจัดการเรียนการสอนต่อคณะกรรมการบริหารคณะเพ่ือขอข้อเสนอแนะเพ่ือปรับปรุง
การจัดการเรียนการสอนในปีการศึกษาต่อไป 

4. ด าเนินการปรับปรุงการจัดการเรียนการสอนตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการ 
 

  4)  มีการปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
  5)  มีผลจากการปรับปรุงเป็นรูปธรรม 
   ……………………………………………………………………..………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………..………………… 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................3.......................คะแนน 



รายงานการประเมินตนเอง (SAR)  หลักสูตรวท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ   ปีการศึกษา 2562 88 

 

 
ตัวบ่งชี้ 5.4 : ผลการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติตามที่ระบุ
ใน มคอ. 2 ของหลักสูตร 
 

 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 
1. มีการประชุมหลักสูตรเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร 

อย่างน้อยปีการศึกษาละสองครั้ง โดยมีอาจารย์ผูร้ับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วม
ประชุม อย่างน้อยร้อยละ 80 และ มีการบันทึกการประชุมทุกครั้ง 

1.1 มีอาจารย์รับผิดชอบหลักสูตรท้ังสิ้น 5 คน 
1.2 มีการจัดประชุม 5 ครั้ง        
 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
แห่งชาติ หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

มคอ.2 สอดคล้องกับประกาศ TQF 

3. มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) 
ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 ให้ครบทุกกระบวนวิชาท่ีเปิดสอนในหลักสูตร อย่างน้อย
ก่อนเปิดภาคการศึกษา 

รายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) 
1. รายวิชาท่ีเปิดสอนในภาคเรียนท่ี 1 ปีการศึกษา 
2562 มีจ านวน 38 รายวิชา และ ภาคเรียนท่ี 2  
ปีการศึกษา 2562 มี 12 รายวิชา  
2. รายวิชาท่ีส่ง มคอ.3 ก่อนเปิดภาคเรียนท่ี 1  
ปีการศึกษา 2562 มีจ านวน 38 รายวิชา และภาค
เรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 มี จ านวน 12 รายวิชา 
รายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (มคอ.4 
ถ้ามี) 
1. รายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ท่ี
เปิดสอนภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 มีจ านวน 
1 รายวิชา 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการด าเนินการของ
ประสบการณ์ภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ให้ครบทุกกระบวนวิชาท่ีเปิด
สอนในหลักสูตร ภายใน 30 วัน หลังวันปิดภาคการศึกษา 

รายงานผลการด าเนินการของรายวิชา (มคอ.5) 
1. ผลการด าเนินการของรายวิชาในภาคเรียนท่ี 1 ปี
การศึกษา 2562 มี จ านวน 38 รายวิชา และภาค
เรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 มี จ านวน 12 รายวิชา 
2. ผลการด าเนินการของรายวิชาท่ีส่ง มคอ.5 ภายใน 
30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาท่ีเปิดสอน ภาค
เรียนท่ี 1 ปีการศึกษา 2562 มีจ านวน 38 รายวิชา 
และภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 มี จ านวน 12 
รายวิชา 
รายงานผลการด าเนินการของประสบการณ์
ภาคสนาม (มคอ.6 ถ้ามี) 
1. ผลการด าเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม 
(ถ้ามี) ท่ีเปิดสอนในภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 
มี จ านวน 1 รายวิชา 
2. ผลการด าเนินการของประสบการณ์ภาคสนามท่ี
ส่ง มคอ.6 (ถ้ามี) ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุด 
ภาคเรียนท่ี 2 ปีการศึกษา 2562 มี จ านวน 1 
รายวิชา 

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลัง
สิ้นสุดปีการศึกษา 

มี มคอ.7 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ท่ีก าหนดใน มคอ.3 
และ มคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของวิชาเอก/วิชาบังคับท่ีเปิดสอนในแต่ละปี
การศึกษา 

ผลการด าเนินงานทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา
ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ในปีการศึกษา 2561 
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 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 
จานวน 13 รายวิชา จากจ านวน 50 รายวิชา คิดเป็น
ร้อยละ 26 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผล
การเรียนรู้ จากผลการประเมินการด าเนินงานท่ีรายงานใน มคอ.7 ปีท่ีแล้ว 

- มีผลการประเมินการด าเนินงานท่ีรายงานใน มคอ.7 
ปีท่ีแล้วมาพัฒนา 
 

8. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรท่ีได้รับการแต่งตั้งใหม่  ได้รับค าแนะน าด้านการบริหาร
จัดการหลักสูตร 

ไม่มีอาจารย์ใหม่ 

9. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ 
อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 

- มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบท้ังสิ้น 5 คน 
1. ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ 

1.1 การอบรมเทคนิคการสอนในศตวรรษท่ี 21  
เพื่อพัฒนาผู้น าทางการสอน ในวันท่ี 23-25 สิงหาคม 
2562 ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา จ.เชียงใหม่ 

2. อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ 
2.1 การอบรมเทคนิคการสอนในศตวรรษท่ี 21  
เพื่อพัฒนาผู้น าทางการสอน ในวันท่ี 23-25 สิงหาคม 
2562 ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา จ.เชียงใหม่  

3. ผศ.อ าไพ  สงวนแวว 
3.1 ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทยในงานการจัดแสดง
นิทรรศการงานมหกรรมการแพทย์แผนไทยและ
การแพทย์พื้นบ้านไทยปีท่ี ๑๒  ณ วัดพระบรมธาตุ  
พระอารามหลวง จ.ก าแพงเพชร ระหว่างวันท่ี  ๒๔-๒๗  
มกราคม  ๒๕๖๓   
3.2 โครงการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการออนไลน์ 
ด้วย  Digital  Marketing ระหว่างวันท่ี 9-10  
พฤษภาคม  2563 โดยสสว. 

4. อาจารย์ชญาภา  บัวน้อย 
4.1 โครงการจัดแต่งจานแบบสร้างสรรค์  Food  
Stylist  ณ โรงเรยีนสอนอาหารครัววันดี  วันท่ี  5  
กันยายน  2562 

    5. อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ 
5.1 อบรมเพ่ิมพูนความรู้กับวิทยาลัยเทคนิคตาก วันท่ี14  
มีนาคม  2563    
5.2 อบรมเพ่ิมพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน  
สาขาการท าขนมไทย ระหว่างวันท่ี 13-17 พฤษภาคม  
2562 
- ได้รับการพัฒนาตามเกณฑ์ 5 คน 
- คิดเป็นร้อยละ 100 

10. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ท่ีมีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ย
ไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00 

- จ านวนนักศึกษาปีสุดท้ายจ านวน 24 คน 
- จ านวนผู้ตอบแบบสอบถาม 24 คน 
- ร้อยละของผู้ตอบแบบสอบถาม 100% 
- ระดับความพึงพอใจ 3.48 
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 ตัวอย่าง ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ผลการด าเนินงาน 
11. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตท่ีมีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จาก

คะแนนเต็ม 5.00 
ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตท่ีมีต่อบัณฑิต
ใหม่ เป็นไปตามเกณฑ์ (เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51)  
ได้คะแนนในภาพรวมเท่ากับ 4.06 
 

รวมตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงานที่ระบุไว้ในปีนี้ 11 
จ านวนตัวบ่งชี้ที่มีการด าเนินงานผ่าน 11 

ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ด าเนินงานผ่านในปีนี้ 100 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ .....................5.......................คะแนน 
 
การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติ : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา ความผิดปกติ การตรวจสอบ เหตุท่ีท าให้ผิดปกติ มาตรการแก้ไข 
      

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. ใบรายชื่อกรอกระดับคะแนนรายวิชที่เปิดสอนเทอม 1 และ 2 

รายวิชาที่ไม่ได้เปิดสอนในปีการศึกษา : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา เหตุผลที่ไม่เปิดสอน มาตรการที่ด าเนินการ 
    
    

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. ตารางสอนหรือตารางเรียนในภาคเรียนที่ 1/2562  และ ภาคเรียนที่ 2/2562 

รายวิชาที่สอนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา : ไม่มี 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา หัวข้อที่ขาด สาเหตุท่ีไม่ได้สอน วิธีแก้ไข 
     

หลักฐาน/ตารางประกอบ  
1. มคอ. 3 และ มคอ.5 ในภาคเรียนที่ 1/2562  และ ภาคเรียนที่ 2/2562 
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คุณภาพของการสอน 
การประเมินรายวิชาที่เปิดสอนในปีท่ีรายงาน 
รายวิชาที่มีการประเมินคุณภาพการสอน และแผนการปรับปรุงจากผลการประเมิน 

รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา 
ผลการประเมินโดยนักศึกษา 

แผนการปรับปรุง 
มี ไม่มี 

24051214 
ดอกไมส้ร้างสรรค ์

1/2561 √ 
(4.50) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24051222 
ศิลปะการจัดและตกแต่งสถานท่ี 

1/2561 √ 
(4.67) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054216 
อาหารว่าง 

1/2561 √ 
(4.95) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

34054219 
อาหารนานาชาต ิ

1/2561 √ 
(4.93) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24054323 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

1/2561 √ 
(3.93) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24057205 
ศิลปะการตกแต่งผลติภณัฑ์งาน
ประดิษฐ ์

1/2561 √ 
(4.48) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059410 
สัมมนาคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
(4.81) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059411 
คหกรรมศาสตร์กับชุมชน 

1/2561 √ 
(4.89) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059415 
ปัญหาพิเศษทางคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
(4.62) 

 มีระบุใน มคอ.5 

24059414 
การฝึกงานคหกรรมศาสตร ์

1/2561 √ 
(4.08) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN101 
เคมีอาหาร 

1/2561 √ 
(4.06) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN102 
ฟิสิกส์ส าหรับงานอาหาร 

1/2561 √ 
(4.39) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN101 
ชีวเคมีพื้นฐาน 

1/2561 √ 
(4.38) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN107 
ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการด าเนนิ
ธุรกิจ 

1/2561 √ 
(4.28) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN108 
โภชนาการเบื้องต้น 

1/2561 √ 
(4.51) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN109 
การสุขาภิบาลและความปลอดภัยใน
การท างาน 
 

1/2561 √ 
(3.99) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN112 1/2561 √  ไม่มีระบุใน มคอ.5 
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รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา 
ผลการประเมินโดยนักศึกษา 

แผนการปรับปรุง 
มี ไม่มี 

อาหารไทย (3.89) 
BSCFN111 
การด าเนินธรุกิจขนาดย่อม 

1/2561 √ 
(3.55) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN114 
วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

1/2561 √ 
(3.92) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN118 
หลักการทดลองอาหาร 

1/2561 √ 
(4.41) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN119 
อาหารล้านนา 

1/2561 √ 
(4.51) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN120 
เทคโนโลยีบรรจุภณัฑ์อาหาร 

1/2561 √ 
(4.32) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN121 
เทคโนโลยีการน าเสนอด้านอาหาร
และโภชนาการ 

1/2561 √ 
(4.39) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN122 
การจัดการภัตตาคาร 

1/2561 √ 
(4.43) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

24059414 
การฝึกงานคหกรรมศาสตร ์

2/2561 √ 
(4.08) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN104 
หลักสถติิเพื่องานธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

2/2561 √ 
(4.26) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN103 
วิทยาศาสตร์การอาหาร 

2/2561 √ 
(4.25) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN105 
สรีรวิทยา 

2/2561 √ 
(4.03) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN110 
หลักการประกอบอาหาร 

2/2561 √ 
(4.44) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN113 
ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 

2/2561 √ 
(4.27) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN115 
ภาษาอังกฤษเพื่องานธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

2/2561 √ 
(4.42) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN116 
การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอรเ์พื่องาน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

2/2561 √ 
(4.35) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN117 
การถนอมอาหาร 

2/2561 √ 
(4.51) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN123 
โภชนบ าบัด 

2/2561 √ 
(4.51) 

 มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN134 2/2561 √  มีระบุใน มคอ.5 
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รหัส ชื่อวิชา ภาคการศึกษา 
ผลการประเมินโดยนักศึกษา 

แผนการปรับปรุง 
มี ไม่มี 

อาหารเพื่อสุขภาพ (4.25) 
BSCFN124 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

2/2561 √ 
(4.41) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN135 
ศิลปะงานใบตองและแกะสลัก 

2/2561 √ 
(4.33) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN141 
ขนมไทย 

2/2561 √ 
(4.01) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN144 
องค์การและการจัดการ 

2/2561 √ 
(4.24) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

BSCFN146 
ศิลปะการจัดดอกไมเ้พื่องานธุรกิจ
อาหาร 

2/2561 √ 
(4.22) 

 ไม่มีระบุใน มคอ.5 

 
ผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยรวม 
 ผลการประเมินนักศึกษาต่อการเรียนการสอนของนักศึกษาสาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
มีจ านวน 50 รายวิชา พบว่า ไมม่ีรายวิชาใดทีต่่ ากว่าเกณฑ์ 3.51 โดยผลการประเมินอยู่ในระดับดี-ดีมาก 
หลักฐาน/ตารางประกอบ  

1. รายงานความพึงพอใจของนักศึกษาต่อคุณภาพการสอนของอาจารย์และสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ภาคเรียนที่ 1/2562 

2. รายงานความพึงพอใจของนักศึกษาต่อคุณภาพการสอนของอาจารย์และสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ตาก ภาคเรียนที่ 2/2562 
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ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน  

มาตรฐานผลการเรียนรู้ 
สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน และข้อมูล

ป้อนกลับจากแหล่งต่าง ๆ 
แนวทางแก้ไขปรับปรุง 

คุณธรรมจริยธรรม มีนักศึกษาเข้าเรียนสาย ชี้ให้เห็นถึงความส าคัญของการ
ตรงต่อเวลา 

ความรู้ - นักศึกษามีความรู้พื้นฐานทางด้าน
วิทยาศาสตร์และภาษาอังกฤษค่อนข้างต่ า 
- นักศึกษาค้นคว้าเพิ่มเติมด้วยตัวเองน้อย 
- นักศึกษาไม่กล้าแสดงออก 

- มีการสอนเสริม 
- แนะนาให้เห็นความส าคัญของ
การค้นคว้าเพิ่มเติม 
- เลือกกิจกรรมท่ีกระตุ้นให้
นักศึกษามีความสนใจและมีส่วน
ร่วมมากขึ้น 

ทักษะทางปัญญา -นักศึกษาไม่ได้ค้นคว้าและเรียนรู้ด้วยตัวเอง
ตามท่ีได้รับมอบหมาย 
- นักศึกษาขาดการคิดวิเคราะห์ 

- อธิบายและชื้แจงให้นักศึกษา
เห็นความส าคัญของการเรียนรู้
ด้วยตัวเอง 
- ส่งเสริมการจัดการเรียนการ
สอนท่ีฝึกให้นักศึกษาคิดวเคราะห์ 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคลและความ
รับผิดชอบ 

- นักศึกษาขาดการให้ความร่วมมือในการ
ท างานกลุ่ม 

- ให้ข้อคิดเรื่องความรับผิดชอบ
ในการเรียน การใช้ชีวิต ต่อ
ตัวเองและสังคม 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและ
การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

- นักศึกษาบางคนยังใช้สื่อและเทคโนโลยีไม่
เหมาะสม 
- นักศึกษาเขียนและสรุปผลการทดลองไม่
เป็น 

- ส่งเสริมกิจกรรมท่ีเกี่ยวข้องกับ
เทคโนโลยีให้มากขึ้น 
- ยกตัวอย่างลักษณะการเขียน
และการสื่อสารผลการทดลองท่ีดี
เพื่อเป็นแบบอย่างที่ดีกับ
นักศึกษา 

 
การปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่ 
 การปฐมนิเทศเพ่ือชี้แจงหลักสูตร   มี  ไม่มี  
 จ านวนอาจารย์ใหม่ ………… จ านวนอาจารย์ที่เข้าร่วมปฐมนิเทศ ………… 
กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน 

กิจกรรมท่ีจัดหรือเข้าร่วม 
จ านวน 

สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วมกิจกรรม
ได้รับ อาจารย์ 

บุคลากรสาย
สนับสนุน 

การอบรมเทคนิคการสอนใน
ศตวรรษที่ 21 เพื่อพัฒนา
ผู้น าทางการสอน ในวันที่  
23-25สิงหาคม 2562 ณ 
ค ณ ะ วิ ท ย า ศ า ส ต ร์ แ ล ะ
เ ท ค โ น โ ล ยี ก า ร เ ก ษ ต ร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลล้านนา จ.เชียงใหม่ 
 
 

2   
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กิจกรรมท่ีจัดหรือเข้าร่วม 
จ านวน 

สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วมกิจกรรม
ได้รับ อาจารย์ บุคลากรสาย

สนับสนุน 
ศึกษาดูงานการแพทย์แผน
ไทยในงานการจั ดแสดง
นิทรรศการงานมหกรรม
การแพทย์แผนไทยและ
การแพทย์พื้นบ้านไทยปีที่ 
๑๒  ณ วัดพระบรมธาตุ   
พ ร ะ อ า ร า ม ห ล ว ง  จ .
ก าแพงเพชร ระหว่างวันที่  
๒๔-๒๗  มกราคม  ๒๕๖๓   

1   

อบรมโครงการเพิ่มศักยภาพ
ผู้ประกอบการออนไลน์ 
ด้ ว ย   Digital  Marketing 
ร ะ ห ว่ า ง วั น ที่  9 - 1 0  
พฤษภาคม  2563 โดยสสว. 

1   

อบรมโครงการจัดแต่งจาน
แบบสร้ า ง ส ร รค์   Food  
Stylist  ณ โรง เ รี ยนสอน
อาหารครัววันดี  วันที่   5  
กันยายน  2562 

1   

อบรมเพิ่ มพูนความรู้ กับ
วิทยาลัยเทคนิคตาก วันท่ี14  
มีนาคม  2563    

1   

อบรมเพิ่ มพูนความรู้ กับ
สถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน  
ส า ข า ก า ร ท า ข น ม ไ ท ย 
ร ะ ห ว่ า ง วั น ที่  1 3 - 1 7 
พฤษภาคม  2562 

1   

 

การบริหารหลักสูตร 

ปัญหาในการบริหารหลักสูตร 
ผลกระทบของปัญหาต่อสัมฤทธิผลตาม

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
แนวทางการป้องกันและแก้ไขปัญหา 

ในอนาคต 
ความเข้าใจในการขับเคลื่อน 
หลักสตูรรวม 

การสื่อสารล่าช้า และขาดความเขา้ใจใน 
บางประเด็น 

จดัท ำแผนปฏิบตังิำนประจ ำปีร่วมกนั  
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องค์ประกอบที่ 6 : สิง่สนบัสนุนการเรียนรู้ 

 
ตัวบ่งชี้ 6.1 :  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
1) ระบบการด าเนินงานของหลักสูตร/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจ าหลักสูตรเพื่อให้มี
สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  
 ในการด าเนินงานของหลักสูตรวท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ได้ด าเนินการ
โดยน าข้อมูลที่ได้จากผลการประเมินคุณภาพในปีที่ผ่านมา (ซึ่งผู้ทรงคุณวุฒิได้ให้ข้อเสนอแนะว่า หลักสูตรควร
จัดตั้งและพัฒนาให้เกิดธุรกิจจ าลอง เพ่ือส่งเสริมให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะวิชาชีพ) เพ่ือร่วมใช้เป็นข้อมูลในการ
ด าเนินการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ส าหรับการมีส่วนร่วมเพ่ือให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ มี 2 กรณี ได้แก่ 
(1.1) ครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง (1.2) วัสดุโครงการสอน และวัสดุสิ้นเปลืองอ่ืน ๆ ซึ่งมรีะบบกลไกการด าเนินงาน 
ดังนี้ 

1.1 ครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง  
1) หลักสูตร / สาขา ส ารวจความต้องการวัสดุ ครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง ที่จ าเป็นต้องใช้ในการ

จัดการเรียนการสอน  
2) สาขา/คณะ ประชุมเรียงล าดับความส าคัญของรายการวัสดุ ครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง ที่

หลักสูตรเสนอเตรียมไว้เพ่ือเสนอขอในแต่ละปีงบประมาณ 
3) ฝ่ายแผนและยุทธศาสตร์ มทร.ล้านนา ตาก แจ้งเวียนการส่งรายละเอียดเพ่ือเสนอขอสิ่ง

สนับสนุนการเรียนรู้ เพ่ือบรรจุเข้าแผนของ มทร.ล้านนา ตาก ก่อนจะน าเสนอต่อ มทร.ล้านนา 
4) ฝ่ายแผนและยุทธศาสตร์ น าเสนอเพ่ือขอใช้งบประมาณตามแผนที่เสนอไว้ในที่ประชุม มทร.

ล้านนา 
5) เมื่อได้รับการพิจารณาอนุมัติแล้ว ฝ่ายแผนและยุทธศาสตร์ แจ้งหน่วยงานที่เกี่ยวข้องให้จัดท า

รายละเอียดครุภัณฑ์และสิ่งก่อสร้าง  
6) ประกาศเพ่ือให้บริษัท หน่วยงาน ห้างร้าน ที่สนใจ เข้าร่วมประกวดราคา/ เสนอราคา ตาม

ระเบียบพัสดุ  
7) ด าเนินการจัดซื้อจัดจ้าง และตรวจรับตามระเบียบการเงินและพัสดุฯ 
 

1.2 วัสดุโครงการสอน 
1)  สาขาวิชารวบรวมรายชื่อวิชาที่เปิดสอนและยอดนักศึกษา มายังคณะ 
2) กรรมการบริหารฯ พิจารณาจัดสรรงบประมาณให้กับแต่ละคณะ (ในภาพรวม) เพ่ือให้คณะได้

จัดสรรต่อในระดับสาขาและหลักสูตร ต่อไป 
3) สาขา/หลักสูตร พิจารณาจัดสรรงบประมาณให้กับแต่ละรายวิชา และแจ้งอาจารย์ผู้สอนให้

ปรับรายการวัสดุการเรียนการสอน ให้เป็นไปตามงบประมาณที่ได้รับการจัดสรรให้  
4) แผนกพัสดุ/ อาจารย์ผู้สอนด าเนินการจัดซื้อวัสดุโครงการสอนผ่านระบบการจัดซื้อจัดจ้าง 

ตามระเบียบการเงินและพัสดุต่อไป 
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2) จ านวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน  

มหาวิทยาลัยมีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้แก่นักศึกษาหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ อาทิ ห้องสมุด 
ห้องคอมพิวเตอร์ การบริการอินเตอร์เน็ตไร้สาย (Wifi) และที่นั่งท างานทั่วมหาวิทยาลัย เป็นต้น นักศึกษา
สามารถใช้ทรัพยากรของมหาวิทยาลัยเพื่ออ านวยความสะดวกในการเรียนการสอนได้   

ห้องสมุดของมหาวิทยาลัยเป็นแหล่งสืบค้นของนักศึกษาหลักสูตรธุรกิจอาหารและโภชนาการ ซ่ึง
ห้องสมุดมีการจัดกิจกรรมการออกบู้ธของร้านหนังสือ เพ่ือให้อาจารย์มาคัดเลือกหรือเสนอรายการหนังสือที่
ต้องการน ามาไว้ที่ห้องสมุด และห้องสมุดจะด าเนินการคัดเลือกและจัดซื้อหนังสือมาไว้ที่ห้องสมุด  

ส าหรับฐานข้อมูลและสื่อเสริมการเรียนการสอน อยู่ในเว็บไซด์ของมหาวิทยาลัยนักศึกษาสามารถเข้า
ใช้ได้ตามการ Log in ด้วยรหัสที่ทางมหาวิทยาลัยออกให้ ทุกอาคารเรียนมีการบริการอินเตอร์เน็ตไร้สาย (wifi) 
ท าให้นักศึกษาหลักสูตรสามารถเข้าถึงข้อมูล 

 จ านวนสิ่งสนับสนุนด้านครุภณัฑ์ ที่ทางสาขาอุตสาหกรรมเกษตรได้ด าเนินการ ดังนี้ 
1. หลักสูตรก าหนดมาตรฐานสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ตามหลักสูตรที่เขียนไว้ใน มคอ.2 โดยแยกเป็น

ห้องเรียน ห้องปฏิบัติการต่าง ๆ  เช่น ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 ห้องปฏิบัติการศิลป์ และ
ศูนย์อาหารซึ่งประกอบด้วย 

  ทรัพยากรการเรียนการสอนที่มีอยู่เดิม 
   1) ห้องเรียน มีดังนี้ 

1.1) ห้องประชุมและบรรยายขนาด 30 ที่นั่ง จ านวน 1 ห้อง 

   2) ห้องปฏิบัติการ  มีดังนี้    
 2.1)  ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 

ล าดับ ชื่อครุภัณฑ์ จ านวน 
1 ชุดเครื่องครัวพร้อมโต๊ะปฏิบัติการ 4 ชุด 
2 ไมโครเวฟ 1 เครื่อง 
3 เครื่องชั่งแบบดิจิตอล 1 เครื่อง 
4 หม้อฝาอบ 2 เครื่อง 

  
  2.2)   ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 

ล าดับ ชื่อครุภัณฑ์ จ านวน 
1 ชุดเครื่องครัวพร้อมโต๊ะปฏิบัติการ 4 ชุด 
2 เครื่องชั่งแบบดิจิตอล 4 เครื่อง 
3 เครื่องวัดความชื้น 1 เครื่อง 
4 เตากระทะส าหรับกวน 1 เครื่อง 
5 เครื่องวัดค่าสี 1 เครื่อง 
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 2.3)  ห้องปฏิบัติการศิลป์(ปรับเป็นห้องเรียน) 

ล าดับ ชื่อครุภัณฑ์ จ านวน 
1 โต๊ะเรียน 30 ที่นั่ง 
2 แอร์ปรับอากาศ 1 เครื่อง 
3 พัดลมติดเพดาน 3 ตัว 

     
    2.4)   ศูนย์อาหาร (ห้องเบเกอรี่) 

ล าดับ ชื่อครุภัณฑ์ จ านวน 
1 เตาอบไฟฟ้า 1 เครื่อง 
2 ตู้อบลมร้อน 1 เครื่อง 
3 ตู้แช่แข็ง 1 เครื่อง 
4 ตู้เย็น 2 ตัว 
5 ชุดเครื่องครัวพร้อมโต๊ะปฏิบัติการ 6 ชุด 
6 ตัวโชว์อาหาร 1 ตัว 
7 เครื่องตีอาหารแขนคู่ 1 เครื่อง 
8 เตาอบ 1 เครื่อง 
9 เครื่องผสมอาหาร  4 เครื่อง 
10 ตู้บ่มแป้งโด 1 เครื่อง 
11 เครื่องชั่งอาหาร 4 เครื่อง 

 
 นอกจากนีม้หาวิทยาลัยมีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้แก่นักศึกษาหลักสูตร อาทิ ห้องสมุดที่มีหนังสือที่

เกี่ยวข้องทางด้านอาหารและโภชนาการมากกว่า 200 เล่ม โดยในทุกปีอาจารย์จะมาคัดเลือกหรือเสนอรายการ
หนังสือที่ต้องการน ามาไว้ที่ห้องสมุด และห้องสมุดจะด าเนินการคัดเลือกและจัดซื้อหนังสือมาไว้ที่ห้องสมุด มี
ห้องคอมพิวเตอร์ การบริการอินเตอร์เน็ตไร้สาย (Wifi)ในทุกอาคารเรียน ส าหรับฐานข้อมูลและสื่อเสริมการ
เรียนการสอน อยู่ในเว็บไซด์ของมหาวิทยาลัยนักศึกษาสามารถเข้าใช้ได้ตามการ Log in ด้วยรหัสที่ทาง
มหาวิทยาลัยออกให้ ท าให้นักศึกษาในหลักสูตรสามารถเข้าถึงข้อมูล เพ่ืออ านวยความสะดวกในการเรียนการ
สอนได ้  
 

2. สาขาด าเนินการส ารวจครุภัณฑ์ที่มีอยู่จริง โดยเริ่มจากการตั้งคณะกรรมการส ารวจครุภัณฑ์ในสาขา 
(6.1-1 ค าสั่งแต่งตั้งส ารวจครุภัณฑ์)  

3. หลังจากด าเนินการส ารวจครุภัณฑ์ สาขาด าเนินการจัดท ารายงานผลการส ารวจครุภัณฑ์ประจ า
สาขาอุตสาหกรรมเกษตร (6.1-2 รายงานผลการส่งมอบครุภัณฑ์) 

4. ท าการเปรียบเทียบมาตรฐานกับจ านวนที่มีอยู่จริง  เพ่ือใช้การเรียนการสอนแต่ละรายวิชาเพ่ือ
มาตรฐานและมีจ านวนที่เหมาะสม รวมกับผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ตลอดจนผลการประเมิน
ความพ่ึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนของนักศึกษาในปีที่ผ่านมา เพ่ือใช้เป็นข้อมูลในการด าเนินการจัดท าแผน
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งบประมาณเพ่ือขออนุมัติจัดซื้อครุภัณฑ์ ง.4 และส่งผ่านสาขาต่อไปยังกองบริหารทรัพยากร เพ่ือเสนอ
มหาวิทยาลัยในการจัดสรรงบประมาณและทรัพยากรสนับสนุนต่อไป 

 จ านวนสิ่งสนับสนุนด้านวัสดุฝึกเพ่ือใช้ในการเรียนการสอนทางสาขาอุตสาหกรรมเกษตรได้ด าเนิน
ดังนี้ 
 1. คณะได้ด าเนินการจัดสรรงบประมาณวัสดุที่จ าเป็นต้องใช้ในแต่ละรายวิชา (6.1-3) 
 2. สาขาได้ด าเนินจัดสรรงบประมาณวัสดุฝึกตามรายวิชา และด าเนินการแจ้งอาจารย์ผู้สอนให้ปรับ
รายการวัสดุการเรียนการสอน ให้เป็นไปตามงบประมาณที่ได้รับการจัดสรร (6.1-4) 
 3. หลักสูตรรวมกับสาขาด าเนินการตรวจสอบ และรวมรวมเพ่ือเสนอคณะ ด าเนินการจัดซื้อวัสดุ
โครงการสอนผ่านระบบการจัดซื้อจัดจ้าง ตามระเบียบการเงินและพัสดุ 

 
การประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

  ทางหลักสูตรได้ด าเนินการออกแบบสอบถามใหม่ผ่านระบบ google form เพ่ือให้นักศึกษาเข้าไป
ประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนโดยในปีการศึกษา 2562 ผ่านการสแกน QR code ด้านล่างเพ่ือให้
นักศึกษาได้ประเมินฯ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
หลักสูตรด าเนินการประเมินในหัวข้อดังกล่าว โดยได้ผลดังนี้ 

 จากผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ในปีการศึกษา 2562  สาขา
อุตสาหกรรมเกษตร จ านวน 67 คนจากนักศึกษา 80 คนคิดเป็นร้อยละ 83.75 เนื่องจากขาดนักศึกษาชั้นปีที่ 4 
ซึ่งไปฝึกงานจึงท าให้จ านวนผู้ตอบแบบสอบถามลดลง โดยคิดเป็นชั้นปีที่ 1 ร้อยละ 38.8 ชั้นปีที่ 2 ร้อยละ 
13.4 ชั้นปีที่ 3 ร้อยละ 40.3 เทียบโอนปี 1 ร้อยละ 9 คิดเป็นเพศชายร้อยละ 19.4 เพศหญิงร้อยละ 80.6 ซึ่ง
ทางหลักสูตรฯได้จัดท าการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนเรียนรู้ ที่ได้ปรับปรุงตาม
ข้อเสนอแนะของผู้ทรงฯ โดยมีหัวข้อและคะแนนประเมินและได้คะแนนดังนี้ 
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และเม่ือสอบถามค าถามปลายเปิดที่ว่า  

- นักศึกษาคิดว่าทางหลักสูตร วท.บ.ธุรกิจอาหารฯ ควรปรับปรุงในด้านใดบ้าง  พบว่า ส่วนใหญ่เน้น
การเพ่ิมอุปกรณ์ในห้องเรียน และห้องปฏิบัติการต่าง ๆ ที่ไม่เพียงพอและช ารุด  

- ปรับปรุงระบบสาธารณูปโภค เช่น ห้องน้ า  
- นักศึกษาคิดว่าถ้าหลักสูตรได้รับจัดสรรงบประมาณในการท าธุรกิจจ าลอง (FBN Shop) ควรขาย

สินค้าใด พบว่า ส่วนใหญ่อยากให้มีการขายเบเกอรี่ ขนม กาแฟ อาหารว่าง น้ าสมุนไพร  หมูยอ 
ขนมปัง เป็นต้น 

 
ผลการประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

จากผลการประเมินโดยรวมของสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ในปีการศึกษา 2562 ซึ่งทางหลักสูตรได้
ด าเนินการปรับปรุงแบบประเมินความพึงพอใจอย่างต่อเนื่อง ตามค าแนะน าของผู้ทรงคุณวุฒิที่แนะน าให้แยก
หัวข้อของห้องปฏิบัติการต่าง ๆ และปรับเปลี่ยนค าถามปลายเปิดตามค าแนะน าให้มีการจัดตั้ง ร้านค้าธุรกิจ
จ าลอง เพ่ือให้เกิดความชัดเจนของหัวข้อหรือห้องที่ควรได้รับการปรับปรุง จากผลการประเมิน พบว่า  
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ข้อที ่ หัวข้อการประเมิน ปี 2560 ปี 2561 ปี 2562 

1 หลักสตูรมีวสัดุในการศึกษาในการเรียนและฝึกปฏิบัตเิพียงพอ 3.60 3.60 3.62 

2 มีต าราและเอกสารเฉพาะสาขาวิชาให้ห้องสมุดเพียงพอและทันสมยั 3.68 3.68 3.80 

3 มีแหล่งการเรียนรู้และสืบค้นผ่านเครือข่ายจ านวนเพียงพอ 3.58 3.58 3.66 

4 อาจารยผ์ู้สอนมเีอกสารประกอบการสอนสอดคล้องกับเนื้อหารายวิชาที่
เรียน 

4.05 4.07 4.31 

5 ห้องเรียนมีครุภณัฑ์โสตทัศนูปกรณ์เพียงพอต่อการเรียนการสอน 3.55 3.60 3.55 

6 สื่อการเรียนการสอนเพียงพอและสอดคล้องกับเนื้อหารายวิชา 3.67 3.72 3.97 

7 คุณภาพของอุปกรณ์ ครุภณัฑ์ ในการเรยีนการสอนมีคณุภาพสามารถ
ใช้งานได้ 

3.46 3.63 3.51 

8 ผู้สอนมเีอกสารประกอบการสอนและเอกสารประกอบการฝึก
ปฏิบัติการเพียงพอ 

4.00 3.84 4.12 

9 ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 มีจ านวนวัสดุครภุัณฑ์เพียงพอหรือไม ่

3.07* 

3.42 3.31 

10 ห้องปฏิบัติการอาหาร 2 มีจ านวนวัสดุครภุัณฑ์เพียงพอหรือไม ่ 3.49 3.40 

11 ห้องเบเกอรี่ 1 มีจ านวนวัสดคุรุภณัฑ์เพียงพอหรือไม ่ 4.09 3.65 

 คะแนนเฉลี่ย 3.62 3.70 3.72 

 การประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาประจ าปีการศึกษา 2562 พบว่า มีระดับคะแนนรวม 3.72 
จาก 5 คะแนน ซึ่งใกล้เคียงกับผลการประเมินในปี 2561 ที่อยู่ในระดับ 3.70 โดยหัวข้อที่มีคะแนนต่ ากว่า 3.5 
คือ ห้องปฏิบัติการอาหาร 1 มีวัสดุครุภัณฑ์เพียงพอต่อการฝึกปฏิบัติ ระดับคะแนน 3.31 ห้องปฏิบัติการ
อาหาร 2 มีวัสดุครุภัณฑ์เพียงพอต่อการฝึกปฏิบัติ ระดับคะแนน 3.40 โดยใน 2 หวัข้อผลที่ได้จะสอดคล้องกับ
ผลของผู้ทรงคุณวุฒิในการการสอบถามนักศึกษาถึงเรื่องวัสดุครุภัณฑ์ในปีที่ผ่านมา ทางหลักสูตรจึงได้น าข้อมูล
ดังกล่าวเพ่ือใช้เป็นส่วนหนึ่งในการเสนอขอจัดซื้อครุภัณฑ์ประจ าปีงบประมาณ 2363 

การปรับปรุง/พัฒนากระบวนการจากผลการประเมิน 
หลักสูตรมีการน าผลการประเมินสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จากผู้ทรงคุณวุฒิตรวจประกันคุณภาพ ทีไ่ด้ให้

ค าแนะน าว่าควรมีการจัดตั้งและพัฒนาให้เกิดธุรกิจจ าลอง เพ่ือส่งเสริมให้นักศึกษาได้ฝึกทักษะวิชาชีพ ร่วมกับ
ผลการประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนการสอนของนักศึกษาในปีที่ผ่านมา ที่ได้คะแนนประเมิน
ฯต่ ากว่า 3.5 เพ่ือน ามาปรับปรุงในภาคการศึกษาต่อไป โดยทางหลักสูตรได้ด าเนินการ ขอครุภัณฑ์และขอ
โครงการต่าง ๆ ดังนี้ 
 
 
 



รายงานการประเมินตนเอง (SAR)  หลักสูตรวท.บ.ธุรกิจอาหารและโภชนาการ   ปีการศึกษา 2562 105 

 

ล าดับ รายการ ผลการพิจารณา 

1 
ครุภัณฑ์ชุดปฏิบัติการพ้ืนฐานงานธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ   1 ชุด วงเงิน 995,000 บาท (6.1-5) 

ได้รับการจัดสรรงบประมาณ
จ านวน 995,000 บาท 

2 

โครงการสร้างต้นแบบบริษัทจ าลองเพ่ือการผลิตเชิง
พาณิชย์ด้านเกษตรและอาหาร  กิจกรรม โครงการจัดตั้ง
ศูนย์ธุรกิจจ าลองด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ  วงเงิน 
300,000 บาท (6.1-6) 

ได้รับการจัดสรรงบประมาณ
จ านวน 300,000 บาท 

3 
โครงการศูนย์จ าหน่ายผลงาน ผลิตภัณฑ์นวัตกรรมและการ
บริหาร จัดการด้วยการพ่ึงพาตนเอง วงเงิน 1,000,000 
บาท  

ไม่ได้รับการจัดสรรงบประมาณ 

 
มีผลการปรับปรุงเห็นชัดเจนเป็นรูปธรรม 

จากผลการด าเนินงานเพ่ือจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ผ่านท า โดยน าข้อมูลที่ได้จากรายงานผลการ
ประเมินคุณภาพภายใน และแบบประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ ตลอดจนข้อมูลสิ่งสนับสนุน
การเรียนรู้ ตามหลักสูตร มคอ.2 มาใช้ร่วมประกอบการขอรับสิ่งสนับสนุนให้เพียงพอต่อการเรียนการสอนใน
หลักสูตร จึงท าให้ทางหลักสูตรได้รับการจัดสรรงบประมาณครุภัณฑ์และศูนย์จ าหน่ายธุรกิจจ าลอง 
 
 สรุปผลการประเมิน : คะแนนที่ได้ เท่ากับ ................................................ 
 
หลักฐาน/ตารางประกอบ  

รหัสเอกสาร ชื่อเอกสารหลักฐาน 
6.1-1 ค าสั่งแต่งตั้งส ารวจครุภัณฑ์ 
6.1-2 รายงานผลการส่งมอบครุภัณฑ์ 
6.1-3 บันทึกแจ้งจัดสรรงบประมาณ ประจ าปีงบประมาณ 2562 ค่าวัสดุการศึกษา 
6.1-4 บันทึกแจ้งยอดวัสดุฝึกของอาจารย์ในสาขาอุตสาหกรรมเกษตรประจ าปีงบประมาณ 2562 
6.1-5 บันทึกแจ้งอนุมัติครุภัณฑ์ประจ าปีงบประมาณ 2563 
6.1-6 บันทึกแจ้งอนุมัติโครงการโครงการจัดตั้งศูนย์ธุรกิจจ าลองด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการ   
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ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับคุณภาพหลักสตูรจากผู้ประเมิน 

ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินคุณภาพการศึกษาปีท่ีผ่านมา 

ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะ การด าเนินงาน/ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะ 
องค์ประกอบที่ 1  การก ากับมาตรฐาน 
- ควรรายงานผลงานวิจัยย้อนหลัง 5 ปี ของอาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จะต้องรายงานตาม ปีปฏิทิน พ.ศ.  
อาทิ ตรวจประเมินปีการศึกษา 2560 ควรแสดงตั้งแต่ปี พ.ศ.
2560 ย้อนหลังลงไป   

- ด าเนินการรายงานผลงานวิจัย แสดงผลตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2561 
ย้อนหลังลงไป 

องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต 
- หลักสูตรควรพัฒนาแบบสอบถามที่เป็นของหลักสูตรเพื่อใช้
เป็นข้อมูลที่สะท้อนภาพเฉพาะของ หลักสูตรโดยตรง และให้
ข้อมูลที่สามารถน ามาใช้พัฒนาปรับปรุงหลักสูตรต่อไป 

- หลักสูตรได้ด าเนินส่งข้อมูลแบบสอบถามที่ด าเนินการ
ปรับปรุงให้ทางคณะฯน าไปใช้ในการประเมินในครั้งต่อไป 

องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา 
- ควรน าผลการประเมินกระบวนการการควบคุมดูแลการให้
ค าปรึกษาแก่นักศึกษาและการส่งเสริม การพัฒนานักศึกษา 
มาใช้เป็นข้อมูลในการปรับปรุงพัฒนากระบวนการดังกล่าว  
- ควรมีการสรุปข้อมูลการให้ค าปรึกษาแนะน านักศึกษาเสนอ
ต่อที่ประชุมคณะกรรมการบริหาร หลักสูตร เพื่อร่วมกัน
พิจารณาแนวทางแก้ไขอย่างเหมาะสมต่อไป  
- ควรรายงานผลการด าเนินงานในการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาให้ครอบคลุมทักษะการเรียนรู้  ในศตวรรษที่ 21 
ครบทุกด้าน   
- ควรจัดกิจกรรมการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาให้ครอบคลุม
และเป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ ใน มคอ. 2 เ ช่น  
จิตสาธารณะ การสื่อสารด้านภาษาอังกฤษ  เป็นต้น  
- ควรมีการประเมินกระบวนการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาให้
ครบถ้วนตามที่ก าหนดไว้ในระบบและ กลไก 

- หลักสูตรได้ด าเนินการโดยจัดท ากล่องแสดงความคิดเห็นและ
ข้อร้องเรียน เพื่อน ามาแก้ไขต่อไป 
- มีการสรุปข้อมูลการให้ค าปรึกษาแนะน านักศึกษาเสนอต่อที่
ประชุม 
- หลักสูตรได้จัดท ารายงานผลการด าเนินงานในการพัฒนา
ศั ก ย ภ า พ นั ก ศึ ก ษ า ที่ ค ร อ บ ค ลุ ม ทั ก ษ ะ ก า ร เ รี ย น รู้                         
ในศตวรรษที่ 21 ครบทุกด้าน   
 

องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์ 
- ในการประเมินผลจากการปรับปรุงอย่างเป็นรูปธรรม ซึ่ง

จะต้องประเมินจากผลงาน ที่เป็นเชิงประจักษ์ ซึ่งหลักสูตร
ควรรายงานแนวโน้มความพึงพอใจย้อนหลัง 3 ปี 

- หลักสูตรได้ด าเนินการรายงานผลความพึงพอใจย้อนหลัง 2 ปี 
แต่ไม่สามารถเปรียบเทียบข้อมูลกับปีการศึกษา 2559 ได้
เนื่องจากเป็นหลักสูตรเก่าและรูปแบบของแบบสอบถามไม่
เหมือนกับปีปัจจุบัน 

องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 
- ควรน าผลการประเมินกระบวนการพัฒนาปรับปรุงหลักสูตร 
ในปีการศึกษา 2559 มาใช้เป็นข้อมูลในการพัฒนาปรับปรุง
กระบวนการในปีการศึกษา 2560  เพื่อให้หลักสูตรก้าวหน้า
ในศาสตร์ และทันสมัย   
- ควรมีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ของนักศึกษาให้
เป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ในมคอ. 2    

- มีการด าเนินทวนสอบผลสัมฤทธ์ิการเรยีนรู้ของนักศึกษาให้
เป็นไปตามที่หลักสูตรก าหนดไว้ในมคอ. 2    
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- ควรมีการสร้างเครื่องมือส าหรับใช้ในการตรวจสอบ
มาตรฐานผลการเรียนรู้ของนักศึกษาที่สะท้อน ผลการเรียนรู้ 
เพื่อน าข้อมูลไปปรับปรุงพัฒนาได้อย่างเหมาะสม  
- ควรประเมินกระบวนการจัดการเรียนการสอนที่มุ่งเน้นการ
พัฒนาคุณภาพของนักศึกษา   

องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
- อาจารย์ประจ าหลักสูตรควรร่วมกันจัดท าแผนการพัฒนา
ปรับปรุงสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  ที่ตอบสนองความต้องการ
ของนักศึกษา เพื่อเสนอของบประมาณจากคณะ/มหาวิทยาลยั
ฯ  
- ควรประเมินความพึงพอใจสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จ าแนก
เป็นรายห้อง เพื่อให้รับทราบข้อมูลเชิงลึกและสามารถน า
ข้อมูลไปพัฒนาปรับปรุงได้อย่างเหมาะสม  

- มีการด าเนินน าผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา มา
ใช้ในการน าเสนอของบประมาณกับทางคณะและมหาวิทยาลัย
ต่อไป 
 
- มีการปรับปรุงแบบประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการ
เรียนการสอนในหลักสูตรใหม่ตามค าแนะน าของผู้ทรงคุณวุฒิ
แยกตามรายห้อง 
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สรุปการประเมินหลักสูตร 
 

การประเมินจากผู้ที่ส าเร็จการศึกษา   

ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 
  

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน  
 
 

 
การประเมินจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง (ผู้ใช้บัณฑิต) 

กระบวนการประเมิน …………………………………………………………………….. 
ข้อวิพากษ์ที่ส าคัญจากผลการประเมิน ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน 

  

ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน  
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แผนการด าเนนิการเพื่อพัฒนาหลักสูตร 

ความก้าวหน้าของการด าเนนิงานตามแผนที่เสนอในรายงานของปีท่ีผ่านมา 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
ความส าเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่
สามารถด าเนินการได้ส าเร็จ 

- มีการท าแผนขอ
บรรจุบุคลากรทีเ่ป็น
อาจารย์อัตราจ้างเพ่ือ
เป็นพนักงานราชการ
ของมหาวิทยาลัย 
แทนอัตราการ
เกษียณอายรุาชการ
ของอาจารย์ในสาขา 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

มีการด าเนินการท าแผนรับ
บุคลากรด้านวิชาการโดยมีการ
จัดสรรและประกาศรับอัตรา
พนักงานราชการ 1 อัตราของ

หลักสตูร วท.บ.ธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

- มีการจ าท าโครงการ
พัฒนาอาจารย์ 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
ทั้งทางวิชาการและ
วิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 
อย่างน้อยปีการศึกษา
ละ 1 ครั้ง 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

มีการจัดท าแผนพัฒนาบุคลากร
รายบุคคล (IDPs – Individual 
development plan) ของ
อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร 

- มีการจัดท าโครงการ
พัฒนานักศึกษาโดย
เน้นกิจกรรมเพื่อ
ส่งเสริมคณุลักษณะ
บัณฑิตตามมาตรฐาน
ผลการเรยีนรู้ตาม
กรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิแห่งชาติ 5 
ด้าน ภายใต้ช่ือ ธุรกิจ
อาหารพัฒนา
คุณลักษณะบณัฑติที่
พึงประสงค์ในศตวรรษ
ที่ 21 สู่บัณฑิตนัก
ปฏิบัติมืออาชีพ 

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการดังนี ้
- การอบรมโปรแกรม

คอมพิวเตอรส์ าหรับประเมิน
รายการอาหารแลกเปลี่ยน 

- โครงการสื่อนวัตกรรมอาหาร
แปรรูป (Digital for smart 
food invention project) 

- โครงการผูกข้อมือรับขวัญ
นักศึกษาช้ันปีท่ี 1 

- โครงการปัจฉมินิเทศนักศึกษา 
- โครงการท าบญุสาขา

อุตสาหกรรมการเกษตร 
- ปฐมนิเทศนักศึกษาและอบรม

จริยธรรมนักศึกษาใหม ่
- แข่งขันทักษะเกษตรราชมงคล

ครั้งท่ี 4 

- มีการจัดท าโครงการ
แนะแนวเชิงรุกเพื่อรับ
นักศึกษาให้สอดคล้อง

ปีงบประมาณ 2563 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
วท.บ.ธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

- มีการด าเนินการโครงการสื่อ
นวัตกรรมอาหารแปรรูป (Digital 
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กับท่ีก าหนดไว้ใน 
มคอ. 2 โดยจัดท า
โครงการค่าย
นวัตกรรมนักธรุกิจ
อาหารรุ่นเยาว์ 
(Innovative Camp  
for Young Food 
Business) 

for smart food invention 
project) 
- มีการด าเนินโครงการค่าย
นวัตกรรมนักธรุกิจอาหารรุ่นเยาว ์
- มีการแนะแนวผ่านรุ่นพี่ไปยังรุ่น
น้องทั้งการแนะแนวผ่านโรงเรียน
เดิมและผา่นสื่อออนไลน ์
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ข้อเสนอในการพัฒนาหลักสูตร 
1. ข้อเสนอในการปรับโครงสร้างหลักสูตร (จ านวนหน่วยกิต รายวิชาแกน รายวิชาเลือกฯ) 

หมวดวิชา/กลุ่มวิชา 
เกณฑ์ขั้นต่ า 
ของ สกอ. 
(หน่วยกิต) 

หลักสูตรเดิม 
พ.ศ. 2555 
(หน่วยกิต) 

หลักสูตรปรับปรุง 
พ.ศ. 2560 
(หน่วยกิต) 

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 30 31 30 
   1.1 กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์  5  
   1.2 กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์  3  
   1.3 กลุ่มวิชาภาษา  15 30 
   1.4 กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์  6  
   1.5 กลุ่มวิชาพลศึกษา และนันทนาการ  2  
    
2. หมวดวิชาเฉพาะ 84 96 97 
   2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชพี  39 18 
   2.2 กลุ่มวิชาชีพบังคับ  42 64 
   2.3 กลุ่มวิชาชีพเลือก  15 15 
    
3. หมวดวิชาเลือกเสรี 6 6 6 
    

รวม 120 133 133 
 
2.  ข้อเสนอในการเปลี่ยนแปลงรายวิชา (การเปลี่ยนแปลง เพิ่มหรือลดเนื้อหาในรายวิชา การ

เปลี่ยนแปลงวิธีการสอนและการประเมินสัมฤทธิผลรายวิชาฯ) 

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
รายวิชา 

รหัส ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
2. มีความรู้  และมีทักษะในหลัก
ทฤษฎีตลอดจนสามารถปฏิบัติงาน
ด้านธุรกิจอาหารและโภชนาการให้
ตอบสนองกับความต้องการของ
ท้องถิ่น สอดคล้องกับตลาดแรงงาน
และสามารถเป็นผู้ประกอบการได้ 

ด้านอาหาร 
BSCFN101 
BSCFN103 
BSCFN110 
BSCFN112 
BSCFN113 
BSCFN117 
BSCFN118 
BSCFN119 
BSCFN120 
BSCFN121 

 
BSCFN124 

เคมีอาหาร 
วิทยาศาสตร์การอาหาร 
หลักการประกอบอาหาร 
อาหารไทย 
ศิลปะการจัดตกแต่งอาหาร 
การถนอมอาหาร 
หลักการทดลองอาหาร 
อาหารล้านนา 
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์อาหาร 
เทคโนโลยีการน าเสนอด้าน
อาหารและโภชนาการ 
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

3(2-3-5) 
3(3-0-6) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(1-4-4) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

 
3(2-3-5) 
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วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
รายวิชา 

รหัส ชื่อรายวิชา หน่วยกิต 
BSCFN133 
BSCFN135 
BSCFN136 
BSCFN137 
BSCFN138 
BSCFN139 
BSCFN140 
BSCFN141 

อาหารเพื่อสุขภาพ 
เทคโนโลยีเบเกอรี่ 
อาหารตะวันตก 
อาหารว่างและเครื่องดื่ม   
อาหารภัตตาคาร   
เทคโนโลยีขนมหวาน 
ขนมไทย 
อาหารอาเซียน 

3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 
3(1-4-4) 

 ด้านธุรกิจ 
BSCFN107 

 
BSCFN111 
BSCFN142 
BSCFN143 
BSCFN144 

ความรู้เบื้องต้นเกี่ยวกับการ
ประกอบธุรกิจ 
การด าเนินธุรกิจขนาดย่อม 
พฤติกรรมผู้บริโภค 
องค์การและการจัดการ 
การส่งเสริมการขาย 

3(3-0-6) 
 

3(3-0-6) 
3(3-0-6) 
3(3-0-6) 
3(3-0-6) 

ด้านโภชนาการ 
BSCFN108 
BSCFN123 
BSCFN128 
BSCFN129 

 
BSCFN130 
BSCFN131 
BSCFN132 

โภชนาการเบื้องต้น 
โภชนบ าบัด 
โภชนาการแม่และเด็ก 
โภชนาการเด็กวัยเรียนและ
วัยรุ่น 
โภชนาการส าหรับวัยผู้ใหญ่ 
โภชนาการผู้สูงอายุ 
โภชนศาสตร์ชุมชน 

3(3-0-6)  
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 
3(2-3-5) 

3. มีความคิดสร้างสรรค์ สามารถ
ค้นคว้าวิจัย และพัฒนางานด้าน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ         

BSCFN114 
 

BSCFN126 

วิธีวิจัยทางธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 
ปัญหาพิเศษ 

3(3-0-6) 
 

3(0-6-3) 
4. มีศักยภาพในการพัฒนาตนเอง
และส่วนรวม ใฝ่รู้ พ่ึงพาตนเองได้  

BSCFN125 การฝึกงานทางธุรกิจอาหาร
และโภชนาการ 

6(0-40-0) 

5. มีความสามารถในการประยุกต์ใช้
คอมพิวเตอร์กับการปฏิบัติงานด้าน
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

BSCFN116 การประยุกต์ใช้คอมพิวเตอร์
ในธุรกิจอาหารและ
โภชนาการ 

3(2-3-5) 
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3.  กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน     

      ในปีการศึกษา 2562 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาธุรกิจอาหารและโภชนาการ  ได้มีการ
กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน  ดังนี้   
1) ผศ.ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ และอาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ ได้เข้าร่วมการอบรมเทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21 เพ่ือพัฒนาผู้น าทางการสอน ในวันที่ 23-25 สิงหาคม 2562 ณ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา จ.เชียงใหม่ 

2) ผศ.อ าไพ  สงวนแวว ศึกษาดูงานการแพทย์แผนไทยในงานการจัดแสดงนิทรรศการงานมหกรรม
การแพทย์แผนไทยและการแพทย์พ้ืนบ้านไทยปีที่ ๑๒  ณ วัดพระบรมธาตุ  พระอารามหลวง จ.
ก าแพงเพชร ระหว่างวันที่  ๒๔-๒๗  มกราคม  ๒๕๖๓   

3) ผศ.อ าไพ  สงวนแวว ได้เข้าร่วมโครงการเพ่ิมศักยภาพผู้ประกอบการออนไลน์ด้วย  Digital  
Marketing ระหว่างวันที่ 9-10  พฤษภาคม  2563 โดยสสว. 

4) อาจารย์พิมพ์ภัช โรจนบุญยนนท์ เข้าร่วมอบรมเพ่ิมพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน จังหวัด
ตากหัวข้อ “ขนมอบ (Bakery)” ในวันที่ 14 - 18 มกราคม 2562 

5) อาจารย์ชญาภา บัวน้อย เข้าร่วมโครงการจัดแต่งจานแบบสร้างสรรค์  Food  Stylist  ณ โรงเรียน
สอนอาหารครัววันดี  วันที่  5  กันยายน  2562 

6) อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ เข้าร่วมอบรมเพ่ิมพูนความรู้กับวิทยาลัยเทคนิคตาก ในวันที่ 
14  มีนาคม  2563    

7) อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ เข้าร่วมอบรมเพ่ิมพูนความรู้กับสถาบันพัฒนาฝีมือแรงงาน สาขา
การท าขนมไทย ระหว่างวันที่ 13 - 17 พฤษภาคม  2562  
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แผนปฏิบัติการใหม่ส าหรับปี 2564 
ระบุแผนการปฏิบัติการแต่ละแผน วันที่คาดว่าจะสิ้นสุดแผน และผู้รับผิดชอบ 

แผนด าเนินการ ก าหนดเวลาที่แล้วเสร็จ ผู้รับผิดชอบ 
-  มีการจ าท า โครงการพัฒนาอาจารย์  
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทั้งทางวิชาการและ
วิชาชีพอย่างต่อเนื่อง อย่างน้อยปีการศึกษา
ละ 1 ครั้ง 

ปีงบประมาณ 2564 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการพัฒนานักศึกษาโดย
เน้นกิจกรรมเพื่อส่งเสริมคุณลักษณะบัณฑิต
ตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ 5 ด้าน ภายใต้ชื่อ 
ธุรกิจอาหารพัฒนาคุณลักษณะบัณฑิตที่พึง
ประสงค์ในศตวรรษที่ 21 สู่บัณฑิตนักปฏิบัติ
มืออาชีพ 

ปีงบประมาณ 2564 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 

- มีการจัดท าโครงการแนะแนวเชิงรุก โดย
จัดท าโครงการ ครูเครือข่ายสเต็มศึกษา 
โรงเรียนมัธยมศึกษาในสังกัดส านักงานพ้ืนท่ี
การศึกษามัธยมศึกษาเขต 38 จังหวัดตาก 
เขต 1 และวิทยาลัยเทคนิคตาก 

ปีงบประมาณ 2564 
คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการเกษตร 

- น านักศึกษาเข้าร่วมแข่งขันทักษะทางด้าน
ที่เกี่ยวข้องกับอาหารและโภชนาการ เพื่อให้
นักศึกษาเกิดทักษะจากการฝึกปฏิบัติจริง 

ปีงบประมาณ 2564 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร วท.บ.
ธุรกิจอาหารและโภชนาการ 
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สรุปผลการประเมิน 

 
ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร 

องค์ประกอบ ผลการประเมิน 
องค์ประกอบท่ี 1 การก ากับมาตรฐาน   
ตัวบ่งชี้ 1.1  การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่ก าหนด โดย สกอ. 
1.  จ านวนอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสตูร  
2.  คุณสมบัติอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลกัสูตร  
3.  คุณสมบัติอาจารย์ประจ าหลักสตูร  
4.  คุณสมบัติอาจารยผ์ู้สอน  
5.  คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ - 
6.  คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม (ถ้ามี) - 
7.  คุณสมบัติของอาจารย์ผูส้อบวิทยานิพนธ์ - 
8.  การตีพิมพ์เผยแพรผ่ลงานของผูส้ าเร็จการศึกษา - 
9.  ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานพินธ์และการค้นควา้อิสระในระดบับัณฑิตศึกษา - 
10.  การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่ก าหนด  
องค์ประกอบท่ี 2 บัณฑิต   
ตัวบ่งช้ี 2.1  คุณภาพบณัฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 4.41 

ตัวบ่งช้ี 2.2 การได้งานท าหรือผลงานวิจัยของผู้ส าเร็จการศึกษา 
 ร้อยละของบณัฑิตปริญญาตรีทีไ่ดง้านท าหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี (ปริญญา

ตรี) 
4.17 

 ผลงานของนักศึกษาและผู้ส าเรจ็การศึกษาในระดับปรญิญาโทที่ไดร้บัการตีพิมพ์หรือ
เผยแพร่ (ปริญญาโท) 

- 

 ผลงานของนักศึกษาและผู้ส าเรจ็การศึกษาในระดับปรญิญาเอก ที่ไดร้ับการตีพมิพ์หรือ
เผยแพร่ (ปริญญาเอก) 

- 

องค์ประกอบท่ี 3 นักศึกษา   

ตัวบ่งช้ี 3.1  การรับนักศึกษา 3 

ตัวบ่งช้ี 3.2  การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา 4 

ตัวบ่งช้ี 3.3  ผลที่เกดิกับนักศึกษา 4 
องค์ประกอบท่ี 4 อาจารย์   

ตัวบ่งช้ี 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย ์ 4 

ตัวบ่งช้ี 4.2  คุณภาพอาจารย ์ 4.44 

 ร้อยละของอาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสูตรที่มีคณุวุฒิปรญิญาเอก 5 

 ร้อยละของอาจารย์ผูร้ับผดิชอบหลักสูตรที่ด ารงต าแหน่งทางวิชาการ 3.33 

 ผลงานทางวิชาการของอาจารยผ์ู้รบัผิดชอบหลักสูตร 5 
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องค์ประกอบ ผลการประเมิน 
 จ านวนบทความของอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรปริญญาเอกทีไ่ด้รบัการอ้างอิงใน

ฐานข้อมูล TCI และ Scopus ต่อจ านวนอาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสตูร (เฉพาะปริญญา
เอก) 

 

ตัวบ่งช้ี 4.3  ผลที่เกดิกับอาจารย ์ 4 
องค์ประกอบท่ี 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน  

ตัวบ่งช้ี 5.1  สาระของรายวิชาในหลักสตูร 3 

ตัวบ่งช้ี 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรยีนการสอน 3 

ตัวบ่งช้ี 5.3 การประเมินผู้เรยีน 3 

ตัวบ่งช้ี 5.4 ผลการด าเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคณุวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 5 
องค์ประกอบท่ี 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  

ตัวบ่งช้ี 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู ้ 3 

 

สรุปผลการประเมิน 
องค์ประกอบ ผลการประเมิน 

องค์ประกอบท่ี 1 การก ากับมาตรฐาน 
ผ่าน ไม่ผ่าน 
  

ค่าเฉลี่ยของตัวบ่งชี้ในองค์ประกอบท่ี 2-6  3.52 
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1. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อัจฉรา  ดลวิทยาคุณ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

2. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์วรรณวิมล พุ่มโพธิ์ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

3. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ อ าไพ  สงวนแวว 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

4. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์ชญาภา บัวน้อย 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 

5. อาจารย์ประจ าหลักสูตร  :  อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ 
 
 ลายเซ็น  :  ……………………………………………………  
 วันที่รายงาน :  
 
เห็นชอบโดย  :  อาจารย์พิมพ์ภัช  โรจน์บุญยนนท์ (หัวหน้าสาขา) 
 
ลายเซ็น  :  ………………………………………………………… 
วันที่รายงาน : ………………………………………………………… 
 
เห็นชอบโดย  :  ..................................................................  (รักษาราชการแทนคณบดี) 
 
ลายเซ็น  :  ………………………………………………………… 
วันที่รายงาน : ……………………………………………………… 


