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มคอ 2 ปจจุบัน คุณวุฒิ ผลงานวิจัย

ยอนหลัง 5 ป

วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร

วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการ

อาหาร

1. นางอรทัย บุญทะวงศ 1. นางอรทัย บุญทะวงศ  
2. น.ส.นภาพร  ดีสนาม 2.  ผ.ศ.นภาพร  ดีสนาม  
3. ร.ศ.วันเพ็ญ จิตรเจริญ 3. ร.ศ.วันเพ็ญ จิตรเจริญ  
วิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร วิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

4. นายธีรวัฒน  เทพใจกาศ 4. นายธีรวัฒน  เทพใจกาศ  
5. น.ส.ธัญลักษณ  บัวผัน 5. น.ส.ธัญลักษณ  บัวผัน  
6.  นางรุงทิวา  กองเงนิ 6. ผ.ศ.รุงทิวา  กองเงิน  

องคประกอบที่ 1 การกํากับใหเปนไปตามมาตรฐาน



องคประกอบท่ี 2 บัณฑิต

ตัวบงช้ี 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ

ขอมูลพ้ืนฐาน ผลการดําเนินงาน

จํานวนบัณฑิตท่ีสําเร็จการศึกษาท้ังหมด 12 คน

จํานวนบัณฑิตท่ีไดรับการประเมินท้ังหมด -

รอยละของบัณฑิตท่ีไดรับการประเมินเทียบกับจํานวนบัณฑิตท่ีสําเร็จการศึกษา -

ผลรวมของคาคะแนนท่ีไดจากการประเมินบัณฑิต 5 ดาน TQF

ผลรวมของคาคะแนนท่ีไดจากการประเมินบัณฑิต 6 ดาน (รวมคุณลักษณะดานอัตลักษณ 

มทร.ลานนา)

-

คาเฉลี่ยของคะแนนประเมินบัณฑิต 5 ดาน TQF

คาเฉลี่ยของคะแนนประเมินบัณฑิต 6 ดาน (รวมคุณลักษณะดานอัตลักษณ มทร.ลานนา)

-

อยูในระหวางดําเนินการ



ตัวบงช้ี 2.2 : (ปริญญาตรี) รอยละของบัณฑิตปริญญาตรีท่ีไดงานทําหรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ป

ขอมูลพ้ืนฐาน จํานวน รอยละ

จํานวนบัณฑิตท้ังหมด (เทียบโอน 1 คน, ป.ตรี 4 ป 11 คน) 12 คน 100

จํานวนบัณฑิตท่ีตอบแบบสํารวจ

จํานวนบัณฑิตท่ีไดงานทําหลังสาํเร็จการศึกษา

(ไมนับรวมผูประกอบอาชีพอิสระ)

− ตรงสาขาท่ีเรียน

− ไมตรงสาขาท่ีเรียน

จํานวนบัณฑิตท่ีประกอบอาชีพอิสระ 0 คน 0

จํานวนผูสําเร็จการศึกษาท่ีมีงานทํากอนเขาศึกษา 0 คน 0

จํานวนบัณฑิตท่ีศึกษาตอ 0 คน 0

จํานวนบัณฑิตท่ีอุปสมบท 0 คน 0

จํานวนบัณฑิตท่ีเกณฑทหาร 0 คน 0

อยูในระหวางดําเนินการ



3.1.1 การรับนักศึกษา

องคประกอบท่ี 3 การรับนักศึกษา

สาขาวิชา หลักสูตร แผน

เสนอรับ

จํานวนผูสอบผาน รวม รอยละของ

เปาหมายTCAS1 TCAS2 TCAS3 TCAS4 TCAS5

วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร

ป.ตรี 4 ป 30 1 2 9 - 6 18 60

วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร

เทียบโอน 30 - 4 6 - 5 15 50

หลักสูตรเสนอจํานวนและคุณสมบัติ

ผูนักศึกษารับเขาปการศึกษา 2562 ไปยังฝาย

วิชาการ มทร.ลานนา ลําปาง

รอบ 1 : TCAS 1 Portfolio 

รอบ 2 : TCAS 2 โควตา 

รอบ 3 : ลานนารับตรง 1 

รอบ 4 : TCAS 3 รับตรงรวม (Admissions) 

รอบ 5 : รอบโควตาพิเศษหรือรอบ Extra

P 
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A



การนําระบบและกลไกไปสูการปฏิบัติ/ดําเนินการ

3.1.2 การเตรียมความพรอมกอนเขาศึกษา

หลักสูตรไดรวมกับฝายวิชาการเตรียมความพรอมกอนเขาศึกษาดวยการจัดใหนักศึกษา

ป.ตรี หลักลูตร 4 ป และหลักสูตร ป.ตรี เทียบโอน เรียนวิชาหมวดพ้ืนฐาน เชน วิชาแคลคูลัส วิชา

หลักเคมี วิชาภาษาอังกฤษ วิชาจุลชีววิทยาท่ัวไป

วันที่ เวลา หัวขอสอน อาจารยผูสอน

6 ก.ค. 62 9.00-10.00 หลักกการแปรรูปอาหารเบ้ืองตน บรรยาย ผศ.นภาพร

10.00-11.00 อาหารในภาชนะบรรจุปดสนิท บรรยาย อ.ชณิชา

13.00-16.00 อาหารในภาชนะบรรจุปดสนิท ปฎิบัติ อ.อรทัย

13 ก.ค. 62 9.00-10.00 นมและผลิตภัณฑ บรรยาย อ.สุพัฒน

10.00-11.00 เทคโนโลยีธัญพืช บรรยาย ผศ.รุงทิวา

13.00-16.00 เบเกอร่ีเบ้ืองตน:การทําขนมปง ปฎิบัติ อ.อุบลรัตน

20 ก.ค. 62 9.00-10.00 เคร่ืองดื่ม บรรยาย รศ.วันเพ็ญ

10.00-11.00 วัตถุเจือปนในอาหาร บรรยาย อ.ธีรวัฒน

11.00-12.00 กฏหมายอาหาร บรรยาย อ.ธัญลักษณ

13.00-16.0 กระบวนการผลิตน้ําผลไม ปฎิบัติ อ.วัชรี

P 
D 
C
A

โ ค ร ง ก า ร

ปรับพ้ืนฐาน

วิชาชีพสาขา

อุตสาหกรรม

เกษตร



ตัวบงช้ี 3.2 : การสงเสริมและพัฒนานักศึกษา
3.2.1 การควบคุมการดูแลการใหคําปรึกษาวชิาการและแนะแนวแกนักศึกษาในระดับปริญญาตรี 

ปการศึกษา 2562 หลักสูตรมอบหมายให อ.ท่ีปรึกษาชวยดูแลแผนวิชาเรียนของนักศึกษา ติดตาม

ผลการเรียนของนักศึกษาใหคําปรึกษาดานวิชาการ ใหคําปรึกษาดานปญหาสวนตัว และงานดานท่ีปรึกษา

อ่ืนๆ ในคาบกิจกรรมศึกษา ในวันพุธเวลา 15.00 น. ของทุกสัปดาห หรือขอคําปรึกษาไดผานทางอีเมลของ

อาจารยท่ีปรึกษาไดโดยตรงท่ีหองพักอาจารย หรือผานการโทรศัพท, Line ของท่ีปรึกษา หรือใน Facebook 

สาขาวิชา หลักสูตร อ.ท่ีปรึกษา

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร

(วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร) 

ป.ตรี 4 ป อ.วัชรี เทพโยธิน

ดร.ปรัศนีย  กองวงค

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

(วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร) 

เทียบโอน ผศ.นภาพร  ดีสนาม

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

(วิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร)

เทียบโอน อ.ธีรวัฒน  เทพใจกาศ
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3.2.3 การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสรมิสรางทักษะการเรียนรูในศตวรรษท่ี 21

P 
D 
C 
A

ลําดับที่ โครงการ/กิจกรรมพัฒนานักศึกษา ผลการ

ประเมิน

1 โครงการการแขงขันทักษะตอบปญหาวิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร Fostat

2 โครงการ BRIC : Brawijaya – RMUTL International Class Program 2019

3 โครงการ“ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเทคนิคการประยุกตใชเครื่องมือ Microplate Reader สําหรับ

อุตสาหกรรมและเครื่องดื่ม” วันที่ 11 มิถุนายน 2562 เวลา 08:30-18:00 น. ณ มทร.ลานนา ลําปาง

4 โครงการ“ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเทคนิคการประยุกตใชเครื่องมือ GC-Olfactory port สําหรับ

อุตสาหกรรมและเครื่องดื่ม” วันที่ 12 มิถุนายน 2562 เวลา 08:30-18:00 น. ณ มทร.ลานนา ลําปาง

5 โครงการ“ฝกอบรมเชิงปฏิบัติการเทคนิคการประยุกตใชเครื่องมือ UV-Vis Spectrophotometer

สําหรับอุตสาหกรรมและเครื่องดื่ม” วันที่ 13 มิถุนายน 2562 เวลา 08:30-18:00 น. ณ มทร.ลานนา 

ลําปาง

6 การแขงขันทักษะทางวิชาการเกษตรราชมงคล ครั้งที่ 5 วันที่  30 – 31 มกราคม 2563 แขงขัน 2 

รายการ คือ ฟรุตสลัดในนํ้าเชื่อมบรรจุขวดแกว และการตรวจคุณภาพอาหารกระปอง

ฟรุตสลัด

ไดที่ 2



ตัวบงช้ี 3.3 ผลท่ีเกิดกับนักศึกษา 3.3.1 การคงอยูและการสําเร็จการศึกษา 
วิชาเอก วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร (กรณีหลักสูตร 4 ป)

ปการศึกษา จํานวนรับเขา (1)
จํานวนสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (2) จํานวนที่ลาออกและคัดชื่อออกสะสมจนถึงสิ้นปการศึกษา 2560

(3)2559 2560 2561 2562

2556 30 0 27 0 3

2557 10 0 0 8 0

2558

2559

2560

2561

2562

วิชาเอก วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร (กรณีหลักสูตร 2 ป (เทียบโอน))

ปการศึกษา จํานวนรับเขา (1)
จํานวนสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (2) จํานวนที่ลาออกและคัดชื่อออกสะสมจนถึงสิ้นปการศึกษา 2560

(3)2559 2560 2561 2562

2556 9 6 0 0 3

2557 5 0 1 0 4

2558 9 0 4 0 5

2559

2560

2561

2562



วิชาเอก พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร (กรณีหลักสูตร 2 ป (เทียบโอน))

ปการศึกษา จํานวนรับเขา (1)
จํานวนสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (2) จํานวนที่ลาออกและคัดชื่อออกสะสมจนถึงสิ้นปการศึกษา 2560 (3)

2559 2560 2561 2562

2557 0 0 0 0 0

2558 19 0 0 0 0

2559

2559 18 17 1

2560 11 1+9 1

2561 14

2562 5

อัตราการคงอยู 

วิชาเอก วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร (กรณีหลักสูตร 4 ป)

ปการศึกษา 2559 2560 2561 2562

รอยละการคงอยูของนักศึกษา 90 100 100

วิชาเอก วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร (กรณีหลักสูตร 2 ป (เทียบโอน))

ปการศึกษา 2559 2560 2561 2562

รอยละการคงอยูของนักศึกษา 35.71 -

วิชาเอก พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร (กรณีหลักสูตร 2 ป (เทียบโอน))

ปการศึกษา 2559 2560 2561 2562

รอยละการคงอยูของนักศึกษา 50 90 100



องคประกอบที่ 4 อาจารย

ตัวบงชี้ 4.1 : การบริหารและพัฒนาอาจารย

4.1.1 การรับและแตงตั้งอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

4.1.2 การบริหารอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

P 
D 
C
A

ในปการศึกษา 2562 หลักสูตรไดทบทวนจํานวนผูรับผิดชอบหลักสูตร คุณวุฒิตรงตาม

หลักสูตรและสาขาวิชาที่สมัพันธ มีความเช่ียวชาญและประสบการณในการสอนการคนควาวิจัย 

หรือมีผลงานทางวิชาการวิชาทางวิชาชีพไมนอยกวา 1 รายการในรอบ 5 ปยอนหลัง  ยังไมมีผู

เกษียณอายุราชการ จึงยังไมไดมีการรับและแตงตั้งอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร



4.1.3 การสงเสริมและพัฒนาอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

ในปการศึกษา 2562 ผูรับผิดชอบหลักสูตรพท.ลําปางทุกคนไดรับการพัฒนา

ตามแผนท่ีระบุในมคอ.2 ยกเวนการขอตําแหนงวิชาการ (อยูในระหวางดําเนินการ)

ผูรับผิดชอบหลักสูตร ประชุม/อบรม/สัมมนา 

(รายการ)

ดร.อรทัย บุญทะวงศ 4

ผศ.นภาพร ดีสนาม 3

รศ.ดร.วันเพ็ญ จิตรเจริญ 3

ดร.ธัญลักษณ  บัวผัน 2

อ.ธีรวัฒน  เทพใจกาศ 4

ผศ.รุงทิวา กองเงิน 3

P 
D 
C 
A

ในปการศึกษา 2561 เขตพื้นที่สนับสนุน

งบประมาณสําหรับพัฒนาบุคคลากร 5,000 บาทตอคน

ตอปการศึกษา ในปการศึกษา 2562 เขตพื้นที่

สนับสนุนงบประมาณสําหรับพัฒนาบุคลากรเพิ่มขึ้น

เพียง 500 บาท ดังน้ันจึงไมมีผลตอการพัฒนาบุคลากร

เพิ่มขึ้น ควรสนับสนุนงบประมาณตอคนตอปใหมากขึ้น 

เน่ืองจากปจจุบันมีคาลงทะเบียนคอนขางสูงในการ

ประชุมวิชาการ และควรจัดใหมีงบประมาณสําหรับ

การจัดทําผลงานทางวิชาการเพื่อสรางแรงจูงใจให

อาจารยประจําหลักสูตรมีอัตราการคงอยูเพิ่มขึ้น



ตัวบงช้ี 4.2 คุณภาพอาจารย

จํานวนอาจารยผูรับผิดชอบ

หลักสูตรท้ังหมด

คุณวุฒิของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร รอยละอาจารย

ผูรับผิดชอบหลักสูตร

ท่ีมีวุฒิปริญญาเอก
ตรี โท เอก

ลําปาง 6 คน - 3 3 50

รอยละอาจารยท่ีมีวุฒิปริญญาเอก ผลการประเมิน : คะแนนที่ได เทากับ ..5... 

รอยละอาจารยท่ีมีตําแหนงทางวิชาการ

จํานวนอาจารย

ผูรับผิดชอบหลักสูตร

ท้ังหมด

อาจารย

ตําแหนงทางวิชาการของอาจารยผูรับผิดชอบ

หลักสูตร

รอยละอาจารย

ผูรับผิดชอบหลักสูตรท่ีมี

ตําแหนงทางวิชาการผศ. รศ. ศ.

ลําปาง 6 คน 3 2 1 - 50

ผลการประเมิน : คะแนนที่ได เทากับ ..4.16.. 



ผลงานวิชาการของอาจารย 

บทความฉบับสมบูรณท่ีตีพิมพในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ (คาน้ําหนัก 0.20)

ผูรับผิดชอบหลักสูตร คานํ้าหนัก (จํานวนผลงาน)

1. ผ.ศ.นภาพร ดีสนาม 0.2 (1)

2. นางอรทัย บุญทะวงศ 0.2 (1)

3. นายธีรวัฒน  เทพใจกาศ 0.6 (3)
บทความท่ีตีพิมพในวารสารวิชาการระดับนานาชาติท่ีไมอยูในฐานขอมูลตามประกาศ ก.พ.อ.ฯ (คาน้ําหนัก 0.80)

ผศ.นภาพร ดีสนาม 0.8 (1)

รวม 1.8 (6)

คารอยละของผลรวมถวงน้ําหนักของผลงานวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร = 1.8x100/6  =  30

หลักสูตรปริญญาตรีคะแนนเต็ม 5 รอยละ 20 ข้ึนไป

ผลการประเมิน : คะแนนท่ีได เทากับ ..5.. 



ตัวบงช้ี 4.3 ผลท่ีเกิดกับอาจารย

ปการศึกษา 2560 ปการศึกษา 2561 ปการศึกษา 2562

จํานวนรายชื่ออาจารยที่

มีการเปลี่ยน แปลง

รอยละการคงอยู

ของอาจารย

จํานวนรายชื่ออาจารย

ที่มีการเปลี่ยนแปลง

รอยละการคงอยูของ

อาจารย

จํานวนรายชื่ออาจารย

ที่มีการเปลี่ยนแปลง

รอยละการคงอยูของ

อาจารย

ไมมี 100 ไมมี 100 ไมมี 100

คาเฉลี่ยระดับความพึงพอใจ พ้ืนท่ีลําปาง (คะแนนเต็ม 5.00)

ปการศึกษา 2560 ปการศึกษา 2561 ปการศึกษา 2562

4.14 4.19 4.16

ความพึงพอใจของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรตอการบริหารและพัฒนาอาจารย

ผูรับผิดชอบหลักสูตร ในปการศึกษา 2562 มีคาเฉลี่ย 4.16 อยูในระดับพึงพอใจมาก



องคประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน

5.1.1 หลักคิดในการออกแบบหลักสูตร ขอมูลท่ีใชในการพัฒนาหรือปรับปรุงหลักสูตรและ

วัตถุประสงคของหลักสูตร 
P 
D 
C
A

การปรับปรุงหลักสูตร 2560 เปนผลมาจากหลักสูตรปรับปรุง 2555 ในปการศึกษา 2562 ยังไมไดมีการ

ปรับปรุงหลักสูตร การจัดทําสมรรถนะของหลักสูตรอยูในระหวางดําเนินการ และการทวนสอบหลักสูตรตามTQF 

อยูในระหวางดําเนินการ

ผลการประเมินความพึงพอใจหลักสูตรของนักศึกษาชั้นปสุดทาย (รหัส 59) สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ประจําปการศึกษา 

2562 จากผูตอบแบบสอบถาม 13 คน มีคาเฉลี่ยความพึงพอใจท้ัง 7 ขออยูท่ีระดับ ปานกลางถึงมาก (3.71 คะแนน)

หลกัสูตรวทอ.ไดจัดโปรแกรมรวมสอนกับมหาวิทยาลัย Brawijaya ประเทศอินโดนีเซีย ภายใตโครงการ BRIC : 

Brawijaya – RMUTL International Class Program 2019 รายวิชาที่แลกเปลี่ยนการเรียนการสอน ไดแก

1. BSCFT204 การออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร

2. BSCFT210 การจัดการโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร

3. BSCFT212การเปนผูประกอบการธุรกิจอาหารและแผนธุรกิจ 

4. BSCFT124 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว



5.1.2 การปรับปรุงหลักสูตรใหทันสมัยตามความกาวหนาในศาสตรสาขาวิชาน้ัน ๆ

รายวิชามีการปรับปรุงใหทันสมัยตลอดเวลา เชน รายวิชาสัมมนาฯ มีการนําขอมูลจากการสืบคน

บทความวิจัยท่ีตีพิมพในวารสารวิชาการระดับนานาชาติมาใชประกอบการจัดการเรียนการสอน เพ่ือฝก

พัฒนาทักษะการอาน การตีความ การสรุปความของนักศึกษา และมีการกําหนดใหนักศึกษาสืบคนบทความ

วิจัยท่ีมีความทันสมัยยอนหลังไมเกิน 5 ป

P 
D 
C 
A

กิจกรรมเสริมแลกเปลี่ยนการบรรยายใหความรูทางวิชาการ (Guest speaker) ภายใตโปรแกรมรวมสอนกับมหาวิทยาลัย Brawijaya

ประเทศอินโดนีเซีย ภายใตโครงการ BRIC : Brawijaya – RMUTL International Class Program 2019

1. ดร.ธัญลักษณ  บัวผัน, ผศ.ดร.จิรภา พงษจันตา และ ผศ.ดร.นิอร โฉมศรี  บรรยายหัวขอ “How to do a student research project”, 

“Research for community” and   “Why you should learn BRIC program 2019” ณ Faculty of Agricultural Technology 

University ประเทศอินโดนีเซีย  โดยมีนักศึกษาอินโดนีเซีย สาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ชั้นป ที่ 2 จํานวนทั้งสิ้น 40 ราย

2. Dr. Wenny บรรยายหัวขอ  “Coffee and flavor” and “Why you should learn BRIC program” ณ สาขาอุตสาหกรรมเกษตร มี

นักศึกษาสาขาอุตสาหกรรมเกษตร วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร และวิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร จํานวน 50 คน รวม

กิจกรรมและมีการถามตอบ

ใน 1/2562 รายวิชา BSCFT203 วิชา สัมมนาทางการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร และ BSCFT103 วิชา สัมมนาทางวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีการอาหาร จัดกิจกรรมใหนักศึกษาทั้ง 2 วิชาเอก นําเสนอสัมมนารวมกันจํานวน 32 คน 32 ผลงาน ชวง 23 ส.ค. ถึง 7 ต.ค. 2562 



ตัวบงช้ี 5.2 : การวางระบบผูสอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน

5.2.1 การพิจารณากําหนดผูสอน 

ในปการศึกษา 2562 พ้ืนท่ีลําปาง ไดดําเนินการปรับเปลี่ยนผูรับผิดชอบรายวิชาใหมและผูรวมสอนหลาย

วิชาเนื่องจากมีอาจารยประจําหลักสูตรเพ่ิมข้ึน 2 ทานคือ ดร.ปศนีย กองวงค (กลับจากลาศึกษาตอและยายมา

จาก มทร .ลานนา เชียงราย) และดร.เสกสรร วงคศิ ริ (ชวยราชการ)  และมีอาจารยจากสถาบันวิจัย

เทคโนโลยีการเกษตร มทร.ลานนา ลําปาง เพ่ิมข้ึน 1 ทานคือ ดร.พยุงศักดิ์ มะโนชัย (กลับจากลาศึกษาตอ) ซ่ึงมี

คุณสมับติของผูสอนท่ีมีคุณวุฒิและความเช่ียวชาญความสอดคลองกับหลักสูตร

รายวิชา ปการศึกษา 2561 ปการศึกษา 2562

BSCFT132 การจัดการความปลอดภัยในอุตสาหกรรม อ.สุพัฒน ใตเวชศาสตร อ.ปรัศนีย กองวงค

BSCFT012 วิศวกรรมอาหาร 2 อ.รัตนพล พนมวัน ณ อยุธยา อ.พยุงศักดิ์ มะโนชัย

BSCFT103 สัมมนาทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร อ. นภาพร  ดีสนาม อ.เสกสรร วงศสิริ

BSCFT129 อาหารเสริมสุขภาพ อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ อ.ปรัศนีย กองวงศ

P 
D 
C 
A



5.2.2 การกํากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดทํา มคอ. 3 และ มคอ. 4 และการจัดการเรียนการสอน 

หลักสูตรไดทําหนังสือแจงอาจารยเจาของวิชาไดจัดทํา มคอ.3 และมคอ.4 ลวงหนากอนเปด

ภาคเรียนใน e-mail และ Line กลุมของสาขา โดยกําหนดวันเวลาท่ีสงตามปฏิทินการศึกษา 2562 จาก

สวนกลาง และใหอัพโหลดมคอ.3 และมคอ.4 ทุกวิชาใน tqf.rmutl.ac.th ภาคเรียนท่ี 1-2/2562

ภาคเรียนท่ี 1 ปการศึกษา 2562 มีมคอ.3 และมคอ.4 จํานวน 43 รายวิชา ซ่ึงไมสามารถตรวจสอบใน

ระบบไดท้ังหมด แตผูรับผิดชอบรายวิชาทุกวิชาไดสงในระบบครบแลว สวนใหญเปนวิชาท่ีอาจารยสถาบันวิจัย

เทคโนโลยีการเกษตรเปนผูรับผิดชอบรายวิชา รวมท้ังหลายวิชาทางวิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร เชน ฝกงาน 

ปญหาพิเศษ สัมมนา กลุมวิชาชีพเลือก ไมพบในรายการท่ีใหตรวจสอบในระบบ ซ่ึงหลักสูตรไดแจงปญหาดังกลาว

ไปยังคณะวทก. ทราบแลว จึงอยูในชวงรอการดําเนินการแกไขระบบ และยังอยูในชวงการทวนสอบ

P 
D 
C 
A



5.2.3 การจัดการเรียนการสอนท่ีมีการฝกปฏิบัติ ในระดับป.ตรี 
นักศึกษาฝกงานหลักสูตรระดับปริญญาตรีเทียบโอน รหัส 60 

ภาคเรียนท่ี 1/62 

วิชาเอกพัฒนาผลิตภัณฑ

อาหาร

สถานท่ีฝกงาน

นางสาวจิรัฐติกาล ระภาเภท

นายคมสัน คําเมืองใจ

ศูนยวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑปศุ

สัตว เชียงใหม

นางสาวชรินรัตน ฐิติธนา

ภรณ

บริษัท ฟูดเอดกัวเมท ไทยแลนด 

กทม.

นายชินวัตร ภูดอนตอง

นางสาวบุรัสกร สาระพันธ

บริษัท บีฟูดโปรดักส โรงงานแปรรูป

ไกปรุงสุก (BFI-CPD) จ.ลพบุรี

นายธีรภัทร สุขเพชร

นางสาววนิดา ทาเหล็ก

บริษัท พีเอ เอส พืชผลสงออกและ

ไซโล จํากัด จ.สุโขทัย

นางสาวรพีพรรณ พุทธโกษา

นายศุพิพัฒน ดวงชัยยา

บริษัท เวิลดแนชเชอรัลฟูด จํากัด จ.

ลําพูน

นางสาวณ ภัทร เปยงปน บริษัท แหนมไบโอเทค จํากัด จ.

เชียงใหม

วิชาเอกวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร

นางสาวรัชฎาพรรณ บุญยืน

นางสาวพิชญา สุภาวงศ

บริษัท เชียงใหมเฮลตี้โปรดักส จํากัด 

จ.เชียงใหม

P 
D 
C 
A

นักศึกษาฝกงาน 1/2562 สถานทีฝกงาน อาจารยนิเทศน

นางสาวชรินรัตน ฐิติธนาภรณ บริษัท ฟูดเอดกัวเมท 

ไทยแลนด กทม.

อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ

วันท่ี 9 ส.ค. 2562

นางสาวรพีพรรณ พุทธโกษา

นายศุพิพัฒน ดวงชัยยา

บริษัท เวิลดแนช

เชอรัลฟูด จํากัด จ.

ลําพูน

อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ

วันท่ี 23 ส.ค. 2562 

นางสาวจิรัฐติกาล ระภาเภท

นายคมสัน คําเมืองใจ

ศูนยวิจัยและพัฒนา

ผลิตภัณฑปศุสัตว 

เชียงใหม

อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ

อ.นภาพร ดีสนาม

อ.อุบลรัตน  พรหมฟง

วันท่ี 10 ก.ย. 2562

นางสาวณ ภัทร เปยงปน บริษัท แหนมไบโอเทค 

จํากัด จ.เชียงใหม

อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ

อ.นภาพร ดีสนาม

อ.ชณิชา  จินาการ

วันท่ี 11 ก.ย. 2562

นางสาวรัชฎาพรรณ บุญยืน

นางสาวพิชญา สุภาวงศ

เชียงใหมเฮลต้ีโปรดักส 

จํากัด จ.เชียงใหม

อ.นภาพร ดีสนาม

ครั้งท่ี 1 วันท่ี 13 สิงหาคม 2562

อ.ธีรวัฒน เทพใจกาศ

อ.นภาพร ดีสนาม

อ.ชณิชา  จินาการ

ครั้งท่ี 2 วันท่ี 11 ก.ย. 2562

นายธีรภัทร สุขเพชร

นางสาววนิดา ทาเหล็ก

บริษัท พีเอ เอส พืชผล

สงออกและไซโล จํากัด 

จ.สุโขทัย

อ.นภาพร ดีสนาม

อ.ธัญลักษณ  บัวผัน

วันท่ี 16 ก.ย. 2562

นายชินวัตร ภูดอนตอง

นางสาวบุรัสกร สาระพันธ

บริษัท บีฟูดโปรดักส 

โรงงานแปรรูปไกปรงุสุก 

 ี

อ.นภาพร ดีสนาม

อ.ธัญลักษณ  บัวผัน

ั ี่   



5.2.4 การจัดการเรียนการสอนในระดับปริญญาตรี ที่มีการบูรณาการกับการวิจัย บริการวิชาการแกสังคม และทํานุบํารุงศิลปวัฒนธรรม 
รายวิชาท่ีบูรณาการกับงานวิจัย กิจกรรม/โครงการ ผลการประเมิณ

1. วิชา ปญหาพิเศษ เรื่อง ผลของการใชพลาสมา

ในเน้ือหมูบดในสภาวะอุณหภูมิต่ําตอคุณภาพ

ผลิตภัณฑแหนมโดยนางสาวนฤมล แซเฮอ

โครงการวิจัย ผลการใชพลาสมาแรงดันไฟฟาสูงเปนแหลงไนไตรทในเนื้อหมูในการผลิต

แหนม ประจําปงบประมาณ 2562

ผาน

2. วิชา เทคโนโลยีผลิตภัณฑเน้ือสัตว สัตวปก และ

ประมง

โครงการสงเสริมศักยภาพนักศึกษาพัฒนานวัตกรรมเชิงสรางสรรคตอบโจทยความตองการตอสังคมและ

ชุมชน ไทยแลนด 4.0 (Young Inventors) จัดโดยคณะบริหารธุรกิจและศิลปศาสตร เรื่อง ขาวคลุกอั่ว

ทอด (Deep fried ball with Northern Thai style sausage) โดย น.ส.วรรณิกา โมงบุตร น.ส.สิริน

ทิพย วงศษา น.ส.จีรวรรณ   โกสุโท และ น.ส.กิตติมา จําปายศ

ไดรับรางวัลชมเชย

3. วิชา เทคโนโลยีอาหารพ้ืนบาน โครงการสงเสริมศักยภาพนักศึกษาพัฒนานวัตกรรมเชิงสรางสรรคตอบโจทยความตองการตอสังคมและ

ชุมชน ไทยแลนด 4.0 (Young Inventors) จัดโดยคณะบริหารธุรกิจและศิลปศาสตร จํานวน 2 เรื่อง 

ไดแก การพัฒนาผลิตภัณฑขาวก่ําเหลือใชจากกระบวนการผลิตขาวแตนเปนผลิตภัณฑน้ําพริกขาวก่ํา

สมุนไพร โดยนางสาวกาญจนา ดวงฟูคํา นางสาวนฤมล แซเฮอ และนางสาวกุลธิชา สุขภูวงศ และเรื่อง 

สาคูสมุนไพรสอดไสน้ําพริกอองเพื่อสุขภาพ โดยนางสาวภคมณ เจียรณัย นางสาวปภัสสร ตะมา และ

นางสาวฐิรญา อินยาศรี

การพัฒนาผลิตภัณฑขาวกํ่าเหลือใช

จากกระบวนการผลิตขาวแตนเปน

ผลิตภัณฑน้ําพริกขาวกํ่าสมุนไพร

ไดรับรางวัลรองชนะเลิศ และสาคู

สมุนไพรสอดไสน้ําพริกอองเพื่อ

สุขภาพไดรับรางวัลชมเชย 

รายวิชาท่ีบูรณาการกับงานบริการวิชาการ กิจกรรม/โครงการ

1. วิชา อาหารเสริมสุขภาพ โครงการชาวบานฮองหารอบรูสุขภาพ ปรับเปลี่ยนพฤติกรรม  หางไกลโรคเบาหวานและโรคความดันโลหิตสูง เรื่อง 

อาหารสําหรับบุคคลพิเศษหรือผูปวยเฉพาะโรค บูรณาการการเรียนการสอนกับการบริการวิชาการโดยนํานักศึกษารวม

กิจกรรมใหความรูเรื่อง “คุกก้ีธัญพืช”อาหารวางสําหรับผูปวยเบาหวาน หัวหนาโครงการจัดโดย นักศึกษาพยาบาล

ศาสตรบัณฑิตชั้นปท่ี 4 วิทยาลัยพยาบาลบรมราชชนนี นครลําปาง

2. วิชา ปญหาพิเศษ เรื่อง การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ

น้ําพริกกากหมู โดย น.ส.นราวดี ราชสีห

โครงการพัฒนาและยกระดับสินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑฯ (การพัฒนาสูตรน้ําพริกกากหมูและไสอั่ว 

จากวัตถุดิบเหลือใชในกระบวนการผลิตแคบหมู) ณ หางหุนสวนจํากัด นายแม ไทยฟูดโปรดักส อําเภอ

แมทะ จังหวัดลําปาง ประจําปงบประมาณ 2562

3. วิชา ปญหาพิเศษ เรื่อง การใชสารใหความคงตัวใน

การพัฒนาคุณภาพเครื่องด่ืมน้ํานมขาว โดย น.ส.ฐิรญา

อินยาศรี

โครงการ การพัฒนากระบวนการผลิตเครื่องด่ืมน้ํานมขาวอินทรีย เพื่อพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑสูเชิง
พาณิชย  ณ หางหุนสวนจํากัด อูยูไรซมิลค อ.เมือง จ.ลําปาง

ภายใตโครงการสงเสริมใหบุคลากรวิจัยในสถาบันอุดมศึกษาไปปฏิบัติงานเพื่อแกไขปญหาและเพิ่มขีด

ความสามารถในการผลิตใหกับภาคอุตสาหกรรม (Talent Mobility) ประจําปงบประมาณ 2562 

P 
D 
C 
A



ตัวบงช้ี 5.3 การประเมินผูเรียน

5.3.1 การประเมินผลการเรียนรูตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ในปการศึกษา 2562 ผูรับผิดชอบรายวิชาตองจัดทํา มคอ.3 มคอ.4 สงในระบบ ซึ่งมี

การกําหนดแผนการประเมินผลการเรียนรูภายใน ท่ีสอดคลองกับ Curriculum mapping 

ตามท่ีกําหนดใน มคอ.2 กอนเปดภาคเรียน หลังจากน้ันหลักสูตรอนุมัติ มคอ.3 และมคอ.4 ใน

ระบบ ซึ่งอยูในระหวางดําเนินการทวนสอบตามกรอบมาตรฐาน TQF

P 
D 
C
A

5.3.2 การตรวจสอบการประเมินผลการเรยีนรูของนักศึกษา  
กอนเปดภาคเรียน 1/2562 ผูรับผิดชอบหลักสูตรไดประชุมและพิจารณารายวิชาท่ีจะตองทวนสอบ

จํานวน 8 รายวิชา จาก 16 รายวิชาท่ีสาขาอุตสาหกรรมเกษตรเปนผูรับผิดชอบ และแจงผูรับผิดชอบคือ 

1. ทักษะวิชาชีพทางวทอ. 1 5. เทคโนโลยีผลิตภัณฑเนื้อสัตวฯ 

2. การควบคุมคุณภาพอาหาร 6. จุลชีววิทยาอาหาร 

3. เคมีอาหาร 1 7. สถิติและวางแผนการทดลองทางอุตสาหกรรมเกษตร 

4. วิศวกรรมอาหาร 1 8. การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส

อยูในระหวางดําเนินการทวนสอบ



5.3.3 การกํากับการประเมินการจัดการเรียนการสอน และประเมินหลักสูตร 

(มคอ. 5 มคอ.6 และ มคอ.7)

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรนําขอมูลจาก มคอ.5 ในแตละรายวิชามาประเมินการ

ดําเนินการหลักสูตร (มคอ.7) ตามตัวบงช้ีและเปาหมายท่ีกําหนดไวใน มคอ.2

หลักสูตรมอบหมายใหอาจารยผูรับผิดชอบรายวิชาจัดทํารายละเอียดรายวิชา 

(มคอ.3, มคอ.4) รายงานผลรายวิชา มคอ.5, มคอ.6 และรายงานผลการดําเนินการของ

หลักสูตร (มคอ. 7) ตามระยะเวลาท่ีกําหนด หลักสูตรยังมีการรวบรวมผลการประเมินการเรียน

การสอนโดยนักศึกษาในแตละรายวิชา เพ่ือนํามาปรับปรุงรายวิชาและการบริหารหลักสูตรใหดี

ยิ่งข้ึนตอไป

อยูในระหวางดําเนินการทวนสอบ



ตัวบงช้ี 5.4 ผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติตามท่ีระบุใน มคอ. 2
ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน ลําปาง

1. มกีารประชุมหลักสูตรเพ่ือวางแผน ติดตาม และทบทวนการดําเนินงาน

หลักสูตร อยางนอยปการศึกษาละสองคร้ัง โดยมีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร

เขารวมประชุม อยางนอยรอยละ 80 และมีการบันทึกการประชุมทุกคร้ัง

ประชุมสาขาจํานวน 4 คร้ัง 

คร้ังท่ี 1 วันท่ี 8 ก.ค. 2562

คร้ังท่ี 2 วันท่ี 30 ก.ค. 2562

คร้ังท่ี 3 วันท่ี 25 พ.ย. 2562

คร้ังท่ี 4 วันท่ี 11 ธ.ค. 2562 โดยมีอาจารยผูรับผิดชอบรวมประชุมไมนอยกวา

รอยละ 80 (หลักฐานแนบ)

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคลองกับกรอบมาตรฐาน

คุณวุฒิแหงชาติ หรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา

หลักสูตรมี มคอ.2 ท่ีสอดคลองกับ TQF โดยผานความเห็นชอบหลักสูตรจาก 

สกอ.เมื่อวันท่ี 6 พ.ค. 2560 และไดรับอนุมัติจากสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลลานนา ในการประชุมคร้ังท่ี 114 เมื่อวันท่ี 5 ม.ค. 2561

3. มรีายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณภาคสนาม 

(ถามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 ใหครบทุกกระบวนวิชาท่ีเปดสอนใน

หลักสูตร อยางนอยกอนเปดภาคการศึกษา

มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณภาคสนาม 

ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4

ภาคเรียนท่ี 1 ปการศึกษา 2562 มีจํานวน 43 รายวิชา และ ภาคเรียนท่ี 2 ป

การศึกษา 2562 มี 37 รายวิชา ดังในระบบ https://lms.rmutl.ac.th/tqf

4. จัดทํารายงานผลการดําเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการ

ดําเนินการของประสบการณภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ใหครบ

ทุกกระบวนวิชาท่ีเปดสอนในหลักสูตร ภายใน 30 วัน หลังวันปดภาคการศึกษา

มีการจัดทํารายงานผลการดําเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการ

ดําเนินการของประสบการณภาคสนาม  ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6ภาคเรียน

ท่ี 1 ปการศึกษา 2562 มีจํานวน 43 รายวิชา และ ภาคเรียนท่ี 2 ปการศึกษา 

2562 มี 37 รายวิชา ดังในระบบhttps://lms.rmutl.ac.th/tqf



ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน ลําปาง

5. จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดป

การศึกษา

มีรายงานผลการดําเนินการของหลักสูตรตามแบบ มคอ.7

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู ที่กําหนดใน มคอ.3 และ 

มคอ.4 (ถามี) อยางนอยรอยละ 25 ของวิชาเอก/วิชาบังคับที่เปดสอนในแตละปการศึกษา

มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู ที่กําหนดใน 

มคอ.3 และ มคอ.4 อยางนอยรอยละ 25 ของวิชาเอก 

ภาคเรียนที่ 1/2562 ทวนสอบ 8 รายวิชา ตอวิชาบังคับที่เปดสอน 23 รายวิชา

ภาคเรียนที่ 2/2562 ทวนสอบ 9 รายวิชา ตอวิชาบังคับที่เปดสอน 30 รายวิชา

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการสอน หรือ การประเมินผลการ

เรียนรู จากผลการประเมินการดําเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปที่แลว

มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการสอน หรือ การ

ประเมินผลการเรียนรู จากผลการประเมินการดําเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ป 

2561

8. อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรที่ไดรับการแตงตัง้ใหม  ไดรับคําแนะนําดานการบริหาร

จัดการหลักสูตร

ไมมีอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรที่ไดรับการแตงตั้งใหม

9. อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อยาง

นอยปละ 1 ครั้ง

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรทุกคนไดรับการพัฒนาวิชาการและวิชาชีพ ดัง

รายละเอียดใน องค 4

10. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บณัฑิตใหมที่มีตอคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม

นอยกวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.00

นักศึกษาปสุดทายจํานวน 13 คน ตอบแบบสอบถามความพึงพอใจตอคุณภาพ

หลักสูตร มีคาเฉลี่ยความพึงพอใจอยูที่ระดับ ปานกลางถึงมาก (3.71 คะแนน) 

11. ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตทีม่ีตอบัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนน

เต็ม 5.00

รวมตัวบงชี้ผลการดําเนินงานที่ระบุไวในปน้ี

จํานวนตัวบงชี้ที่มีการดําเนินงานผาน

รอยละของตัวบงชี้ที่ดําเนินงานผานในปน้ี



องคประกอบท่ี 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรูP 
D 
C 
A

หลกัสูตรไดดําเนินการจัดหาและปรับปรุงสิ่งสนับสนุนการเรียนรู โดยกอนเปดภาคเรียนคณะกรรมการหลักสูตร ได

สํารวจความพรอมของหองเรียน ครุภัณฑประจําหองเรียนและหองปฎิบัติการ ใหอยูในสภาพที่ใชงานได และความตองการ

สิ่งสนับสนุนการเรียนรูของหลักสูตร แลวแจงใหคณะกรรมการหลักสูตรทราบ
หัวขอ คะแนนความพึงพอใจของนักศึกษา (คะแนน)

ปการศึกษา 2560 ปการศึกษา 2561 ปการศึกษา 2562

1. อาคารเรียนหองเรียนหองปฏิบัติการโรงงานแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรมี

ความพรอมตอการจัดการศึกษา

3.85 3.83 3.18

2. ทรัพยากรท่ีเอ้ือตอการเรียนรูเชนอุปกรณเทคโนโลยีสารสนเทศหองสมุด/

หนังสือแหลงเรียนรูฐานขอมูลมีความเหมาะสมตอการจัดการศึกษา

3.57 3.7 3.25

3. มีการดูแล รักษาสภาพแวดลอม และทรัพยากรท่ีเอ้ือตอการเรียนรูอยางมี

ประสิทธิภาพ 

3.62 3.96 3.35

4. เทคโนโลยีท่ีใชในการจัดการเรียนการสอนมีความเหมาะสมกับยุคสมัย 3.66 3.93 3.28

5. การจัดพื้นท่ี/สถานท่ีสําหรับนักศึกษาและอาจารยไดพบปะสังสรรค

แลกเปลี่ยนสนทนา หรือ ทํางานรวมกัน 

3.66 4.33 3.31

6. มีบริการคอมพิวเตอร อินเตอรเน็ตความเร็วสูง 3.28 4.12 2.93

คะแนนเฉลี่ย 3.6 3.97 3.22
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