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Platform 
Unserved & Underserved

มีหนี+้ไม่มีหนีน้อกระบบ

ประวัติทางการ
เงนิไม่ดี

พิการ/ทุพลภาพ

เข้ามาเป็นลูกค้าของธนาคาร
สร้างประวัติการเงินใหม่     
ด้วยระบบเงินฝากและ    

สินเช่ือตามเง่ือนไข

กลไกส่งเสริมภาครัฐ-เอกชน 
( เทศบาล/อบต. พื้นที่ภาคเอกชน)

กระบวนการฝึกอบรมและพัฒนา

ประกาศนียบัตรจากสถาบันการพัฒนา / 
สถาบันการประกอบอาชีพ

Underserved UnservedUnderservedUnserved

1. การสงเคราะห์
2. ให้สินเช่ือกับบุคคลใน
ครอบครัวซึ่งเป็นผู้อุปการะ                                   
3. ส่งเสริมการประกอบอาชีพ 
เช่น ขายสลากกินแบ่ง , ช่างฝีมือ

สินเช่ือตามขั้นบันได
วงเงินต่่า-ระยะเวลาช่าระสั้น 
อนุมัติเร็ว เน้นประวัติการ

ออมในการพิจารณาอนุมัติ

ไม่มีสถานที่
ประกอบ

อาชีพ
ไม่มีความรู้ไม่มีเงินทุน

ไม่กล้า
เปลี่ยน
อาชีพ

ไม่รู้วิธีการ
ปรับปรุง

ทุนไม่พอ

เข้าถงึแหล่งทุน

ระบบฐานข้อมูล

Pilot เร่ิมปี 2561
1. กระบวนการพัมนาสร้างต้นแบบ
2. เป้าหมายตามมติ ครม. ไม่น้อยกว่า 18,000 ราย ของผู้มี
รายได้น้อยท่ีลงทะเบียนสวัสดิการแห่งรัฐและประชาชนท่ัวไป

คุณสมบัติและเงื่อนไขของผู้เขา้ร่วมโครงการ
1. เป็นผู้ลงทะเบียนผู้มีรายได้น้อย
2. มีความตั้งใจท่ีจะหลุดพ้นจากปัญหาความยากจน

• ก าหนดคุณสมบัติและจ านวนผู้ที่ต้องการสมัคร
• ก าหนดระยะเวลาเริ่มต้น-สิน้สุดของการสมัครในแต่ละปี
• สมัครผ่าน Web Page ธนาคารออมสิน

Expansion เร่ิมปี 2562
การขึ้นทะเบียน “สมาชิกออมสินแก้จน” เปิดรับสมัคร
ลงทะเบียนเป็นสมาชิกเข้าระบบฐานข้อมูลเขา้สู่กระบวนการ
แก้ไขความยากจน โดยมีเง่ือนไขและวิธีการ ดังนี้ 

• ความรู้หลักในการประกอบอาชีพ
• ต้นทุน/ค่าใช้จ่าย/ก่าไร
• ความรู้เสริมในการประกอบอาชีพ

1. การสร้างช่องทางหาลูกค้า
2. ภาษา (อังกฤษ,จีน)
3. สุขอนามัย
4. การบัญชีครัวเรือนและบัญชีธุรกิจ

• ความรู้ทางการเงิน 
(Financial Literacy) 

และสร้างวินัยการออม

กลุ่มที่สามารถเข้ารับการพัฒนาฟ้ืนฟูศักยภาพได้ทนัท ี
:  First Priority

กลุ่มที่ต้องใช้เวลาในการพัฒนาและการสนับสนุนจากภาครัฐ
: Second Priority

ระยะ 1 ระยะ 2

ไม่มีอาชีพ
มีอาชีพแต่รายได้

ไม่เพียงพอ

KPI : วัดความส าเร็จที่เกิดจากกระบวนการพัฒนา
1. มีรายได้พอกินพอใช้
2. มีเงินออม
3. มีทรัพย์สินที่จ่าเป็นในการด่ารงชีพ

4. มีความรู้
5. มีสุขภาพดี
6. มีการเข้าถึงเทคโนโลยี

ความร่วมมือกับมหาวิทยาลัย

4. การฝึกอบรมและการพัฒนา                     
เน้นประโยชน์ที่ต้องเกิดร่วมกัน

5. การติดตามและประเมินผล

1. ข้อมูลกลุ่มเป้าหมายในแต่ละพื้นที่                 
2. การวิเคราะห์ของมหาวิทยาลยั
3. การสร้างหลักสูตร



มหาวทิยาลยัราชภฏัสวนสนุนัทา

ขอ้มลูผูล้งทะเบยีนสวสัดกิารแหง่รฐั
แยกตามจงัหวดั

มหาวทิยาลยัสวนดุสติ
ภาค
กลาง

มหาวทิยาลยัศลิปากร

สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้
เจา้คุณทหารลาดกระบงั

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาช
มงคลพระนคร

มหาวทิยาลยัเกษมบณัฑติ มหาวทิยาลยัธรรมศาสตร์

มหาวทิยาลยัมหาจุฬาลงกรณ์
ราชวทิยาลยั

มหาวทิยาลยับรูพา

จังหวัด รวม

เพศ ช่วงอายุ (ปี)
สถานภาพ

ร่างกาย
ช่วงรายได้ (บาท) อาชีพ

ช ญ 18 - 19 20 - 64 65 ขึ้นไป ปกติ พิการ
เกิน 

30,000
ไม่เกิน 
30,000

ไม่มี
รายได้

ว่างงาน
นักเรียน/
นักศึกษา

พนักงาน
ของรัฐ 

ข้าราชการ
บ่านาญ

รับจ้างอิสระ/
ธุรกิจส่วนตัว

ลูกจ้างภาค
การก่อสร้าง

ลูกจ้างภาค
บริการ

ลูกจ้างภาค
อุตสาหกรรม

ลูกจ้าง
รัฐบาล

อื่นๆ

กรุงเทพฯ 59,149 16,221 42,928 250 50,974 7,925 58,113 1,036 27,557 17,010 14,582 24,256 156 30 17 24,669 463 5,199 2,390 562 1,407

นนทบุรี 12,892 3,449 9,443 60 11,199 1,633 12,658 234 6,271 3,694 2,927 4,893 35 11 3 5,671 121 1,063 639 211 245

ปทุมธานี 14,352 3,791 10,561 68 12,850 1,434 14,064 288 6,968 3,623 3,761 5,635 45 3 2 6,044 193 1,152 847 201 230

สมุทรปราการ 14,276 3,605 10,671 62 12,402 1,812 14,006 270 6,310 3,828 4,138 6,423 31 4 2 5,639 116 850 831 121 259

สมุทรสาคร 7,574 2,098 5,476 40 6,589 945 7,456 118 3,673 2,056 1,845 2,881 11 2 3,566 86 307 590 65 66



ขอ้มลูผูล้งทะเบยีนสวสัดกิารแหง่รฐั
แยกตามจงัหวดั

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาช
มงคลลา้นนา : จงัหวดัเชยีงใหม่

ภาค 
เหนือ

มหาวทิยาลยัแมฟ้่าหลวง : 

จงัหวดัเชยีงราย
ภาค

ตะวันออก 
เฉียงเหนือ

มหาวทิยาลยัขอนแก่น : 

จงัหวดัขอนแก่น

มหาวทิยาลยัมหาสารคาม :

จงัหวดัมหาสารคาม

มหาวทิยาลยัราชภฏัอุบลราชธานี : 

จงัหวดัอุบลราชธานี

จังหวัด รวม

เพศ ช่วงอายุ (ปี)
สถานภาพ
ร่างกาย

ช่วงรายได้ (บาท) อาชีพ

ช ญ 18 - 19 20 - 64 65 ขึ้นไป ปกติ พิการ
เกิน 

30,000
ไม่เกิน 
30,000

ไม่มี
รายได้

ว่างงาน
นักเรียน/
นักศึกษา

พนักงาน
ของรัฐ 

ข้าราชการ
บ่านาญ

รับจ้างอิสระ/
ธุรกิจส่วนตัว

ลูกจ้างภาค
การก่อสร้าง

ลูกจ้างภาค
บริการ

ลูกจ้างภาค
อุตสาหกรรม

ลูกจ้าง
รัฐบาล

อ่ืนๆ

เชียงราย 11,255 3,825 7,430 82 10,388 785 11,095 160 4,057 5,620 1,578 3,187 59 5 4 6,252 418 648 382 174 126

เชียงใหม่ 14,963 4,635 10,328 95 13,786 1,082 14,785 178 6,225 6,614 2,124 3,672 65 13 5 8,859 245 921 721 236 226

ขอนแก่น
24,566 7,709 16,857 112 22,027 2,427 24,188 378 8,314 12,823 3,429 8,612 60 19 6 11,582 970 1,341 1,312 406 258

มหาสารคาม
10,542 3,614 6,928 45 9,572 925 10,396 146 3,623 5,586 1,333 3,682 47 8 2 5,047 376 592 495 195 98

อุบลราชธานี
18,176 6,045 12,131 171 16,708 1,297 17,888 288 6,320 9,204 2,652 6,362 69 11 2 8,338 826 1,097 890 352 229



มหาวทิยาลยัวลยัลกัษณ์ : 

จงัหวดันครศรธีรรมราช

ขอ้มลูผูล้งทะเบยีนสวสัดกิารแหง่รฐั
แยกตามจงัหวดั

ภาคใต้ มหาวทิยาลยัสงขลานครนิทร์ : 
จงัหวดัสงขลา

จังหวัด รวม

เพศ ช่วงอายุ (ปี)
สถานภาพ
ร่างกาย

ช่วงรายได้ (บาท) อาชีพ

ช ญ 18 - 19 20 - 64 65 ขึ้นไป ปกติ พิการ
เกิน 

30,000
ไม่เกิน 
30,000

ไม่มี
รายได้

ว่างงาน
นักเรียน/
นักศึกษา

พนักงาน
ของรัฐ 

ข้าราชการ
บ่านาญ

รับจ้างอิสระ/
ธุรกิจส่วนตัว

ลูกจ้างภาค
การก่อสร้าง

ลูกจ้างภาค
บริการ

ลูกจ้างภาค
อุตสาหกรรม

ลูกจ้าง
รัฐบาล

อื่นๆ

นครศรีธรรมราช
16,600 4,234 12,366 77 14,775 1,748 16,266 334 5,995 7,362 3,243 6,930 39 3 6 7,337 430 911 540 185 219

สงขลา
22,245 5,825 16,420 103 20,309 1,833 21,986 259 9,832 6,957 5,456 8,534 65 5 3 9,458 559 1,720 1,179 338 384

ปัตตานี
9,915 2,720 7,195 79 9,155 681 9,830 85 3,101 4,141 2,673 3,561 82 9 1 4,382 333 600 432 251 264



ตวัอยา่ง Menu อาชพี
สว่นที ่1 อาชพีคา้ขาย

ล ำดบัที่ อำชพี

ประมำณ

กำรเงนิ

ลงทุน/

คำ่ใชจ้ำ่ย

ประมำณกำร

รำยได ้: วนั

ระยะเวลำ

อบรม

ประมำณกำรคำ่ใชจ้ำ่ย

ในกำรอบรม 50 คน:

หลกัสตูร

1 ขายกว๋ยจ๊ับน ้าขน้ 6,000.00          2,000.00          

2 ขายกว๋ยเตีย๋วแกง (สตูรมุสสมิ) 10,000.00        2,500.00          

3 ขายกว๋ยเตีย๋วผัดไท 6,500.00          1,000.00          

4 ขายกว๋ยเตีย๋วเรอื 10,000.00        1,500.00          

5 ขายไกท่อด 8,000.00          1,800.00          

6 ขายไกย่า่ง 4,000.00          800.00             

7 ขายขนมจบีสังขยา 10,000.00        2,300.00          

8 ขายขา้วย าสมุนไพร 3,000.00          700.00             

9 ขายขา้วเหนียวหนา้หมู/เนื้อ 4,000.00          1,500.00          

10 ขายตม้ย าหัวปลานมสด 6,000.00          1,000.00          

11 ท าน ้าพรกิแกงเผ็ดขาย 15,000.00        3,000.00          

12 ขายบะหมีเ่กีย๋วหมูแดง 10,000.00        1,600.00          

13 ขายบารบ์คีวิ 850.00             300.00             

14 ขายย า 3 สมุนไพร 5,000.00          1,000.00          

15 ขายย าแหนมสด-ขา้วทอด 4,500.00          1,500.00          

16 ขายหมูกะทะ 30,000.00        5,000.00          

17 ขายหอ่หมกปลาชอ่น 1,500.00            700.00              

18 ขายเคก้กลว้ยหอม 10,000.00          1,600.00            

19 ขายขนมเครปญีปุ่่ น 10,000.00          1,500.00            

20 ขายเผอืกหมิะ 3,000.00            500.00              

คา่วทิยากร : 

3,000-5,000 ตอ่หลักสตูร

คา่อาหารวา่ง : 150 บาท:คน

คา่เอกสาร : 50 บาท:คน

คา่เบ็ดเตล็ด 100:คน

4 - 8 ชม.

ที่มา : ศูนย์ข้อมูลอาชีพ กรมการจัดหางาน



สว่นที ่2 อาชพีรบัจา้ง/ผลติสนิคา้

ที่มา : ออมสินสร้างงานสร้างอาชีพ

ล ำดบัที่ อำชพี
ประมำณกำร

เงนิลงทุน/คำ่ใชจ้ำ่ย
ประมำณกำรรำยได้ ระยะเวลำอบรม

ประมำณ

คำ่ใชจ้ำ่ยในกำร

อบรม

1 เลีย้งไกพ่ืน้เมอืง
ราคาพัน์ไกต่ัวละ 10-20 บาท 

คา่อาหาร 100 ตอ่เดอืน:ตัว

ไกเ่นื้อตัวละ 150 

ไกไ่ข 1.5 บาท:ฟอง
3-8 ชัว่โมง

2 ปลกูกลว้ยไข่ 20,000 บาท:ไร่ 70,000-90,000 บาท:ไร:่ปี 3 ชัว่โมง

3 เพาะเห็ดหอม  50,000 บาท:ชดุ 100,000-120,000 บาท:ชดุ 3 ชัว่โมง

4 ท าเขง่ปลาทู  3,000 บาท 6,000-8,000 บาท:เดอืน 3 ชัว่โมง

5 ท าเทยีนหอมปรับอากาศ กนัยงุ  5,000 บาท 20-30 บาท:ชิน้ 3 ชัว่โมง

6 ชา่งท ากรอบพระ  10,000-12,000 บาท 15,000 -20,000 บาท 5-10 ชัว่โมง

7 ชา่งเสรมิสวย  100,000-150,000 บาท 1,000 บาทขึน้ไป:วัน 30 ชัว่โมง

8 ชา่งซอ่มนาฬกิา  10,000 บาท 10,000-12,000 บาท 10 ชัว่โมง

9 บรกิารตัดเย็บ เปลีย่นทรงเสือ้ผา้ 10,000-15,000 บาท 500 บาท:วัน 10 ชัว่โมง

10 รับจา้งซกัรดี 30,000 บาท 10,000-15,000 บาท:เดอืน 3 ชัว่โมง

11 ชา่งเย็บรองเทา้  10,000 บาท 6,000-8,000 บาท:เดอืน 8-10 ชัว่โมง

คา่วทิยากร : 

5,000-15,000 ตอ่

หลักสตูร

คา่อุปกรณ์อบรม:

1,000-10,000 แลว้แต่

หลักสตูร 

คา่อาหารวา่ง : 150 

บาท:คน

คา่เอกสาร : 50 บาท:

คน

คา่เบ็ดเตล็ด 100:คน



สว่นที ่3 ทกัษะเพิม่เตมิในยคุ Thailand 4.0

ความรู้ทาง
การเงนิ

การตลาด เทคโนโลยี บรรจุภณัฑ์/
ความทนัสมัย

ภาษา/การส่ือสาร

การเรียนรู้




