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      1   เปอร์เซ็นต์ยบัยัง้การเจริญของเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนส  
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 โดยสารท่ีสร้างจากเชือ้แบคทีเรีย B. subtilis บม่ท่ีอณุหภมูิห้อง (28 ± 2 °ซ)  
 ทดสอบโดยวิธี poison food technigue        44 
    3     เปอร์เซ็นต์การยบัยัง้การงอกของสปอร์เชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนส 

โดยจลุินทรีย์ปฏิปักษ์หลงับม่ท่ีอณุหภมูิห้อง(28 ± 2 °ซ)       44 

    4    เปอร์เซ็นต์ผลพริกชีฟ้้าท่ีไมเ่ป็นโรคแอนแทรคโนสและปริมาณผลผลิต 
พริกชีฟ้้าท่ีสามารถจ าหนา่ยได้ เม่ือพน่เชือ้รา T. virens และ  
แบคทีเรีย B. subtilis จากการทดสอบในกระถางทดลอง            61 

    5     เปอร์เซ็นต์ผลพริกชีฟ้้าท่ีไมเ่ป็นโรคแอนแทรคโนสและปริมาณผลผลิต 
พริกชีฟ้้าท่ีสามารถน าไปจ าหนา่ยได้ เม่ือพน่เชือ้รา T. virens แบคทีเรีย    
B. subtilis และสารเคมีก าจดัเชือ้รา (mancozeb) จากการทดสอบ 
ในแปลงเกษตรกร           62 
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  1   การแยกเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนสจากผลพริกและเก็บรักษาใน 

หลอดอาหารเอียง          29 
  2  การวางต าแหนง่การวางชิน้วุ้นท่ีมีเส้นใยของเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนส 

และต าแหนง่ของเชือ้จลุินทรีย์ปฏิปักษ์ในการทดสอบประสิทธิภาพการยบัยัง้ 
การเจริญบนอาหารพีดีเอ         30 

  3 การวดัรัศมีโคโลนีของเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนสในจานทดสอบและจาน  
ควบคมุซึง่น าไปค านวณคา่เปอร์เซนต์ยบัยัง้การเจริญของเส้นใย     31 

  4   ต าแหนง่การวางชิน้วุ้นของเชือ้ราและแบคทีเรียท่ีน ามาทดสอบการเป็นปฏิปักษ์ 
ตอ่เชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนสโดยวิธี colony degradation test   
บนอาหารพีดีเอ          32 

  5   ต าแหนง่การวางชิน้วุ้นของเชือ้รา T. virens และการปลกูเชือ้แบคทีเรีย B. sutilis  
ในการทดสอบปฏิกิริยาระหวา่งเชือ้ทัง้สองบนอาหารพีดีเอ         34 

  6  ต าแหนง่การวางชิน้วุ้นของเชือ้รา T. virens และเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนส 
ท่ีน ามาทดสอบโดยวิธี slide dual culture       35 

  7 ลกัษณะโคโลนีของจลุินทรีย์ปฏิปักษ์ท่ีใช้ในการทดสอบ      36 
  8  อาการโรคแอนแทรคโนสบนผลพริก        37 
  9   ลกัษณะโคโลนีของเชือ้ราสาเหตโุรคแอนแทรคโนสของพริก      38 
10   ผลการเลีย้งเชือ้จลุินทรีย์ปฏิปักษ์ร่วมกบั C. gloeosporioides บนอาหารพีดีเอ  
  และบม่ท่ีอณุหภมูิห้อง (28 ± 2 °ซ)  เป็นเวลา 5 วนั      40 
11 ผลการเลีย้งจลุินทรีย์ปฏิปักษ์ร่วมกบั C. capsici บนอาหารพีดีเอ และบม่ท่ี 
           อณุหภมูิห้อง (28 ± 2 °ซ)  เป็นเวลา 5 วนั       41 
12    ผลการทดสอบโดยวิธี colony degradation test        43 
13  ลกัษณะการเจริญของเชือ้รา C. gloeosporioides  บนอาหารพีดีเอ ท่ีผสม                 
 สารกรองท่ีได้จากการเลีย้งเชือ้แบคทีเรีย B. subtilis ท่ีปริมาตร 1 3 และ 5 มล.         
 ตอ่จานเลีย้งเชือ้ หลงับม่ท่ีอณุหภมูิห้อง (28 ± 2 °ซ) เป็นเวลา 7 วนั   45 
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14  ลกัษณะการเจริญของเชือ้รา C. capsici  บนอาหารพีดีเอ ท่ีผสมสารกรอง 

ท่ีได้จากการเลีย้งเชือ้แบคทีเรีย B. subtilis ท่ีปริมาตร 1 3 และ 5 มล. ตอ่ 
จานเลีย้งเชือ้ หลงับม่ท่ีอณุหภมูิห้อง (28 ± 2 °ซ) เป็นเวลา 7 วนั     46 

15   ปฏิกิริยาระหวา่ง เชือ้รา T. virens และแบคทีเรีย   B. subtilis เม่ือ 
เจริญร่วมกนับนอาหารพีดีเอหลงับม่เป็นเวลา 5 วนั      47 

16  ลกัษณะเส้นใยของเชือ้รา T. virens  เจริญพนัรัดรอบเส้นใยของเชือ้รา 
  C. gloeosporioides  (ลกูศรชี)้ ท่ีก าลงัขยาย 400 เทา่ภายใต้กล้องจลุทรรศน์    48 

17 ลกัษณะเส้นใยของเชือ้รา T. virens  แทงเข้าไปเจริญอยูภ่ายในเส้นใยของเชือ้รา 
               C. capsici ท่ีก าลงัขยาย 400 เทา่ภายใต้กล้องจลุทรรศน์      48 
18  ลกัษณะแผลท่ีเกิดจากการปลกูเชือ้รา C. gloeosporioides ทัง้ก่อนและ 

หลงัการปลกูจลุินทรีย์ปฏิปักษ์ลงบนผลพริก       58 
19   ลกัษณะแผลท่ีเกิดจากการปลกูเชือ้รา C. capsici ทัง้ก่อนและหลงัการ 

ปลกูจลุินทรีย์ปฏิปักษ์ลงบนผลพริก         59 
20  ลกัษณะแผลท่ีเกิดจากการปลกูเชือ้ราสาเหตโุรคร่วมกบัการสารกรองของ 

จลุินทรีย์ปฏิปักษ์ลงบนผลพริก          60 
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Tv = Trichoderma virens, T. virens 
Bs = Bacillus subtilis, B. subtilis 
Cg = Colletotrichum gloeosporioides, C. gloeosporioides 
Cc = Colletotrichum capsici, C. capsici      
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